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SPECYFIKACIA WARUNKOW ZAMOWIENIA

- dalej zwana ,,SWZ”

Postgpowanie o udzielenie zamowienia publicznego - dalej zwane ,,postepowaniem” - jest
prowadzone zgodnie z przepisami ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. - Prawo zamdwien

publicznych (Dz.U. z 2019 r. poz. 2019 z pdin. zm.) - dalej zwanej ,,Pzp”

Nazwa nadana zaméwieniu:
»Sukcesywne dostawy artykutéw spozywczych, miesa, wedlin, oraz konserw

do Zaktadu Karnego w Zytkowicach”

Oznaczenie sprawy:
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Nazwa oraz adres zamawiajacego, numer telefonu, adres poczty elektronicznej i

adres strony internetowej prowadzonego postgpowania.
ZAKLAD KARNY W ZYTKOWICACH

26-930 Garbatka-Letnisko, Zytkowice 1,

tel. 48 666 10 00; FAX 48 61 46 030

www.zp.sw.gov.pl

e-mail: zk_zytkowice @sw.gov.pl

adres strony internetowej postepowania:

https://platformazakupowa.pl/pn/zk zyikowice

Adres strony internetowej, na ktérej udostepniane beda zmiany
i wyjasnienia tresci SWZ oraz inne dokumenty zamdéwienia bezposrednio zwigzane

z postepowaniem o udzielenie zaméwienia.

https://platformazakupowa.pl/pn/zk zvtkowice

Tryb udzielenie zaméwienia oraz informacja, czy zamawiajacy przewiduje wybor

najkorzystniejszej oferty z mozliwoscig prowadzenia negocjaciji.

1. Zamawiajacy udziela zamoéwienia w trybie podstawowym, na podstawie

art. 275 pkt 1 Pzp, w ktérym w odpowiedzi na ogtoszenie o zamoéwieniu oferty moga
sktada¢ wszyscy zainteresowani wykonawcy, a nastepnie zamawiajgcy wybiera ’

najkorzystniejsza oferte bez przeprowadzenia negocjacji.

2. Zamawiajagcy nie przewiduje wyboru najkorzystniejszej oferty z mozliwoscig .

prowadzenia negocjacji.

3. Szacowana warto$¢ przedmiotowego zamdwienia nie przekracza progdéw unijnych

o ktérych mowa w art. 3 Ustawy.

4. Zgodnie z art. 310 pkt 1 Ustawy Zamawiajgcy przewiduje mozliwo$¢ uniewaznienia

postepowania o udzielenia zamdwienia, jezeli srodki publiczne, ktdére Zamawiajacy
zamierzyt przeznaczy¢ na sfinansowanie catosci lub czesci zamowienia, nie zostaty

mu przyznane.

5. Zamawiajacy przewiduje sktadanie ofert czesciowych zgodnie z podziatem,

© 0 N o

przedstawionym w czeséci IV niniejszej SWZ. Zamawiajgcy moze sktadaé oferte na
wybrane czesci, badZ na wszystkie czesci.
Zamawiajacy nie przewiduje sktadania ofert wariantowych.
Zamawiajacy nie przewiduje zawarcia umowy ramowej.
Zamawiajacy nie wymaga ztozenia oferty w postaci katalogu elektronicznego.
Zamawiajacy nie przewiduje ztozenia oferty z zastosowaniem aukcji elektronicznej
wraz z informacjami, o ktérych mowa w art. 230 ustawy pzp.

2



10. W zakresie nieuregulowanym niniejszg Specyfikacjag Warunkéw Zaméwienia, zwana

dalej ,SWZ”, zastosowanie maja przepisy ustawy pzp.

IV. Opis przedmiotu zaméwienia.

1. Przedmiotem zamdwienia sg dostawy artykutéw spozywczych, migsa, oraz wedlin
wyszczegdlnionych w tabelach:

CZESC I: Dostawy artykutéw spozywczych

Lp.

Produkt jm. llos¢ Kod CPV

gwarantowana | llo$é opcjonalna Opis

2 3 4 5 6 7

) opakowanie jednostkowe maks. 10 kg, termin
barszcz biaty w proszku kg 28 12 15891900-0 przydatnosci do spozycia min. 30 dni od dnia
dostawy

) ) opakowanie jednostkowe maks. 10 kg, termin
bulion w kostce drobiowy kg 17,5 7,5 15891500-5 przydatnosci do spozycia min. 30 dni od dnia
dostawy

opakowanie jednostkowe: stoiki szklane maks. 1
chrzan tarty kg 52,5 22,5 15871000-4 kg, termin przydatnosci do spozycia min. 30 dni od
dnia dostawy

opakowanie jednostkowe maks. 5 kg, termin
cukier kg 770 330 15831000-2 przydatnosci do spozycia min. 30 dni od dnia
dostawy

termin przydatnosci do spozycia min. 30 dni od

cynam k A 1, : - .
Y on g 3,5 5 15870000-7 dnia dostawy

termin przydatnosci do spozycia min. 30 dni od

k granulow k 7 1 -
czosnek granulowany g 3 5870000-7 dnia dostawy

opakowanie jednostkowe maks. 5 kg, termin
fasola biata Kg 420 180 15331131-4 przydatnosci do spozycia min. 30 dni od dnia
dostawy

w zalewie octowej, opakowanie jednostkowe
filet $ledziowy w zalewie Kg 42 18 15241200-1 maks. 5 kg, termin przydatnosci do spozycia min.
30 dni od dnia dostawy

opakowanie jednostkowe maks. 5 kg, termin
groch tupany kg 420 180 15331133-8 przydatnosci do spozycia min. 30 dni od dnia
dostawy

10

opakowanie jednostkowe maks. 3 kg, termin
groszek konserwowy kg 105 45 15331400-1 przydatnosci do spozycia min. 30 dni od dnia
dostawy

11

opakowanie jednostkowe maks. 10 kg, termin
herbata granulowana kg 42 18 15863200-7 przydatnosci do spozycia min. 30 dni od dnia
dostawy

12

opakowanie jednostkowe worek maks. 25 kg,
kasza gryczana kg 175 75 15613300-1 termin przydatnosci do spozycia min. 30 dni od
dnia dostawy

13

opakowanie jednostkowe worek maks. 25 kg,
kasza jeczmienna kg 1400 600 15613300-1 termin przydatnosci do spozycia min. 30 dni od
dnia dostawy

14

opakowanie jednostkowe worek maks. 25 kg,
kasza manna kg 210 90 15613300-1 termin przydatnosci do spozycia min. 30 dni od
dnia dostawy

15

opakowanie jednostkowe maks. 10 kg, termin
kawa zbozowa kg 210 S0 15862000-8 przydatnosci do spozycia min. 30 dni od dnia
dostawy

16

opakowanie jednostkowe: butelki z tworzywa
ketchup kg 52,50 22,50 15871230-5 sztucznego maks. 1 kg, termin przydatnosci do
spozycia min. 30 dni od dnia dostawy

17

. opakowanie jednostkowe maks. 2 kg, termin
koncentrat pomidorowy ke 560 240 15331427-6 przydatnosci do spozycia min. 30 dni od dnia




dostawy

18

kotiet rybny mrozony

kg

490

210

15229000-9

termin przydatnosci do spozycia min. 60 dni od
dnia dostawy,

19

kotlety sojowe

kg

140

60

15800000-6

opakowanie jednostkowe maks. 10 kg, termin
przydatnosci do spozycia min. 30 dni od dnia
dostawy

20

kukurydza konserwowa

kg

105

45

15331400-1

opakowanie jednostkowe maks. 3 kg, termin
przydatnosci do spozycia min. 30 dni od dnia
dostawy

21

leczo pieczarkowe

kg

315

135

15894300-4

opakowanie jednostkowe 1 kg: stoiki szklane,
termin przydatnosci do spozycia min. 30 dni od
dnia dostawy

22

li$¢ laurowy

kg

14

15870000-7

termin przydatnosci do spozycia min. 30 dni od
dnia dostawy

23

majeranek

kg

14

15870000-7

termin przydatnosci do spozycia min. 30 dni od
dnia dostawy

24

majonez

kg

91

39

15871273-8

opakowanie jednostkowe maks. 2 kg, termin
przydatnosci do spozycia min. 30 dni od dnia
dostawy

25

makaron

kg

1890

810

15851100-9

opakowanie jednostkowe maks. 5 kg, termin
przydatnosci do spozycia min. 30 dni od dnia
dostawy

26

marmolada wieloowocowa

kg

1050

450

15332230-5

opakowanie jednostkowe maksymalnie 15 kg,
termin przydatnosci do spozycia min. 30 dni od
dnia dostawy

27

maka pszenna typ 550

kg

490

210

15612100-2

opakowanie jednostkowe worek maks. 25 kg,
termin przydatnosci do spozycia min. 30 dni od
dnia dostawy

28

maka ziemniaczana

kg

245

105

15623000-1

opakowanie jednostkowe worek maks. 25 kg,
termin przydatnosci do spozycia min. 30 dni od
dnia dostawy

29

musztarda

kg

105

45

15871250-1

opakowanie jednostkowe: butelki z tworzywa
sztucznego maks. 1 kg, termin przydatnosci do
spozycia min. 30 dni od dnia dostawy

30

ocet

70

30

15871100-5

ocet spirytusowy, opakowanie jednostkowe maks.
11, termin przydatnosci do spozycia min. 30 dni
od dnia dostawy

31

olej rodlinny

175

75

15411200-4

opakowanie jednostkowe maks. 5 |, termin
przydatnosci do spozycia min. 30 dni od dnia
dostawy

32

papryka konserwowa

kg

140

60

15331400-1

opakowanie jednostkowe: stoik szklany maks. 1
kg, termin przydatnosci do spozycia min. 30 dni od
dnia dostawy

33

papryka ostra (przyprawa)

kg

14

15870000-7

termin przydatnosci do spozycia min. 30 dni od
dnia dostawy

34

pieprz czarny mielony

kg

14

15870000-7

termin przydatnosci do spozycia min. 30 dni od
dnia dostawy

35

pieprz ziotowy

kg

14

15870000-7

termin przydatnosci do spozycia min. 30 dni od
dnia dostawy

36

ptatki kukurydziane

kg

56

24

15613311-1

opakowanie jednostkowe maks. 5 kg, termin
przydatnosci do spozycia min. 30 dni od dnia
dostawy

37

ptatki owsiane

kg

210

90

15613380-5

opakowanie jednostkowe worek maks. 25 kg,
termin przydatnosci do spozycia min. 30 dni od
dnia dostawy

38

przyprawa do bigosu

kg

15871270-7

termin przydatnosci do spozycia min. 30 dni od
dnia dostawy

39

przyprawa do kurczaka

Kg

15871270-7

termin przydatnosci do spozycia min. 30 dni od
dnia dostawy

40

przyprawa do zup w plynie

122,50

52,50

15871270-7

opakowanie jednostkowe: butelka z tworzywa
sztucznego o pojemnosci maks. 2 litry, termin
przydatnosci do spozycia min. 30 dni od dnia
dostawy




41

przyprawa warzywna sypka

kg

122,50

52,50

15871270-7

opakowanie jednostkowe maks. 10 kg, termin
przydatnosci do spozycia min. 30 dni od dnia
dostawy

42

rvz dtugoziarnisty

kg

1750

750

15611000-4

opakowania jadnactkowa worek male. A% La.
termin przydatnosci do spozycia min. 30 dni ad
dnia dostawy

43

satatka z kapusty
konserwowej

Kg

210

90

15331400-1

opakowanie jednostkowe maks. 1 kg, termin
przydatnosci do spozycia min. 30 dni od dnia
dostawy

44

sél

Kg

350

150

15872400-5

opakowanie jednostkowe maks. 25 kg, termin
przydatnosci do spozycia min. 30 dni od dnia
dostawy

45

suchary

Kg

17,50

7,50

15821150-5

opakowanie jednostkowe maks. 0,5 kg, termin
przydatnosci do spozycia min. 30 dni od dnia
dostawy

46

woda butelkowana op. 0,5 |

280

120

15981000-8

mineralna badz zrédiana, opakowanie
jednostkowe: 0,5 1. termin przydatnosci do
spozycia min. 60 dni od dnia dostawy

a7

ziele angielskie

kg

14

15870000-7

cate ziarna, nie zmielone, suszone, termin
przydatnosci do spozycia min. 30 dni od dnia
dostawy

48

zupa w proszku pieczarkowa

kg

56

24

15891900-0

opakowanie jednostkowe maks. 10 kg, termin
przydatnosci do spozycia min. 30 dni od dnia
dostawy

49

zupa w proszku porowa

kg

21

15891900-0

opakowanie jednostkowe maks. 10 kg, termin
przydatnosci do spozycia min. 30 dni od dnia
dostawy

50

woda butelkowana op. 1,5 |

560

240

15981000-8

mineralna, opakowanie jednostkowe: 1,5 I. termin
przydatnosci do spozycia min. 60 dni od dnia
dostawy

51

wafle ryzowe bezgiutenowe

kg

35

15

15614000-5

Opakowanie jednostkowe 100-130 g

CZESC NR II: Dostawy konserw

Lp.

Produkt

jom.

llos¢
gwarantowana

llos¢
opcjonalna

Kod CPV

Opis

4

5

7

konserwa wieprzowa

kg

770

330

15131000-5

opakowanie jednostkowe 300-330g; puszka
stalowa z wieczkiem tatwo otwieralnym lub
opakowanie typu alupak, termin przydatnosci do
spozycia min. 6 miesiecy od dnia dostawy

paprykarz

kg

700

300

15243000-3

opakowanie jednostkowe maks. 350 g: puszka
stalowa z wieczkiem tatwo otwieralnym lub -
opakowanie typu alupak, termin przydatnosci do
spozycia min. 6 miesiecy od dnia dostawy,

pasztecik drobiowy

kg

420

180

15131310-1

opakowanie jednostkowe ok. 130 g: puszka
stalowa z wieczkiem tatwo otwieralnym lub
opakowanie typu alupak, termin przydatnosci do
spozycia min. 6 miesiecy od dnia dostawy,

szprot w oleju

kg

245

105

15241000-9

opakowanie jednostkowe 300-330 g: puszka
stalowa z wieczkiem tatwo otwieralnym lub
opakowanie typu alupak, termin przydatnosci do
spozycia min. 6 miesiecy od dnia dostawy,

szprot w pomidorach

kg

280

120

15241000-9

opakowanie jednostkowe 300-330 g: puszka
stalowa z wieczkiem fatwo otwieralnym lub
opakowanie typu alupak, termin przydatnosci do
spozycia min. 6 miesiecy od dnia dostawy,




CzESC NR HI: Dostawy wedlin

Lp

Produkt

j-m.

Hos¢
gwarantowana

lloéé
opcjonalna

Kod CPV

Opis produktu

4

5

7

N

baleron

kg

77

33

15131130-
5

Wedzonka w  ksztatcie  przyblizonym do walca lub
prostopadfoécianu  wynikajgcym  z  zastosowania  ostonki.
Konsystencja do$¢ miekka, soczysta, krucha. Barwa brazowa z
odcieniem wiéniowym. Smak i zapach charakterystyczny dla
wedzonki z migsa peklowanego, wedzonego, parzonego.
Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny
obcy. Rozdrobnienie: cate elementy. Okres przydatnosci do
spozycia wedliny co najmniej 5 dni od daty dostawy. Zamawiajacy
wymaga aby wedliny pakowane byly w sposéb prézniowy badz
gazowy (odpowiednio VAC lub MAP).

kaszanka

Kg

700

300

15131134-
3

Wedlina podrobowa. Kaszanka produkt z surowcow podrobowych
wieprzowych i kaszy gryczanej z domieszkg krwi. Produkt parzony.
Powierzchnia  czysta, lekko  wilgotna.  Niedopuszczalne
zabrudzenia, oélizgto$¢ i naloty plesni. Konsystencja i struktura:
Dos¢é &cista, plaster o grubosci 10 mm nie powinien rozpada¢ sie.
Niedopuszczalne skupiska nie wymieszanych sktadnikéw. Barwa na
powierzchni szara do brunatnej. Smak i zapach charakterystyczny
dla wedliny podrobowej, parzonej, z dodatkiem krwi i kaszy.
Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny
obcy. Zamawiajacy nie dopuszcza kaszanki mrozonej. Okres
przydatnosci do spozycia wedliny co najmniej 5 dni od daty
dostawy. Zamawiajacy wymaga aby wedliny pakowane byly w
sposdb prozniowy badz gazowy (odpowiednio VAC lub MAP).

kietbasa biata
parzona

kg

140

60

15131130-
5

Kietbasa $rednio rozdrobniona, peklowana, parzona, sktadajaca sig
z miesa wieprzowego, wody, z dodatkiem substancji
uzupetniajgcych i substancji dodatkowych oraz kompozycji
przypraw. Wyréb w ostonkach naturalnych przylegajgcych do
farszu, odkrecanych w batony dtugosci ok. 15 cm. Powierzchnia
batonéw czysta, sucha. Na przekroju - surowce réwnomiernie
roztozone, o konsystencji Scistej, barwa ostonki jas’no - szara,
barwa migsa od blado rézowej do ciemno czerwonej, barwa
ttuszczu od kremowej do biatej. Smak i zapach charakterystyczny
dla miesa peklowanego z wyczuwalnym smakiem przypraw.
Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezoéci fub inny
obcy. Okres przydatnosci do spozycia wedliny co najmniej 5 dni od
daty dostawy. Zamawiajgcy wymaga aby wedliny pakowane byty
w sposéb prézniowy badz gazowy (odpowiednio VAC lub MAP).

kietbasa drobiowa

kg

140

60

15131130-
5

Wedlina $rednio rozdrobniona. Kietbasa drobiowa, peklowana,
parzona, sktadajgca sig z migsa drobiowego, wody, soli, substancji
dodatkowych i uzupetniajgcych oraz kompozycji przypraw. Wyréb
w ostonkach odkrecanych w batony diugosci ok. 15 cm.
Powierzchnia batondw czysta, sucha, gtadka, dopuszcza sie lekko
pomarszczong. Na przekroju - surowce réwnomiernie roztozone
konsystencja $cista, barwa ostonki jasno - brgzowa do brazowe;j.
Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny
obcy, oraz domieszki migsa badZ ttuszczy pochodzenia innego niz
drobiowe. Okres przydatnosci do spozycia wedliny co najmniej 5
dni od daty dostawy. Zamawiajgcy wymaga aby wedliny pakowane
byly w sposéb prézniowy badi gazowy (odpowiednio VAC lub
MAP).

kietbasa krakowska

kg

140

60

15131130~

Wedlina $rednio rozdrobniona. Kietbasa wieprzowa s$rednio
rozdrobniona, peklowana, parzona, skfadajgca sie z miesa
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wieprzowego, wody, soli,  substancji dodatkowych i
uzupetniajacych oraz kompozycji przypraw. Wyréb w ostonkach
fibrowych $rednica 80- 85 mm z nadrukiem i nazwy kietbasy,
Scidle praylegajgeych do farszu | baterny QRS IG-33 R
powierzchnia batonéw czysta, sucha, gtadka, dopuszcza sie lekko
pomarszczong. Na przekroju - surowce réwnomiernie roziozone
konsystencja $cista, barwa ostonki jasno - brazowa do brazowej.
Barwa migsa od blado rézowej do ciemno czerwonej, barwa
tluszczu od kremowej do biatej. Smak i zapach charakterystyczny
dla migsa peklowanego, wedzonego, z wyczuwalnym smakiem
przypraw. Niedopuszczainy smak i zapach éwiadczacy o
nieSwiezoéci lub inny obcy. Okres przydatnoéci do spozycia
wedliny co najmniej 5 dni od daty dostawy. Zamawiajgcy wymaga
aby wedliny pakowane byty w sposéb prézniowy bads gazowy
(odpowiednio VAC lub MAP).

kietbasa mortadela
wieprzowa

kg

560

240

15131200-
7

Wedlina drobno rozdrobniona. Charakterystyka i wyglad ogélny:
produkt o zawartoici minimum 60% migsa wieprzowego, w
ktérym surowce miesno ttuszczowe zostaly zhomogenizowane.
Wyrdéb w ostonce naturalnej lub sztucznej; powierzchnia czysta,
sucha, ostonka $ciSle przylegajgca do farszu. Struktura i
konsystencja: na przekroju — surowce réwnomiernie roztozone;
dopuszcza sie pojedyncze otwory powietrza érednicy do 2mm;
niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikéw i zacieki galarety;
konsystencja soczysta. Barwa: charakterystyczna dla danego
sortymentu, uzaleiniona od obrébki termicznej lub ostonki
sztucznej; niedopuszczalna barwa szarozielona oraz plamy
wynikajace z niedowedzenia. Smak i zapach: charakterystyczna dla
danego sortymentu, wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny
obcy. Okres przydatnosci do spozycia wedliny co najmniej 5 dni od
daty dostawy. Zamawiajacy wymaga aby wedliny pakowane byly
w sposéb prézniowy badZ gazowy {(odpowiednio VAC lub MAP).

kietbasa parowkowa

kg

350

150

15131130
5

Wedlina drobno rozdrobniona. Charakterystyka i wyglad ogdiny:
produkt o zawartosci minimum 60% migsa wieprzowego, w
ktérym surowce miesno ttuszczowe zostaty zhomogenizowane.
Wyréb w ostonce naturalnej lub sztucznej; powierzchnia czysta,
sucha, ostonka $cisle przylegajgca do farszu. Struktura i
konsystencja: na przekroju — surowce réwnomiernie roztozone;
dopuszcza sie pojedyncze otwory powietrza érednicy do 2mm;
niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow i zacieki galarety;
konsystencja soczysta. Barwa: charakterystyczna dla danego
sortymentu, uzalezniona od obrébki termicznej lub ostonki
sztucznej; niedopuszczalna barwa szarozielona oraz plamy
wynikajgce z niedowedzenia. Smak i zapach: charakterystyczna dla
danego sortymentu, wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny
obcy. Kietbasa pakowana w ostonki o $rednicy ok. 35 mm. Okres
przydatnosci do spozycia wedliny co najmniej 5 dni od daty
dostawy. Zamawiajgcy wymaga aby wedliny pakowane byly w
sposo6b prézniowy badz gazowy (odpowiednio VAC lub MAP).

kietbasa staropolska

kg

154

66

15131130
5

Wedlina $rednio rozdrobniona. Kietbasa wieprzowa s$rednio
rozdrobniona, peklowana, parzona, skladajgca sie z migsa
wieprzowego, wody, soli, substancji dodatkowych i
uzupetniajacych oraz kompozycji przypraw. Wyréb w ostonkach
fibrowych $rednica 80- 85 mm z nadrukiem i nazwg kietbasy,
scidle przylegajacych do farszu , batony diugoici 30-35 cm
powierzchnia batondw czysta, sucha, gtadka, dopuszcza sie lekko
pomarszczong. Na przekroju - surowce réwnomiernie roztozone
konsystencja $cista, barwa ostonki jasno - bragzowa do brgzowe;j.
Barwa migsa od blado rézowej do ciemno czerwonej, barwa
tluszczu od kremowej do biatej. Smak i zapach charakterystyczny




dla miesa peklowanego, wedzonego, z wyczuwalnym smakiem
przypraw. Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o
nieéwiezoéci lub inny obcy. Okres przydatnoéci do spozycia
wedliny co najmniej 5 dni od daty dostawy. Zamawiajacy wymaga
aby wedliny pakowane byly w sposob prézniowy badz gazowy
(odpowiednio VAC lub MAP).

10

kietbasa szynkowa

kg

126

54

15131130-
5

Wedlina $rednio rozdrobniona. Kietbasa skfadajaca si¢ z migsa
wieprzowego, soli, biatka sojowego, substancji dodatkowych i
kompozycji przypraw. Niedopuszczalny smak i zapach Swiadczacy
o nie$wiezoéci fub inny obcy. Okres przydatnosci do spozycia
wedliny co najmniej 5 dni od daty dostawy. Zamawiajacy wymaga
aby wedliny pakowane bylty w sposéb prézniowy badi gazowy
(odpowiednio VAC lub MAP).

11

kietbasa zwyczajna

kg

1120

480

15131130-
5

Produkt z miesa wieprzowego badi wieprzowo — wotowego,
érednio rozdrobniony, wedzony, parzony z dodatkiem przypraw.
Batony w ostonkach o dtugosci od 35cm do 40cm , w przekroju
poprzecznym maks. 4 cm Srednicy, odkrecane, tworzg zwoje,
powierzchnia batonu o barwie od jasnobrgzowej do
ciemnobrazowej: osfonka réwnomiernie icisle przylegajaca do
farszu: niedopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni
wynikajace z nie dowedzenia w miejscu styku z innymi batonami
oraz zawilgocenie powierzchni. Okres przydatnosci do spoizycia
wedliny co najmniej 5 dni od daty dostawy. Zamawiajgcy wymaga
aby wedliny pakowane byly w sposdb prézniowy badz gazowy
(odpowiednio VAC lub MAP).

12

kietbaski
debreczynskie

kg

154

66

15131130-
5

Produkt z miesa wieprzowo — wotowego, $rednio rozdrobniony,
wedzony, parzony z dodatkiem przypraw. Batony w ostonkach o
$rednicy maks. 25 mm i dtugosci ok. 15 cm., powierzchnia batonu
o barwie od jasnobrgzowej do ciemnobrazowej: ostonka
réwnomiernie $ciéle przylegajgca do farszu: niedopuszczalna
barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajace z nie
dowedzenia w miejscu styku z innymi batonami oraz zawilgocenie
powierzchni. Okres przydatnosci do spozycia wedliny co najmniej
5 dni od daty dostawy. Zamawiajagcy wymaga aby wedliny
pakowane byly w sposdb prézniowy badi gazowy (odpowiednio
VAC lub MAP).

13

luncheon

kg

490

210

15131400-
9

Wedlina zapakowana w baton. Produkt $rednio rozdrobniony z
migsa wieprzowego w ostonkach o duzej $rednicy, parzona, w
ostonkach sztucznych: o dtugosci od 35cm do 40cm i $rednicy od
90mm do 100mm: powierzchnia batonu gtadka o barwie
jasnobrazowej do brazowej ostonka gtadka $cisle przylegajaca do
farszu. Wyglad na przekroju - barwa migsa jasnorézowa do ciemno
rozowe], sktadniki réwnomiernie rozmieszczone, zwigzane masg
wigzgcg: dopuszczalne pojedyncze komory powietrzne nie
potaczone ze zmiang barwy: niedopuszczalne skupiska jednego ze
sktadnikow, zacieki galarety po ostonkg. Okres przydatnosci do
spozycia wedliny co najmniej 5 dni od daty dostawy. Zamawiajgcy
wymaga aby wedliny pakowane byly w sposéb prézniowy badz
gazowy (odpowiednio VAC lub MAP).

14

mielonka drobiowa

kg

490

210

16131135-
0

Wedlina zapakowana w baton. Produkt $rednio rozdrobniony z
migsa drobiowego w ostonkach o duzej $rednicy, parzona, w
ostonkach sztucznych: o dtugosci od 35cm do 40cm i $rednicy od
90mm do 100mm: powierzchnia batonu gltadka o barwie
jasnobrazowej do brgzowej ostonka gtadka $cisle przylegajaca do
farszu. Dopuszczalne dodatki z innych rodzajéw migs. Wyglad na
przekroju - barwa migsa jasnorézowa do ciemno réziowej,
sktadniki rownomiernie rozmieszczone, zwigzane masg wigzaca:
dopuszczalne pojedyncze komory powietrzne nie potaczone ze
zmiang barwy: niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikéw,




zacieki galarety po ostonka. Okres przydatnoéci do spozycia
wedliny co najmniej 5 dni od daty dostawy. Zamawiajacy wymaga
aby wedliny pakowane byly w sposéb prozniowy badz gazowy
(odpowiednio VAC lub MAP).

15

mielonka
konserwowa

kg

490

210

15130000-
5

Wedlina zapakowana w baton. Produkt érednio rozdrobniony z
migsa wieprzowego w ostonkach o duzej $rednicy, parzona, w
ostonkach sztucznych: o diugoéci od 35cm do 40cm i $rednicy od
90mm do 100mm: powierzchnia batonu gtadka o barwie
jasnobrazowej do brazowej ostonka gtadka sciéle przylegajaca do
farszu. Wyglad na przekroju - barwa migsa jasnorézowa do ciemno
rézowej, sktadniki réwnomiernie rozmieszczone, zwigzane masg
wigzacy: dopuszczalne pojedyncze komory powietrzne nie
potaczone ze zmiang barwy: niedopuszczalne skupiska jednego ze
sktadnikéw, zacieki galarety po ostonka. Okres przydatnosci do
spozycia wedliny co najmniej 5 dni od daty dostawy. Zamawiajacy
wymaga aby wedliny pakowane byly w sposéb prézniowy badz
gazowy (odpowiednio VAC lub MAP).

16

mielonka tluszczowa

kg

490

210

15130000-
5

Wedlina zapakowana w baton. Produkt érednio rozdrobniony z
migsa wieprzowego w ostonkach o duzej érednicy, parzona, w
ostonkach sztucznych: o dtugosci od 35cm do 40cm i érednicy od
90mm do 100mm: powierzchnia batonu gladka o barwie
jasnobrazowej do brazowej ostonka gtadka $ciste przylegajaca do
farszu. Wyglad na przekroju - barwa miesa jasnorézowa do ciemno
rézowej, skladniki réwnomiernie rozmieszczone, zwigzane masa
wigZacy: dopuszczalne pojedyncze komory powietrzne nie
potaczone ze zmiang barwy: niedopuszczalne skupiska jednego ze
sktadnikéw, zacieki galarety po ostonka. Okres przydatnosci do
spozycia wedliny co najmniej 5 dni od daty dostawy. Zamawiajacy
wymaga aby wedliny pakowane byly w sposéb prézniowy badz
gazowy {odpowiednio VAC lub MAP).

17

mielonka tyrolska

kg

280

120

15130000-
5

Wedlina zapakowana w baton. Produkt $rednio rozdrobniony z
migsa wieprzowego w ostonkach o duzej $rednicy, parzona, w
ostonkach sztucznych: o dtugosci od 35cm do 40cm i $rednicy od
90mm do 100mm: powierzchnia batonu gifadka o barwie
jasnobrazowej do brazowej ostonka gtadka $ciéle przylegajaca do
farszu. Wyglad na przekroju - barwa miesa jasnorézowa do ciemno
rézowej, skfadniki réwnomiernie rozmieszczone, zwigzane masg
wigzgcq: dopuszczalne pojedyncze komory powietrzne nie
potgczone ze zmiang barwy: niedopuszczalne skupiska jednego ze
sktadnikéw, zacieki galarety po ostonks. Okres przydatnoéci do
spozycia wedliny co najmniej 5 dni od daty dostawy. Zamawiajacy
wymaga aby wedliny pakowane byly w sposéb prézniowy badz
gazowy (odpowiednio VAC lub MAP).

18

mortadela drobiowa

kg

350

150

156131135-
0

Wedlina drobno rozdrobniona. Charakterystyka i wyglad ogéiny:
produkt wykonany z migsa drobiowego, w ktérym surowce
miesno  ttuszczowe zostaly zhomogenizowane. Dopuszczalne
domieszki migs, badz tluszczy innego rodzaju. Wyréb w ostonce
naturalnej lub sztucznej; powierzchnia czysta, sucha, ostonka $cisle
przylegajaca do farszu. Struktura i konsystencja: na przekroju —
surowce réwnomiernie roztozone; dopuszcza sie pojedyncze
otwory powietrza Srednicy do 2mm; niedopuszczalne skupiska
jednego ze skfadnikéw i zacieki galarety; konsystencja soczysta.
Barwa: charakterystyczna dla danego sortymentu, uzaiezniona od
obrébki termicznej lub ostonki sztucznej; niedopuszczalna barwa
szarozielona oraz plamy wynikajgce z niedowedzenia. Smak i
zapach: charakterystyczna dla danego sortymentu, wyczuwalny
smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny smak i zapach
$wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. Kietbasa pakowana w
ostonki o $rednicy ok. 60-80 mm. Okres przydatnosci do spozycia
wedliny co najmniej 5 dni od daty dostawy. Zamawiajacy wymaga




aby wedliny pakowane byly w sposéb prézniowy bad: gazowy
(odpowiednio VAC lub MAP).

19

pachwina wedzona

kg

175

75

15131200-
7

Wedzonka. Czeéé boczku znajdujaca sie blizej nogi, bardziej ttusta.
Ksztatt nieregularny, barwa: z6ttawa do jasnobrazowo-rozowej na
zewnatrz, na przekroju barwa biato-rézowa. Rozdrobnienie: cate
elementy. Okres przydatnosci do spozycia wedliny co najmniej 5
dni od daty dostawy.

20

paréwki cienkie

kg

420

180

16131130-
5

Wedlina drobno rozdrobniona. Kietbasa homogenizowana,
parzona, sktadajaca si¢ z miesa wieprzowego oddzielonego
mechanicznie, skdrek wieprzowych, ttuszczu wieprzowego, wody,
substancji dodatkowych i uzupetniajgcych, kompozycji przypraw.
Wyréb w ostonkach sztucznych o $rednicy maks 30 mm, Scisle
przylegajgcych do farszu, batony odkrecane co ok. 15 cm.
Powierzchnia batonéw czysta, sucha, gtadka. Na przekroju -
surowce rownomiernie roztozone, konsystencja $cista, barwa
miesa od blado rézowej do rézowej. Smak i zapach
charakterystyczny dla migsa peklowanego, wedzonego,
parzonego, z wyczuwalnym smakiem przypraw. Dopuszcza sig
mate otwory powietrza, lekkie podcieki galarety i ttuszczu.
Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny
obcy. Okres przydatnosci do spozycia wedliny co najmniej 5 dni od
daty dostawy. Zamawiajgcy wymaga aby wedliny pakowane byty
w spos6b prézniowy badZ gazowy (odpowiednio VAC lub MAP).

21

paréwki drobiowe

kg

210

90

15131130-
5

Kietbasa drobno rozdrobniona, w ostonkach barierowych o
érednicy maks 30 mm, batony odkrecone na automacie o dtugosci
ok. 15 cm. Poddawane procesowi parzenia. Powierzchnia powinna
by¢ czysta, sucha, ostonka Scisle przylegajaca do farszu, dopuszcza
sie nieznaczne wycieki ttuszczu i galaretki pod ostonka w koricach
batonéw. Na przekroju surowce réwnomiernie roziozone,
dopuszcza sie pojedyncze otwory powietrza o $rednicy do 2 mm,
niedopuszczalne sg skupiska jednego ze sktadnikéw i zacieki
galarety, konsystencja soczysta. Wyczuwalny smak i zapach
uzytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach swiadczacy
o nieswiezosci lub inny obcy. Dopuszcza sie dodatku tkanki tacznej
wieprzowej, lub biatka zwierzecego wieprzowego. Okres
przydatnoéci do spozycia wedliny co najmniej 5 dni od daty
dostawy. Zamawiajgcy wymaga aby wedliny pakowane bylty w
sposob prézniowy badz gazowy (odpowiednio VAC lub MAP).

22

pasztet drobiowy

kg

154

66

15131310-
1

Produkt blokowy, podrobowy, pieczony, skiadajgcy sie z m.in
ttuszczu drobiowego, migsa drobiowego, watroby drobiowej,
wody, z udziatem substancji dodatkowych i uzupetniajgcych.
Dopuszczaine domieszki tluszczy, migsa i watroby innych niz
drobiowe. Produkt w foremkach z folii aluminiowej. Powierzchnia
czysta, sucha, gtadka, widoczna posypka. Na przekroju - surowce
rébwnomiernie roztozone, konsystencja smarowna, jedrna,
dopuszcza sie niewielkie ilosci wytopionego ttuszczu. Barwa na
przekroju od szarej do rozowej. Smak i zapach charakterystyczny, z
wyczuwalnym smakiem gotowanej watroby i przypraw.
Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieSwiezosci lub inny
obcy. Okres przydatnosci do spozycia wedliny co najmniej 5 dni od
daty dostawy. Zamawiajgcy wymaga aby wedliny pakowane byty
w sposdb prozniowy badz gazowy (odpowiednio VAC lub MAP).

23

pasztet miesny

kg

490

210

15131310-
1

Produkt blokowy, podrobowy, pieczony, sktadajacy sie z ttuszczu
wieprzowego, migsa wieprzowego, watroby wieprzowej, wody, z
udziatem substancji dodatkowych i uzupetniajgcych. Produkt w
foremkach z folii aluminiowe]. Powierzchnia czysta, sucha, gtadka,
widoczna posypka. Na przekroju - surowce réwnomiernie
roztozone, konsystencja smarowna, jedrna, dopuszcza sie
niewielkie ilosci wytopionego ttuszczu. Barwa na przekroju od

10




szarej do roéiowej. Smak i zapach charakterystyczny, z
wyczuwalnym  smakiem gotowanej watroby i przypraw.
Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieéwiezoéci lub inn\(
obcy. Okres przydatnosici do spozycia wealiny o AR T E(IK
daty dostawy. Zamawiajacy wymaga aby wedliny pakowane byty
W sposéb prézniowy badz gazowy (odpowiednio VAC lub MAP).

24

pasztetowa

kg

490

210

15131310-
1

Wedlina podrobowa. Wyréb w ostonce naturalnej lub sztucznej;
powierzchnia czysta, lekko wilgotna; niedopuszczalne zabrudzenia,
osliztos¢ i naloty plesni. Smarowna, jedrna, jednolita, dopuszcza
sie

pod ostonka niewielkie ilodci wytopionego tuszczu. Barwa
jasnokremowa z szarym odcieniem lub barwa zastosowanej
ostonki  sztucznej.  Szara, szarokremowa do réiowej;
niedopuszczalna niejednolitoé¢ barwy. Zapach charakterystyczny
dla wediiny podrobowej, parzonej, wyczuwalne przyprawy i
posmak gotowane] watroby; niedopuszczalny smak i zapach
Swiadczacy o nieswiezoéci fub inny obcy. Okres przydatnosci do
spozycia wedliny co najmniej 5 dni od daty dostawy. Zamawiajacy
wymaga aby wedliny pakowane byly w sposéb prézniowy badi
gazowy (odpowiednio VAC lub MAP).

25

pieczer rzymska

kg

490

210

15131130-
5

Wedlina $rednio rozdrobniona. Produkt blokowy, érednio
rozdrobniony, pieczony, sktadajgca sig z migsa wieprzowego,
migsa drobiowego mechanicznie odkostnionego, wody, substancji
dodatkowych i uzupetniajgcych. Wyréb blokowy w foremce, na
wierzchu posypany przyprawami, powierzchnia wyrobu czysta,
sucha. Struktura plastra dos¢ $cista, barwa miesa na przekroju
typowa dla migsa peklowanego, parzonego, od jasno rézowej do
rézowej, barwa ttuszczu od kremowej do biatej. Niedopuszczalna
nietypowa barwa migsa na przekroju. Smak i zapach
charakterystyczny dla miesa peklowanego. Niedopuszczalny smak i
zapach $wiadczagcy o nieswiezoéci lub inny obcy. Okres
przydatnosci do spozycia wedliny co najmniej 5 dni od daty
dostawy. Zamawiajgcy wymaga aby wedliny pakowane byly w
sposéb prézniowy badz gazowy (odpowiednio VAC lub MAP).

26

podgardle wedzone

kg

210

90

15131200-
7

Wedzonka wieprzowa z podgardla ze skérg, parzona. Barwa
wisniowa do ciemnowiéniowa. Rozdrobnienie: cate elementy.
Okres przydatnosci do spozycia wedliny co najmniej 5 dni od daty
dostawy.

27

poledwica drobiowa

kg

126

54

15131135-
0

Wedlina grubo rozdrobniona Wyréb w ostonce barierowej o
$rednicy ok. 75 mm, batony o diugosci ok. 25 cm zamykane
klipsem. Poddawane procesowi parzenia. Powierzchnia powinna
by¢ czysta, sucha, ostonka scisle przylegajaca do farszu,
powierzchnia gladka. Na przekroju surowce réwnomiernie
roztozone, niedopuszczalne s3 skupiska jednego ze sktadnikéw i
zacieki tfuszczu oraz galarety. Wyczuwalny smak i zapach uzytych
przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach $wiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy. Nie dopuszcza sig dodatku tkanki
tacznej biatka zwierzecego, czy miesa innego niz drobiowe. Okres
przydatnosci do spozycia wedliny co najmniej 5 dni od daty
dostawy. Zamawiajgcy wymaga aby wedliny pakowane byty w
sposéb prézniowy badz gazowy (odpowiednio VAC lub MAP).

28

przysmak
$niadaniowy

kg

525

225

156131130-
5

Wedlina zapakowana w baton. Produkt $rednio rozdrobniony z
migsa wieprzowego w ostonkach o duzej srednicy, parzona, w
ostonkach sztucznych: o dtugosci od 35cm do 40cm i $rednicy od
90mm do 100mm: powierzchnia batonu gtadka o barwie
jasnobrazowej do brazowe] ostonka gtadka $cisle przylegajaca do
farszu. Wyglad na przekroju - barwa migsa jasnorézowa do ciemno
rézowej, sktadniki rownomiernie rozmieszczone, zwigzane masg

11




wigzaca: dopuszczalne pojedyncze komory powietrzne nie
pofaczone ze zmiang barwy: niedopuszczalne skupiska jednego ze
sktadnikéw, zacieki galarety po ostonka. Okres przydatnosci do
spozycia wedliny co najmniej 5 dni od daty dostawy. Zamawiajgcy
wymaga aby wedliny pakowane byty w sposdb prézniowy badz
gazowy {odpowiednio VAC lub MAP).

29

rolada drobiowa

kg

175

75

15131135-
0

Wedlina grubo rozdrobniona Wyrdb w ostonce barierowej o
$rednicy ok. 75 mm, batony o dtugosci ok. 25 cm zamykane
klipsem. Poddawane procesowi parzenia. Powierzchnia powinna
by¢ czysta, sucha, ostonka $cisle przylegajaca do farszu,
powierzchnia gtadka. Na przekroju surowce réwnomiernie
roztozone, niedopuszczalne s3 skupiska jednego ze skfadnikéw i
zacieki tluszczu oraz galarety. Wyczuwalny smak i zapach uzytych
przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach $wiadczacy o
nieéwiezoéci lub inny obcy. Nie dopuszcza sie dodatku tkanki
tacznej biatka zwierzecego, czy migsa innego niz drobiowe. Okres
przydatnoéci do spozycia wedliny co najmniej 5 dni od daty
dostawy. Zamawiajacy wymaga aby wedliny pakowane byty w
sposéb prézniowy badz gazowy (odpowiednio VAC lub MAP).

30

salceson chiopski

kg

315

135

15131400-
9

Wedlina podrobowa. Produkt z podrobdw i surowcéw migsnych
wieprzowych i wotowych. Wyglad ogdlny i powierzchnia -
salceson w ostonce poliamidowej bezbarwnej w ksztatcie batonu:
ostonka powinna $ciéle przylega¢ do farszu, nie pomarszczona.
Wyglad na przekroju — barwa na przekroju szarorézowa wiasciwa
dla uzytych sktadnikéw migsno - ttuszczowych: niedopuszczalna
barwa szarozielona lub inna nietypowa. Konsystencja — soczysta,
plaster grubosci 5mm nie powinien sie rozpada¢, niedopuszczaine
skupiska nie wymieszanych sktadnikéw. Okres przydatnosci do
spozycia wedliny co najmniej 5 dni od daty dostawy. Zamawiajacy
wymaga aby wedliny pakowane byty w sposéb prozniowy badi
gazowy {odpowiednio VAC lub MAP).

31

salceson czarny

kg

315

135

15131400-
9

Wedlina podrobowa. produkt z podrobdw i surowcéw miesnych
wieprzowych gotowanych w ostonkach, parzony. Wyglad ogélny i
powierzchnia — salceson w ostonce poliamidowej bezbarwnej w
ksztatcie batonu: ostonka powinna $cisle przylega¢ do farszu, nie
pomarszczona. Wyglad na przekroju — barwa na przekroju typowa
dla salcesonu czarnego. Konsystencja — soczysta, plaster grubosci
Smm nie powinien sie rozpadac, niedopuszczalne skupiska nie
wymieszanych sktadnikéw. Okres przydatnosci do spozycia
wedliny co najmniej 5 dni od daty dostawy. Zamawiajgcy wymaga
aby wedliny pakowane byty w sposéb prézniowy badz gazowy
{odpowiednio VAC lub MAP).

32

smalec

kg

210

90

15131400-
9

Ttuszcz zwierzecy pakowany w kostkach lub batonach.
Zamawiajacy nie dopuszcza smalcu mrozonego. Okres
przydatnosci do spozycia co najmniej 14 dni od daty dostawy.

33

szynka drobiowa

kg

126

54

16131135-
0

Wedlina drobiowa, grubo rozdrobniona. Wyréb w ostonce
barierowej o srednicy ok. 120 mm, batony o dtugosci ok. 25 cm
zamykane klipsem. Poddawane procesowi parzenia. Powierzchnia
powinna by¢ czysta, sucha, ostonka $ciéle przylegajaca do farszu,
powierzchnia gtadka. Na przekroju surowce réwnomiernie
roztozone, niedopuszczalne s3 skupiska jednego ze sktadnikdow i
zacieki tuszczu oraz galarety. Wyczuwalny smak i zapach uzytych
przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach $wiadczgcy o
nieswiezosci lub inny obcy. Nie dopuszcza sig dodatku tkanki
tacznej biatka zwierzecego, czy migsa innego niz drobiowe. Okres
przydatnosci do spozycia wedliny co najmniej 5 dni od daty
dostawy. Zamawiajgcy wymaga aby wedliny pakowane byty w
sposdb prézniowy badz gazowy (odpowiednio VAC lub MAP).
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31

8zynka mielona

kg

126

54

151311235-
0

Produkt srednio rozdrobniony z migsa wieprzowego w ostonkach o
duzej $rednicy, parzona. Wyglad - grube batony w ostonkach
sztucznych ok. 35 cm i $rednicy ok. 100 mm. Na przekroju - barwa
jasnordzowa do rézowey, konsystencia Scistay SRR TS ¢
zapach charakterystyczny dla mielonki. Okres przydatnosci do
spozycia wedliny co najmniej 5 dni od daty dostawy. Zamawiajgcy
wymaga aby wedliny pakowane byly w sposéb prézniowy badz
gazowy (odpowiednio VAC lub MAP).

35

szynka miodowa

kg

140

60

15131135-
0

Produkt $rednio rozdrobniony z migsa wieprzowego, parzony, ok.
35 cm diugosci i $rednicy ok. 100 mm. Na przekroju - barwa
jasnorézowa do rézowej, konsystencja $cista, zwarta. Smak i
zapach charakterystyczny — wyczuwalny aromat miodu. Okres
przydatnosci do spozycia wedliny co najmniej 5 dni od daty
dostawy. Zamawiajacy wymaga aby wedliny pakowane byty w
spos6b prézniowy badZ gazowy (odpowiednio VAC lub MAP).

36

szynka z topatki

kg

77

33

15131410-
2

Wedzonka 2z migsa wieprzowego z topatki, przyprawy.
Produkowana zgodnie z procedura metody tradycyjna.
Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezoéci lub inny
obcy.  Rozdrobnienie: cate elementy. Okres przydatnoéci do
spozycia wedliny co najmniej 5 dni od daty dostawy. Zamawiajacy
wymaga aby wedliny pakowane byly w sposéb prézniowy badz
gazowy (odpowiednio VAC lub MAP).

37

szynka konserwowa

kg

77

33

15131130~
5

Produkt Srednio rozdrobniony z migsa wieprzowego w ostonkach o
duzej $rednicy, parzona. Wyglad - grube batony w ostonkach
sztucznych ok. 35 cm i Srednicy ok. 100 mm. Na przekroju - barwa
jasnorézowa do rézowej, konsystencja $cista, zwarta. Okres
przydatnoéci do spozycia wedliny co najmniej 5 dni od daty
dostawy. Zamawiajgcy wymaga aby wedliny pakowane byty w
sposob prézniowy badz gazowy (odpowiednio VAC lub MAP).

CZESC NR IV: Dostawy miesa i drobiu

L.p.

Produkt

j-m.

llos¢
gwrantowana

llosé
opcjonalna

Kod CPV

Opis produktu

4

5

7

-

migso
garmazeryjne
wieprzowe

kg

210

90

15131400-9

Migso garmazeryjne wieprzowe musi charakteryzowaé sie
nastepujgcymi  przymiotami: migso grubo rozdrobnione,
pozyskane z miesa  wieprzowego. Zapach  swoisty
charakterystyczny dia miesa $wiezego, bez oznak psucia,
niedopuszczalny zapach piciowy. Pakowane w opakowania o
maksymalnej wadze jednostkowej 1 kg. Okres przydatnosci do
spozycia migsa $wiezego niemrozonego: co najmniej 4 dni od
daty dostawy.

migso wieprzowe
kl. 2A

kg

245

105

15131400-9

Migso wieprzowe kl. 2A musi charakteryzowac sig nastepujgcymi
przymiotami: migso drobne, pozyskane z péttuszy wieprzowej i
elementéw zasadniczych podczas obrébki technologicznej oraz
wykrawania. Migso nieznacznie ttuste, nieznacznie $ciggniste,
dopuszczalna zawarto$¢ tluszczu do 30%. Barwa migéni
bladoczerwona do ciemnoczerwonej, dopuszcza sie zmatowienia.
Zapach swoisty charakterystyczny dla migsa $wiezego, bez oznak
psucia, niedopuszczalny zapach ptciowy. Okres przydatnosci do
spozycia migsa Swiezego niemrozonego: co najmniej 4 dni od
daty dostawy.

mieso wotowe ki. 2

kg

140

60

15111000-9

Migso wotowe kl. 2 musi charakteryzowaé sie nastepujacymi
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przymiotami: mieso drobne pozyskane z péttuszy wotowej i
elementéw zasadniczych, podczas obrobki technologicznej oraz
wykrawania. Mieso chude, bez grubszych $ciegien, dopuszczalna
zawartoé¢ ttuszczu do 16%. Barwa migéni jasnoczerwona do
ciemnoczerwonej, dopuszcza si¢ zmatowienia. Zapach swoisty
charakterystyczny dla migsa $wiezego, bez oznak psucia,
niedopuszczalny zapach ptciowy. Okres przydatnosci do spozycia:
co najmniej 4 dni od daty dostawy.

schab wieprzowy
bez kosci

kg

112

48

15131400-9

Schab wieprzowy bez kosci - element wieprzowy pozbawiony
kosci, zawierajacy najdtuzszy migsient grzbietu pozbawiony tkanki
thuszczowej, tkanka migsniowa gruba, soczysta, delikatna.

Powierzchnia czysta, gtadka, niepostrzepiona, bez opitkéw kosci,
przekrwieri, ponacinad. Migso $wieze, niemrozone. Okres
przydatnosci do spozycia co najmniej 4 dni od daty dostawy.

serca wieprzowe

kg

140

60

15131400-9

Serca wieprzowe, oczyszczone, w jednym kawatku, bez gtebszych
ponacinaf. Zapach $wiezy, charakterystyczny = dla miesa
wieprzowego. Niedopuszczalny zapach i smak nieswiezy. Okres
przydatnosci do spozycia: co najmniej 4 dni od daty dostawy.

sionina

kg

175

75

15131400-9

Zewnetrzna okrywa péttuszy wieprzowej, tzw. ptat stoniny bez
skéry, o masie nie mniejszej niz 0,25 kg, jednego rodzaju.
Struktura i konsystencja jedrna, migkka, odksztatcajaca sie,
barwa biata jednolita w catej masie, zapach swoisty dla stoniny
surowej. Niedopuszczalny nieswiezy smak i zapach. Zamawiajgcy
nie dopuszcza stoniny mrozonej. Okres przydatnosci do spozycia:
co najmniej 4 dni od daty dostawy.

watroba wieprzowa

kg

420

180

15131400-9

Watroba wieprzowa — Powierzchnia gtadka, lekko btyszczaca i
wilgotna; dopuszcza sie zmatowienie powierzchni watroby
spowodowane cze$ciowym obeschnieciem. Struktura nieznacznie
ziarnista. Watroba czysta, bez $ladéw  jakichkolwiek
zanieczyszczen; doktadnie oczyszczona ze skrzepéw krwi, barwa
brazowo-wisniowa. Konsystencja jedrna, zapach swoisty,
charakterystyczny dla watroby, bez oznak zaparzenia i
rozpoczynajgcego sie psucia; niedopuszczalny zapach obcy. Okres
przydatnosci do spozycia: co najmniej 4 dni od daty dostawy.

wieprzowina
mrozona kl. 2A

kg

560

240

15113000-3

Mieso wieprzowe mrozone musi byé pozyskane z migsa
wieprzowego klasy 2A. Barwa rézowa do matowoczerwonej, na
powierzchni dopuszcza sig lekko szary odcieri. Okres przydatnosci
do spozycia co-najmniej 30 dni od daty dostawy.

wotowina mrozona
kl. 2

kg

140

60

15111100-0

Mieso wotowe mrozone musi charakteryzowac sie nastepujacymi
przymiotami: mieso drobne pozyskane z miesa wotowego klasy
Il. Barwa czerwona, na powierzchni dopuszcza sie zszarzenia.
Okres przydatnosci do spozycia: co najmniej 30 :dni od dnia
dostawy.

korpusy z kurczaka

kg

245

106

156112000-6

Korpusy drobiowe wraz z szyjka, zapach naturalny dla migsa
drobiowego $wiezego, niemrozonego. Okres przydatnosci do
spozycia co najmniej 4 dni od daty dostawy.

kurczaki

kg

140

60

15112000-6

Kurczak Swiezy caly — ksztatt tuszki prawidtowy, dopuszczalny
lekko skrzywiony i wklesniety mostek, lekko wygiety grzbiet,
dobrze rozwiniete miesnie. Tuszki wtasciwie umigsnione, linie
cigcia réwne, gtadkie. Powierzchnia gtadka, bez pozacinan i
przekrwieri. Produkt $wiezy, niemrozony. Okres przydatnosci do
spozycia co najmniej 4 dni od daty dostawy.

piersi z kurczaka

kg

84

36

15112000-6

wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen
lub krwi, powierzchnia moze by¢ wilgotna, dopuszcza sig
niewielkie rozerwania i nacigcia migsni powstate. Barwa
naturalna, jasnordzowa, charakterystyczna dla  miesni
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piersiowych, nie dopuszcza sie wylewow krwawych w miesniach.
Zapach naturalny, charakterystyczny dla miesa z kurczaka,
niedopuszczalny zapach obcy, zapach $wiadczacy o procesach
rozkltadu migsa przez drobnoustrofe oraz @It QUREERT
tluszczu. Okres przydatnoéci do spozycia co najmniej 4 dni od
daty dostawy.

skrzydia z kurczaka kg

315

135

15112000-6

Element drobiowy z tuszki kurczaka ze skéra, porcje o zblizonej

wielkodci, bez przebarwien, wlaiciwie umiesnione, bez
ponacinai, zapach naturalny dla miesa drobiowego. Produkt
niemrozony. Okres przydatnosci do spozycia co najmniej 4 dni od
daty dostawy.

uda z kurczaka kg

840

360

15112000-6

Cwiartka tuszki zawierajacej udo i podudzie ze skdrg oraz potowe
miednicy i grzbietu wraz z migsniami i nienaruszong skéra.
Wiasciwie umiesnione, linie ciecia réwne, gtadkie. Dopuszcza sie
niewielkie nacigcia skéry i migsni przy krawedziach ciecia. Bez
kupra oraz resztek upierzenia, powierzchnia gtadka, bez
pozacinan i przekrwien. Kalibracja wagi pojedynczej éwiartki 30 -
45 dkg. Produkt $wiezy, niemrozony. Okres przydatnosci do
spozycia co najmniej 4 dni od daty dostawy.

serca drobiowe kg

245

105

15112000-6

Serca Swieze, koloru ciemnoczerwonego, zapach
charakterystyczny dla migs podrobowych, przerost ttuszczowy —
nieznaczny, pozbawione osierdzia i pni naczyn krwionosnych.

Produkt schtodzony, niemrozony. Okres przydatnosci do spozycia
co najmniej 3 dni od daty dostawy.

zotadki drobiowe kg

245

105

15112000-6

Wyglad Zofadek migéniowy oczyszczony z treéci pokarmowej
ipozbawiony rogowatego nabtonka, z odcietym przy miesniu
zofadkiem gruczofowym i dwunastnicg, tluszcz usuniety;
dopuszcza sie niewielkie uszkodzenie mieénia Zzotadka oraz
pozostatos¢ tkanki tacznej i niewielky flosé tkanki ttuszczowej;
powierzchnia mokra z naturalnym potyskiem; dopuszcza sie
lekkie obeschniecie i niewielki wyciek w opakowaniu. Barwa
naturalna, na  przekroju migéni  jasnoczerwona do
ciemnoczerwonej, niedopuszczalna zielonkawa, powierzchnia
wewnetrzna pokryta jasnobezows éluzédwka. Zapach naturalny,
charakterystyczny, niedopuszczalny zapach $wiadczacy o
niedwiezosci lub inny obcy. Okres przydatnosci do spozycia co
najmniej 4 dni od daty dostawy.

Wykonawca zobowigzany jest zrealizowa¢ zaméwienie na zasadach i warunkach opisanych
we wzorach uméw stanowiacych Zataczniki nr 4,5,6 i 7 do SWZ.

Zamawiajagcy oswiadcza, Ze przewiduje zamowienia gwarantowane oraz zamoéwienia
opcjonalne (prawo opcji) wg zestawienia w pkt 1. Zaméwienie gwarantowane stanowi 70% z
kazdego rodzaju asortymentu przedmiotu zamoéwienia. Podane iloéci poszczegdlnych
produktéw przedmiotu zamdwienia sa ilosciami szacunkowymi i moga ulec zmianie w trakcie
trwania umowy, z tym Ze warto$¢ zakupionych artykutéw nie moze przekroczyé¢ catkowitej
oferowanej wartoéci zamodwienia gwarantowanego oraz opcjonalnego. Wykonawcy
przystuguje prawo do wynagrodzenia wytgcznie za faktycznie dostarczone ilosci towaru.

Zamawiajgcy przewiduje mozliwos¢ zmian w zakresie ilosci przedmiotu zamdwienia
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z zastrzezeniem, ze zmiana wynika z potrzeb Zamawiajacego, ktérych nie mozna byto

przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy. Ostateczny rozmiar zamoéwienia nie moze stanowic

podstaw do zgfaszania roszczert z tytutu niezrealizowanych dostaw albo podstawy do

odmowy realizacji dostaw.

Przedmiot zaméwienia musi by¢ zgodny z przepisami regulujgcymi dopuszczenie do spozycia

produkty i artykuly spozywcze oraz przepisami regulujacymi aspekty higieny i bezpieczefstwa

w procesie produkcji wyrobéw spozywczych badZ otrzymywania surowcéw do uzyskania

produktéw spozywczych. Przedmiot zamdwienia musi by¢ wolny od wad i zanieczyszczen,

posiadad swoistg barwe, smak i zapach.

5. Warunki szczegotowe dostaw:

1)

Dostawy artykutéw okreslonych w punkcie IV.1 bedg realizowane do magazynu
zywnosciowego Zamawiajgcego, zlokalizowanego w Zaktadzie Karnym w Zytkowicach
(26-930) Garbatka-Letnisko, Zytkowice 1.

Wykonawca dostarcza¢ bedzie artykuty, okreslone w punkcie V.1, wiasnym
transportem, na swoj koszt. Srodek transportu musi spetnia¢ obowigzujace wymogi
sanitarne dla przewozu artykutow zywnosciowych.

Cze$¢ |t Dostawy realizowane beda przecietnie 1 raz na 2 tygodnie,
od poniedziatku do pigtku, za wyjatkiem dni ustawowo wolnych od pracy,
w godzinach 08.00-11.00 na podstawie pisemnych lub telefonicznych zamoéwien
jednostkowych sktadanych przez pracownika stuizby zywnosciowej. Wykonawca
zobowiazuje sie zrealizowa¢ zamoéwienia jednostkowe w terminie 5 dni roboczych od
otrzymania zamoéwienia od Zamawiajacego.

Czesc II: Dostawy realizowane bedg przecietnie 1 raz na miesigc, od poniedziatku
do pigtku, za wyjgtkiem dni ustawowo wolnych od pracy, w godzinach
08.00-11.00 na podstawie pisemnych lub telefonicznych zamoéwiert jednostkowych
sktadanych przez pracownika stuzby zywnosciowej. Wykonawca zobowigzuje sie
zrealizowa¢ zamodwienia jednostkowe w terminie 5 dni  roboczych
od otrzymania zamdwienia od Zamawiajgcego.

Cze$é MNI: Dostawy realizowane beda przecigtnie trzy razy na tydzien,
od poniedziatku do pigtku, za wyjgtkiem dni ustawowo wolnych od pracy,
w godzinach 08.00-11.00 na podstawie pisemnych lub telefonicznych zaméwien
jednostkowych sktadanych przez pracownika stuzby Zzywnosciowej. Wykonawca
zobowigzuje sie zrealizowa¢ zamodwienia jednostkowe w terminie 24 godzin od
otrzymania zamoéwienia od Zamawiajacego.

Czeé¢ IV: Dostawy realizowane beda przecietnie trzy razy na tydzied,
od poniedziatku do pigtku, za wyjgtkiem dni ustawowo wolnych od pracy,
w godzinach 08.00-11.00 na podstawie pisemnych lub telefonicznych zaméwien
jednostkowych sktadanych przez pracownika stuzby zywnosciowej. Wykonawca
zobowigzuje sie zrealizowa¢ zamdwienia jednostkowe w terminie 24 godzin od

otrzymania zamdwienia od Zamawiajgcego.
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V. Termin wykonania zaméwienia.

Zamawiajgcy wymaga realizacji zamdwienia:

1)
2)
3)
4)

Od dnia podpisania umowy do dnia 31.12.2021 r.
Od dnia podpisania umowy do dnia 31.12.2021 r.

’

7

Od dnia 01.08.2021 r. do dnia 31.12.2021 r.,
Od dnia 01.08.2021 r. do dnia 31.12.2021 r.

VL. Podstawy wykluczenia, o ktérych mowa w art. 108 i 109 ust. 1 ustawy pzp:

1. Podstawy wykluczenia, o ktérych mowa w art. 108 ustawy pzp.

Z postepowania o udzielenie zaméwienia wyklucza sie wykonawce:

1)

bedacego osoba fizyczng, ktérego prawomocnie skazano za przestepstwo:

a)

c)

d)

e)

f)

9)

h)

udziatu w zorganizowanej grupie przestepczej albo zwiazku majacym na celu
popetnienie przestepstwa lub przestgpstwa skarbowego, o ktérym mowa
w art. 258 Kodeksu karnego,

handlu ludZzmi, o ktérym mowa w art. 189 a Kodeksu karnego,

o ktérym mowa w art. 228-230a, art. 250a Kodeksu karnego lub w art. 46 lub
art. 48 ustawy z dnia 25 czerwca 2010 r. o sporcie,

finansowania przestepstwa o charakterze terrorystycznym, o ktérym mowa w
art. 165a Kodeksu karnego, lub przestepstwo udaremniania lub utrudniania
stwierdzenia przestepnego pochodzenia pieniedzy lub ukrywania ich
pochodzenia, o ktérym mowa w art. 299 Kodeksu karnego,

o charakterze terrorystycznym, o ktérym mowa w art. 115 § 20 Kodeksu

karnego, lub majace na celu popetnienie tego przestepstwa,

pracy matoletnich cudzoziemcéw, o ktérym mowa w art. 9 ust. 2 ustawy z
dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach powierzania wykonywania pracy
cudzoziemcom  przebywajagcym wbrew  przepisom na  terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej (Dz. U. poz. 769),

przeciwko obrotowi gospodarczemu, o ktérych mowa w art. 296-307 Kodeksu
karnego, przestepstwo oszustwa, o ktérym mowa w art. 286 Kodeksu
karnego, przestgpstwo przeciwko wiarygodnosci dokumentéw, o ktérych

mowa w art. 270-277d Kodeksu karnego, lub przestepstwo skarbowe,

o ktérym mowa w art. 9 ust. 1 i3 lub art. 10 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r.
o skutkach powierzania wykonywania pracy cudzoziemcom przebywajgcym

wbrew przepisom na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej

lub za odpowiedni czyn zabroniony okreslony w przepisach prawa obcego;
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2)

3)

4)

5)

6)

jezeli urzedujacego cztonka jego organu zarzadzajgcego lub nadzorczego,
wspdlnika spétki w spétce jawnej lub partnerskiej albo komplementariusza w
spétce komandytowej lub komandytowo-akcyjnej lub prokurenta prawomocnie

skazano za przestepstwo, o ktérym mowa w pkt 1;

wobec ktérego wydano prawomocny wyrok sadu lub ostateczng decyzje
administracyjng o zaleganiu z uiszczeniem podatkéw, opfat lub sktadek na
ubezpieczenie spoteczne lub zdrowotne, chyba ze wykonawca odpowiednio przed
uplywem terminu do sktadania wnioskéw o dopuszczenie do udziatu w
postepowaniu albo przed uptywem terminu sktadania ofert dokonat ptatnosci
naleznych podatkéw, optat lub sktadek na ubezpieczenie spoteczne lub zdrowotne
wraz z odsetkami lub grzywnami lub zawart wigzgce porozumienie w sprawie

sptaty tych naleznosci;
wobec ktdrego orzeczono zakaz ubiegania si¢ o zaméwienia publiczne;

jezeli zamawiajgcy moze stwierdzi¢, na podstawie wiarygodnych przestanek, ze
wykonawca zawart z innymi wykonawcami porozumienie majgce na celu
zakiécenie konkurencji, w szczegdlnosci jezeli nalezagc do tej samej grupy
kapitatlowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i
konsumentéw, ztozyli odrebne oferty, oferty czesciowe lub wnioski o
dopuszczenie do udziatu w postepowaniu, chyba ze wykaza, ze przygotowali te

oferty lub wnioski niezaleznie od siebie;

jezeli, w przypadkach, o ktérych mowa w art. 85 ust. 1, doszlio do zakitdcenia
konkurencji wynikajgcego z wczesniejszego zaangazowania tego wykonawcy lub
podmiotu, ktéry nalezy z wykonawcg do tej samej grupy kapitatowej w rozumieniu
ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentéw, chyba ze
spowodowane tym zaktdcenie konkurencji moie by¢ wyeliminowane w inny
spos6b niz przez wykluczenie wykonawcy z udziatu w postepowaniu o udzielenie

zamoéwienia.

2. Podstawy wykluczenia, o ktérych mowa w art. 109 ust. 1 Pzp.

Z postepowania o udzielenie zamdwienia zamawiajacy wykluczy takze wykonawce:

1)

2)

w stosunku do ktérego otwarto likwidacje, ogtoszono upadtos¢, ktérego aktywami
zarzadza likwidator lub sad, zawart uktad z wierzycielami, ktérego dziatalno$é
gospodarcza jest zawieszona albo znajduje sie on w innej tego rodzaju sytuacji
wynikajgcej z podobnej procedury przewidzianej w przepisach miejsca wszczecia
tej procedury;

ktéry w sposdb zawiniony powaznie naruszyt obowigzki zawodowe, co podwazia
jego uczciwosé, w szczegblnosci gdy wykonawca w wyniku zamierzonego dziatania
lub razgcego niedbalstwa nie wykonat lub nienalezycie wykonat zamdwienie, co

zamawiajgcy jest w stanie wykaza¢ za pomocg stosownych dowoddw;
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3) jezeli wystepuje konflikt intereséw w rozumieniu art. 56 ust. 2, ktérego nie mozna

skutecznie wyeliminowa¢ w inny sposéb niz przez wykluczenie wykonawcy;

4) ktory, z przyczyn lezacych po jego stronie, w znacznym stopniu lub zakresie nie
wykonat lub nienalezycie wykonat albo dtugotrwale nienalezycie wykonywat
istotne zobowigzanie wynikajace z wczesniejszej umowy w sprawie zamdwienia
publicznego lub umowy koncesji, co doprowadzito do wypowiedzenia lub
odstgpienia od umowy, odszkodowania, wykonania zastepczego lub realizacji
uprawnien z tytutu rekojmi za wady;

5) ktoéry w wyniku zamierzonego dziatania lub razgcego niedbalstwa wprowadzit
zamawiajgcego w btad przy przedstawianiu informacji, ze nie podlega
wykluczeniu, spetnia warunki udziatu w postepowaniu lub kryteria selekcji, co
mogto miec istotny wptyw na decyzje podejmowane przez zamawiajgcego w
postgpowaniu o udzielenie zaméwienia, lub ktéry zatait te informacje lub nie jest

w stanie przedstawi¢ wymaganych podmiotowych $rodkéw dowodowych;

6) ktory bezprawnie wptywat lub prébowat wptywaé na czynnosci zamawiajacego lub
probowat pozyskac lub pozyskat informacje poufne, mogace da¢ mu przewage w

postepowaniu o udzielenie zaméwienia;

7) ktéry w wyniku lekkomys$inosci lub niedbalstwa przedstawit informacje
wprowadzajgce w btad, co mogto mie¢ istotny wptyw na decyzje podejmowane

przez zamawiajgcego w postepowaniu o udzielenie zamdwienia.

3. Jezeli wykonawca polega na zdolnosciach lub sytuacji podmiotéw udostepniajacych
zasoby zamawiajgcy zbada, czy nie zachodza wobec tego podmiotu podstawy

wykluczenia, ktdre zostaty przewidziane wzgledem wykonawcy.

4. W przypadku wspdlnego ubiegania sie wykonawcoéw o udzielenie zamdwienia
zamawiajgcy bada, czy nie zachodzg podstawy wykluczenia wobec kaidego z tych

wykonawcéw.

5. Wykonawca moze zosta¢ wykluczony przez zamawiajgcego na kazdym etapie

postepowania o udzielenie zamdwienia.

VIl. Zadanie od wykonawcy, ktéry polega na zdolnosciach technicznych lub zawodowych
lub sytuacji finansowej lub ekonomicznej podmiotéw udostepniajacych zasoby na
zasadach okreslonych w art. 118 Pzp, przedstawienia podmiotowych $rodkow
dowodowych, dotyczacych tych podmiotéw, potwierdzajacych, ze nie zachodza
wobec tych podmiotéw podstawy wykluczenia z postepowania.

1) wykonawca moze w celu potwierdzenia spetniania warunkéw udziatu w
postepowaniu, w stosownych sytuacjach polegac na zdolnosciach technicznych lub

zawodowych lub  sytuacji finansowej lub ekonomicznej podmiotéw
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udostepniajacych zasoby, niezaleznie od charakteru prawnego taczacych go z nimi

stosunkéw prawnych;

2) w odniesieniu do warunkéw dotyczacych doswiadczenia, wykonawcy moga
polega¢ na zdolnosciach podmiotéw udostepniajacych zasoby, jesli podmioty te

wykonaja $wiadczenie do realizacji ktérego te zdolnosci s3 wymagane;

3) wykonawca, ktéry polega na zdolnosciach lub sytuacji podmiotéw
udostepniajacych zasoby, sktada wraz z oferty, zobowigzanie podmiotu
udostepniajgcego zasoby do oddania mu do dyspozycji niezbednych zasobéw na
potrzeby realizacji danego zaméwienia lub inny podmiotowy srodek dowodowy
potwierdzajacy, ze wykonawca, realizujgc zamoéwienie, bedzie dysponowat
niezbednymi zasobami  tych podmiotéw.  Zobowigzanie podmiotu
udostepniajagcego zasoby ma potwierdzaé, ze stosunek faczacy wykonawce z
podmiotami udostepniajacymi zasoby gwarantuje rzeczywisty dostep do tych
zasoboéw

oraz okresla w szczegdlnosci:
a) zakres dostepnych wykonawcy zasobéw podmiotu udostepniajacego zasoby;

b) sposéb i okres udostepnienia wykonawcy i wykorzystania przez niego zasobow

podmiotu udostepniajacego te zasoby przy wykonywaniu zaméwienia;

c) czy i w jakim zakresie podmiot udostepniajacy zasoby, na zdolnosciach ktérego
wykonawca polega w odniesieniu do warunkéw udziatlu w postgpowaniu
dotyczacych wyksztatcenia, kwalifikacji zawodowych lub doswiadczenia, zrealizuje

roboty budowlane lub ustugi, ktérych wskazane zdolnosci dotycza.

4) zamawiajagcy ocenia, czy udostepniane wykonawcy przez podmioty
udostepniajgce zasoby zdolnosci techniczne lub zawodowe lub ich sytuacja
finansowa lub ekonomiczna, pozwalajg na wykazanie przez wykonawce spetniania
warunkdéw udziatu w postepowaniu, a takie bada, czy nie zachodza wobec tego
podmiotu podstawy wykluczenia, ktére zostaty przewidziane wzgledem

wykonawcy;

5) podmiot, ktéry zobowigzat sie do udostepnienia zasobdw, odpowiada solidarnie
z wykonawcg, ktory polega na jego sytuacji finansowej lub ekonomicznej, za
szkode poniesiong przez zamawiajgcego powstata wskutek nieudostepnienia tych

zasobow, chyba ze za nieudostepnienie zasobéw podmiot ten nie ponosi winy;

6) jezeli zdolnosci techniczne lub zawodowe, sytuacja ekonomiczna lub finansowa
podmiotu udostepniajacego zasoby nie potwierdzajg spetniania przez wykonawce
warunkdéw udziatu w postepowaniu lub zachodzg wobec tego podmiotu podstawy
wykluczenia, zamawiajgcy zada, aby wykonawca w terminie okreslonym przez
zamawiajgcego zastgpit ten podmiot innym podmiotem lub podmiotami albo

wykazat, ze samodzielnie spetnia warunki udziatu w postepowaniu;

20



7) wykonawca nie moze, po uptywie terminu sktadania ofert, powotywa¢ sie na
zdolnosci lub sytuacje podmiotéw udostepniajacych zasoby, jezeli na etapie
sktadania ofert nie polegat on w danym zakresie na rdofnosciach ud SyTuacy
podmiotéw udostepniajgcych zasoby;

8) wykonawca, w przypadku polegania na zdolnoéciach lub sytuacji podmiotéw
udostepniajacych zasoby, przedstawia, wraz z o$wiadczeniem, o ktérym mowa w
rozdziale 1X ust.1 pkt 1 oraz rozdziale X ust. 1 pkt 1 SWZ, takze oswiadczenie
podmiotu udostgpniajgcego zasoby, potwierdzajgce brak podstaw wykluczenia
tego podmiotu oraz odpowiednio spetnianie warunkéw udziatu w postepowaniu,
w zakresie, w jakim wykonawca powotuje sie na jego zasoby, zgodnie z rozdziatem
IX ust.1 pkt 1 oraz rozdziatem X ust. 1 pkt 1 SWZ

VIIL. Informacja o warunkach udziatu w postepowaniu o udzielenie zaméwienia.

1. O udzielenie zaméwienia moga ubiega¢ sie Wykonawcy, ktérzy nie podlegaja

wykluczeniu oraz spetniaja ponizsze warunki udziatu w postepowaniu:

1)

3)

4)

Wykonawca spetni warunek zdolnosci do wystgpowania w obrocie gospodarczym,
jezeli:
Wykonawca speini warunek jeieli figuruje w odpowiednim rejestrze

zawodowym lub handlowym;

Wykonawca spetni warunek posiadania kompetencji lub uprawnien do

prowadzenia okreslonej dziatalnosci gospodarczej lub zawodowej, jezeli:
Zamawiajgcy nie wyznacza warunku w tym zakresie;

Wykonawca spetni warunek udziatu w postepowaniu dotyczacy sytuacii

ekonomicznej lub finansowej, jezeli wykaze, ze:
Zamawiajqcy nie wyznacza warunku w tym zakresie;

Wykonawca spetni warunek udziatu w postepowaniu dotyczacy zdolnosci

technicznej lub zawodowej jezeli wykaze, ze:

Zamawiajqcy nie wyznacza warunku w tym zakresie

2. Wykonawcy wspdinie ubiegajacy sie o udzielenie zaméwienia dotaczajg do oferty

o$wiadczenie, z ktérego wynika, ktére dostawy wykonaja poszczegdlni wykonawcy.

3. Zamawiajgcy moze na kazdym etapie postepowania, uznaé, ze wykonawca nie

posiada wymaganych zdolnosci, jezeli posiadanie przez wykonawce sprzecznych

interesdw,

w szczegélnosci zaangazowanie zasobéw technicznych lub zawodowych wykonawcy

w inne przedsigwzigcia gospodarcze wykonawcy moze mie¢ negatywny wpltyw

na realizacje zamoéwienia.
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4. Informacja dla wykonawcéw wspélnie ubiegajacych sig o udzielenie zaméwienia:

1) wykonawcy moga wspdlnie ubiega¢ sie o udzielenie zamowienia. W takim
przypadku wykonawcy ustanawiajg petnomocnika do reprezentowania ich
w postepowaniu albo do reprezentowania i zawarcia umowy w sprawie zamoéwienia

publicznego. Petnomocnictwo winno by¢ zatgczone do oferty;

2) w przypadku wykonawcéw wspdinie ubiegajacych sie o udzielenie zamdwienia,
oéwiadczenia, o ktérych mowa w ust. 1 sktada kazdy z wykonawcéw. Oswiadczenia te
potwierdzajg brak podstaw wykluczenia oraz spetnianie warunkéw udziatu w zakresie,

w jakim kazdy z wykonawcdw wykazuje spetnianie warunkéw udziatu w postgpowaniu;

3) wykonawcy wspdlnie ubiegajacy sie o udzielenie zamdwienia dotaczaja do oferty
oéwiadczenie, z ktérego wynika, ktére roboty dostawy wykonajg poszczegodini

wykonawcy;

4) oswiadczenia i dokumenty potwierdzajgce brak podstaw do wykluczenia z

postepowania skfada kazdy z wykonawcéw wspélnie ubiegajacych sie o zamowienie.
5. Podwykonawstwo.

1) wykonawca moze powierzy¢ wykonanie czesci zamdéwienia podwykonawcy

(podwykonawcom);

2) zamawiajacy nie zastrzega obowigzku osobistego wykonania przez wykonawce

kluczowych czesci zaméwienia;

3) zamawiajgcy wymaga, aby w przypadku powierzenia czesci zamoéwienia
podwykonawcom, wykonawca wskazat w ofercie czeéci zamoéwienia, ktérych
wykonanie zamierza powierzy¢ podwykonawcom oraz podat (o ile s3 mu wiadome na

tym etapie) nazwy (firmy) tych podwykonawcow.

Informacja o podmiotowych srodkach dowodowych zadanych w celu potwierdzenia

spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu.
1. Do oferty wykonawca zobowigzany jest dotgczy¢ aktualne na dzien sktadania ofert:

1) o$wiadczenie o spetnianiu warunkéw udziatu w postepowaniu - zgodnie z
zatgcznikiem nr 3 do SWZ.

2. Informacje zawarte w o$wiadczeniu, o ktdrym mowa w ust. 1 stanowig wstepne
potwierdzenie, ze wykonawca nie podlega wykluczeniu oraz spetnia warunki

udziatu w postepowaniu.

3. W celu potwierdzenia spetniania przez wykonawce warunkéw udziatu w
postepowaniu dotyczqcych zdolnosci do wystepowania w obrocie gospodarczym
Zamawiajacy zada od wykonawcy prowadzgcego dziatalno$¢ gospodarczg lub
zawodowg dokumentu potwierdzajgcego, ze jest wpisany do jednego z rejestrow
zawodowych lub handlowych prowadzonych w kraju, w ktérym ma siedzibe lub
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miejsce zamieszkania, wystawionego nie wczeéniej niz 6 miesiecy przed jego
ztozeniem. (np. CEIDG, KRS)

X. Informacja o podmiotowych $rodkach dowodowych zadanych w celu potwierdzenia
braku podstaw wykluczeniu.

1. Do oferty wykonawca zobowigzany jest dotaczy¢ aktualne na dzien sktadania

ofert:

1) oswiadczenia dotyczace braku podstaw do wykluczenia z postepowania -
zgodnie z zafgcznikiem nr 2 do SWzZ;

Informacje zawarte w o$wiadczeniu, o ktérym mowa w ust. 1 stanowig wstepne
potwierdzenie, ze wykonawca nie podlega wykluczeniu oraz spetnia warunki
udziatu w postepowaniu.

Xl. Odstgpienie od sktadania podmiotowych $rodkéw dowodowych.

1.

Zamawiajacy nie wzywa do ztozenia podmiotowych srodkéw dowodowych, jezeli:

1) moze je uzyska za pomocy bezptatnych i ogéinodostepnych baz danych, w
szczegoOlnosci rejestréw publicznych w rozumieniu ustawy z dnia 17 lutego
2005 r. o informatyzacji dziatalno$ci podmiotéw realizujgcych zadania
publiczne, o ile wykonawca wskazat w formularzu ofertowym adres
internetowy tej bazy danych z ktdérej zmawiajacy pobierze podmiotowy
$rodek dowodowy.

Xll. Informacje dotyczace skiadania petnomocnictwa Ilub innego dokumentu

potwierdzajacego umocowanie do reprezentowania wykonawcy.

1.

Jezeli w imieniu wykonawcy dziata osoba, ktérej umocowanie do jego
reprezentowania nie wynika z dokumentéw, o ktérych mowa w art. 274 ust. 4
ustawy pzp, wykonawca dotacza do oferty petnomocnictwo lub inny dokument

potwierdzajgcy umocowanie do reprezentowania wykonawcy

Przepis ust. 1 stosuje sie odpowiednic do osoby dziatajgcej w imieniu

wykonawcéw wspdlnie ubiegajacych sie o udzielenie zaméwienia publicznego

Przepisy ust. 1 stosuje sie odpowiednio do osoby dziatajgcej w imieniu podmiotu
udostepniajgcego zasoby na zasadach okreslonych w art. 118 ustawy lub
podwykonawcy niebedgcego podmiotem udostepniajgcym zasoby na takich
zasadach.

W przypadku wskazania przez wykonawce dostepnosci podmiotowych $rodkéw

dowodowych lub dokumentéw, o ktérych mowa w ust. 1, pod okreslonymi
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adresami internetowymi ogdlnodostepnych i bezptatnych baz danych,
zamawiajacy moze z3da¢ od wykonawcy przedstawienia tfumaczenia na jezyk
polski pobranych samodzielnie przez zamawiajacego podmiotowych $rodkow

dowodowych lub dokumentéw.

XIlI. Informacja o przedmiotowych srodkach dowodowych.

Zamawiajacy nie wymaga od Wykonawcy ztozenia przedmiotowych srodkow

dowodowych.

XIV. Forma i postaé sktadanych o$wiadczen i dokumentéw oraz oferty.

1.

Podmiotowe érodki dowodowe oraz inne dokumenty lub o$wiadczenia, o ktérych
mowa w rozporzadzeniu Ministra Rozwoju z dnia 30 grudnia 2020 r. w sprawie
podmiotowych $rodkéw dowodowych oraz innych dokumentéw lub oswiadczen,
jakich moze zadaé zamawiajacy od wykonawcy (Dz.U. poz. 2415), sktada sie w
formie elektronicznej, w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym lub
podpisem osobistym, lub w formie dokumentowej, w zakresie i w sposéb
okredlony w przepisach rozporzadzenia Prezesa Rady Ministréw z dnia 30 grudnia
2020 r.
w sprawie sposobu sporzadzania i przekazywania informacji oraz wymagan
technicznych dla dokumentéw elektronicznych oraz $rodkéw komunikacji
elektronicznej w postepowaniu o udzielenie zamdwienia publicznego lub

konkursie (Dz.U. poz. 2452) - dalej jako ,,rozporzadzenie”.

Oferty, odwiadczenia, o ktérych mowa w art. 125 ust. 1 Pzp, podmiotowe $rodki
dowodowe, w tym oswiadczenie, o ktérym mowa w art. 117 ust. 4 Pzp, oraz
zobowigzanie podmiotu udostepniajgcego zasoby, o ktérym mowa w art. 118 ust. |
3 Pzp, zwane dalej ,zobowigzaniem podmiotu udostepniajacego zasoby”,
przedmiotowe s$rodki dowodowe, petnomocnictwo, sporzadza sie w postaci
elektronicznej, w formatach danych okreslonych w przepisach wydanych na
podstawie art. 18 ustawy z dnia 17 lutego 2005 r. o informatyzacji dziatalnosci
podmiotow realizujgcych zadania publiczne (Dz. U. z 2020 r. poz. 346, 568, 695,
15171 2320), 2 zastrzezeniem formatoéw, o ktérych mowa w art. 66 ust. 1 Pzp,

z uwzglednieniem rodzaju przekazywanych danych (§ 2 ust. 1 rozporzadzenia).

Informacje, oswiadczenia lub dokumenty, inne niz okredlone w § 2 ust. 1
rozporzadzenia, przekazywane w postepowaniu, sporzadza sie w postaci
elektronicznej, w formatach danych okreslonych w przepisach wydanych na
podstawie art. 18 ustawy z dnia 17 lutego 2005 r. o informatyzacji dziatalnosci
podmiotéw realizujgcych zadania publiczne lub jako tekst wpisany bezposrednio
do wiadomosci przekazywanej przy uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej, o

ktérych mowa w § 3 ust. 1 rozporzadzenia (§ 2 ust. 2 rozporzadzenia).
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W przypadku gdy dokumenty elektroniczne w postepowaniu, przekazywane przy
uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej, zawieraja informacje stanowigce
tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu przepiséw ustawy z dnia 16 kwietnia
1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2020 r. poz. 1913),
wykonawca, w celu utrzymania w poufnoéci tych informacji, przekazuje je w

wydzielonym i odpowiednio oznaczonym pliku (§ 4 ust. 1 rozporzadzenia).

Podmiotowe $rodki dowodowe, przedmiotowe érodki dowodowe oraz inne
dokumenty lub oswiadczenia, sporzadzone w jezyku obcym przekazuje sie wraz z
ttumaczeniem na jezyk polski. Tlumaczenie nie jest wymagane, jezeli zamawiajacy

wyrazit zgodg, w przypadkach, o ktérych mowa w art. 20 ust. 3 Pzp (§ 5
rozporzadzenia).

W przypadku gdy podmiotowe $rodki dowodowe, przedmiotowe érodki
dowodowe, inne dokumenty, lub dokumenty potwierdzajace umocowanie do
reprezentowania odpowiednio wykonawcy, wykonawcéw wspdlnie ubiegajacych
si¢ o udzielenie zamdwienia publicznego, podmiotu udostepniajacego zasoby na
zasadach okreslonych w art. 118 ustawy pzp lub podwykonawcy niebedacego
podmiotem udostepniajgcym zasoby na takich zasadach, zwane dalej
»dokumentami potwierdzajgcymi umocowanie do reprezentowania”, zostaty
wystawione przez upowaznione podmioty inne niz wykonawca, wykonawca
wspolnie ubiegajacy sie o udzielenie zamdwienia, podmiot udostepniajacy zasoby
lub podwykonawca, zwane dalej ,upowaznionymi podmiotami”, jako dokument

elektroniczny, przekazuje sie ten dokument (§ 6 ust. 1 rozporzadzenia).

W przypadku gdy podmiotowe s$rodki dowodowe, przedmiotowe S$rodki
dowodowe, inne dokumenty, lub dokumenty potwierdzajgce umocowanie do
reprezentowania, zostaty wystawione przez upowaznione podmioty jako
dokument w postaci papierowej, przekazuje sie cyfrowe odwzorowanie tego
dokumentu opatrzone kwalifilkowanym podpisem elektronicznym, a w przypadku
postgpowan o wartosci mniejszej niz progi unijne, kwalifikowanym podpisem
elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym, poswiadczajgce
zgodnos$¢ cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowej (§ 6 ust.

2 rozporzadzenia).

Zgodnie z § 6 ust. 3 rozporzadzenia poswiadczenia zgodnosci cyfrowego
odwzorowania z dokumentem w postaci papierowej, o ktérym mowa w § 6 ust. 2

rozporzadzenia, dokonuje w przypadku:

1) podmiotowych srodkéw dowodowych oraz dokumentéw potwierdzajacych
umocowanie do reprezentowania - odpowiednio wykonawca, wykonawca
wspolnie ubiegajacy sie o udzielenie zamoéwienia, podmiot udostepniajacy
zasoby lub podwykonawca, w zakresie podmiotowych $rodkéw dowodowych
lub dokumentéw potwierdzajacych umocowanie do reprezentowania, ktére

kazdego z nich dotycza;
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10.

1.

12.

13.

2) przedmiotowych $rodkéw dowodowych - odpowiednio wykonawca lub

wykonawca wspdlnie ubiegajacy sie o udzielenie zaméwienia;

3) innych dokumentéw, w tym dokumentéw, o ktérych mowa w art. 94 ust. 2
Pzp - odpowiednio wykonawca lub wykonawca wspdlnie ubiegajacy sie o
udzielenie zamoéwienia, w zakresie dokumentéw, ktére kazdego z nich

dotycza.

Poswiadczenia zgodnosci cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci
papierowej, o ktérym mowa w § 6 ust. 2 rozporzadzenia, moze dokonac réwniez

notariusz (§ 6 ust. 4 rozporzadzenia).

Przez cyfrowe odwzorowanie, o ktérym mowa w rozporzadzeniu, nalezy rozumieé
dokument elektroniczny bedacy kopig elektroniczng tresdci zapisanej w postaci
papierowej, umozliwiajgcy zapoznanie sie z tg trescig i jej zrozumienie, bez

koniecznosci bezposéredniego dostepu do oryginatu (§ 6 ust. 5 rozporzadzenia).

Podmiotowe $rodki dowodowe, w tym oswiadczenie, o ktérym mowa w art. 117
ust. 4 ustawy, oraz zobowigzanie podmiotu udostepniajacego zasoby,
przedmiotowe $rodki dowodowe, niewystawione przez upowaznione podmioty,
oraz petnomocnictwo przekazuje sie w postaci elektronicznej i opatruje sig
kwalifikowanym podpisem elektronicznym, a w przypadku postepowan o wartosci
mniejszej niz progi unijne, kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem

zaufanym lub podpisem osobistym (§ 7 ust. 1 rozporzadzenia).

W przypadku gdy podmiotowe $rodki dowodowe, w tym oswiadczenie, o ktérym
mowa w art. 117 ust. 4 ustawy, oraz zobowigzanie podmiotu udostepniajgcego
zasoby, przedmiotowe $rodki dowodowe, niewystawione przez upowaznione
podmioty lub petnomocnictwo, zostaly sporzgdzone jako dokument w postaci
papierowej i opatrzone wiasnorecznym podpisem, przekazuje sie cyfrowe
odwzorowanie tego dokumentu opatrzone kwalifikowanym podpisem
elektronicznym, a w przypadku postepowan o wartosci mniejszej niz progi
unijne, kwalifikowanym podpisem elektronicznym, - podpisem zaufanym lub
podpisem osobistym, poswiadczajgcym zgodnosé cyfrowego odwzorowania z

dokumentem w postaci papierowej (§ 7 ust. 2 rozporzadzenia).

Zgodnie z § 7 ust. 3 rozporzadzenia poswiadczenia zgodnosci cyfrowego
odwzorowania z dokumentem w postaci papierowej, o ktérym mowa w ust. 2,

dokonuje w przypadku:

1) podmiotowych srodkédw dowodowych - odpowiednio wykonawca,
wykonawca wspdlnie ubiegajagcy sie o udzielenie zamodwienia, podmiot
udostepniajgcy zasoby lub podwykonawca, w zakresie podmiotowych
srodkdw dowodowych, ktére kazdego z nich dotyczg;
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14.

15.

16.

17.

18.

19.

2) przedmiotowego $rodka dowodowego, o$wiadczenia, o ktérym mowa w art.
117 ust. 4 Pzp, lub zobowigzania podmiotu udostepniajacego zasoby -

odpowiednio wykonawca lub wykonawca wspdinie UDIEEafacy sf@ ©
udzielenie zamdwienia;

3) petnomocnictwa - mocodawca.

Poswiadczenia zgodnosci cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci
papierowej, o ktérym mowa w § 7 ust. 2 rozporzadzenia, moze dokonaé réwniez

notariusz (§ 7 ust. 4 rozporzadzenia).

W przypadku przekazywania w postepowaniu dokumentu elektronicznego w
formacie poddajgcym dane kompresji, opatrzenie pliku zawierajgcego
skompresowane dokumenty kwalifikowanym podpisem elektronicznym, a w
przypadku postepowan 0 wartosci mniejszej niz progi unijne, kwalifikowanym
podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym, jest
rownoznaczne z opatrzeniem wszystkich dokumentéw zawartych w tym pliku
odpowiednio kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub
podpisem osobistym (§ 8 rozporzadzenia).

W  przypadku gdy podmiotowe $rodki dowodowe, przedmiotowe $rodki
dowodowe lub inne dokumenty, dokumenty potwierdzajgce umocowanie do
reprezentowania, zostaly wystawione przez upowaznione podmioty jako
dokument elektroniczny, przekazuje sig uwierzytelniony wydruk wizualizacji tresci

tego dokumentu (§ 9 ust. 5 rozporzadzenia).

Uwierzytelniony wydruk, o ktérym mowa w § 9 ust. 5 rozporzadzenia, zawiera
w szczegoélnosci identyfikator dokumentu lub date wydruku, a takze wtasnoreczny
podpis odpowiednio wykonawcy, wykonawcy wspdlnie ubiegajgcego sie o
udzielenie zamdwienia, podmiotu udostepniajacego zasoby lub podwykonawcy,
potwierdzajacy zgodnos¢ wydruku z trescig dokumentu elektronicznego (§ 9 ust. 6

rozporzgdzenia).

Zamawiajacy moze zadac przedstawienia oryginatu lub notarialnie poswiadczonej
kopii, wytacznie wtedy, gdy ztozona kopia jest nieczytelna lub budzi watpliwosci co

do jej prawdziwosci (§ 9 ust. 7 rozporzadzenia).

Zgodnie z § 10 rozporzadzenia dokumenty elektroniczne w postepowaniu musza

spetniac tacznie nastepujgce wymagania:

1) musza by¢ utrwalone w sposéb umozliwiajgcy ich wielokrotne odczytanie,
zapisanie i powielenie, a takze przekazanie przy uzyciu Srodkow komunikacji

elektronicznej lub na informatycznym nosniku danych;

2) muszg umozliwiaé prezentacje tresci w postaci elektronicznej, w szczegblnosci

przez wyswietlenie tej tresci na monitorze ekranowym;
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3)

4)

musza umozliwia¢ prezentacjeg tresci w postaci papierowej, w szczegdlnosci za
pomoca wydruku;

muszg zawiera¢ dane w uktadzie niepozostawiajacym watpliwosci co do tresci

i kontekstu zapisanych informacji.

XV. Projektowane postanowienia umowy w sprawie zaméwienia publicznego, ktére

XVL.

zostang wprowadzone do tresci tej umowy.

Wzory uméw w sprawie zamodwieri publicznych na poszczegblne czesci stanowig
Zatgcznikinr 4, 5, 6, 7 do SWZ.

Informacja o $rodkach komunikacji elektronicznej, przy uzyciu ktérych zamawiajacy

bedzie komunikowat si¢ z wykonawcami, oraz informacje o wymaganiach

technicznych i organizacyjnych sporzadzania, wysytania i odbierania korespondencji

elektroniczne;j.

1.

Postepowanie prowadzone jest w jezyku polskim w formie elektronicznej za
posérednictwem platformazakupowa.pl (zwana w dalszej czeéci Platformg) pod

adresem: https://platformazakupowa.pl/pn/zk zytkowice

W celu utatwienia oraz przys$pieszenia komunikacji, zamawiajacy przewiduje, aby
komunikacja miedzy zamawiajagcym a wykonawca, w tym wszelkie oswiadczenia,
whioski, zawiadomienia i informacje, przekazywane byly w formie elektronicznej
za posrednictwem Platformy formularza , Wyslij wiadomo$¢” znajdujacego sig na
stronie danego postepowania. Za date ich przekazania (wptywu) o$wiadczenia,
wnioskéw, zawiadomien oraz informacji przyjmuje sie date ich przestania za
posrednictwem Platformy poprzez klikniecie przycisku ,,Wyslij wiadomosé”, po

ktérych pojawi sie komunikat, ze wiadomos¢ zostata wystana do zamawiajacego

Zamawiajgcy bedzie przekazywat wykonawcom informacje w formie
elektronicznej za posrednictwem Platformy. Informacje dotyczgce odpowiedzi
na zapytania, wyjasnienia, zmiany terminu sktadania i otwarcia ofert

zamawiajacy bedzie zamieszczat na Platformie w zakfadce ,,Komunikaty”.

Korespondencja, ktéra zgodnie z obowigzujgcymi przepisami adresatem jest
konkretny wykonawca, bedzie przekazywana w formie elektronicznej za

posrednictwem Platformy do konkretnego wykonawcy.

Wykonawca przystepujagc do niniejszego postepowania, akceptuje warunki
korzystania z Platformy okreslone z zaktadce ,Regulamin” oraz zapoznat sie i
stosuje sie do Instrukcji sktadania ofert dostepnej na Platformie. Wykonawca
jako podmiot profesjonalny ma obowigzek sprawdzenia komunikatéw i

wiadomosci bezposrednio na https://platformazakupowa.pl/ przestanych prze
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zamawiajgcego, gdyz system powiadomiert moze ulec awarii lub powiadomienie
moze trafi¢ do folderu SPAM.

6. Komunikacja ustna jest dopuszczalna wytacznie w sprawach /informacjach, ktére
nie sg istotne, w szczegblnosci nie dotyczg ogtoszenia o zamdwieniu lub
dokumentéw zaméwienia oraz ofert; treéé komunikacji ustnej wymaga

udokumentowania — podstawa prawna art. 61 ust.2 ustawy pzp

7. Zamawiajacy zgodnie z Rozporzadzeniem Prezesa Rady Ministréw z dnia 30
grudnia 2020 r. w sprawie sposobu sporzqdzania i przekazywania informacji oraz
wymagari  technicznych dla dokumentéw elektronicznych oraz $rodkéw
komunikacji elektronicznej w postepowaniu o udzielenie zaméwienia publicznego
lub konkursie (dz. U. z 2020r. poz. 2452), okredla niezbedne wymagania
sprzgtowo — aplikacyjne umozliwiajace prace na https://platformazakupowa.pl/
tj.:

a) staty dostep do sieci Internet o gwarantowanej przepustowosci nie
mniejszej niz 512 kb/s

b) komputer klasy PC lub MAC o nastepujacej konfiguracji: pamie¢ min. 2
GB Ram, procesor Intel IV 2 GHz lub jego nowsza wersja, jeden z
systemow operacyjnych — MS Windows 7, Mac Os x 10,4, Linux, lub ich

nowsze wersje,

c) zainstalowana dowolna przegladarka internetowa, w przypadku Internet

Explorer minimalna wersja 10.0.;
d) wiaczona obstuga Java Script;

e) zainstalowany program Adobe Acrobat Reader lub inny obstugujacy
format plikéw .pdf

f) https://platformazakupowa.pl/ dziata wedtug standardu przyjetego

w komunikacji sieciowej — kodowanie UTF8

g) oznaczenie czasu odbioru danych przez platforme zakupowg stanowi
date oraz doktadny czas (hh:mm:ss) generowany wg. czasu lokalnego

serwera synchronizowanego z zegarem Gtdwnego Urzedu Miar

8) Wykonawca przystepujac do niniejszego postepowania o udzielenie zamdwienia

publicznego:

a) akceptuje warunki korzystania z https://platformazakupowa.pl/

okreslone w Regulaminie zamieszczonym na w/w stronie internetowej

w zaktadce ,,Regulamin” oraz uznaje go za wigzacy;

b) zapoznat i stosuje sie do instrukcji sktadnia ofert/wnioskéw dostepnej
https://platformazakupowa.pl/strona/45-instrukcie
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9) Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za ztozenie oferty w spos6b niezgodny

z Instrukcjg korzystania z https://platformazakupowa.pl/ , w szczegblnosci za

sytuacje, gdy zamawiajgcy zapozna sie z trescig oferty przed uptywem terminu
sktadania ofert (np. zfozenie oferty w zakfadce ,Wysélij wiadomos¢ do
zamawiajacego”). Taka oferta zostanie uznana przez zamawiajgcego za ofertg
handlowa i nie bedzie brana pod uwage w przedmiotowym postgpowaniu

poniewaz nie zostat spetniony obowiazek narzucony w art. 221 ustawy PZP

10) Zamawiajacy informuje, ie instrukcje korzystania z

https://platformazakupowa.pl/ dotyczace w szczegdlnosci logowania, sktadania

whioskéw o wyjasnienie tresci SWZ, sktadania ofert oraz innych czynnosci
podejmowanych w niniejszym postepowaniu przy uzyciu

https://platformazakupowa.pl/ znajdujg sie w zaktadce ,Instrukcje dla

Wykonawcow: na stronie internetowej pod adresem

https://platformazakupowa.pl/strona/45-insirukcie

11) Format plikdéw wykorzystywanych przez wykonawcéw powinny by¢ zgodne
2 ,OBWIESZCZENIEM PREZESA RADY MINISTROW z dnia 9 listopada 2017 r. w
sprawie ogtoszenia jednolitego tekstu rozporzqdzenia Rady Ministréow w sprawie
Krajowych Ram Interoperacyjnosci, minimalnych wymagari dla  rejestrow
publicznych i wymiany informacji w postaci elektronicznej oraz minimalnych

wymagar dla systemow teleinformatycznych”
12) Lista pozostatych zaleceri/rekomendac;ji:

a) Rekomenduje sie wykorzystywanie formatéw: .pdf .doc .xIs .jpg

(.jpeg) ze szczegblnym wskazaniem na .pdf

b) W celu ewentualnej kompresji danych rekomenduje sie

wykorzystanie jednego z formatéw: .zip lub .7z

c) wséréd formatéw powszechnych, a NIE wystepujacych w
rozporzadzeniu wystepuja: .rar .gif .bmp .numbers .pages
Dokumenty ztozone w takich plikach zostang uznane za zloione

nieskutecznie

d) Zwraca sie uwage na ograniczenia wielkosci plikdéw podpisywanych
profilem zaufany, ktéry wynosi max 10MB oraz na ograniczenie
wielkosci plikdw podpisywanych w aplikacji edoApp stuzacej do

sktadania podpisu osobistego, ktéry wynosi max 5MB

e) Ze wzgledu na niskie ryzyko naruszenia integralnosci pliku oraz
fatwiejszg weryfikacje podpisu, zaleca sie, w miare mozliwosci,
przekonwertowanie plikéw sktadajacych sie na oferte na format .pdf

i opatrzenie ich podpisem kwalifikowanym PAdES.
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f)  Pliki w innych formatach niz PDF zaleca sig opatrzyé zewnetrznym
podpisem XAdES. Wykonawca powinien pamietaé, aby plik z

podpisem przekazywaé tacznie 2 dokumentern podpisywanyrr.

8) Zaleca sig, aby w przypadku podpisywania pliku przez kilka osdb,
stosowal podpisy tego samego rodzaju. Podpisywanie réznymi
rodzajami podpiséw np. osobistym i kwalifikowanym moze
doprowadzi¢ do problemdéw weryfikacji plikow.

h) Zaleca sie, aby wykonawca z odpowiednim wyprzedzeniem
przetestowat mozliwo$¢ prawidtowego wykorzystania wybranej

metody podpisania plikéw oferty

i) Zaleca sig, aby komunikacja z wykonawcami odbywata sie tylko na
Platformie za posrednictwem formularza ,Wyslij wiadomoéé¢ do

Zamawiajgcego”, nie za posrednictwem adresu email

j)  Osobg sktadajacy oferte powinna by¢ osoba kontaktowa podawana
w dokumentacii

k) Oferte nalezy przygotowal z nalezytg starannoscig dla podmiotu
ubiegajacego sie o udzielenie zamodwienia publicznego i
zachowaniem odpowiedniego odstepu czasu do zakoriczenia
przyjmowania ofert/wnioskdw. Sugeruje sie ztozenie oferty na 24h

przed terminem skfadania ofert/wnioskéw

I} Podczas podpisywania plikéw zaleca sie stosowanie algorytmu skrétu
SHA2 zamiast SHA1

m) Jedli wykonawca pakuje dokumenty np. w plik ZIP zaleca sie

wczesniejsze podpisanie kazdego ze skompresowanych plikéw

n) Rekomenduje sie wykorzystanie podpisu z kwalifikowanym

znacznikiem czasu

o) Zaleca sig, aby nie wprowadzaé jakichkolwiek zmian w plikach po
podpisaniu ich podpisem kwalifikowanym. Moze to skutkowaé
naruszeniem integralnosci plikdw co réwnowaine bedzie z

koniecznoscig odrzucenia oferty w postepowaniu.

* Informacje znajdujace si¢ w rozdziale XVI SWZ s3 zgodne z obowigzujacymi
przepisami oraz odzwierciedlajg zalecenia Platformy Zakupowej, z ktérej korzysta

Zamawiajacy.

XVIl. Informacje o sposobie komunikowania si¢ zamawiajacego z wykonawcami w inny
sposob niz przy uzyciu Srodkéw komunikacji elektronicznej, w tym w przypadku
zaistnienia jednej z sytuacji okreslonych w art. 65 ust. 1, art. 66 i art. 69 ustawy pzp.
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Nie dotyczy

XVIll. Wskazanie oséb uprawnionych do komunikowania sie z wykonawcami.

1.

Osobami uprawnionymi do porozumiewania sie z wykonawcami s3:
a) por. Hubert Bak:

—  e-mail: hubert.bak@sw.gov.p};

—  tel. (48) 666 10 16
b) st.sierz. Damian Bieriko:

—  e-mail: damian.bienko@sw.gov.pl;

— tel. (48) 666 1018

Zgodnie z art. 20 ust. 1 Pzp postepowanie o udzielenie zamoéwienia, z

zastrzezeniem wyjatkow przewidzianych w Pzp, prowadzi sie pisemnie.

Komunikacja, w tym sktadanie ofert, wymiana informacji oraz przekazywanie
dokumentéw lub oéwiadczen miedzy zamawiajagcym a  wykonawcg,
z uwzglednieniem wyjgtkéw okreslonych w Pzp, odbywa sie przy uzyciu srodkow

komunikacji elektroniczne;j.

Komunikacja ustna dopuszczaina jest WYEACZNIE w odniesieniu do informacji,
ktére nie sg istotne, w szczegdlnosci nie dotyczg ogtoszenia o zamdwieniu lub
SW?Z, a takze ofert.

XIX. Termin zwigzania oferta.

1.

Na podstawie art. 307 ust. 1 ustawy pzp zamawiajacy okresla, ze wykonawcy
bed3a zwigzani ofertg do dnia 04.08.2021 r.

Pierwszym dniem terminu zwigzania ofertg jest dzieri, w ktérym uptywa termin

sktadania ofert

Przedtuzenie terminu zwigzania ofertg odbywa sie na zasadach okreslonych

w art. 307 ust. 2 — 4 ustawy pzp

Opis sposobu przygotowywania oferty.

Kazdy wykonawca zobowigzany jest zapozna¢ sie doktadnie z informacjami

zawartymi w SWZ i przygotowaé oferte zgodna z jej postanowieniami oraz

przepisami ustawy i aktow wykonawczych do ustawy.

1.
2.

Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem oferty

Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng oferte. Zitozenie wiekszej liczby ofert

spowoduje odrzucenie wszystkich ofert ztozonych przez wykonawce.
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XXI.

10.

Oferta musi zawiera¢ wszystkie wymagane w SWZ dokumenty/o$wiadczenia. Do
oferty (Zatacznik nr 1 SWZ2) sktadanej w odpowiedzi na ogtoszenie o0 zaméwieniu

wykonawca dotacza oéwiadczenie, o ktérym mows w art. 235 wes. 2 wsteny ere
(Zatacznik nr 2 i 3 SW2)

Oferta musi by¢ przygotowana w jezyku polskim na formularzu ofertowym
stanowigcym Zatacznik nr 1 do SWz

Oferte oraz oswiadczenia, o ktérych mowa w art. 125 ust. 1 ustawy pzp sktada
sie pod rygorem niewaznodci, w formie elektronicznej lub w postaci
elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym lub podpisem osobistym (art. 63
ust. 2 ustawy pzp) (Zatacznik nr 1, 2 i 3 SW2)

Oferta oraz wymagane o$wiadczenia, pozostate dokumenty muszg byé
sporzgdzone z wykorzystaniem lub wg wzoru, ktére okreslajg Zatacznikinr 1, 2, 3
do SWZ,

Zamawiajacy informuje, ze zgodnie z art. 18 ustawy pzp oferty sktadane
W postgpowaniu o zamoéwienie publiczne s3 jawne, z wyjatkiem informacji
stanowiacych tajemnice przedsigbiorstwa w rozumieniu przepiséw Ustawy z dnia
16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2019, poz.
1010 1649). Na platformie znajduje sie miejsce wyznaczone do dotgczenia czesci
oferty stanowigcej tajemnice przedsiebiorstwa. Wykonawca nie moze zastrzec

informacji podawanych do publicznej wiadomosci podczas otwarci ofert.

Oswiadczenia sktadane przez wykonawce w jezyku obcym przekazuje sie z
tlumaczeniem na jezyk polski - §5 Rozporzadzenia Prezesa Rady Ministréw z dnia
30 grudnia 2020 r. w sprawie sposobu sporzadzania i przekazywania informacji
oraz wymagan technicznych dla dokumentéw elektronicznych oraz $rodkéw
komunikacji elektronicznej w postepowaniu o udzielenie zaméwienia
publicznego lub konkursie (Dz. U. z 2020r. poz. 2452).

Maksymalny rozmiar jednego pliku przesylanego za posrednictwem
dedykowanych formularzy do ztozenia, zmiany, wycofania ofert oraz komunikacji
wynosi 100 MB

Oferta powinna by¢ sporzadzona w formatach danych: PDF, doc, docx, txt, odt,

xls, ods.

Sposéhb oraz termin skiadania ofert.

A.

1.

Sposadb skiadania ofert.

Do oferty sktadanej w odpowiedzi na ogtoszenie o zaméwieniu wykonawca
dotacza oswiadczenie, o ktérym mowa w art. 125 ust. 1 ustawy Pzp. — wzér

formularza ofertowego stanowi Zataczniki nr 1 do SWZ
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2. Ofwiadczenie, o ktérym mowa w art. 125 ust. 1 ustawy Pzp, stanowi dowdd
potwierdzajgcy brak podstaw wykluczenia i spetnianie warunkow udziatu w
postepowaniu, na dzien sktadania ofert,. - Wzér oswiadczer stanowi Zatacznik
nr2i3doSWZ

3. W przypadku wspdlnego ubiegania sie o zamoéwienie przez wykonawcow,
oéwiadczenie, o ktérym mowa w art. 125 ust. 1 ustawy Pzp, skfada kazdy z
wykonawcéw. Oéwiadczenia te potwierdzajg brak podstaw wykluczenia oraz-
spetnianie warunkéw udziatu w postepowaniu lub kryteriéw selekcji w zakresie,
w jakim kaidy z wykonawcéw wykazuje spetnianie warunkéw udziatu w

postepowaniu lub kryteriow selekcji. (Zatgcznik nr 2i 3 do SWZ)

4. Wykonawca, w przypadku polegania na zdolnosciach lub sytuacji podmiotéw
udostepniajacych zasoby, przedstawia, wraz z oswiadczeniem, o ktérym mowa w

art. 125 ust. 1 ustawy Pzp, takze o$wiadczenie podmiotu udostepniajgcego

zasoby, potwierdzajagce brak podstaw wykluczenia tego podmiotu oraz
spetnianie warunkéw udziatu w postepowaniu, w zakresie, w jakim wykonawca

powotuje sie na jego zasoby. (Zatacznik nr 2 i 3 do SWZ)

5. Oferte oraz oswiadczenie, o ktérym mowa w art. 125 ust. 1 Pzp, skiada sig, pod
rygorem niewaznoéci, w formie elektronicznej lub w postaci elektronicznej

opatrzonej podpisem zaufanym lub podpisem osobistym. (art. 63 ust. 2 PZP)

6. Oferty, os’wiadczenia, o ktérych mowa w art. 125 ust. 1 Pzp, oswiadczenie, o
ktérym mowa w art. 117 ust. 4 Pzp, zobowigzanie podmiotu udostepniajgcego
zasoby, o ktérym mowa w art. 118 ust. 3 Pzp oraz pethomocnictwo, sporzgdza
sie w postaci elektronicznej, w formatach danych okreslonych w przepisach
wydanych na podstawie art. 18 ustawy z dnia 17 lutego 2005 r. o informatyzacji
dziatalnosci podmiotéw realizujgcych zadania publiczne (Dz. U. z 2020 r. poz.
346, 568, 695, 1517 2320), 1z zastrzezeniem formatdw, o ktérych mowa w art.

66 ust. 1 Pzp, z uwzglednieniem rodzaju przekazywanych danych.

7. Oferta oraz wymagane os$wiadczenia muszg by¢ ztoione za posrednictwem
Platformy Zakupowej zamawiajgcego. Adres prowadzonego postepowania

znajduje sie na pierwszej stronie SWZ.

8. Po wypetnieniu Formularza sktadania oferty i dotgczenia wszystkich wymaganych

zatgcznikdw nalezy klikng¢ przycisk ,,Przejd? do podsumowania”.

B. Termin sktadania ofert.

Termin sktadania ofert uptywa w dniu: 07.07.2021 r. o godz. 10:00

XXHl. Termin otwarcia ofert.
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Termin otwarcia ofert nastapi w dniu: 07.07.2021 r. o godz. 10:10

11! Jefeli otwarcie ofert nastgpuje przy uiyciu systemu teleinformatycznego,

w przypadku awarii tego systemu, ktéra powoduje brak mozliwosci otwarcia ofert

w_ terminie okreslonym przez zamawiajacego, otwarcie ofert nastepuje

niezwlocznie po usunieciu awarii !1!

Zamawiajacy poinformuje o zmianie terminu otwarcia ofert na stronie internetowej

prowadzonego postepowania*

XXIIl. Sposéb obliczenia ceny.

1.

Cena ofertowa za wykonanie zaméwienia podana w ofercie musi by¢ ceng brutto
(razem z podatkiem VAT)

Cene, o ktorej mowa w pkt 1 wykonawca zamieszcza w ofercie — formularzu
ofertowym — z doktadnoscig do dwoch miejsc po przecinku (zasada zaokraglania:

ponizej 5 nalezy koricowke poming¢, réwna i powyzej 5 nalezy zaokragli¢ w gére)

Wykonawca zobowigzany jest skalkulowaé cene ofertowa brutto za wykonanie
zamoOwienia tak, aby obejmowata wszystkie koszty i sktadniki zwigzane z

wykonaniem zamdwienia i warunki stawiane przez zamawiajacego.

Cena musi by¢ wyrazona w ztotych polskich i dotyczyé catego przedmiotu

zamowienia.

Zamawiajgcy w celu ustalenia, czy oferta zawiera razgco niskg cene w stosunku
do przedmiotu zamdéwienia, zwrdci sie do wykonawcy w trybie ustawy PZP o
udzielenie w okreslonym terminie wyjasnie dotyczacych elementéw oferty

majagcych wptyw na wysokosc¢ ceny.

Jezeli w postgpowaniu ztozona zostanie oferta, ktérej wybér prowadzitby do
powstania u zamawiajgcego obowigzku podatkowego zgodnie z przepisami o
podatku od towardw i ustug, zamawiajacy w celu oceny takiej oferty doliczy do
przedstawionej w niej ceny podatek od towardw i ustug, ktéry miatby obowigzek
rozliczy¢ zgodnie z tymi przepisami. W takim przypadku wykonawca, skfadajac
oferte, jest zobligowany poinformowad zamawiajacego, ze wybdr jego oferty
bedzie prowadzi¢ do powstania  u zamawiajgcego obowigzku podatkowego,
wskazujagc nazwe (rodzaj) towaru, ktérych dostawa bedzie prowadzi¢ do jego

powstania oraz wskazujgc ich wartos¢ bez kwoty podatku.

XXIV. Opis kryteriow oceny ofert wraz z podaniem wag tych kryteriéw i sposobu oceny

ofert.

1. Zamawiajacy oceni i poréwna jedynie te oferty, ktére:
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a) zostana ztozone przez wykonawcoéw nie wykluczonych przez zamawiajgcego
z niniejszego postepowania
b) nie zostang odrzucone prze zamawiajgcego

2. Oferta najkorzystniejszg bedzie oferta Wykonawcy, ktéry oprdcz spetnienia warunkow
formalnych przedtozy najkorzystniejsza oferte uzyskujacg w klasyfikacji punktowej

najwyzszy bilans punktowy kryteriéw wyboru ofert.

3. Przy wyborze najkorzystniejszej oferty zamawiajacy bedzie sie kierowat nastgpujacymi

kryteriami oceny ofert:
1) Cena - waga kryterium 60 %;
2) Termin ptatnosci - waga kryterium 40 %.
4. Zasady oceny ofert w poszczegélnych kryteriach:

1) Cena (C) - waga 60 %

cena najnizsza brutto*

C= x 100 pkt x 60 %

cena oferty ocenianej brutto

* sposréd wszystkich ztoZzonych ofert niepodlegajqcych odrzuceniu

2) Termin pfatnosci - waga 40 %

a) Przyznanie punktéw w kryterium ,termin ptatnosci” bedzie okreslane na
podstawie o$wiadczenia podanego przez wykonawce w formularzu ofertowym
(zatgcznik nr 1 do SWZ).

b) Termin ptatnosci okresla dzien, w ktérym nalezy sptaci¢ zobowigzanie, lub okres

miedzy dniem powstania a dniem wymagalnosci wierzytelnosci:

Lp. | Termin ptatnosci llo$¢ punktéw
1 | 14-20 dni 0

2 | 21-25dni 20

3 | 26-30dni 40

UWAGA: W przypadku, gdy wykonawca w formularzu ofertowym:

e zaoferuje termin pfatnosci krétszy niz 14 dni, wéwczas zamawiajacy odrzuci

oferte jako niezgodng z SWZ;
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* zaoferuje termin ptatnosci dtuzszy niz 30 dni, Zamawiajacy przyzna jego
ofercie 40 pkt;

* wykonawca nie zamieéci informacji o terminie ptatnodci, woéwczas
zamawiajacy uzna, iz termin ptatnosci wynosi 14 dni i przyzna O pkt w danym

kryterium.

5. Punktacja przyznawana ofertom w poszczegdlnych kryteriach oceny ofert bedzie

liczona z doktadnoscia do dwdéch miejsc po przecinku, zgodnie z zasadami arytmetyki.

6. W toku badania i oceny ofert zamawiajacy moze zgdaé od wykonawcy wyjasnien

dotyczacych tredci ztozonej oferty, w tym zaoferowanej ceny.

XXV. Informacje o formalnosciach, jakie musza zosta¢ dopetnione po wyborze oferty

w celu zawarcia umowy w sprawie zaméwienia publicznego.

W celu zawarcia umowy w sprawie zamdwienia publicznego wykonawca, ktérego

oferte wybrano, sktada zamawiajgcemu:

1)

2)

informacje o numerze rachunku bankowego wykonawcy, na ktéry zostanie

wptacona naleznos¢ za dokonana dostawe;

osoby po stronie wykonawcy, ktére bedg upowainione do kontaktéw z

zamawiajgcym w trakcie realizacji umowy.

Przed podpisaniem umowy Wykonawcy wspdlnie ubiegajacy sie o udzielenie
zamowienia (w przypadku wyboru ich oferty jako najkorzystniejszej) przedstawig

Zamawiajgcemu umowe regulujaca wspoétprace tych Wykonawcédw

Jezeli Wykonawca, ktérego oferta zostata wybrana jako najkorzystniejsza, uchyla
sie¢ od zawarcia umowy w sprawie zamdwienia publicznego Zamawiajgcy mozna
dokona¢ ponownego badania i oceny ofert spoéréd ofert pozostatych w

postgpowaniu Wykonawcéw albo uniewaznié postepowanie.

XXVI. Wymagania dotyczace wadium, w tym jego kwota.

XXVII.

Zamawiajgcy nie wymaga whniesienia wadium,

Informacje dotyczace zabezpieczenia naleiytego wykonania umowy, jezeli

zamawiajacy przewiduje obowigzek jego wniesienia.

Zamawiajgcy nie wymaga wniesienia zabezpieczenia nalezytego wykonania

umowy.

XXVIIl. Informacja o przewidywanych zamoéwieniach, o ktérych mowa w art. 214 ust. 1

pkt 7 ustawy Pzp.

Zamawiajacy nie przewiduje udzielenia takich zaméwien.
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XXIX.

XXX.

XXXI.

XXXIL.

XXXIIL.

XXXIV.

XXXV.

XXXVI.

XXXVIL.

Informacje dotyczace przeprowadzenia przez wykonawce wizji lokalnej lub
sprawdzenia przez niego dokumentéw niezbednych do realizacji zamowienia, o
ktérych mowa w art. 131 ust. 2 Pzp, jezeli zamawiajacy przewiduje mozliwos¢ albo
wymaga zlozenia oferty po odbyciu wizji lokalnej lub sprawdzeniu tych

dokumentow.
Zamawiajacy nie przewiduje przeprowadzenia wizji lokalnej przed ztozeniem ofert.

Wymagania w zakresie zatrudnienia na podstawie stosunku pracy, w
okolicznoéciach, o ktérych mowa w art. 95 ustawy Pzp, jezeli zamawiajacy

przewiduje takie wymagania.
Zamawiajacy nie wprowadza wymogu okreslonego w w/w przepisie.
Wskazanie procentowej wartosci ostatniej czesci wynagrodzenia.
Nie dotyczy.

Informacja o obowigzku osobistego wykonania przez wykonawce kluczowych
zadan, jezeli zamawiajacy dokonuje takiego zastrzezenia zgodnie z art. 60

i art. 121 ustawy Pzp.

Nie dotyczy.

Informacje dotyczace walut obcych, w jakich moga by¢ prowadzone rozliczenia
miedzy zamawiajagcym a wykonawca, jezeli zamawiajacy przewiduje rozliczenia

w walutach obcych.
Zamawiajgcy nie przewiduje rozliczenia w walutach obcych.

Informacje dotyczace zwrotu kosztow udziatu w postepowaniu, jezeli zamawiajacy

przewiduje ich zwrot.
Zamawiajacy nie przewiduje zwrotu kosztéw udziatu w postepowaniu.

Wymagania w zakresie zatrudnienia oséb, o ktérych mowa w art. 96 ust. 2 pkt 2

ustawy Pzp, jezeli zamawiajacy przewiduje takie wymagania.

Zamawiajacy nie przewiduje wymagan w zakresie zatrudnienia oséb, o ktérych

mowa w art. 96 ust. 2 pkt 2 Pzp.

Informacja o zastrzezeniu mozliwosci ubiegania sie¢ o udzielenie zamdwienia
wyltacznie przez wykonawcéw, o ktérych mowa w art. 94 ustawy Pzp, jezeli

zamawiajgcy przewiduje takie wymagania.

Zamawiajgcy nie zastrzega mozliwosci ubiegania sie o udzielenie zamdwienia

wytgcznie przez wykonawcow, o ktérych mowa w art. 94 ustawy Pzp.

Pouczenie o srodkach ochrony prawnej przystugujacych wykonawcy.
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Srodki ochrony prawnej przystuguja wykonawcy, jezeli ma lub miat interes
w uzyskaniu zaméwienia oraz ponidst lub moze ponieéé szkode w wyniku

naruszenia przez zamawiajgcego przepisdw ustawy.

Srodki ochrony prawnej wobec ogloszenia wszczynajgcego postepowanie
0 udzielenie zamodwienia oraz dokumentéw zaméwienia przystugujg rowniez
organizacjom wpisanym na liste, o ktérej mowa w art. 469 pkt 15 Pzp, oraz
Rzecznikowi Matych i Srednich Przedsiebiorcow.

W postepowaniu odwotanie przystuguje na:

1) niezgodng z przepisami ustawy czynno$¢ zamawiajacego, podjety
W postgpowaniu o udzielenie zamdwienia, w tym na projektowane

postanowienie umowy;

2) zaniechanie czynnosci w postepowaniu o udzielenie zamdéwienia,

do ktdrej zamawiajacy byt obowigzany na podstawie ustawy;
Odwotanie wnosi si¢ do Prezesa Krajowej Izby Odwotawczej.

Odwotujacy przekazuje kopie odwotania zamawiajagcemu przed uptywem
terminu do wniesienia odwotania w taki sposéb, aby mégt on zapoznaé sie

Z jego trescig przed uptywem tego terminu.

Domniemywa sig, ze zamawiajgcy moégt zapoznaé sie z treéciag odwotania
przed uptywem terminu do jego wniesienia, jezeli przekazanie jego kopii
nastgpito przed uptywem terminu do jego wniesienia przy uzyciu $rodkéw

komunikacji elektronicznej.

Odwotanie wnosi sie w przypadku zaméwien, ktérych wartoéé jest mniejsza
niz progi unijne:
a) 5 dni od dnia przekazania informacji o czynnoéci zamawiajacego

stanowigcej podstawe jego wniesienia, jezeli informacja zostata

przekazana przy uzyciu Srodkéw komunikacji elektronicznej;

b) 10 dni od dnia przekazania informacji o czynnosci zamawiajacego
stanowigcej podstawe jego wniesienia, jezeli informacja zostata

przekazana w sposob inny niz okre$lony w lit. a;

Odwotanie wobec tresci ogloszenia wszczynajgcego postepowanie o
udzielenie zamdwienia lub wobec tresci dokumentéw zamdwienia wnosi sie
w terminie 5 dni od dnia publikacji ogtoszenia w Dzienniku Urzedowym Unii
Europejskiej lub zamieszczenia dokumentéw zaméwienia na stronie
internetowej, w przypadku zamowien, ktérych wartosé jest réwna albo

przekracza progi unijne.

Odwotanie w przypadkach innych niz okreslone w ust. 7 i 8 wnosi sie w

terminie 10 dni od dnia, w ktérym powzieto lub przy zachowaniu nalezytej
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XXXVII.

10.

11.

12.

starannoéci mozna byto powzigé wiadomos¢ o okolicznodciach stanowigcych
podstawe jego wniesienia, w przypadku zamoéwien, ktdrych wartos$¢ jest

réwna albo przekracza progi unijne.

Jezeli zamawiajacy mimo takiego obowigzku nie przestat wykonawcy
zawiadomienia o wyborze najkorzystniejszej oferty, odwotanie wnosi sig¢ nie
pdzniej niz w terminie:

a) 15 dni od dnia zamieszczenia w Biuletynie Zamoéwien Publicznych

ogtoszenia o wyniku postepowania;

b) 1 miesigca od dnia zawarcia umowy, jezeli zamawiajgcy nie zamiescit
w  Biuletynie ZamdwieA Publicznych ogloszenia o  wynikach

postepowania.

Pisma w postepowaniu odwofawczym wnosi sie¢ w formie pisemnej albo w
formie elektronicznej albo w postaci elektronicznej, z tym ze odwotanie i
przystgpienie do postepowania odwotawczego, wniesione w postaci

elektronicznej, wymagajg opatrzenia podpisem zaufanym.

Pisma w formie pisemnej wnosi sie za posrednictwem operatora pocztowego,
w rozumieniu ustawy z dnia 23 listopada 2012 r. - Prawo pocztowe, osobiscie,
za posrednictwem postarnica, a pisma w postaci elektronicznej wnosi sie przy

uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej.

Ochrona danych osobowych oséb fizycznych i klauzula informacyjna z art. 13

rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 zdnia 27

kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony os6b fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem

danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz

uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz.
Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), zwane dalej ,,rozporzadzeniem 2016/679”.

1.

Zamawiajgcy udostepnia dane osobowe, o ktérych mowa w art. 10
rozporzadzenia 2016/679, w celu umozliwienia korzystania ze S$rodkéw
ochrony prawnej, o ktérych mowa w dziale IX, do uptywu terminu na ich

whniesienie.

Skorzystanie przez osobe, ktérej dane osobowe dotyczg, z uprawnienia do
sprostowania lub uzupetnienia, o ktéorym mowa w art. 16 rozporzadzenia
2016/679, nie moze skutkowaé zmianaj wyniku postepowania o udzielenie
zaméwienia ani zmiang postanowien umowy w sprawie zamdwienia

publicznego w zakresie niezgodnym z ustawa.

Zgtoszenie zadania ograniczenia przetwarzania, o ktérym mowa w art. 18 ust.
1 rozporzadzenia 2016/679, nie ogranicza przetwarzania danych osobowych
do czasu zakonczenia tego postepowania.
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10.

W przypadku gdy wniesienie zgdania dotyczacego prawa, o ktérym mowa w
art. 18 wust. 1 rozporzadzenia 2016/679, spowoduje ograniczenie
przetwarzania danych osobowych zawartych w Qrotgkafe PostSpoWania (uo
zatgcznikach do tego protokotu, od dnia zakoriczenia postepowania o
udzielenie zaméwienia zamawiajacy nie udostepnia tych danych, chyba ze

zachodzg przestanki, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2 rozporzadzenia
2016/679.

Ograniczenia zasady jawnosci, o ktérych mowa w ust. 3 i art. 18 ust. 3-6 Pzp,
stosuje sie odpowiednio.

W przypadku korzystania przez osobe, ktérej dane osobowe s3 przetwarzane
przez zamawiajgcego, z uprawnienia, o ktérym mowa w art. 15 ust. 1-3
rozporzadzenia 2016/679, zamawiajagcy moze z3da¢ od osoby wystepujacej
z zadaniem wskazania dodatkowych informacji, majacych na celu
sprecyzowanie nazwy lub daty zakorczonego postepowania o udzielenie
zamoéwienia.

Skorzystanie przez osobe, ktérej dane osobowe sa przetwarzane, z
uprawnienia do sprostowania lub uzupetnienia danych osobowych, o ktérym
mowa w art. 16 rozporzadzenia 2016/679, nie moze naruszaé integralnosci

protokofu postepowania oraz jego zatgcznikéw.

W postgpowaniu sg przetwarzane dane osobowe podlegajgce ochronie
zgodnie z przepisami ustawy z dnia 10 maja 2018 r. o ochronie danych
osobowych (Dz.U. z 2019 r. poz. 1781) oraz rozporzadzenia 2016/679. Dane
te mogga dotyczyc w szczeg6lnosci samego wykonawcy (osoby fizycznej
prowadzacej dziatalno$¢ gospodarczg), jego petnomocnika (osoby fizycznej),
jak tez informacji o osobach, ktére w swojej ofercie wykonawca przedktada
celem wykazania spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu, braku
podstaw do wykluczenia z postepowania, jak i potwierdzenia
wymogoéw zamawiajgcego dotyczacych wykonania przedmiotu zamdéwienia.
W postgpowaniu i po zakoriczeniu postepowania do przetwarzania danych
osobowych oséb fizycznych stosuje sie przepisy ustawy z dnia 10 maja 2018 r.
o ochronie danych osobowych (Dz.U. z 2019 r. poz. 1781) oraz rozporzadzenia
2016/679.
Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia 2016/679, zamawiajacy informuje,
ze:
1) administratorem danych osobowych oséb fizycznych jest Zaktad Karny
w Siedlcach, ul. Pitsudskiego 47, 08-110 Siedlce
2) Zamawiajacy wyznaczyt Inspektora Ochrony Danych, z ktérym mozna sie

skontaktowad pocztg elektroniczng na adres arleta.galach@sw.gov.pl

3) dane osobowe 0séb fizycznych przetwarzane bedg na podstawie art. 6

ust. 1 lit. c rozporzadzenia 2016/679 w celu zwigzanym z postepowaniem
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1.

12.

o udzielenie zamdwienia publicznego - ,Sukcesywne dostawy pieczywa,
butki tartej oraz maki pszennej do Zaktadu Karnego w Siedicach”
Oznaczenie sprawy: DKw.2232.2.2021.JR,

4) w odniesieniu do danych osobowych oséb fizycznych decyzje nie beda
podejmowane w sposéb zautomatyzowany, stosowanie do art. 22
rozporiqdzenia 2016/679;

5) osoba fizyczna posiada:

a) na podstawie art. 15 rozporzadzenia 2016/679 prawo dostgpu do
danych osobowych jej dotyczacych;

b) na podstawie art. 16 rozporzadzenia 2016/679 prawo do
sprostowania swoich danych osobowych;

¢) na podstawie art. 18 rozporzadzenia 2016/679 prawo zadania od
administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych
z zastrzezeniem przypadkow, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2
rozporzadzenia 2016/679;

d) prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzgdu Ochrony Danych
Osobowych, gdy osoba fizyczna uzna, ze przetwarzanie danych
osobowych jej dotyczacych narusza przepisy rozporzadzenia
2016/679;

6) osobie fizycznej nie przystuguje:

a) w zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e rozporzadzenia 2016/679
prawo do usuniecia danych osobowych;

b) prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art.
20 rozporzadzenia 2016/679;

c) na podstawie art. 21 rozporzadzenia 2016/679 prawo sprzeciwu,
wobec przetwarzania danych osobowych, gdy? podstawa prawng
przetwarzania danych osobowych 0séb fizycznych jest art. 6 ust. 1
lit. c rozporzadzenia 2016/679. |

Wykonawca ubiegajac si¢ o udzielenie zamOwienia publicznego jest
zobowigzany do wypetnienia wszystkich obowigzkéw formalno-prawnych
zwigzanych z udziatem w postepowaniu, w tym réwniez obowigzkdéw
wynikajgcych z rozporzadzenia 2016/679, w szczegdlnosci obowigzek
informacyjny przewidziany w art. 13 rozporzadzenia 2016/679 wzgledem
os6b fizycznych, ktérych dane osobowe dotyczg i od ktérych dane te
wykonawca bezposrednio pozyskat. Obowigzek informacyjny wynikajacy z art.
13 rozporzadzenia 2016/679 nie bedzie miat zastosowania, gdy i w zakresie, w
jakim osoba fizyczna, ktérej dane dotycza, dysponuje juz tymi informacjami
(art. 13 ust. 4 rozporzadzenia 2016/679).

Wykonawca jest obowigzany wypetni¢ obowigzek informacyjny wynikajacy z
art. 14 rozporzadzenia 2016/679 wzgledem oséb fizycznych, ktérych dane

przekazuje zamawiajgcemu i ktdrych dane posdrednio pozyskat, chyba ze ma
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zastosowanie co najmniej jedno z wtaczen, o ktérych mowa w art. 14 ust. 5
rozporzadzenia 2016/679.

13. W celu zapewnienia, 3e wykonawca wypetnit obowigzki (ATICMASY(NS
wynikajace z rozporzadzenia 2016/679 oraz ochrony prawnie uzasadnionych
interesow osoby trzeciej, ktérej dane zostaty przekazane w zwigzku z
ubieganiem sie wykonawcy 0 udzielenie zamdwienia w postepowaniu,
wykonawca sktada w postepowaniu o$wiadczenie o wypetnieniu przez niego
obowigzkéw informacyjnych przewidzianych w art. 13 lub art. 14
rozporzadzenia 2016/679. Oswiadczenie, o ktérym mowa w zdaniu

pierwszym wykonawca sktada w ofercie.

XXXIX.  Zataczniki wymienione w SWZ stanowig jej tres¢:
1 Zatacznik nr 1 - Formularz ofertowy,

2 Zatacznik nr 2 - odwiadczenie wykonawcy na potwierdzenie braku

podstaw wykluczenia,

3 Zatacznik nr 3 - oSwiadczenie wykonawcy na potwierdzenie

spetnienia warunkéw udziatu w postepowaniu,

4 Zatacznik nr 4 . wzér umowy na artykuty spozywcze,
5 Zatacznik nr 5 - wzor umowy na konserwy,

6 Zatacznik nr 6 - wzdr umowy na wedliny,

7 Zatacznik nr 7 - wzOr umowy na mieso i dréb

Komisja przetargowa:

//7/W

Tre$é SWZ zatwierdzam

Data i podpis Kierownika Zamawiajgcego
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