Zapytanie ofertowe DAG.261.21.2021
.Swiadczenie ustug gastronomicznych dla dziennych doméw w 2022 r.”

I. Nazwa oraz adres Zamawiajacego:
Dom Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras”
ul. Leonida Teligi 4

75- 206 Koszalin

tel. 94 717 08 90, fax. 94717 08 99
e-mail: dps@dpskoszalin.pl

adres strony internetowej: dps.koszalin.ibip.pl
Godziny pracy administracji: 7:00 — 15:00 od poniedziatku do piatku

Il. Tryb udzielenia zaméwienia

Niniejsze postepowanie prowadzone jest na podstawie Zarzadzenia Dyrektora Domu Pomocy
Spotecznej ,Zielony Taras” w Koszalinie w sprawie wprowadzenia Regulaminu postepowania przy
udzielaniu zaméwien publicznych udzielanych na podstawie art. 2 ust. 1 pkt 1 ustawy Prawo zamowien
publicznych, w zwiazku z art. 30 ust. 4 ustawy PZP.

I1l. Opis przedmiotu zaméwienia:

1. Przedmiotem zaméwienia jest Swiadczenie ustug gastronomicznych dla dziennych doméw

w 2022 r.

2. Wykonawca zobowigzany jest zrealizowa¢ zamowienie na zasadach i warunkach opisanych
w projekcie umowy.

3. Wspdlny Stownik Zamowien CPV:

55.32.10.00-6 — Ustugi przygotowywania positkow,
55.52.00.00-1 - Ustugi dostarczania positkdw,

4. Zakres przedmiotu zaméwienia:

Przedmiotem zamowienia jest ustuga polegajaca na przygotowywaniu positkéw i ich dostarczaniu
podopiecznym dziennych domoéw. Wartos¢ udzielonego zamdwienia zostanie wyliczona proporcjonalnie
do okresu realizacji zamowienia, w zaleznosci od terminu jego udzielenia, z wykorzystaniem ofertowej
ceny jednostkowej. Zamowienie sktada sie z dwdch zadan:

4.1. Zadanie nr 1 swiadczenie ustug gastronomicznych dla podopiecznych Dziennego Domu
Pomocy , Zloty Wiek”

55.32.10.00-6 — Ustugi przygotowywania positkow
55.52.00.00-1 - Ustugi dostarczania positkéw

1) Zadanie nr 1 obejmuje przygotowywanie i dostarczanie positkéw jednodaniowych do Dziennego
Domu Pomocy "Ztoty Wiek" przy ul. Pitsudskiego 64. Positki dostarczane beda w szczelnie zamknietych
pojemnikach jednorazowych, osobnych dla kazdego podopiecznego.

Wykonawca zobowigzany jest przygotowywac i dostarcza¢, o ustalonych porach dnia o godz. 14:00,
dla ok. 30 oséb dziennie, w dni robocze (od poniedziatku do piagtku) positki obiadowe jednodaniowe
w szczelnie zamknietych opakowaniach jednorazowych wraz ze sztu¢cami:

- cztery dni w tygodniu zupe z wktadka miesna. Do zupy nalezy podawaé pieczywo $wieze, pokrojone.


mailto:dps@dpskoszalin.pl

- raz w tygodniu ( np. $roda) Il danie ( ziemniaki , suréwka mieso, lub makaron, kasza czy ryz z sosem
itp.) wraz z kompotem.

2) Maksymalny zakres zamowienia wynosi ok. 7530 positkow i obejmuje:

- 1 positek dziennie dla max. 30 oséb przez 251 dni,

- positki dodatkowe, wynikajace z obowigzkdw umownych,

z zastrzezeniem, ze podana liczba positkdw jest liczba szacunkowa i moze ulec zmniejszeniu, w zaleznosci
od liczby podopiecznych zgtoszonych do wyzywienia.

Planowana liczba uczestnikow Liczba os6b do wyzywienia Realizacja w 2021
w 2022 roku w 2021 r. (wg $redniej) (wg $redniej)
30 28 94%

3) Minimalny zakres zamdwienia, ktory bedzie zrealizowany: 90%.

4) Kalkulacja ceny oferty:
Wykonawca w cenie oferty uwzgledni nastepujace zatozenia:
Planowana $rednia liczba oséb do wyzywienia: 28

Wzér obliczenia ceny:
28 0s6b x cena jednostkowa x 251 dni

W kalkulacji ceny Wykonawca powinien uwzgledni¢ zapis § 4 ust. 4.
Zamawiajacy przewiduje mozliwos¢ zwiekszenia wynagrodzenia Wykonawcy o 10%, w przypadku
okolicznosci przewidzianych w § 13 ust. 1 Projektu umowy.

5) Rozliczanie za swiadczong ustuge nastepowaé bedzie na podstawie ilosci faktycznie wydanych
positkéw. Dzienna liczba podopiecznych zgtoszonych do wyzywienia moze okresowo zmieniaé sie
w zaleznosci od frekwengji. Liczba positkéw do wydania w danym dniu bedzie zgtaszana do godz. 9:30
danego dnia.

6) Temperatura positkbw w momencie wydania powinna wynosic:

- zupy - minimum 75 °C

Dopuszcza sie odstepstwo o ok. 3 °C.

Przygotowywanie positkow odbywac sie bedzie z uwzglednieniem diet w zaleznosci od zgtoszonych
potrzeb oraz zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w tym zakresie, w szczegdlnosci zgodnie z ustawa
z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia oraz zaleceniami Instytutu Zywnosci
i Zywienia. Positki charakteryzowa¢ sie beda duzym zréznicowaniem zup, wg tradycji kuchni polskiej,
mniej ziemniakdw na rzecz kaszy, ryzu, makaronu i kluseczek. Na wniosek Zamawiajacego Wykonawca
dostarczy sol, pieprz i pozostate przyprawy.

7) Zamawiajacy przewiduje wsad do kotta na poziomie co najmniej 4,40 zt.

8) Positki powinny pokrywaé zapotrzebowanie na kalorie i podstawowe sktadniki odzywcze tj. biatka
z przewaga pochodzenia zwierzecego, ttuszcze, witaminy oraz sole mineralne.

Wykonawca zapewni positki lekkostrawne, przygotowywane wytacznie z produktdéw pierwszej jakosci
i Swiezych. Dopuszcza sie stosowanie mrozonek w okresie wczesnowiosennym i zimowym. Wykonawca
nie bedzie stosowat dodatkowych preparatéw zastepczych oraz substancji konserwujacych



i zageszczajacych, w szczegolnosci: preparatdw typu instant oraz gotowych produktéw, ktére zostaty
zakupione przez wykonawce.

9) Positki, przed wydaniem, moga zosta¢ sprawdzone pod wzgledem jakosciowym i ilosciowym przez
pracownika zamawiajgcego. Kontrola bedzie obejmowata:

- ocene jakosci przygotowania i podawania positkdw (w tym sprawdzenie jakosci i sktadu produktow
uzytych do ich przygotowania),

- mozliwos$¢ oceny organoleptycznej poprzez degustacje — w czasie kontroli na zgdanie Zamawiajacego
wykonawca dostarczy dodatkowa porcje positku w opakowaniu jednorazowym, jako probke,

- sprawdzenie zgodnosci wydawanych positkéw z jadtospisem,

- sprawdzenie gramatury i temperatury.

Zakwestionowane przez Zamawiajacego positki pod wzgledem ilosci i jakosci podlegaja wymianie
na koszt wykonawcy.

10) Wykonawca zobowigzany bedzie do sporzadzania jadtospisow zgodnie z zasadami Zzywienia
i dietetyki stosowanej, opracowanymi przez Instytut Zywnosci i Zywienia.

Jadtospisy powinny by¢ urozmaicone pod wzgledem doboru produktéw i technik kulinarnych,
uwzglednia¢ sezonowosc.

11) Do obowigzkéw wykonawcy (na koszt wykonawcy) nalezy:

a) dostarczanie positkéw dla uczestnikéw Dziennego Domu Pomocy ,Zloty Wiek” przy
ul. Pitsudskiego 64 w szczelnie zamknietych pojemnikach jednorazowych, osobnych dla kazdego
podopiecznego, (positki powinny by¢ przygotowane do bezposredniego spozycia) wraz
z jednorazowymi sztuécami, w sposdb nienaruszajacy ogoélnych warunkdéw sanitarnych, opracowanych
w celu zapobiegania zakazeniom. Opakowania przeznaczone do kontaktu z zywnoscig musza spetniaé
wymagania nastepujacych przepiséw prawa:
- Ustawa z dnia 11 maja 2001 r. o opakowaniach i odpadach opakowaniowych.
- Rozporzadzenie w sprawie wykazu substancji, ktérych stosowanie jest dozwolone w procesie
wytwarzania lub przetwarzania materiatéw i wyrobow z innych tworzyw niz tworzywa sztuczne
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
- Rozporzadzenie w sprawie wykazu substancji, ktérych stosowanie jest dozwolone w procesie
wytwarzania lub przetwarzania materiatbw i wyrobdow z tworzyw sztucznych, a takze sposobu
sprawdzania zgodnosci tych materiatéw i wyrobdw z ustalonymi limitami.
- Rozporzadzenie w sprawie granicznej kontroli sanitarnej srodkéw spozywczych oraz materiatow
i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
- Rozporzadzenie w sprawie wykazu przej$¢ granicznych wtasciwych dla przeprowadzania graniczne;j
kontroli sanitarnej.
- Rozporzadzenie w sprawie wzoréw wniosku o dokonanie granicznej kontroli sanitarnej oraz $wiadectwa
spetniania wymagan zdrowotnych.
- Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczefAstwie zywnosci i zywienia. Jezeli opakowanie jest
przeznaczone do kontaktu z zywnoscig, ale nie pozostaje w kontakcie z zywnos$cig w chwili wprowadzenia
do obrotu (np. jednorazowe kubki, widelczyki) wéwczas powinno nosi¢ oznakowanie. Znak ten powinien
by¢ czytelny, widoczny i trwaty oraz w jezyku zrozumiatym dla potencjalnego odbiorcy.

o
Moze miec¢ postaé okreslenia "do kontaktu z zywnoscig" lub wskazania okreslajace zastosowanie
materiatow i wyrobdw lub symbolu wg nastepujacego wzoru;



b) zapewnienie 2 razy w roku tradycyjnych positkéw w okresie Swiat Bozego Narodzenia, w ramach
wyzywienia podopiecznych, w formie:

- .Kolacja Wigilijna” - moze obejmowa¢ w szczegolnosci: barszcz czerwony z uszkami/zupe
grzybowa/zupe rybna, potrawy z ryb, pierogi, gotabki, kluski, paszteciki itp.

- Sniadanie Wielkanocne moze obejmowac w szczegoélnosci potrawy: jaja, biaty zur/biaty barszcz, biata
kietbasa, Sledz, jaja w majonezie/faszerowane, wedliny, wielkanocne baby, pasztet wielkanocny, satatke
jarzynowa itp.

Menu Wykonawca bedzie ustalat z Zamawiajagcym. Rzeczywista liczba oséb zostanie zgtoszona przez
Zamawiajacego z wyprzedzeniem. Zamawiajacy przewiduje w tym przypadku mozliwos¢ zwiekszenia
wynagrodzenia wykonawcy na zasadach opisanych w projekcie umowy;

c) dostarczenie podopiecznym 1 raz w roku positkow poza siedzibe Dziennego Domu
(np. ,Majéwka”, ,Grzybobranie” lub Andrzejki, zabawa karnawatowa itp.), wlasnym transportem,
w specjalistycznych pojemnikach, do miejsca wyznaczonego przez Zamawiajacego, wraz
Z zapewnieniem naczyn i sztu¢cow jednorazowych. W przypadku pozostatych wyjazdéw podopiecznych
poza siedzibe (inne wycieczki, udziat w uroczystosciach, warsztatach itp.) — przygotowywanie
i wydawanie dla tych osdb suchego prowiantu, w zamian za nieskonsumowany positek w ramach
codziennego wyzywienia, po wczesniejszym zgtoszeniu Zamawiajgcego;

d) przygotowywanie dla podopiecznych 1 raz w roku 2 cieptych positkéw (np. zupa i bigos oraz
kietbaska z rusztu i porcja miesa, np. piers z kurczaka oraz ciasto, owoce i napoje, a takze suréwki/satatki)
i podawanie ich w trakcie imprezy okolicznosciowej, organizowanej w formie festynu na terenie
Domu Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras” w Koszalinie, w zamian za codzienne wyzywienie obejmujace
obiad jednodaniowy, ktérego podopieczni nie beda tego dnia spozywaé. Menu Wykonawca bedzie
ustalat z Zamawiajacym. Zamawiajacy przewiduje w tym przypadku mozliwos¢ zwiekszenia
wynagrodzenia wykonawcy na zasadach opisanych w projekcie umowy;

e) przedstawianie do akceptacji Zamawiajacego 10-dniowego jadlospisu z co najmniej
jednodniowym wyprzedzeniem, przed terminem ich obowigzywania. Jadtospis zaakceptowany przez
Zamawiajacego uwaza sie za obowigzujacy w danym okresie (10 dni). O ewentualnych zmianach
w obowigzujagcym jadtospisie nalezy niezwtocznie powiadomi¢ Zamawiajacego. Jadtospisy powinny
uwzglednia¢ gramature i kalorycznos¢ positkéw oraz powinny by¢ urozmaicone pod wzgledem doboru
produktow i technik kulinarnych, uwzglednia¢ sezonowo$¢ oraz zawieral podziat na diety (jezeli
dotyczy).

f) regularne wywieszanie co najmniej jednodniowych jadtospisow, aktualnych na dany dzien,
w miejscu wydawania positkbw (na tablicy ogtoszen), najpdzniej w terminie ich obowigzywania
do godz. 12:00. Dopuszcza sie mozliwos¢ dokonywania korekt w jadtospisie w przypadku,
gdy wykonawca nie moze przygotowal planowanego na dany dzien positku z powodu braku
dostepnosci whasciwych produktéw. Zmiana nie moze zaktdéca¢ naprzemiennosci positkow. Podstawa
dokonania korekty moze byé wytacznie przyczyna zewnetrzna. Fakt dokonania korekty nalezy zgtosic
Zamawiajacemu.

g) prowadzenie ewidencji iloSciowej wydawanych positkdw.

4.2. Zadanie nr 2 Swiadczenie ustug gastronomicznych dla podopiecznych Dziennego Domu
~Pogodna Jesien Senior+"”

55.32.10.00-6 — Ustugi przygotowywania positkow
55.52.00.00-1 - Ustugi dostarczania positkéw

1) Zadanie nr 2 obejmuje przygotowywanie, dostarczanie i podawanie positkdw do Dziennego Domu



.Pogodna Jesien Senior+" przy ul. Leonida Teligi 4.

Wykonawca zobowigzany jest przygotowywac i dostarczac, o ustalonych porach dnia o godz. 14:00, dla
ok. 30 os6b dziennie, w dni robocze (od poniedziatku do pigtku) positki obiadowe jednodaniowe
w szczelnie zamknietych opakowaniach jednorazowych wraz ze sztu¢cami:

- cztery dni w tygodniu zupe z wktadka miesna. Do zupy nalezy podawac pieczywo $wieze, pokrojone.
- raz w tygodniu ( np. sroda) Il danie (ziemniaki, suréwka mieso, lub makaron, kasza czy ryz z sosem itp.)
wraz z kompotem.

2) Maksymalny zakres zamowienia wynosi ok. 7530 positkow i obejmuje:

- 1 positek dziennie dla max. 30 oséb przez 251 dni,

- positki dodatkowe, wynikajace z obowigzkédw umownych,

z zastrzezeniem, ze podana liczba positkdw jest liczbg szacunkowa i moze ulec zmniejszeniu, w zaleznosci
od liczby podopiecznych zgtoszonych do wyzywienia.

Planowana liczba uczestnikow Liczba osdb do wyzywienia Realizacja w 2021
w 2022 roku w 2021 r. (wg $redniej) (wg $redniej)
30 18 60%

3) Minimalny zakres zaméwienia, ktéry bedzie zrealizowany: 60%.

4) Kalkulacja ceny oferty:
Wykonawca w cenie oferty uwzgledni nastepujace zatozenia:
Planowana $rednia liczba os6b do wyzywienia: 24

Wzér obliczenia ceny:
24 0sbb x cena jednostkowa x 251 dni

W kalkulacji ceny Wykonawca powinien uwzgledni¢ zapis § 4 ust. 4.
Zamawiajacy przewiduje mozliwos$¢ zwiekszenia wynagrodzenia Wykonawcy o 25%, w przypadku
okolicznosci przewidzianych w § 13 ust. 1 Projektu umowy.

5) Rozliczanie za $wiadczong ustuge nastepowal bedzie na podstawie ilosci faktycznie wydanych
positkow. Dzienna liczba podopiecznych do wyzywienia moze okresowo zmienia¢ sie w zaleznosci
od frekwengji. llos¢ positkéw do wydania w danym dniu, z uwzglednieniem zmian, Zamawiajacy bedzie
zgtaszat do godz. 9:30 dnia biezacego.

6) Temperatura positkbw w momencie wydania powinna wynosic:
- zupy - minimum 75 °C.
Dopuszcza sie odstepstwo o ok. 3 °C.

7) Przygotowywanie positkéw odbywac sie bedzie z uwzglednieniem diet, w zaleznosci od zgtoszonych
potrzeb oraz zgodnie z obowigzujacymi przepisami w tym zakresie, w szczeg6lnosci z ustawa z dnia 25
sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia oraz zaleceniami Instytutu Zywnosci i Zywienia.
Regularne serwowanie beda potrawy maczne, takie jak: nalesniki, pierogi, kluski $laskie, makarony itp.
Positki charakteryzowac sie beda duzym zréznicowaniem zup, wg tradycji kuchni polskiej, mniej
ziemniakdw na rzecz kaszy, ryzu, makaronu i kluseczek. Wykonawca dostarczy sél, pieprz i pozostate
przyprawy.



8) Zamawiajacy przewiduje wsad do kotta na poziomie co najmniej 4,40 zt.

9) Positki powinny pokrywaé zapotrzebowanie na kalorie i podstawowe sktadniki odzywcze tj. biatka
z przewaga pochodzenia zwierzecego, ttuszcze, witaminy oraz sole mineralne.

Wykonawca zapewni positki lekkostrawne, przygotowywane wytacznie z produktéw pierwszej jakosci
i Swiezych. Dopuszcza sie stosowanie mrozonek w okresie wczesnowiosennym i zimowym. Wykonawca
nie bedzie stosowat dodatkowych preparatéw zastepczych oraz substancji konserwujacych
i zageszczajacych, w szczegolnosci: preparatdw typu instant oraz gotowych produktéw, ktore zostaty
zakupione przez wykonawce.

Positki, przed wydaniem, moga zostaC sprawdzone pod wzgledem jakosciowym i ilosciowym przez
pracownika zamawiajacego. Kontrola bedzie obejmowata:

- ocene jakosci przygotowania i podawania positkdw (w tym sprawdzenie jakosci i sktadu produktéw
uzytych do ich przygotowania),

- mozliwos¢ oceny organoleptycznej poprzez degustacje - w czasie kontroli na Zagdanie Zamawiajacego
wykonawca dostarczy dodatkowa porcje positku w opakowaniu jednorazowym, jako probke,

- sprawdzenie zgodnosci wydawanych positkéw z jadtospisem,

- sprawdzenie gramatury i temperatury.

Zakwestionowane przez pracownika Zamawiajacego positki pod wzgledem ilosci i jakosci podlegaja
wymianie na koszt wykonawcy.

10) Wykonawca zobowigzany bedzie do sporzadzania jadtospisow zgodnie z zasadami Zzywienia
i dietetyki stosowanej, opracowanymi przez Instytut Zywnosci i Zywienia.

Jadtospisy powinny by¢ urozmaicone pod wzgledem doboru produktéw i technik kulinarnych,
uwzgledniac¢ sezonowosc.

11) Do obowigzkdéw wykonawcy (na koszt wykonawcy) nalezy:

a) dostarczanie positkow dla uczestnikéw Dziennego Domu ,,Pogodna Jesien Senior+" w szczelnie
zamknietych pojemnikach jednorazowych, osobnych dla kazdego podopiecznego (positki powinny
by¢ przygotowane do bezposredniego spozycia) wraz z jednorazowymi sztuécami, w sposob
nienaruszajacy ogolnych warunkdéw sanitarnych, opracowanych w celu zapobiegania zakazeniom
(dotyczy to takze napojow). Opakowania przeznaczone do kontaktu z zywnoscig musza spetniac
wymagania nastepujacych przepisdéw prawa:

- Ustawa z dnia 11 maja 2001 r. o opakowaniach i odpadach opakowaniowych.

- Rozporzadzenie w sprawie wykazu substancji, ktérych stosowanie jest dozwolone w procesie
wytwarzania lub przetwarzania materiatéw i wyroboéw z innych tworzyw niz tworzywa sztuczne
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

- Rozporzadzenie w sprawie wykazu substancji, ktérych stosowanie jest dozwolone w procesie
wytwarzania lub przetwarzania materiatdw i wyrobdéw z tworzyw sztucznych, a takze sposobu
sprawdzania zgodnosci tych materiatéw i wyrobdw z ustalonymi limitami.

- Rozporzadzenie w sprawie granicznej kontroli sanitarnej srodkéw spozywczych oraz materiatow
i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

- Rozporzadzenie w sprawie wykazu przej$¢ granicznych wtasciwych dla przeprowadzania graniczne;j
kontroli sanitarnej.

- Rozporzadzenie w sprawie wzoréw wniosku o dokonanie granicznej kontroli sanitarnej oraz $wiadectwa
spetniania wymagan zdrowotnych.



- Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczefnstwie zywnosci i zywienia. Jezeli opakowanie jest
przeznaczone do kontaktu z zywnoscig, ale nie pozostaje w kontakcie z zywnoscig w chwili wprowadzenia
do obrotu (np. jednorazowe kubki, widelczyki) wéwczas powinno nosi¢ oznakowanie. Znak ten powinien
by¢ czytelny, widoczny i trwaty oraz w jezyku zrozumiatym dla potencjalnego odbiorcy.

5

Moze mie¢ postaé okreslenia "do kontaktu z zywnoscig" lub wskazania okreslajace zastosowanie
materiatow i wyrobow lub symbolu wg nastepujacego wzoru;

b) zapewnienie 2 razy w roku tradycyjnych positkéw w okresie Swiat Bozego Narodzenia, w ramach
wyzywienia podopiecznych, w formie:

- ,Kolacja Wigilijna” - moze obejmowal w szczegdlnosci: barszcz czerwony z uszkami/zupe
grzybowa/zupe rybna, potrawy z ryb, pierogi, gotabki, kluski, paszteciki itp.

- Sniadanie Wielkanocne moze obejmowac w szczegdlnosci potrawy: jaja, biaty zur/biaty barszcz, biata
kietbasa, sledz, jaja w majonezie/faszerowane, wedliny, wielkanocne baby, pasztet wielkanocny, satatke
jarzynowa itp.

Menu Wykonawca bedzie ustalat z Zamawiajacym. Rzeczywista liczba os6b zostanie zgtoszona przez
Zamawiajacego z wyprzedzeniem. Zamawiajacy przewiduje w tym przypadku mozliwos¢ zwiekszenia
wynagrodzenia wykonawcy na zasadach opisanych w projekcie umowy;

c) dostarczenie podopiecznym 1 raz w roku positkow poza siedzibe Dziennego Domu
(np. .Majéwka”, ,Grzybobranie” lub Andrzejki, zabawa karnawatowa itp.), wlasnym transportem,
w specjalistycznych pojemnikach, do miejsca wyznaczonego przez Zamawiajacego, wraz
z zapewnieniem naczyn i sztu¢cow jednorazowych. W przypadku pozostatych wyjazdéw podopiecznych
poza siedzibe (inne wycieczki, udziat w uroczystosciach, warsztatach itp.) — przygotowywanie
i wydawanie dla tych oséb suchego prowiantu, w zamian za nieskonsumowany positek w ramach
codziennego wyzywienia, po wczesniejszym zgtoszeniu Zamawiajgcego;

d) przygotowywanie dla podopiecznych 1 raz w roku 2 cieptych positkéw (np. zupa i bigos, kietbaska
Z rusztu i porcja miesa, np. piers z kurczaka) i podawanie ich w trakcie imprezy okolicznosciowej
w formie festynu, organizowanej na terenie Domu Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras” w Koszalinie,
w zamian za codzienne wyzywienie obejmujace obiad jednodaniowy, ktérego podopieczni tego dnia nie
beda spozywal. Menu Wykonawca bedzie ustalat z Zamawiajacym. Zamawiajacy przewiduje w tym
przypadku mozliwos¢ zwiekszenia wynagrodzenia wykonawcy na zasadach opisanych w projekcie
umowy;

e) przedstawianie do akceptacji Zamawiajacego 10-dniowego jadlospisu z co najmniegj
jednodniowym wyprzedzeniem, przed terminem ich obowigzywania. Jadtospis zaakceptowany przez
Zamawiajagcego uwaza sie za obowigzujacy w danym okresie (10 dni). O ewentualnych zmianach
w obowigzujacym jadtospisie nalezy niezwtocznie powiadomi¢ Zamawiajacego. Jadtospisy powinny
uwzglednia¢ gramature i kalorycznos¢ positkéw oraz powinny by¢ urozmaicone pod wzgledem doboru
produktow

i technik kulinarnych oraz uwzgledniaé sezonowosc¢ oraz zawierac podziat na diety (jezeli dotyczy).

f) regularne wywieszanie co najmniej jednodniowych jadlospisow, aktualnych na dany dzien,
w miejscu wydawania positkéw (na tablicy ogtoszen), najpdzniej w terminie ich obowigzywania
do godz. 12:00. Dopuszcza sie mozliwos¢ dokonywania korekt w jadtospisie w przypadku, gdy
wykonawca nie moze przygotowac planowanego na dany dzieh positku z powodu braku dostepnosci
wiasciwych produktéw. Zmiana nie moze zaktdca¢ naprzemiennosci positkdw. Podstawa dokonania
korekty moze by¢ wytacznie przyczyna zewnetrzna. Fakt dokonania korekty nalezy zgtosic
Zamawiajacemu.

g) prowadzenie ewidencji ilosciowej wydawanych positkdw.



IV. Termin wykonania zaméwienia: od dnia 03.01.2022 r. do 30.12.2022

V. Oferta

1. Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania odrebnych ofert na poszczegélne zadania.

2. Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng oferte.

3. Oferta winna by¢ opatrzona pieczatka firmowa, podpisem Wykonawcy, powinna zawieraé¢ date
sporzadzenia, nazwe postepowania oraz termin waznosci (zalecane 30 dni). Zamawiajacy zaleca,
aby oferta byta sporzadzona na Formularzu oferty, stanowigcym zatgcznik do niniejszego zapytania.
Wraz z ofertg wykonawca przedstawi kalkulacje kosztéw wykonania.

4. Wykonawca w ofercie poda cene, ktdra musi uwzglednia¢ wszystkie wymagania niniejszego zapytania
oraz obejmowac wszystkie koszty, jakie poniesie Wykonawca z tytutu nalezytej oraz zgodnej
z obowigzujacymi przepisami realizacji przedmiotu zaméwienia.

5. Oferte nalezy ztozy¢ do dnia 10.12.2021 do godziny 10:00,

pod adresem: https://platformazakupowa.pl

VI. Zmiana zapytania

1. W przypadku watpliwosci wykonawca moze zwréci¢ sie do Zamawiajacego o wyjasnienie tresci
niniejszego Zapytania.

2. Zamawiajacy moze, przed uptywem terminu sktadania ofert, dokona¢ zmiany tresci niniejszego
Zapytania. Zmiana zostanie upubliczniona w tej samej formie, co Zapytanie.

VII. Informacje o sposobie porozumiewania sie Zamawiajacego z wykonawcami:
1. Postepowanie prowadzone jest za posrednictwem Platformy zakupowej https://platformazakupowa.pl

2. Komunikacja Zamawiajgcego z wykonawcami odbywa sie na Platformie zakupowej, pod adresem
https://platformazakupowa.pl/pn/dpskoszalin przycisk Wyslij wiadomos¢ do zamawiajgcego.

VIil. Wybér oferty.

1. OCENA OFERT

Zamawiajacy przyjmuje nastepujace kryteria oceny ofert:

- Cena: 100 %

2. Jezeli w postepowaniu, w ktérym jedynym kryterium jest cena, nie mozna dokonaé wyboru
najkorzystniejszej oferty ze wzgledu na to, ze pozyskano oferty o tej samej cenie, zamawiajagcy moze
wezwaé wykonawcdw, ktdrzy ztozyli te oferty, do ztozenia ofert dodatkowych, w wyznaczonym terminie.
Oferty dodatkowe nie moga by¢ drozsze od ofert pierwotnych.

IX. Informacje proceduralne

1. Wezwanie wykonawcow.

Na kazdym etapie postepowania dopuszcza sie mozliwosé oceny wtasciwosci wykonawcdw i ich realne
mozliwosci wykonania zamdwienia. W tym celu wzywa sie wykonawcédw do udzielenia wyjasnien
dotyczacych ofert, ztozenia lub uzupetnienia niezbednych dokumentéw.

2. Negocjacje.

W toku postepowania dopuszcza sie prowadzenie negocjacji w celu ulepszenia ofert. Negocjacje
prowadzi sie z jednym wykonawcy, jezeli w postepowaniu wptyneta jedna oferta, lub wykonawcami,
ktérzy ztozyli oferty z najkorzystniejszym bilansem kryteriéw oceny ofert. Do nastepnego etapu zaprasza
sie maksymalnie 3 wykonawcoéw. Negocjacje prowadzone beda w zakresie kryteriéw oceny ofert.


https://platformazakupowa.pl/
https://platformazakupowa.pl/

3. Odrzucenie oferty

1. W postepowaniu Zamawiajacy odrzuci oferte wykonawcy, jezeli:

1) wykonawca nie spetnia warunkéw udziatu w postepowaniu,

2) oferta jest niezgodna z trescia opisu przedmiotu zamowienia,

3) wykonawca w terminie nie odpowiedziat na wezwanie Zamawiajacego,

4) oferta zawiera razaco niska cene w stosunku do przedmiotu zamdwienia, co oznacza, ze nie jest
mozliwe wykonanie zamowienia na warunkach okreslonych przez zamawiajacego, przy cenie nizszej
o co najmniej 30% od Sredniej arytmetycznej cen pozyskanych ofert, z wytaczeniem ofert odrzuconych,
5) wykonawca wptywat lub probowat wptywac na czynnosci zamawiajagcego w postepowaniu,

2. Zamawiajacy moze odrzuci¢ oferte wykonawcy, jezeli z przyczyn lezacych po stronie wykonawcy,
nie wykonat lub nienalezycie wykonat inne zamdwienie, udzielone mu poprzednio przez zamawiajacego,
bez wzgledu na jego przedmiot, w szczegolnosci w wyniku zamierzonego dziatania lub razacego
niedbalstwa.

4. Uniewaznienie postepowania

1. Zamawiajacy moze uniewazni¢ postepowanie, jezeli:

1) w odpowiedzi na zaproszenie do negocjacji nie uzyskano tanszej oferty,

2) cena najkorzystniejszej oferty przewyzsza kwote, jaka zamawiajacy zamierza przeznaczyc
na sfinansowanie zamodwienia,

3) w kazdym czasie bez podania przyczyny.

2. Zamawiajacy uniewazni postepowanie, jezeli:

1) obarczone jest wada niemozliwg do usuniecia po uptywie terminu sktadania ofert,

2) nie jest mozliwy wybor najkorzystniejszej oferty,

3) brak srodkéw na sfinansowanie zamoéwienia.

5. Udzielenie zaméwienia

Zamowienia udziela sie wykonawcy, ktérego oferta zawiera najkorzystniejszy bilans kryteridw oceny ofert
lub wykonawcy, ktory ztozyt oferte z najnizsza cenag — w przypadku przeprowadzenia negocjacji.

6. Procedura odwotawcza

Zamawiajacy nie przewiduje procedury odwotawczej. Z tytutu odrzucenia oferty lub zakonczenia
postepowania bez wyboru oferty wykonawcom nie przystuguja zadne roszczenia wobec Zamawiajgcego.



