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Projekt pn. ,,Kreujemy+Rozwijamy+Ozywiamy+Stymulujemy+Nakreslamy+Odmieniamy=KROSNO” realizowany w ramach Programu Rozwoj
Lokalny, wspotfinansowany w 85% ze srodkéw Norweskiego Mechanizmu Finansowego 2014-2021 oraz w 15% z budzetu panstwa.

,»Wspdlnie dziatamy na rzecz Europy zielonej, konkurencyjnej i sprzyjajacej integracji spotecznej”

Zatacznik nr 1

Opis przedmiotu zamoéwienia na ustugi cateringowe swiadczone podczas
trzech sesji Krosnienskiej Rady Biznesu. Przedsiewziecie pn. ,,Miasto
Przedsiebiorczych. Utworzenie Krosnienskiej Rady Biznesu”

Przedmiotem zamodwienia sg ustugi cateringowe polegajace na przygotowaniu, dostarczeniu
i serwowaniu poczestunku podczas trzech sesji Rady w terminach: 6 wrzesnia 2023 r.,
19 pazdziernika 2023 r., 14 grudnia 2023 r. W przypadku wystgpienia wyjatkowych
okolicznosci terminy mogg ulec zmianie.

Sesje bedg odbywaty sie na terenie Miasta Krosna, w réznych lokalizacjach wskazanych przez
Zamawiajacego.

Czas trwania jednej sesji wraz z przerwami na poczestunek: do 5 godzin.

Liczba osdb, dla ktorych nalezy przygotowaé poczestunek podczas kazdej z sesji: 25 osdb.
Zamawiajgcy przewiduje mozliwos¢ zmniejszenia liczby uczestnikédw kazdej sesji o 1 — 5 osdb.
Zamawiajgcy przekaze Wykonawcy informacje dotyczacg ostatecznej liczby uczestnikéow na 3
dni przed terminem realizacji. W przypadku zgtoszenia mniejszej liczby uczestnikdéw, koszty
ustugi cateringowej zostang pomniejszone odpowiednio do faktycznej liczby zgtoszonych
0s0b, zgodnie z ceng jednostkowg cateringu.

Kazdorazowo ustuga bedzie ztozona z nastepujgcych elementéw:

1) przygotowanie serwisu kawowego dostepnego w ciggu catego spotkania. Na serwis
kawowy skfadajg sie:

e kawa z ekspresu,

e mleko do kawy,

e herbata w torebkach - rézne rodzaje,

e cukier,

e cytryna,

e woda mineralna gazowana i niegazowana,
e soki owocowe,



e po dwie porcje ciasta na osobe — rézne rodzaje;

2) przygotowanie lunchu w formie stotu szwedzkiego. Na lunch skfadaja sie:
e zupa (co najmniej 300 ml na osobe),
e zimna ptyta — kanapki, roladki, tartinki bankietowe miesne i wegetarianskie (co
najmniej 3 rodzaje, co najmniej 4 porcje na osobe).

3) Wykonawca zapewni obrusy, zastawe z biatej ceramiki, metalowe sztucce, szkto, serwetki
jednorazowe. Wykonawca przygotuje nakrycie stolikdw oraz zapewni obstuge kelnerska.

4) Zamawiajgcy wskaze sale, w ktérej bedzie odbywato sie spotkanie oraz zapewni stoliki.

5) Przed kazdym spotkaniem Wykonawca uzgodni z Zamawiajgcym szczegétowe menu.



