Zalacznik nr 5 do SWzZ

Nr postepowania: ZP/206/055/U/21

Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia

1. Przedmiotem zamdwienia jest Swiadczenie ustug hotelowych i restauracyjnych polegajgcych na

zapewnieniu noclegu ze $niadaniem, obiadu oraz kolacji integracyjnej uczestnikom Zjazdu

Sprawozdawczo- Wyborczego Forum Uczelni Technicznych organizowanego przez Politechnike
Gdanskag w terminie od 01.12.2021r. do 05.12.2021r. w Gdansku.

2. Wymagania dotyczace hotelu- miejsca $wiadczenia ustug:

1

2)

3)

4)

5)

6)

7
8)

hotel lub inny obiekt hotelowy wg GUS, spetniajgcy wymagania co do wyposazenia oraz

zakresu swiadczonych ustug, w tym ustug gastronomicznych, dla hoteli kategorii co

najmniej 3-gwiazdkowej, zgodnie z rozporzgdzeniem Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19

sierpnia 2004 r. w sprawie obiektéw hotelarskich i innych obiektéw, w ktérych swiadczone sg
ustugi hotelarskie;

hotel powinien mie¢ do dyspozycji co najmniej 77 pokoi 2- osobowych z pojedynczymi tdzkami
oraz 6 pokoi 1- osobowych;

hotel powinien by¢ usytuowany w takiej odlegtosci od Politechniki Gdanskiej mieszczgcej sie
przy ul. Gabriela Narutowicza 11/12 w Gdansku (80-233), aby czas przejazdu samochodem w
jedng strone pomiedzy tymi obiektami, drogami publicznymi, najszybszg mozliwg trasg nie
wynosit wigcej niz 20 minut, przy czym czas przejazdu bedzie weryfikowany w dniu otwarcia
ofert na podstawie wskazan serwisu internetowego ,Mapy Google” dla opc;ji ,bez korkéw” oraz
dla najszybszej mozliwej trasy drogami publicznymi z miejsca: Politechnika Gdanska, ul.
Gabriela Narutowicza 11/12, 80-222 Gdansk, do miejsca swiadczenia ustugi zgodnie z
adresem wskazanym przez Wykonawce w formularzu ofertowym.

jezeli czas dotarcia na miejsce swiadczenia ustugi bedzie wynosit wiecej niz 20 minut oferta

bedzie odrzucona jako niezgodna z wymaganiami okreslonymi w opisie przedmiotu

zamowienia.

hotel posiadajacy zabezpieczenia przeciwpozarowe w postaci czujnikdw znajdujgcych sie w
catym obiekcie oraz hydrant, wentylacje w catym obiekcie, dzwigi osobowe powyzej drugiej
kondygnaciji;

hotel posiadajgcy restauracje (mozliwos¢ korzystania ze $niadan, obiadéw oraz kolacji bez
wychodzenia z budynku) mieszczgcg minimum 150 oséb;

rozpoczecie doby hotelowej nie pézniej niz o godz. 14:00;

zakonczenie doby hotelowej nie wczesniej niz o godz. 12:00.

3. Wymagania dotyczace pokoi:

1) pokoje jednoosobowe i dwuosobowe dla oséb niepalgcych;
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2) pokoje z tazienkg z petnym weztem sanitarnym z ciepta wodg (w tazience musi znajdowac sie
podstawowe wyposazenie, a takze mydto, zel pod prysznic, szampon, papier toaletowy);
3) pokoje wyposazone w:
a) ogrzewanie;
b) telewizor z dostepem do podstawowych kanatow telewizyjnych, radioodbiornik;
c) bezptatny bezprzewodowy internet;
d) t6zko jednoosobowe o wymiarach min. 90x200 cm
e) szafke nocng oraz lampke nocng przy kazdym t6zku;
f) lustro;
g) wieszak Scienny na odziez wierzchnig;
h) szafe na garderobe, co najmniej 3 wieszaki na jedng osobe;
i) biurko lub stot;
j) krzesto lub inny mebel do siedzenia (1 miejsce na osobe lecz nie mniej niz dwa na pokaj)
k) kosz na $mieci;
I) dywan lub wykfadzine dywanowa;
m) zastony lub rolety zaciemniajgce.

4. Rezerwacje bedg dotyczy¢ noclegéw w terminie 1-5.12.2021r. wedtug ponizszej specyfikacji:

1-5.12.2021r. dla okoto 40 oséb (w tym 6 pokoi 1- osobowych oraz 17 pokoi 2- osobowych),
2-5.12.2021r. dla okoto 40 oso6b (20 pokoi 2- osobowych),

3-5.12.2021r. dla okoto 70 0s6b (35 pokoi 2- osobowych),

4-5.12.2021r. dla okoto 10 0séb (5 pokoi 2- osobowych).

Wszystkie rezerwacje obejmowac beda nocleg ze sniadaniem dla kazdego uczestnika.

5. Pokoje rezerwowane na ten sam termin powinny by¢ zlokalizowane, w miare mozliwosci, na
tym samym pietrze, w bezposrednim sgsiedztwie, a co najmniej w tym samym skrzydle
budynku.

6. Dodatkowe wyzywienie wszystkich uczestnikéw powinno by¢ zrealizowane zgodnie z
ponizszg specyfikacjg oraz obejmowac positki tj.:

a) 02.12.2021r.
e 40 obiadéw serwowanych w godzinach 16:00-17:00 (zupa min. 350 ml, + drugie
danie mieso min. 100 gr, ziemniaki min. 200 gr, suréwka min. 80 gr, woda, soki),
b) 03.12.2021r.
¢ 80 obiadéw serwowanych w godzinach 15:00-16:00 (zupa min. 350 ml, + drugie
danie mieso min. 100 gr, ziemniaki min. 200 gr, suréwka min. 80 gr, woda, soki),
e kolacja integracyjna z oprawg muzyczng (profesjonalna obstuga DJ-a) dla 150
0s6b w godzinach 21:30-1:00. Kolacja w formie bufetu obejmujagca:
» dania ciepte (w tym waga miesa/ ryby min. 100 gr na osobe),
» dodatki skrobiowe (min. 2 rodzaje po min. 100 gr na osobe,
» przekaski w formie zimnej ptyty, miesne lub rybne lub wegetariarskie min.

4 rodzaje (z kazdego rodzaju po 1 sztuce na osobe), waga 1 szt. min.60

gr
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» deser (min. 2 rodzaje po min. 150 gr na osobe),
> kawa, herbata, woda, soki.
c) 04.12.2021r.
e 150 obiadéw serwowanych w godzinach 15:30-16:30 (zupa min. 350 ml, + drugie
danie mieso min. 100 gr, ziemniaki min. 200 gr, suréwka min. 80 gr, woda, soki).
Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu minimum 3 propozycje menu (w tym jedno
weganskie) na kazdy dzien serwowania dodatkowych positkéw.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dokonania wizji lokalnej w celu potwierdzenia,
czy obiekt spetnia wszystkie wymagania Zamawiajgcego.
Zamawiajacy nie okre$la wymagan zatrudnienia przez Wykonawce lub podwykonawce na
podstawie umowy o prace 0so6b wykonujgcych wskazane przez Zamawiajgcego czynnosci w
zakresie realizacji zamodwienia, jezeli wykonanie tych czynnosci polega na wykonaniu pracy w
sposoéb okreslony w art. 22 § 1 ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. — Kodeks pracy (Dz. U. z
2014 r. poz 1502, z p6zn. zm.).
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