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Sukcesywna dostawa pizzy

Swiadczenie kompleksowej, sukcesywnej ustugi cateringowej polegajacej na
przygotowaniu i dostawie pizzy podczas wydarzen organizowanych w ramach dziatan
projektu Podkarpackiego Centrum Innowacji w okresie od dnia podpisania umowy do
30.06.2023 r., lub do wyczerpania kwoty, na ktérg zostata zawarta umowa. Polegac
bedzie, na dostarczeniu pizzy na wydarzenia organizowane w jego siedzibie przy
ul. Lenartowicza 4 oraz 6, bagdZ w innym wskazanym przez Zamawiajacego miejscu, na
terenie miasta Rzeszowa.

Dostawa odbywac sie bedzie w dni wskazane przez Zamawiajgcego.

Zamawiajgcy wymaga dowozu pizzy na wskazane przez niego miejsce oraz na umoéwiong
wczesniej droga mailowg godzine.

Dostawca rowniez jest zobowigzany do zapewnienia wtasnej zastawy w postaci: talerzy
oraz sztu¢céw. Ich ilos¢ powinna by¢ wieksza o 15 % od liczby oséb=zaméwienia.
Zapotrzebowanie na konkretng ilo$¢ pizzy, zostanie przekazane Wykonawcy droga
elektroniczng na minimum 4 dni przed dniem wydarzenia.

Zamawiajacy zastrzega sobie, Ze podane zamoOwienie nie jest zobowigzujace, a optacie
podlegac¢ beda jedynie rzeczywiscie zaméwione ilo$ci.

Termin ptatno$ci wynosi¢ bedzie 30 dni liczac od daty wystawienia faktury vat.

Za prawidtowe wykonanie przedmiotu umowy Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy
wynagrodzenie kosztorysowe wynikajgce z ilosci wydanych positkéow wedtug cen
jednostkowych ujetych w formularzu rzeczowo-cenowym. Nie przewiduje sie mozliwosci
wzrostu cen jednostkowych.

Zapotrzebowanie:

Pizza: (1 pizza na 2 osoby)

Pizza o wymiarach nie mniejszych niz 33 cm. Maka z jakiej zostanie wykonane ciasto do
pizzy, powinna by¢ bardzo dobrej jakosci a drozdze swieze. Wykonane ciasto powinno
by¢ odpowiednio wyros$niete oraz puszyste za$ po upieczeniu odpowiednio cienkie.

Brzegi pizzy po ich rozkrojeniu nie mogg by¢ petne ciasta i gliniaste. Ciasto powinno by¢
tez odpowiednio upieczone - nigdy spalone badz niedopieczone.

Jakos$¢ sktadnikéw znajdujgcych sie na pizzy, powinna by¢ na najwyzszym poziomie-
Swieze oraz dobrej jako$ci. Ser zastosowany do pizzy - nie moze by¢ to wyrob
seropodobny, a prawdziwy ser.

Wykonawca na etapie sktadania zamowienia, przedstawi Zamawiajgcemu minimum 3
rodzaje pizzy do wyboru (miesne, bezmiesne, wegetarianskie), z uwzglednieniem
mozliwos$ci zamiany sktadnikéw. Pizza przed dostawa powinna zosta¢ pokrojona na
odpowiednig ilo$¢ proporcjonalnych kawatkow tj. 6 (stownie: szesc¢).

Do kazdej pizzy Wykonawca powinien dotaczy¢ sos w pojemniczkach jednorazowych o
pojemnosci nie mniejszej niz 60 ml sosu na pojemniczek - do wyboru: ketchup (tagodny

Podkarpackie Centrum Innowacji Sp. z 0.0.

\ . ul. T. Lenartowicza 4, 35-051 Rzeszéw
® P I Pod karpackle +48 507 836 617, biuro@pcinn.org, www.pcinn.org
m NIP: 8133765154, REGON: 368953574, KRS: 0000710883

C Centrum Innowacji

Sad Rejonowy w Rzeszowie XIl Wydziat Gospodarczy w Rzeszowie
Kapitat Zaktadowy: 500 000 zt



Fundusze : - Unia Europejska
E Europejskle ; g(z)&c:gospohta P O‘m KIE Eurppe;sifi Fundusz -
Program Regionalny Rozwoju Regionalnego
Zatacznik nr 1 do SWZ - Opis przedmiotu zamdwienia - PCI-6DZP.410.4.2023.PR
lub ostry) oraz sos czosnkowy). Na jedng pizze przypada 2 sosy.

Zamowienie na pizze zostanie okreslone w sztukach:
Liczba objeta zamowieniem na pizze: 272 szt. pizzy

Zamawiajacy informuje, Zze taczna liczba osobo porcji jest podzielona na serie kilku
konferencji lub wydarzen, przez niego organizowanych. Maksymalna liczba
jednorazowego zamowienia dla pizzy wynosi¢ bedzie 27.

Zakres ustugi

Przedmiotowa ustuga polegac bedzie na zapewnieniu sukcesywnej dostawie pizzy, na
zgloszenie Zamawiajgcego w okresie od dnia podpisania umowy do 30.06.2023 r. lub
wyczerpania przedmiotu umowy, w postaci:

-pizzy

W zaleznosci od zgloszonego przez Zamawiajacego zapotrzebowania. Przedmiot
zamoOwienia winien by¢ serwowany podczas serii konferencji i spotkan
organizowanych przez Zamawiajgcego w jego siedzibie lub poza- na terenie
Rzeszowa. Ustuga odbywa¢ sie bedzie wylacznie w dni wskazane przez
Zamawiajacego. Przedmiot zamoéwienia winien uwzgledni¢ zapewnienie wyzywienia
dla diety ogolnej i wegetarianskiej, zgodnie z przekazanym Wykonawcy
zapotrzebowaniem- na minimum 4 dni przed planowanym wydarzeniem.

Ustuga obejmuje transport, wniesienie i roztadunek elementéw objetych przedmiotem
zamoéwienia. Wykonawca zostanie poinformowany za pomocg poczty elektronicznej, nie
pOZniej jednak niz na 4 dni przed data planowanego wydarzenia. W ramach zgtoszenia
zapotrzebowania na przedmiotowa ustuge Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o
dacie i godzinie planowanego wydarzenia, a takze o rodzaju wybranej pizzy oraz
ilo$ci zamo6wienia. Wykonawca winien zapewnic takze : serwetki jednorazowe, sztucce
ze stali nierdzewnej, talerze.Po zakonczeniu wydarzenia Wykonawca winien uprzatngc
miejsce, w ktérym $wiadczona byta ustuga. Zamawiajacy wymaga zapewnienia talerzy,
sztuccow itd. w liczbie, co najmniej o 15 % wyzszej niz szacunkowa liczba oséb, dla
ktéorych przygotowany byl catering. Przedmiot zamowienia obejmowac bedzie
uprzatniecie miejsca, w ktéorym $wiadczona byta ustuga cateringowa, w tym wywoz i
utylizacja Smieci/opakowan. Ostateczne uzgodnienie godzin Swiadczenia ustugi nastapi
na etapie zgtoszenia zapotrzebowania na §wiadczenie przedmiotowej ustugi. Serwowane
positki powinny posiada¢ odpowiednie walory smakowe, zapachowe oraz posiadac
odpowiedni wyglad estetyczny. Wykonawca przy zapewnieniu wyzywienia dla
uczestnikow szkolen, konferencji powinien uwzgledni¢ Swieze, sezonowe produkty
dostepne na rynku. Zamawiajacy wymaga, aby przedmiotowa ustuga obejmowata,
wytozenie positkdw, uprzatniecie talerzy i stoléw bezposrednio po zakonczonym
wydarzeniu. Wykonawca realizujgcy przedmiot umowy powinien uwzglednic
réznorodne potrzeby dietetyczne wszystkich uczestnikdw, ktére Zamawiajacy przekaze
na etapie sktadania zaméwienia.
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Zamawiajacy ma prawo do zmniejszenia liczby uczestnikow korzystajacych z ustugi
cateringowej o 15% nie pdZniej jednak niz na 2 dni przed data rozpoczecia $wiadczenia
ustugi cateringowej. Zmiana ta powoduje odpowiednie zmniejszenie kwoty
wynagrodzenia.

Positek powinien posiada¢ odpowiednie walory smakowe i zapachowe oraz estetyczny
wyglad. Temperatura podawanych positkow nie powinna by¢ nizsza niz 50 ° C.

Termin i lokalizacja:

0d dnia podpisania umowy do 30.06.2023 r. Spotkania/konferencje beda
odbywaty sie w siedzibie Zamawiajgcego: Podkarpackie Centrum Innowacji Spétka z
ograniczona odpowiedzialnoscia ul. Lenartowicza 4, 35-051 Rzeszow.
W wyjatkowych sytuacjach dopuszcza sie organizacje wydarzen w innym miejscy na
terenie miasta Rzeszowa. Ustuga polegajgca na sukcesywnym przygotowaniu pizzy oraz
jej dostarczeniu. Ostateczny zakres wykonania ustugi uzalezniony bedzie od liczby
faktycznie przeprowadzonych spotkan oraz liczby ich uczestnikéw. W ramach
$Swiadczonych ustug Wykonawca zapewni dostawy zgodnie z biezacym
zapotrzebowaniem Zamawiajacego.

Naczynia:

Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca dostarczyt niezbedng zastawe umozliwiajaca
spozywanie positku tj. talerzyki, widelce, noze. Sztu¢ce powinny by¢ stalowe -
nierdzewne i ponadto powinny by¢ zapewnione papierowe, tréojwarstwowe serwetki.

Dodatkowe warunki zamoéwienia

Zamawiajacy wymaga zorganizowania  pojemnikéw na odpady i zabrania
odpadéw po zakonczeniu spotkania oraz uprzatniecia miejsca gdzie catering byt
$wiadczony- najpézniej do godz. 12:00 dnia nastepnego.

Zamawiajacy zastrzega, aby positki sporzadzone zostaly z produktow zakupionych przez
Wykonawce, zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla Zzywienia zbiorowego.
Positki musza byC¢ sporzadzone ze Swiezych produktow spozywczych posiadajgcych
aktualne terminy wazno$ci. Zamawiajacy zastrzega, aby Wykonawca przygotowywat
gorgce positki zgodnie z zasadami okreslonymi w Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 roku o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2022, poz. 2132, ze zm.).

Positki musza by¢ sporzadzone w dniu wydania oraz przy wydaniu musza miec
odpowiednig temperature, wymagang dla positkow obiadowych.
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