Zatacznik Nr 2 do SWz

Formularz cenowy na realizacje zadania nr 2 — dostawy swiezych owocéow i warzyw (kod CPV: 15300000-0)

Cena Wartosc brutto
Lp. Nazwa artykutu J. miary llos¢ jedn.brutto| w zt (iloczyn Uwagi
w zt kolumny 4i5)

1 2 3 4 5 6 7

1 Banany o barwie od jasnozielonkawej do jasnozoéttej, 0.00
bez objawodw gnicia i plesni, kl. | kg 850 4

2 Boréowka amerykanska, swieza, bez objawdw gnicia i 0.00
plesni, kl. | kg 45 ’

3 Brzoskwinia swieza, cata, twarda, o $rednicy min 5 cm, 0.00
bez objawow gnicia i plesni,kl.| kg 90 ’
Buraki, Swieze, jadalne, o barwie w przekroju

4 |ciemnoczerwonej, o $rednicy od 3-7cm, bez objawdéw 0,00
gnicia i plesni, ki | kg 80

5 Cebula biata, obcinana, srednica 2-6cm, $cista bez 0.00
objawow zmarzniecia, gnicia i plesni, kl.1 kg 40 4

6 Cebula czerwona obcinana, o srednicy gtowki 5-8 cm, 0.00
bez objawdw zmarzniecia, gnicia i plesni, kl.I kg 10 ’

7 Cytryny Swieze o srednicy 5-10cm, bez objawdw gnicia 0.00
i plesni, kl. | kg 120 4

3 Czosnek swiezy, gtowki, zwarte, bez objawdw gnicia i 0.00
plesni, o tupinach w barwach fioletowo-biatych, kI. | szt 60 ’
Gruszki Swieze (klapsa, komiséwka ,

9 konferencja,lukaséwka), swieze, cate, bez uszkodzen 0.00
mechanicznych, bez objawoéw gnicia i plesni, ’
odpowiednio dojrzate, kI. | kg 160
Jabtka odmiany zimowe (lobo,ligol,gloster,jonagold) o

10 |Srednicy6cm, cate, odpowiednio dojrzate, bez objawow 0,00
gnicia i plesni, kl. | kg 850

11 Kapusta biata w gtéwkach, swieza, czysta, zwarta, bez 0.00
objawow gnicia i plesni, wolne od szkodnikdw, kI. | kg 160 ’

12 Kapusta czerwona w gtéwkach swieza, czysta, zwarta, 0.00
bez objawodw gnicia i plesni, wolne od szkodnikow, kl.I kg 80 4
Kapusta kiszona bez dodatku sztucznych
konserwantow, Produkt spozywczy otrzymany z

13 kapusty poddanej naturalnemu procesowi fermentacji 0.00
mlekowej. Okres przydatnosci do spozycia kapusty ’
kiszonej deklarowany przez producenta powinien
wynosié nie mniej niz 1 miesigc od daty dostawy kg 100

14 Kapusta pekifiska swieza, czysta, zwarta, bez objawow 0.00
gnicia i plesni, wolne od szkodnikéw, k. | kg 80 4

15 Kietki warzyw swieze(kietki brokuta , rzodkiewki, 0.00
stonecznik) op.min.50g, bez objawdw gnicia i plesni szt 100 ’

16 Kiwi ,owoc swiezy, zdrowy, twardy, odpowiednio 0.00
dojrzaty, swieza, bez objawdw gnicia i plesni, kl. | kg 80 4

17 Koperek swiezy, peczki min. 25g, bez objawow gnicia i 0.00
plesni peczki 30 ’

18 Mandarynki $wieze, srednica 4-6cm, bez objawdw 0.00
gnicia i plesni, kl. | kg 96 4

19 |Mango $wieze, bez objawdw gnicia i plesni, kl. | szt 50 0,00

20 Marchew $wieza o Srednicy korzenia od 2-4 cm, 0.00
twarda, bez objawow gnicia i plesni kg 120 ’

21 [Melon swiezy, bez objawdw gnicia i plesni, kl. | kg 50 0,00

22 Nektaryna swieza, bez objawdw gnicia i plesni, bez 0.00
uszkodzen mechanicznych, kl. | kg 120 4
Ogorki kiszone bez dodatku sztucznych konserwantow,
pakowany w folie, stoik, wiaderko,kl. I. Produkt
otrzymany ze $wiezych ogérkow, przypraw

23 aromatyczno-smakowych, zalanych zalewg z dodatkiem 0.00
soli i poddany naturalnemu procesowi fermentacji ’
mlekowej. Okres przydatnosci do spozycia ogérkow
kiszonych deklarowany przez producenta powinien
wynosié nie mniej niz 1 miesigc od daty dostawy kg 120

24 Ogorki zielone o minimalnej dtugosci 15 i srednicy nie 0.00
wiekszej niz 1/4 dtugosci, bez objawdw gnicia i plesni kg 120 ’

25 Owoce avocado o wadze min. 150g, bez objawdéw 0.00
[gnicia i plesni, kl. | szt 60 4

26 Papryka czerwona $wieza, twarda, bez objawdw gnicia i 0.00
plesni, k. | kg 80 ’

27 Papryka zétta swieza, twarda, bez objawéw gnicia i 0.00
plesni, kl. | kg 40 ’
Papryka, zielona swieza, twarda, bez objawow gnicia i

28 |olesni, K. 1 kg 20 0,00

29 Pietruszka $wieza natka w peczkach, min. 25g, bez 0.00
objawow gnicia i plesni peczki 30 4

30 Pomarancze $wieze, o Srednicy od 6-10 cm, bez 0.00
objawdw gnicia i plesni, k.| kg 96 ’




31 Pomidory swieze, minimalny przekrdj 4cm, bez 0.00
objawdw gnicia i plesni, kl.| kg 120 ’
Por swiezy o przekroju korzenia 3cm, bez objawdw
32 R P 0,00
|gnicia i plesni kg 55
33 Rzodkiewka peczek swiezy, bez objawdw gnicia i plesni, 0.00
kl. 1 peczki 90 4
Satata zielona,Swieza minimalna masa gtowki 120g,
34 |czysta, wolna od szkodnikéw, bez objawdw gnicia i 0,00
plesni, kl. | szt 90
Seler swiezy,korzen o przekroju 6-12 cm, bez objawdw
35 Er swiezy, X 0,00
gnicia i plesni kg 30
Szczypiorek mtody min. 25g, bez objawdw gnicia i
36 plesni szt 60 0,00
37 [Sliwka $wieza, bez objawdw gnicia i plesni, kl.| kg 110 0,00
38 ([Truskawka swieza, bez objawow gnicia i plesni, kl.I kg 0 0,00
39 [Winogrona $wieze, bez objawow gnicia i plesni, kl.I kg 240 0,00
40 |Arbuz swiezy,przekréj od 20 — 30 cm, kl. | kg 120 0,00
41 |Kalafior swiezy ,min.600g kg 80 0,00
42 |Kapusta coolwrap w gtowkach kg 80 0,00
43 |Ananas $wiezy,min. Waga 500g szt 30 0,00
44 |Kapusta wtoska w gtéwkach swieza kg 96 0,00
45 Pieczarki Swieze,owocniki zamkniete lub lekko otwarte 0.00
o srednicy od 2 — 7 cm, trzony dtugosci max 1 cm kg 90 ’
46 |Fasolka szparagowa ,z6tta, Swieza kg 60 0,00
47 [Owoce moreli Swieze, kl. | kg 60 0,00
Ziemniaki jadalne min. srednicy 5¢cm, typ kulinarny,
dojrzate, zdrowe, nie zazieleniate, czyste, nie
48 ' . ’ ;N 0,00
uszkodzone, nie nadmarzniete, nie porosniete, o
ksztatcie i zabarwieniu migzszu typowym dla odmiany kg 3000
Razem: - 0,00

Podane gramatury stanowig wage netto. Cechami dyskwalifikujgcymi (nie moga przekroczy¢ 1% dostarczonej partii towaru)
dostarczone owoce i warzywa bedg : 1. nienaturalne zabarwienie 2. zanieczyszczenia organiczne i mineralne 3. gnicie, zaparzenie,
plesnienie, zwiedniecie 4. obcy smak i zapach 5. obecnos¢ szkodnikéw, uszkodzone przez choroby i szkodniki Dostarczane warzywa i
owoce winny posiada¢ wymagane, odrebnymi przepisami, badania i atesty, ktorych okazania moze zazgda¢ Zamawiajacy od
Wykonawcy. Dostawy w ramach zadania nr 2 beda realizowane na podstawie zapotrzebowania, sporzadzanego przez
Zamawiajgcego na caty miesigc. Zapotrzebowanie okresli sortyment i ilos¢ towaru przewidywanego do dostawy w danym miesigcu.
Dostawy konkretnych towaréw realizowane codziennie w dni robocze w godz. do 7:30, w ilosci wykazanej w szczegdtowej

specyfikacji przekazanej Wykonawcy przez Zamawiajgcego co najmniej z dwudniowym wyprzedzeniem.

Oswiadczam, ze oferowane przeze mnie artykuty spozywcze spetniajg wymagania zgodnie z Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o

Bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia (Dz. U. z 2015 poz. 594 z p6zi. zm.)

/podpis i pieczatka Wykonawcy/
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