Projekt architektoniczno-budowlany
czesS¢ opisowa

1. Rodzaj i Kkategorie obiektu budowlanego bedacego przedmiotem zamierzenia

budowlanego.
Rodzaj obiektu budowlanego: budynek zlobka wraz z infrastrukturg techniczng i
zagospodarowaniem terenu. Projektowany budynek posiada funkcje ustugowa - ztobek.

Kategoria obiektu budowlanego: IX.

. Zamierzony sposob uzytkowania oraz program uzytkowy obiektu budowlanego.

Przedmiotowy budynek bedzie przeznaczony na ztobek z zapleczem administracyjno-socjalno-
technicznym. W budynku §wiadczony bedzie zorganizowany pobyt dzieci w wieku ztobkowym
polaczony z zabawa, nauka i odpoczynkiem oraz wyzywieniem dostosowanym do ich wieku 1
potrzeb. W ramach opieki realizowane beda funkcje: opiekuncza, wychowawcza oraz
edukacyjna. Zaprojektowano budynek ztobka max do 50 dzieci tj. I grupa - w wieku od 6
miesigca do 1,5 roku, II grupa —w wieku od 1,5 lat do 3 lat.

Projekt zostal uzgodniony z rzeczoznawcg do spraw sanitarno-higienicznych oraz
rzeczoznawcg do spraw bezpieczenstwa i higieny pracy.

Projekt technologii gastronomicznej

Przedmiot opracowania

Zakresem opracowania projektowego branzy technologicznej obj¢to wydzielona czgs§¢
powierzchni, planowanego budynku zlobkowego przystosowujac ja w uktadzie funkcjonalnym
1 w wyposazeniu technologicznym na potrzeby wezta zywieniowego. Projektem objeto
wyposazenie w sprzet 1 urzadzenia pomieszczen, aby zapewni¢ prawidlowg organizacje pracy,
sprawno$¢  procesow  produkcyjnych 1 ekspedycyjnych, odpowiednie  warunki
higienicznosanitarne, bezpieczenstwa i higieny pracy oraz ergonomii. Prawidlowe procesy
technologiczne s3 nierozerwalnie zwigzane z dobra praktyka higieniczng i dobrg praktyka
produkcyjng, a te dwa elementy s3 wstgpem do skutecznego systemu analiz zagrozen i
krytycznych punktow kontroli (system ,,HACCP”). Wyposazenie technologiczne dobrano na
podstawie katalogow firm produkcyjnych 1 dystrybucyjnych.

Podstawa opracowania

— Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002r. w sprawie warunkow
technicznych, jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie /Dz. U. z 2022r., poz.
1225/

— Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia /Dz. U. Nr 171,
poz. 1225/




Rozporzadzenie Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dn. 26 wrze$nia 1997r. w sprawie
ogolnych przepisoOw bezpieczenstwa i higieny pracy /Dz. U. z 2003r Nr 169, poz. 1650 z
pozn. zm./

Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004r. w sprawie higieny $srodkow spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z dnia 30.04.2004r.),
Rozporzadzenie Ministra pracy i polityki spotecznej z dn. 10 lipca 2014r. w sprawie
wymagan lokalowych 1 sanitarnych jakie musi spetnia¢ lokal, w ktorym ma by¢
prowadzony ztobek lub klub dzieciecy (Dz. U. z 2014r., poz. 925z pdzn. zm.),
zarzadzenie Ministra Oswiaty i Wychowania z dnia 15 pazdziernika 1979r. /IW1-2115-
9/79/ w sprawie wprowadzenia wytycznych programowo — funkcjonalnych projektowania
obicktow oswiaty i wychowania (nieobowigzujgce — traktowane pomocniczo)

program S$wiadczonych ustlug zywieniowych z podaniem ilosci przygotowywanych
positkow

katalogi urzadzen gastronomicznych firm produkcyjnych i dystrybutorow.

Zakres dzialalno$ci gastronomicznej

Wezel zywieniowy budynku Ztobka przystosowany bedzie do przygotowywania positkow

catodniowego zywienia dzieci z uwzglgednieniem obowigzujacych wytycznych, dotyczacych

zasad prawidlowego zywienia m.in. wysokiej jakosci i doboru surowcow, odpowiedniej
wielkos$ci porcji 1 urozmaicenia positkow w tym:

positkow $niadaniowych 1 podwieczorkéw z pieczywa wedlin, nabialu, warzyw i
OWOCOW;

potraw sporzadzanych na bazie mleka tj. zupy mleczne, kaszki, kleiki, twarozki, ptatki z
mlekiem itp.;

satatek i suréwek z dodatkiem $wiezych i mrozonych owocow

Zup 1 SOsOW;

wyrobow garmazeryjnych kulinarnych;

wyrobow garmazeryjnych z dodatkiem surowcoéw migsnych;

wyrobow garmazeryjnych z migsa drobiowego;

wyrobow garmazeryjnych nie migsnych i ryb mrozonych;

deserow;

napojoéw goracych;

W kuchni zapewniona bedzie rowniez mozliwos¢ sporzadzania positkéw realizujacych diety
podstawowe oraz diety eliminacyjne.

Inne dane informacyjne

praca wezla Zywieniowego w godzinach dziennych, dostosowana do programu
zajeciowego placowki;

zaplecze kuchenne obstugiwane przez 2-3 pracownikoéw przy pracy jednozmianowej;
zaopatrzenie kuchni wlasnym transportem lub specjalistycznym hurtowni 1
dystrybutorow; dostawy surowcoOw oddzielnymi drzwiami od strony zaplecza;



— opakowania transportowe myte u dostawcoéOw (migso, wedliny, nabiat);

— w przypadku wlasnego transportu nalezy dostosowaé¢ go do przewozu S$rodkow
spozywczych;

—  wielko$¢ produkeji zaplecza kuchennego przewidziano dla obstugi dwu- oddziatowego
ztobka (2x25 dzieci). Lacznie 50 dzieci.

— naczynia stolowe wielokrotnego uzytku myte na miejscu w wydzielonej zmywalni
naczyn stotowych;

— pomieszczenie stalej pracy (kuchnia) — o$wietlona normatywnie $wiattem dziennym,;
pozostale pomieszczenia w tym zmywalnia, przygotowalnia wstgpna, magazyny nie
stanowig pomieszczen pracy w rozumieniu przepisow o bezpieczenstwie i higienie pracy;

Uklad funkcjonalny

Uktad funkcjonalny oraz wyposazenie technologiczne w sprzgt 1 urzadzenia gastronomiczne
przedstawiono w czesci rysunkowej projektu.

Pomieszczenia magazynowe, produkcyjne i ekspedycyjne zlokalizowano w wydzielonej czesci
parterowego budynku. Zaplecze kuchenne stotéwki posiada niezalezne wejscie zewngtrzne
przeznaczone dla dostaw towaru oraz personelu z jednoczesnym dostepem od strony ogolne;j
komunikacji wewngtrznej budynku.

Na zapleczu kuchennym przewidziano nastgpujace pomieszczenia dostepne z korytarza
komunikacyjnego:

a) magazyn warzyw zapewniajacy mozliwos¢ przechowywania biezacych (dobowych)
ilo$ci surowcdw wyposazony w regaly magazynowe,

b) magazyny artykulow spozywczych wyposazony w regaty do przechowywania w
opakowaniach jednostkowych surowcoOw nie wymagajacych niskich temperatur
przechowalniczych,

C) magazyn urzadzen chlodniczych wyposazony w szafe chlodniczg i zamrazarke
skrzyniowa umozliwiajace przechowywanie surowcOw wymagajacych niskich
temperatur z zachowaniem wlasciwej segregacji,

d) przygotowalni¢ wstgpna z oddzielnym stanowiskiem obierania warzyw i owocoOw
wyposazonym w zmywak 2-komorowy i obieraczk¢ do ziemniakéw oraz oddzielnym
stanowiskiem mycia i dezynfekcji jaj (wyposazonym w oddzielny zlew, naswietlacz
UV oraz lodowke na jaja),

e) kuchni¢ w ktorej wydzielono i przepisowo wyposazono nast¢pujace stanowiska pracy i
obrobki technologicznej srodkdéw spozywczych w tym:

— obrobki termicznej z wyspowo ustawionymi urzadzeniami grzewczymi,

— przygotowywania przemiennie potraw z migsa, drobiu 1 ryb mrozonych, ze stotem do
pracy wyposazonym w zmywak jednokomorowy i mechanicznym wilkiem do migsa
(prace nalezy prowadzi¢ przemiennie z zachowaniem oddzielnosci sprzgtu i urzadzen);

— rozdrabniania warzyw i przygotowania surowek ze stotem do pracy ze zmywakiem 1-
komorowym i szatkownicg do warzyw;



9)

przygotowania potraw macznych wyposazone w stot chtodniczy, naprzemiennie
stanowisko to peti¢ bedzie funkcje ekspedycyjng gdzie gotowe potrawy oknem
podawczym przekazywane bedg do pomieszczenia komunikacyjnego ($luzy), a stamtad
wozkami rozwozone beda do poszczegdlnych oddziatow,

stanowisko mycia sprz¢tu kuchennego z basenem 1 - komorowym wyposazonym w
bateri¢ sztorcowg oraz regatem ociekowym; czysty sprzet produkcyjny przechowywany
bedzie w dolnych szafkach stotow roboczych.

zmywalni¢ naczyn stolowych, gdzie brudne naczynia stotowe zwozone beda z
poszczegblnych oddziatow wozkami kelnerskimi. Naczynia myte beda wstgpnie w
zlewozmywaku gastronomicznym, a nastepnie w zmywarko-wyparzarce poddane beda
myciu wlasciwemu i wyparzaniu w temp. 85-90°C. Czyste naczynia stotowe wstawiane
beda do szafy przelotowej, stanowigcej tacznik z kuchnig. W zmywalni przewidziano
stanowisko mycia wozkow transportowych (zawor czerpalny ze zltaczka do weza,
obnizenie w posadce z wpustem kanalizacyjnym). Odpady gromadzone beda w
hermetycznym pojemniku z jednorazowymi wktadami (workami), ktére po napetnieniu
do 2/3 pojemnosci wynoszone bgda na zewnatrz do miejsca gromadzenia odpadow.
Pojemniki po odpadkach, myte i dezynfekowane beda po pracy w aneksie
porzadkowym. Komunikacja ($luza) petlnigca funkcje rozdzielni kelnerskiej gdzie
przewidziano umywalke do mycia rak oraz miejsca dokowania wozkow kelnerskich.
zaplecze personelu kuchennego wyposazone w szafki szatniowe dwu-dzielne w ilosci
zgodnej z liczba zatrudnionych oséb oraz z aneksem socjalnym umozliwiajagcym w
higienicznych warunkach spozywanie positkow wilasnych; z pomieszczenia tego
zapewniono dostegp do ustgpu poprzedzonego przedsionkiem izolacyjnym z
zamontowang umywalka do mycia rak. Z pomieszczenia socjalno — szatniowego
korzysta¢ bedzie zaréwno personel kuchenny jak 1 personel dydaktyczno -
wychowawczy. Wszyscy pracownicy powinni posiada¢ aktualne zaswiadczenia
lekarskie do celow sanitarno — epidemiologicznych.

Do zachowania pomieszczen zaplecza kuchennego w odpowiednim stanie sanitarno-
higienicznym urzadzono w komunikacji aneks porzadkowy wyposazony w szafe ze zlewem
gospodarczym.

Przestrzeganie przepisow higieny osobistej personelu przy pracy zapewniaja umywalki do
mycia rak w kuchni, przygotowalni wstepnej 1 w rozdzielni kelnerskiej wyposazone w podajnik
mydta myjaco dezynfekujacego i1 recznikdw jednorazowych. Wyposazenie to dotyczy rowniez
umywalki w ustepie personelu.

Utrzymanie czystosci i higieny w placowce

Kierujacy placowka zobowigzany jest do opracowania, wdrozenia i przestrzegania instrukcji
dobrej praktyki higienicznej (GHP), w cz¢éci zwigzanej z zywieniem, dotyczacych:

higieny osobistej 1 stanu zdrowia os6b wykonujacych prace w procesie produkcji,
proceséw mycia i dezynfekcji,



— zaopatrzenia w wode (okresowe badania wody),
— usuwania odpadow i Sciekow,

— kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami,

— kwalifikacji i szkolen pracownikow,

— konserwacji maszyn i urzadzen.

Wytyczne branzowe

a) wykonczenie $cian i posadzek

Powierzchnie $cian 1 sufitow zaplecza kuchennego powinny by¢ gladkie, biate lub w jasnych
kolorach, bez uszkodzen i szczelin, zabezpieczone przed kondensacja pary oraz wzrostem
plesni. Sciany w pomieszczeniu kuchni, zmywalni naczyn stotowych, przygotowalni wstepnej,
w $luzie komunikacyjnej, w ustgpie personelu, musza by¢ pokryte materialem latwo
zmywalnym, nienasigkliwym, nietoksycznym, odpornym na dziatanie wilgoci — do wysokosci,
co najmniej 2,0 m, mierzac od poziomu podtogi - np. glazura. Sciang w pomieszczeniu socjalno
- szatniowym przy aneksie socjalnym do wysokos$ci 1,6 m od podtogi réwniez nalezy wytozy¢
glazurg. Sciany w obrebie szafek personelu, magazynach oraz na korytarzu zaplecza do wys.
2,0m winny by¢ malowane farbg zmywalng w jasnym kolorze. Narozniki §cian przy gtéwnych
traktach komunikacyjnych nalezy zabezpieczy¢ przed uszkodzeniami mechanicznymi.
Potaczenia $cian 1 podlogi w miar¢ mozliwosci nalezy wykona¢ jako zaokraglone w celu
utatwienia czyszczenia, mycia i dezynfekcji. Podlogi w pomieszczeniach zaplecza stotowki
powinny by¢ gladkie, nienasigkliwe, tatwozmywalne, niepylace, niesliskie oraz odporne na
Scieranie 1 uderzenia mechaniczne, ze spadkiem 1,5 % w kierunku kanalizacyjnych wpustow
podtogowych.

b) drzwi i okna
Drzwi powinny by¢ szczelne 1 mie¢ powierzchni¢ gladka, dostosowang do zmywania woda.
Okna powinny by¢ gladkie, szczelne, dostosowane do zmywania woda, mie¢ konstrukcje
zapobiegajacg zbieraniu si¢ kurzu i umozliwiajacg — W razie potrzeby — zalozenie ram z
siatkami ochronnymi przed dostepem owadow. Okna powinny takze posiada¢ konstrukcje
umozliwiajacy state wietrzenie pomieszczen przez gorne skrzydta lub wietrzniki umieszczone
w gornych czgséciach okien, fatwe do otwierania z poziomu podtogi.

c) instalacja centralnego ogrzewania
Instalacja powinna by¢ tak zaprojektowana, aby zapewni¢ temperatury wewngtrzne w
poszczegbdlnych pomieszczeniach zgodnie obowigzujacymi przepisami.
Temperatury w pomieszczeniach:

— kuchnia, pomieszczenie przygotowalni wstepnej, zmywalnia naczyn stotowych,

wydawalnia positkow + 160C,

— magazyny art. spozywczych + 160C,

— zaplecze personelu+ 200C,
Usytuowanie grzejnikow nie moze kolidowa¢ z wyposazeniem technologicznym. Stosowane
grzejniki winny by¢ gladkie, fatwe do utrzymania w czystosci.



d) oswietlenie sztuczne
Punkty o$wietlenia elektrycznego powinny by¢ wyposazone w niettukgce ostony, chronigce
przed odpryskiem szkla w razie stluczenia zarowek lub kloszy oraz mie¢ konstrukcje
umozliwiajaca ich tatwe czyszczenie. Punkty o$wietlenia elektrycznego powinny zapewniac
prawidlowe o$wietlenie stanowisk pracy oraz pomieszczen. Swiatto nie powinno zmieniaé
barw, a jego natezenie powinno wynosi¢, co najmniej:

— W pomieszczeniach pracy (kuchnia, przygotowalnia wstepna, zmywalnia naczyn

konsumenckich, wydawalnia) - 500 lux

— W magazynach- 100- 200 lux

— na korytarzu zaplecza- 100 — 150 lux

— w pozostalych pomieszczeniach- zgodnie z PN.

e) zaopatrzenie w wode i odprowadzenie SciekOw
Wszystkie punkty wodne winny posiada¢ podigczenie do instalacji wodnej (ciepta i zimna
woda) i kanalizacyjnej.
Zapotrzebowanie na wode¢ zimng wynosi:

— na cele produkcyjne 40 I/dziecko/d
— na cele porzadkowe 1,50 1/m2 pow./dwukrotne mycie/d
— na cele higieniczno-sanitarne 30 I/1 pracownika

Ciepta woda stanowi 50 % zapotrzebowania na wodg¢ zimna.

Tlos¢ $ciekow stanowi ok. 90 % zapotrzebowania wody.

Podlaczenie inst. wod.-kan. do urzadzen technologicznych winno by¢ zgodne z DTR tych
urzadzen. Przewody instalacji wewngtrznych powinny by¢ gladkie, szczelne, o konstrukeji
zapobiegajacej opadaniu ewentualnych skroplin lub zanieczyszczen na artykuly spozywecze.
Kanalizacyjne wpusty podlogowe powinny by¢ zabezpieczone kratkami 1 posiada¢ zamknigcie
syfonowe oraz tatwe do czyszczenia osadniki.

Scieki z wybranych punktéw w kuchni i zmywalni naczyn stotowych przed odprowadzeniem
do kanalizacji winny przej$¢ przez separator ttuszczu usytuowany na zewnatrz budynku w
odlegtosci min. 5m od okien i drzwi pomieszczen przeznaczonych na pobyt ludzi i pomieszczen
zywnos$ciowych.

f) wentylacja
Projekt wentylacji mechanicznej stanowi¢ bedzie odrgbne opracowanie. W placéwce nalezy
zaprojektowac uklady wentylacyjne oddzielnie dla pomieszczen pobytu dzieci, pomieszczen
administracyjnych i oddzielnie dla zaplecza kuchennego.
W pomieszczeniach projektowanej placowki nalezy przewidzie¢ nastgpujaca orientacyjng
wymiang powietrza:

— zmywalnia naczyn stolowych —8-10 wymian/h,

— rozdzielnia positkow ($luza) — 4-5 wymian/h,

— przygotowalnia wstepna — 4— 6 wymian/h,

— magazyny art. spozywczych — 2 wymiany/h,

— magazyn urzadzen chtodniczych 2-4 wymian/h



— korytarz z aneksem porzagdkowym- 1 — 1,5 wymiany/h.

W kuchni nad urzadzeniami grzejnymi nalezy przewidzie¢ okapy do odprowadzania oparow,
ciepta. W bilansie cieplnym nalezy uwzgledni¢ zyski ciepta z podstawowych urzadzen
grzejnych, ilo$¢ pary wydzielanej w czasie obrobki termicznej potraw, ilo$¢ ciepta
wydzielanego przez ludzi i o$wietlenie. Przy projektowaniu wentylacji mechanicznej
nawiewno-wywiewnej dla warunkéw zimowych i letnich nalezy jg tak obliczy¢, zeby zapewnic
utrzymanie temperatury pomieszczen zgodnej z obowigzujacymi przepisami, utrzymujac w
strefie przebywania ludzi predkos¢ przeptywajacego powietrza nie wigksza niz 0,3 m/sek.
W ustepach nalezy zapewni¢ wymiang powietrza w ilosci nie mniejszej niz 50 m3 / miske
ustepowa/godz.
Zaktada sie, ze w poszczegolnych pomieszczeniach produkcyjnych bedzie przebywata
nastgpujaca liczba pracownikow:

— kuchnia 1-2 osoby (przebywanie state)

— zmywalnia naczyn stotowych, przygotowalnia wstepna, rozdzielnia positkdw 1 osoba

(przebywanie czasowe)

UWAGA! Faktyczng ilo$¢ wymian powietrza w pomieszczeniach nalezy przyja¢ wg obliczen
w projekcie wentylacji mechanicznej.

g) instalacja elektryczna
We wszystkich pomieszczeniach nalezy przewidzie¢ instalacj¢ o$wietleniowg oraz gniazda
wtykowe jednofazowe i trojfazowe, a w pomieszczeniach wilgotnych — gniazda wtykowe
hermetyczne. Wszystkie urzadzenia i maszyny winny by¢ wyposazone w instalacje ochrony od
porazen. W pomieszczeniach ze stolami i regalami ze stali nierdzewnej cze$ci wyposazenia
muszg by¢ uziemione. Moc urzadzen podano w zestawieniu wyposazenia technologicznego
pomieszczen. Wspolczynnik jednoczesnosci poboru mocy wynosi 0,7.
Uwagi do instalacji elektrycznej:
— gniazdo do szafy chiodniczej, nalezy zainstalowac¢ na wys. 2,1 m,
— gniazda do wilka do migsa 1 szatkownicy warzyw nalezy zainstalowa¢ na wys. 1,3 m.
od podtogi,
— do urzadzen obrobki termicznej— wypusty na wys. 40cm (do urzadzen w wyspie
wypusty w podtodze)
— maszyna do mycia naczyn — wypust ze $ciany na wys.40 cm,
— do urzadzenia do dezynfekcji jaj, na wys. 1,3 m od podtogi,
— wypust sufitowy do okapu w kuchni.

Inne uwagi
Wszystkie materialy budowlane 1 wykonczeniowe powinny by¢ dopuszczone do stosowania w

budownictwie, zgodnie z art. 10 ustawy Prawo budowlane (Dz.U. z 2021r. poz. 2351).

Przed rozpoczeciem dziatalnosci nalezy:



— sprawdzi¢ dziatanie wentylacji (dla wentylacji mechanicznej pomiary skutecznos$ci
dziatania)

— wykona¢ badanie wody,

— sprawdzi¢ zabezpieczenie przed porazeniem pradem,

— wykona¢ badanie natezenia o§wietlenia elektrycznego,

— zawrze¢ umowe dot. odbioru i wywozu nieczystosci statych,

— uzyska¢ zatwierdzenie oraz wpis do rejestru zakladow podlegajacej urzedowej kontroli
organow Panstwowej Inspekcji Sanitarne;.

3. Uklad przestrzenny oraz forme architektoniczna obiektu budowlanego, w tym jego
wyglad zewnetrzny, uwzgledniajac charakterystyczne wyroby wykonczeniowe
i kolorystyke elewaciji.

Budynek

Budynek wolnostojacy, niepodpiwniczony, jednokondygnacyjny (pater i poddasze
nieuzytkowe). Budynek bedzie pokryty symetrycznym dachem o konstrukcji drewnianej,
dwuspadowym o kacie nachylenia 12 stopni. Tynk budynku w kolorze bialtym wraz z
odcieniami zieleni, rézu, niebieskiego (szczegoty kolorystyki w czgsci rysunkowej projektu),
dach pokryty blachg (panele dachowe budmat) w odcieniach szarosci. Na budynku
zaprojektowano panele fotowoltaiczne o facznej mocy 40,9 kW.

Projektowany budynek nawigzuje forma i wygladem do krajobrazu i otaczajacej, istniejacej
zabudowy.

Urzadzenia zabawowe — 2 szt. (piaskownica drewniana oraz domek ze zjezdzalniami).
Domek — 1 szt.

2
I B.QJC
Iratptat Bede Gty hacs

DANE TECHNICZNE:

WYMIARY: 241 x 337 cm
WYSOKOSC: 220 cm
WYSOKOSC

UPADKU: b
POWIERZCHNIA -
ZDERZENIA: DAL N cm
Rura © 76,1 mm,
KONSTRUKCJA: rury | profile o ro2ney
Srednicy
ZABEZPIECZENIE
KONSTRUKCJL: Pofidnd ooy

Plyta HDPE, sklejka anty-

WY HKONCIENE skid, blacha nierdzewna

Urzadzenie mocowane w

FUNDAMENT: fundamencie betonowym

Tolerancja ro2nicy wymiardw 3%
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ELEMENTY SKLADOWE:
G637

337

- L «  Zm-020 wieta z dachem dwuspadowym 0.6m 1 s2t.
= Zm-010 wieta bez dachu 0,6m 1 szt
= Zm-010 wieda bez dachu 0,3m 1 szt
= Zm-030 slizg 0,6m 1 szt
= Zm-053 schody na podest 06m 1 szt
= Zm-115 tunel L=1m_ H=0,3m 1 szt.
= Zm-121 liczydso 1 szt
= Zm-251 panel Koka 2 szt
= Zm-254 panel Kierownica 1 szt
= Zm-255-2 panel Suwak ksiezniczka 1 szt
= Zm-258 panel Buls) 1 szt
= Zm-331 Mis 1 szt

541
41

Urzgdzenie zgodne z norma: PN-EM 1178-7:2020, PMN-EN 1176-1:2017

Piaskownica drewniana — 1 szt.

wymiary: 250 x 250 cm
powierzchnia zderzenia: 550 x 550 cm
wysokos¢: 31,5cm
wysoko$¢ swobodnego upadku: 31,5cm
konstrukcja: deska
wykonczenie: ptyta HDPE

Nawierzchnia pod urzadzenia placu zabaw:
— 0,9 cm — nawierzchnia z ptyt gumowych typu EPDM, RAL 6017 + warstwa SBR
— 5 cm — warstwa betonu z pionowymi nawierceniami C16/20,
— 25 cm — mieszanka kamienna kruszywa tamanego zageszczonego 0-31mm
— geowldknina
— 5 cm — warstwa odsaczajaca z pospoiki,

Stojak na rowery — 1 szt.

Stojak rowerowy ze stali ocynkowanej 5-miejscowy, czarny, stylizowany (dtugos¢: 180 cm,
szeroko$¢: 45 cm, wysoko$¢ 80 cm). Konstrukcja stojaka z rury o $rednicy 60 mm, stanowiska
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parkingowe z rury o $rednicy 16 mm, poprzeczki z profila 30 x 20 mm, stal ocynkowana
malowana proszkowo. wykonczenie zeliwne kule i rozety. Montaz stojaka: poprzez
zabetonowanie w podtozu lub przykrecenie

Lawka — 3 szt.

— tawki prostokatne z pokryciem drewnianym, mocowane do podtoza za pomoca gniazd
betonowych, konstrukcja stalowa malowana proszkowo (kolor czarny), tawka na
nogach zeliwnych z wyprofilowanym siedziskiem, konstrukcja tawki: odlew zeliwny
(waga jednej nogi 6,5 kg), deski lawkowe §wierkowe o szerokosci 8 cm,

— wymiary tawki: dlugos$¢ ok. 150 cm, wysoko$¢ tawki ok. 1 cm, szeroko$¢ siedziska ok.
38 cm, szeroko$¢ catej tawki ok. 57,5 cm

Kosz na $mieci — 3 szt.

Kosze na $mieci w obudowie metalowej, cato$¢ zostaje zabezpieczona z zewnetrz deskami w
odcieniach koloru tawki, mocowane do podtoza za pomoca gniazd betonowych.

Wysokos¢ 120 cm, $rednica 40 cm, pojemnos¢ dla wktadu 45 1, wysokos$¢ kubta 45 cm, 10
desek malowanych w kolorze, mocowany do metalowego, kwadratowego stupka, malowany
proszkowo. Wyposazony we wktad z otworem odwadniajagcym, malowany proszkowo.

Fawka Kosz na $mieci

Miejsce gromadzenia odpadow — 1 szt.
Wykonane z stali i plastiku, w odcieniach szaro$ci, o wymiarach 121x286x81 (jak
przedstawiono na rysunku ).
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Ogrodzenie

Zaprojektowano panelowe ogrodzenie z stupkéw oraz siatki. Stupki nalezy osadzi¢ w
gniazdach betonowych co 250cm o wymiarach 40x40x60cm. Kolorystyka ogrodzenia
szara/grafit, wysoko$¢ ogrodzenia 140cm, dlugo$¢ ogrodzenia 213,00 m. W ogrodzeniu
przewidziano bram¢ wjazdowa dwuskrzydtowa o szerokosci 4,50 m oraz dwie furtki o
szerokosci 1,20m. Bramy i furtki otwierane do wewnatrz dziatki inwestora.

Y RS I

Ogrodzenie Brama wjazdowa Furtka

Utwardzenia
— 8 cm — kostka betonowa
— 2 cm —maczka kamienna
— 25 cm — mieszanka kamienna bazaltowa szaroglazowa 0,31 mm
— 20 cm — stabilizacja piaskowo-cementowa Rm=5,0MPa

Geokrata
— 8 cm — geokrata betonowa 40cm x 60 cm wypetniona kruszywem o drobnej frakcji
— 2 cm —maczka kamienna
— 25 cm — mieszanka kamienna bazaltowa szaroglazowa 0,31 mm
— 20 cm — stabilizacja piaskowo-cementowa Rm=5,0MPa

Fundament obrzeza betonowe
— 8x30cm — obrzeza betonowe
— 20x20 cm — fawa betonowa pod obrzeza
— 5cm — mieszanka kamienna 0-63mm
— 5 cm — warstwa ziemi + trawnik

Fundament kraweznik betonowy
— 15x22cm — kraweznik betonowy,
— 30x30 cm — fawa betonowa pod obrzeza
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— 5cm — mieszanka kamienna 0-31mm
— 5 cm — warstwa ziemi + trawnik

4. Charakterystyczne parametry obiektu budowlaneqo (w szczegolnosci: kubature,
zestawienie powierzchni, wysokosé, dtugosé, szerokosé, srednice i liczbe kondygnaciji).

Parametr budynku

Kubatura 3947,15 m*
Powierzchnia zabudowy 678,25 m?
Powierzchnia uzytkowa 543,92 m?
Powierzchnia calkowita 1356,50 m?
Wysokos¢ budynku (kalenica) 6,76 m
Dhugos¢ budynku 38,30 m
Szeroko$¢ budynku 19,66 m
Liczba kondygnacji podziemnych | 0

Liczba kondygnacji naziemnych | 1 (parter i poddasze nieuzytkowe)
Kat nachylenia gldéwnych potaci | 12 stopni

5. Opinia geotechniczna oraz informacije o sposobie posadowienia obiektu budowlanego.

Przyjeto, ze w miejscu posadowienia obiektu znajduja si¢ grunty no$ne przepuszczalne, poziom
lustra wody znajduje si¢ ponizej poziomu posadowienia fundamentow. Zgodnie z
rozporzadzeniem Ministra Transportu Budownictwa 1 Gospodarki Morskiej z dnia 25 kwietnia
2013 r. w sprawie ustalania geotechnicznych warunkow posadowienia obiektoéw budowlanych,
planowang inwestycje nalezy zaliczy¢ do pierwszej kategorii geotechnicznej, w prostych
warunkach gruntowo - wodnych. Posadowienie budynku na ptycie betonowej. Posadowienie
ogrodzenia, tawek, koszy, urzadzen zabawowych, stojaka na rowery za pomoca gniazd
betonowych.

6. W przypadku zamierzenia budowlanego dotyczacego budynku - liczbe lokali
mieszkalnych i uzytkowych.

Budynek nie zawiera lokali mieszkalnych, zawiera jeden lokal uzytkowy (ustugowy) peliacy
funkcje ztobka wraz z zapleczem.

7. W przypadku zamierzenia budowlanego dotyczacego budynku mieszkalnego
wielorodzinneqo - liczbe lokali mieszkalnych dostepnych dla oséb niepelnosprawnych.

Nie dotyczy. Inwestycja nie dotyczy budynku mieszkalnego wielorodzinnego.

8. Opis zapewnienia niezbednych warunkow do korzystania z obiektow uzytecznos$ci
publicznej i1 mieszkaniowego budownictwa  wielorodzinneqo przez  osoby
niepelnosprawne.
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Budynek dostosowany do potrzeb oséb niepelnosprawnych z uwzglednieniem nw. rozwigzan:

— wejscie do budynku za pomocg projektowanej pochylni dla 0s6b niepetnosprawnych z
balustrada,

— drzwi do pomieszczen dostgpnych dla 0osob niepetnosprawnych 0 szerokosci w swietle
minimum 90cm,

— toalety dla o0s6b niepelnosprawnych posiadaja wymagane przepisami wymiary i
niezbedne wyposazenie,

— Zapewniono miejsce parkingowe dla os6b niepelnosprawnych.

9. Dane techniczne obiektu budowlanego charakteryzujace wplyw obiektu budowlanego na
srodowisko i jego wykorzystywanie oraz na zdrowie ludzi i obiekty sasiednie pod

wzgledem:

a) zapotrzebowania i jako$ci wody oraz ilo$ci, jakosci i sposobu odprowadzania $ciekéw
oraz wod opadowych

W ramach zadania nie zmienia si¢ stanu wody w gruncie, a zwlaszcza kierunku odplywu
znajdujacej si¢ na jego terenie wody opadowej ani kierunku odptywu ze zrédet ze szkoda dla
gruntéw sasiednich, a takze nie odprowadza si¢ wod i $ciekdw na grunty sasiednie. Scieki z
kuchni oczyszczane bgdg w separatorach thuszczu.

b) emisji zanieczyszczen gazowych, w__tym _zapachéw., pvlowych i plynnych,
z podaniem ich rodzaju, iloSci i zasiegu rozprzestrzeniania sie

Inwestycja nie nalezy do kategorii mogacych pogorszy¢ stan srodowiska. Ucigzliwos¢
w zakresie emisji zanieczyszczen gazowych, w tym zapachow, pytowych i ptynnych - nie
wystepuje.

C) rodzaju i ilosci wytwarzanych odpadéw

Inwestycja nie nalezy do kategorii mogacych pogorszy¢ stan srodowiska. Ucigzliwos¢
w zakresie ilosci wytwarzanych odpadow - nie wystepuje. Odpady wytwarzane przez
uzytkownikéw budynku bedg odprowadzane do kubtow wielokrotnego oprozniania.

d) wlasciwosci _akustycznych oraz _emisji __drgan, a takzie promieniowania,

w szczegolnosci jonizujacego, pola elektromagnetycznego i innych zaklocen,
z podaniem odpowiednich parametrow tych czynnikow i zasiesu ich
rozprzestrzeniania sie

Inwestycja nie nalezy do kategorii mogacych pogorszy¢ stan Srodowiska. Ucigzliwos¢ w
zakresie emisji hatasu, wibracji, zanieczyszczen powietrza atmosferycznego, substancji
zapachowych, niejonizujgcego promieniowania elektromagnetycznego oraz zanieczyszczen
gruntu i wod nie wystepuje.
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e) wplywu obiektu budowlanego na istniejacy drzewostan, powierzchni¢ ziemi,
w_tym glebe, wody powierzchniowe i podziemne

Charakter obiektu, jego program uzytkowy i sposob posadowienia nie wptywaja negatywnie,
powierzchnie ziemi, glebe oraz wody powierzchniowe i podziemne. Cz¢$¢ drzew kolidujacych
z inwestycja zostanie wycicta, za zgoda wilasciwych organow. Inwestycja nie spowoduje
dalszych uszkodzen w istniejagcym drzewostanie. Zaprojektowano nasadzenia zieleni.

10. W przypadku zamierzenia budowlanego dotyczacego budynku - analize technicznych,
srodowiskowych i ekonomicznych mozliwos$ci realizacji wysoce wydajnych systemow

alternatywnych zaopatrzenia w energie i cieplo (w tym zdecentralizowanych systemow dostawy
energii_opartych na energii ze Zrodel odnawialnych, kogeneracje, ogrzewanie lub chlodzenie lokalne lub

blokowe, w szczegdlnosci gdy opiera sie calkowicie lub czesciowo na energii z odnawialnych Zrédel energii)

Przeprowadzono analiz¢ technicznych, $rodowiskowych 1 ekonomicznych mozliwosci
realizacji wysoce wydajnych systemow alternatywnych zaopatrzenia w energi¢ i ciepto takich
jak: energia geotermalna, energia promieniowania stonecznego, energia wiatru, a takze
mozliwo$¢ zastosowania zdecentralizowanych systemow dostawy energii opartych na energii
ze zrodet odnawialnych, kogeneracje, ogrzewanie lub chtodzenie lokalne lub blokowe, w
szczegoOlnosci gdy opiera si¢ calkowicie lub czgsciowo na energii z odnawialnych zrédet
energii. Po przeprowadzeniu analizy zdecydowano o zastosowaniu pompy ciepta jako zrodto
zaopatrzenia w energi¢ i cieplo. Szczegotowa analiza dotaczona do niniejszego opracowania.

11. W stosunku do budynku - analize technicznych i ekonomicznych mozliwos$ci
wykorzystania urzadzen, ktore automatycznie reguluja temperature oddzielnie w

poszczegolnych pomieszezeniach lub w wyznaczonej strefie ogrzewanej.

Zaprojektowano regulator temperatury powietrza wewnetrznego wspoOlpracujacy z pompa
ciepta w celu regulacji temperatury w pomieszczeniach dla uzyskania parametréw klimatu
wewngtrznego okre$lonych w rozporzadzeniu w sprawie warunkoéw technicznych jakim
powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie. Regulator umozliwia takze ograniczenie
czasu pracy pomocy cyrkulacyjnej cieptej wody uzytkowej. W budynku zamontowane zostang
urzadzenia o nastawach okreslonych w projekcie technicznym.

12. Informacje o zasadniczych elementach wyposazenia budowlano-instalacyjneqo,
zapewniajacych uzytkowanie obiektu budowlanego zgodnie z przeznaczeniem.

Budynek bedzie wyposazony w wewnetrzne instalacje:
a) wodociggowa,
b) kanalizacyjna,
c) elektryczna:
— wewnegtrzna linia zasilajaca budynek,
— gléwny wylacznik p.poz.
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— instalacja o$wietlenia podstawowego,
— instalacja o$wietlenia ewakuacyjnego i kierunkowego,
— instalacja gniazd wtykowych 230/400V,
— instalacja zasilania technologii,
— instalacja okablowania strukturalnego,
— instalacja systemu SSWIN,
— instalacja systemu CCTV,
— instalacja fotowoltaiczna,
— instalacja uziemienia i potgczen wyrownawczych,
— instalacja odgromowa,
— instalacja przeciwprzepigciowa,
d) centralnego ogrzewania, zrodtem ciepta jest pompa ciepta,
e) kanalizacji kablowej teletechnicznej,
f) wentylacyjna,
g) przeciwpozarowa.

Konstrukcja budynku:
— budynek w technologii tradycyjnej murowanej,
— fundamenty: z ptyty betonowe;,
— S$ciany zewnetrzne: pustaki ceramiczne
— S$ciany wewng¢trzne konstrukcyjne: pustaki ceramiczne i bloczki betonowe,
— $ciany wewngtrzne dzialowe: pustaki ceramiczne i Sciany g-K,
— izolacje: styropian, wetna mineralna, folia,
— stropy: drewniane,
— wience 1 zebra: zelbetowe,
— nadproza i podciagi: prefabrykowane i zelbetowe,
— wiezba: drewniana,

— pokrycie dachu: blacha.

13. Dane dotyczace warunkéw ochrony przeciwpozarowej, stosownie do zakresu projektu.

Projekt zostat uzgodniony z rzeczoznawcg do spraw zabezpieczen przeciwpozarowych.

Informacje o powierzchni wewnetrznej, wysokosci i liczbie kondygnacji.

Powierzchnia uzytkowa - 543,92m?

Powierzchnia wewnetrzna - 543,92 m?

Kubatura - 3947,15 m?

Wysokos$¢ - 6,76 m

Liczba kondygnacji naziemnych - 1 kondygnacja (parter i poddasze nieuzytkowe).
Liczba kondygnacji podziemnych 0
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Charakterystyke zagrozenia pozarowego, w tym informacje o parametrach pozarowych
materialow niebezpiecznych pozarowo oraz zagrozeniach wynikajacych z procesow
technologicznych, a takze w zaleznosci od potrzeb - charakterystyke pozarow przyvjetvch

do celow projektowych.

W budynku wystepowac beda palne elementy wyposazenia i wystroju, z drewna, wyrobow
drewnopodobnych, tworzyw sztucznych itp. Nie przewiduje si¢ sktadowania materiatow
1 substancji palnych niebezpiecznych pozarowo w rozumieniu przepisow p-poz.

Informacje o klasvfikacji pozarowej z uwagi na przeznaczenie i sposob uzytkowania.

Projektowany budynek zlobka zaklasyfikowano do budynkéw uzytecznosci publicznej
przeznaczonym do przebywania w nim dzieci w wieku od 6 miesigca do 1,5 roku oraz dzieci
od 1,5 roku do 3 lat.

Informacje o Kkategorii zagrozenia ludzi oraz przewidvwanej liczbie osob na kazdej
kondygnacji, a takze w pomieszczeniach, ktorych drzwi ewakuacyjne powinny otwieraé
sie na zewnatrz pomieszczen.

Budynek zaliczony do kategorii zagrozenia ludzi ZL II. Na parterze przewiduje si¢ do 70 osob,
poddasze budynku nie uzytkowe w zwigzku z tym nie przewiduje si¢ tam przebywania ludzi.
Przedmiotowy budynek Przedszkola zaliczony jest do kategorii zagrozenia ludzi ZL II.
Jednorazowo w cze$ci parterowej ZL II przedszkola przebywaé bedzie do 50 dzieci i do 10
0sOb obstugi rozmieszczonych w 2 salach zabaw 1 jadalni. W salach dziecigcych przebywaé
bedzie nastepujaca ilos¢ dzieci:

- sala zabaw 1.10 do 25 dzieci i1 4 opiekunéw,

- sala zabaw 1.16 do 25 dzieci 1 4 opiekunow,

oraz dwoch pracownikéw obstugi budynku znajdujacymi si¢ w innych pomieszczeniach.

Informacije o podziale na strefy pozarowe.

Budynek zlobka stanowil bedzie jedna strefe pozarowa ZL II o powierzchni 543,92m?
wydzielong pozarowo $cianami i stropem REI 60 minut oraz drzwiami p.poz EI 30 minut od
pomieszczenia kottowni. Poddasze nieuzytkowe wydzielone zostanie pozarowo od cze$ci
ztobka schodami wylazowymi o odpornosci ogniowej EI 30 minut. Pomieszczenia 1.26
magazynu chlodziarki 1 pom. 1.32 produktow na owoce zostanie wydzielone pozarowo
drzwiami p.poz. o odpornosci ogniowej EI 30 minut. Pom. 1.4 na posciel czysta zostanie
zamknigte drzwiami p.poz EI 30 minut. Pomieszczenie szatni zostanie zamkniete drzwiami
p.poz EIS 30 minut.

Informacje o Maksymalnej gestoS¢ obciazenia ogniowego poszczegolnych stref
pozarowvch PM wraz z warunkami przyjetymi do jej okreslenia.
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Dla obiektow zaliczonych do ZL 1II 1 gestosci obcigzenia ogniowego nie okresla si¢. Dla
wydzielonego pozarowo pomieszczenia technicznego kottowni do 500 MJ/m?.

Informacje o Kklasie odpornosci pozarowej oraz odpornosci ogniowej i stopniu
rozprzestrzeniania ognia przez elementy budowlane.

Dla czesci jednokondygnacyjnej budynku niskiego ZL II wymagana Est klasa odpornosci
pozarowej ,,D”.
Wymagania dla klasy ,,D” odpornosci pozarowej przedstawia ponizsza tabela.

Klasa Klasa odpornosci ogniowej elementow
odporno$ci | Glé . , . .
P : owna. Konstrukcja Sciana Sciana | Przekrycie
pozarowe] | konstrukcja dach Strop dach
budynku nodna achu zewnetrzna | wewngetrzna achu
»D” R30 (-) REI 30 ElI 30 (-) (-)

Oznaczenia w tabeli:

R - no$nos¢ ogniowa (w minutach), okreslona zgodnie z Polskag Norma dotyczaca
zasad ustalania klas odpornosci ogniowej elementéw budynku,

E - szczelno$¢ ogniowa (w minutach), okreslona jw.,

I - izolacyjno$¢ ogniowa (w minutach), okreslona jw.,

(-) - nie stawia si¢ wymagan.

Wszystkie elementy konstrukcyjne budynku wykonane zostana, jako nierozprzestrzeniajgce
ognia NRO. Obudowa drég ewakuacyjnych podsia¢ bedzie odpornos¢ ogniowa EI 15 minut.
W obiekcie zastosowane bgda do wykanczania wnetrz, materiaty 1 wyroby trudno zapalne.
Oktadziny sufitow oraz sufity podwieszane nalezy wykona¢ z materialdow niepalnych lub nie
zapalnych, niekapiacych i nieodpadajacych pod wptywem ognia. Przepusty instalacyjne
przechodzace przez elementy oddzielen p.poz. powinny mie¢ odporno$¢ ogniowa tego
oddzielenia tj. co najmniej EI 60 minut.

Informacje o wystepowaniu materialdow wybuchowych oraz zagrozenia wybuchem, w tym
pomieszczen zagrozonych wybuchem.

W rozpatrywanym budynku nie wystgpuja pomieszczenia i strefy zagrozone wybuchem.

Informacje o warunkach i strategii ewakuacji ludzi lub ich uratowania w inny sposob.
uwzgledniajace liczbe i stan sprawnosci 0sob przebywajacvch w obiekcie.

Z rozpatrywanej strefy pozarowej budynku zapewniono siedem wyj$¢ ewakuacyjnych:

a/ 1 wyjscie o szerokosci 180cm — drzwi dwuskrzydtowe — kierunek otwierania na zewnatrz, b/
3 wyjscia o szer. 120cm (90+30) — kierunek otwierania na zewnatrz,

¢/ 3 wyjscia o szer. 90cm — kierunek otwierania na zewnatrz.
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Dhugos$¢ dojscia ewakuacyjnego od najdalszego pomieszczenia do najblizszego wyjsécia na
zewnatrz budynku wyniesie 19,60m i nie przekroczy 40m przy dwoch dojsciach. Z uwagi na
budynek parterowy w budynku nie przewidziano klatki schodowej. Dlugo$¢ przejscia
ewakuacyjnego w pomieszczeniu nie przekracza 40m. Przejscie ewakuacyjne prowadzone
bedzie przez nie wigcej niz 3 pomieszczenia. Zapewniono minimalng szeroko$¢ przejsé
ewakuacyjnych, ktéra wynosi nie mniej niz 1,2 m. Szer. korytarza 1.24 powinna wynosi¢
120cm, szer. korytarza gtbwnego min.150cm.

Wyjscia ewakuacyjne otwierane zgodnie z kierunkiem ewakuacji. Wyjscia ewakuacyjne
wykonano, jako dwuskrzydtowe o szerokos$ci 1,20 m posiadajace jedno nieblokowane skrzydto
o szerokosci 0,9m. Drzwi wyjs$ciowe z sal dla dzieci, w ktérych moze przebywaé powyzej 6
dzieci powinny posiada¢ szeroko$é, co najmniej 90cm - Kierunek otwierania na zewnatrz.
Pomieszczenia szatni zostang zamknigte drzwiami 90+30 dwuskrzydtowymi. Budynek na
drogach ewakuacyjnych zostanie wyposazony w awaryjne o§wietlenie (ewakuacyjne). Drzwi z
sal zabawowych 1 jadalni na korytarz beda wyktadane lub wyposazone w samozamykacze.

Informacje o doborze urzadzen przeciwpozarowych oraz innych instalacji i urzadzen
sluzacvch bezpieczenstwu pozarowemu wraz z okresleniem zakresu i celu ich stosowania.

Obiekt wyposazony bedzie w nastepujace urzadzenia przeciwpozarowe:

— instalacja awaryjnego oswietlenia ewakuacyjnego o minimalnym natezeniu
swiatta(Eg): 11x o$wietlenie drogi ewakuacyjnej, 0,5 Ix oswietlenie ewakuacyjne w
strefie otwartej, 5 Ix w obrgbie urzadzen przeciwpozarowych minimalny czas pracy
akumulatora 1h, ,

— przeciwpozarowy glowny wylacznik pradu z przyciskami przy wyjsciu gtdéwnym do
budynku,

— 1nstalacj¢ wodociggow3g przeciwpozarowa z p.poz. hydrantami wewnetrznymi DN 25 z
wezem potsztywnym dlugosci 30m. Wydajnos$¢ p.poz hydrantu wewngtrznego powinna
wynosi¢, co najmniej 1 1/s.

Projekty techniczne wyzej wymienionych urzadzen przeciwpozarowych nalezy uzgodnié
z Rzeczoznawcg do Spraw Zabezpieczen Przeciwpozarowych.

Wyposazenie w sprzet gasniczy.

Obiekt powinien by¢ wyposazony w sprzet gasniczy w iloSci wg. normatywu 2kg $rodka
gaéniczego w gasnicy proszkowej ABC na kazde 100m? powierzchni. Maksymalna odlegtos¢
od podrecznego sprzgtu gasniczego nie moze przekracza¢ 30m. Szczegdtowe rozmieszczenie
zawarte zostanie w Instrukcji Bezpieczenstwa Pozarowego opracowanej dla danego obiektu.
Sposob zabezpieczenia przeciwpozarowego instalacji uzytkowych, a w szczegoélnosci
wentylacyjnej, ogrzewczej, gazowej, elektroenergetycznej, odgromowej.

a/ wentylacja budynku grawitacyjna oraz mechaniczna z odzyskiem ciepta,

b/ ogrzewanie budynku przy pomocy wydzielonej pozarowo kotlowni z dwoch pomp ciepta
o tacznej mocy do 28 kW,

¢/ instalacja elektryczna w wykonaniu podstawowym z przeciwpozarowym glownym
wylacznikiem pradu oraz przyciskiem zlokalizowanym przy wejsciu glownym,
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d/ instalacja odgromowa zgodnie z polskimi normami przywolanymi w ,,warunkach
technicznych”, wg. odrgbnego projektu.

e/ instalacja fotowoltaiczna wg. odrgbnego projektu technicznego uzgodnionego
z rzeczoznawcg do spraw zabezpieczen przeciwpozarowych.

Informacje o przygotowaniu obiektu budowlanego do prowadzenia dzialan ratowniczych,
w_tym_informacje o punktach poboru wody do celow przeciwpozarowych, nasadach
shuzacych do zasilania urzadzen gas$niczych i innych rozwiazaniach przewidzianych do
tych dzialan oraz dzwigach dla ekip ratowniczych i prowadzacych do nich doj$ciach.

Droga pozarowa przebiega bezposrednio przy budynku w odlegtosci 15,00m od chronionego
obiektu — droga przelotowa. Dodatkowo przed budynkiem znajduje si¢ plac utwardzony z
odcinkiem drogi pozarowej o dtugosci nie wickszej niz 15m, z ktorego wyjazd jest mozliwy
jedynie przez cofanie pojazdu. Promien skretu na tym odcinku wynosi 11m.

Wymagane zaopatrzenie wodne do zewngtrznego gaszenia pozaru dla przedmiotowego
budynku wynosi 10dm®/s i zostanie zapewniona z p.poz hydrantu zewnetrznego DNSO
o wymagane] wydajnosci co najmniej 10 1/s. Odlegtos¢ przedmiotowego hydrantu od
chronionego budynku wynosi 29,10 m.

Informacje o usytuowaniu zZ uwagi na bezpieczenstwo pozarowe, w tym informacje 0
parametrach wplywajacvch na odleglosci dopuszczalne.

Odlegtos¢ budynku od najblizszej granicy dziatki sgsiedniej 4,00m, 10,10m, 15,00m 7,80m.
Odleglo$¢ budynku ztobka od projektowanego budynku gospodarczego 14,30m. Warunki
usytuowania zachowano (wymiary podano w czgsci rysunkowej projektu zagospodarowania
terenu).

Informacje o rozwiazaniach zamiennych w _stosunku do wymagan ochrony
przeciwpozarowej zastosowanych na podstawie zgody, o ktorej mowa w art. 6¢ pkt 1 lub
2 ustawy z dnia 24 sierpnia 1991 r. O ochronie przeciwpozarowej, w zakresie rozwigzan
objetych projektem architektoniczno-budowlanym.

Nie dotyczy.

14. Informacije o zgodzie na odstepstwo od warunkow technicznych o ktorym mowa w art.
9 Prawa budowlanego, lub o zgodzie udzielonej w postanowieniu, o0 ktérym mowa w art.
6a ust. 2 ustawy z dnia 24 sierpnia 1991 r. o ochronie przeciwpozarowej.

Nie dotyczy, inwestycja nie wymaga ww. zgod.
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