Zamawiajacy:
Szpital Kliniczny im. dr. Jozefa Babinskiego SPZOZ w Krakowie
Zatgcznik nr 1 do Zapytania ofertowego

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zaméwienia jest $wiadczenie ustugi cateringowej dla 300 uczestnikdw podczas
wydarzenia pn. ,Zdrowie psychiczne dzieci i mtodziezy — kiedy zapala sie czerwona lampka” w ramach
realizacji zadania: , Ty decydujesz jak reagujesz” — wzmacnianie odpornosci psychicznej i zapobieganie
agresji rowiesniczej wsrod dzieci i mtodziezy w wojewddztwie matopolskim w roku szkolnym 2023/2024,
ktére odbedzie sie 11 wrzesnia 2023 roku.

Zrédto finansowania

Zamoéwienie jest finansowane ze srodkoéw budzetu Wojewddztwa Matopolskiego.
Okres realizacji projektu: od 28 lipca 2023 r. do 30 czerwca 2024 r.

Termin realizacji zamoéwienia:

Termin realizacji zamdwienia: 11 wrzes$nia 2023 r.

Miejsce wykonania zaméwienia: na terenie Kina Kijéw Al. Krasinskiego 34 (wojewddztwo
matopolskie, 30-101 Krakow).

Harmonogram wykonania ustugi cateringowej:

5 dni przed planowanym wydarzeniem Zamawiajgcy bedzie informowat Wykonawce telefonicznie lub
drogg elektroniczng na adres e-mail o ostatecznej liczbie gosci. Zamawiajgcy zastrzega sobie, ze liczba
0s0b moze ulec zmianie w granicy +/- 10%.

Zakres ustugi cateringowej obejmuje przygotowanie ponizszego menu.

Ustuga cateringowa obejmie swoim zakresem przygotowanie positkéw, dostarczenie, przygotowanie
szwedzkiego stotu, stolikdw koktajlowych wraz z petnym serwisem obstugi kelnerskiej w dniu 11
wrzesnia 2023, w godz. od 9:00 do 15:00 dla 300 oséb. Zamawiajgcy zastrzega sobie, ze liczba oséb
moze ulec zmianie w granicy +/- 10%. W ramach $wiadczonej ustugi cateringowej Wykonawca zapewni
zgodnie z biezgcym zapotrzebowaniem Zamawiajgcego:

Serwis kawowy ciggty skifadajgcy sie z:

- kawy ziarnistej (czarna, biata, cappuccino) — serwowanej z ekspresu

- wody mineralnej niegazowane;j i lekko gazowanej

- herbaty w saszetce — kazda oddzielnie zapakowana (czarna, zielona, owocowa)
- Dodatki: mleko, mleko sojowe, cukier biaty/trzcinowy, cytryna

- soki owocowe

Bufet stodkosci:
- ciastka kruche min. 3 rodzaje — min. 10 dkg/1 osobe

- mini drozdzéwki z réznym nadzieniem — 1 szt./1 osobe
- croissanty z r6znym nadzieniem - 1 szt./1 osobe

- ciasta jogurtowe z owocami/sernik/szarlotka — 15 g/1 osobe

Przekgski:
Przekaski do wyboru min. 5 réznych po 200 szt.
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Stodki bufet oraz przekgski powinny by¢é podane na ceramicznych/szklanych pétmiskach lub
chromowanych/szklanych tackach, sztu¢ce powinny by¢ stalowe — nierdzewne, do zimnych
napojow/wody powinno byé zapewnione odpowiednie szkito, zapewnienie porcelanowych filizanek z
podstawkami do serwowania napojoéw goracych i ponadto powinny by¢ zapewnione papierowe,
trojwarstwowe serwetki oraz obrusy materiatowe. llosé elementéw zestawu (ij. filizanki z podstawkami,
sztucce, szkto do zimnych napojow, talerze, talerzyki deserowe) powinna odpowiadac ilosci oséb oraz
ilosci i rodzajow serwowanych dan. Zastawa powinna by¢ jednolita.

Wykonawca zapewni stoty oraz obrusy pod bufety szwedzkie oraz stoty koktajlowe w ilo$ci odpowiedniej
do liczby gosci

Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ minimum 5 ekspreséw kawowych wraz z serwisem kelnerskim.
Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ minimum 4 warniki do wody wraz z serwisem kelnerskim.
Obstuga kelnerska powinna by¢ ubrana w profesjonalne stroje kelnerskie.

Miejsce do ustawienia stotéw koktajlowych oraz bufetéw (stotéw szwedzkich) zostanie wskazane i
zapewnione przez Zamawiajgcego. Zamawiajgcy zapewni wydzielong przestrzeh na ustawienie przez
Wykonawce niezbednego sprzetu oraz jedzenia, a takze zapewni mozliwo$é podtgczenia urzadzen do
zrédia pradu.

Wykonawca zapewni biezgce usuwanie odpaddéw podczas konferencji oraz Wykonawca zapewni
usuniecie i wywoz odpadow na swoj koszt, a takze zapewni porzgdek w miejscu serwowania cateringu
najpozniej do 2 godzin po zakonczonym wydarzeniu.

Wykonawca na swoj koszt i ryzyko dostarczy przedmiot zaméwienia na miejsce wykonywaniu ustugi.
Wykonawca odpowiada za catering w czasie transportu.

Wyzywienie powinno spetniaé wymogi aktualnych wytycznych Instytutu Zywnosci i Zywienia.
Swiadczenie ustug zywienia przez Wykonawce odbywac¢ powinno sie wg ustawy z dnia 25 sierpnia
2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity, Dz.U. z 2022 poz. 2132 z poz. zm.).

Wykonawca zapewni wykonanie ustugi cateringowej z zachowaniem wszystkich niezbednych
standardéw bezpieczenstwa oraz higieny a takze przy realizacji zamowienia nie bedzie wykorzystywat
jednorazowych naczyn, plastikowych butelek.

Wymagania dodatkowe:

- O udzielenie zamoéwienia mogg ubiegaC sie wykonawcy, ktdrzy posiadajg niezbedng wiedze i
doswiadczenie oraz wykazg, ze w okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu sktadania ofert a jezeli
okres prowadzenia dziatalnosci jest krétszy — w tym okresie wykonat, a w przypadku swiadczen
okresowych lub ciggtych réwniez wykonuje trzy ustugi, tj. trzy zamdwienia (trzy odrebne umowy) na
ustugi cateringowe $wiadczone w ramach konferencji/sympozjow/zjazdéw/spotkan organizowanych dla
minimum 300 oso6b kazda(y).

- O udzielenie zaméwienia mogg ubiega¢ sie Wykonawcy, ktérzy nie podlegajg wykluczeniu na
podstawie art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczegolnych rozwigzaniach w zakresie
przeciwdziatania wspieraniu agresji na Ukraine oraz stuzgcych ochronie bezpieczenstwa narodowego
(Dz. U. poz. 835).

Forma ptatnosci
Wykonawca wystawi fakture po wykonaniu i odebraniu zamowienia.

Faktura Vat wystawiona przez Wykonawce po wykonaniu ustugi, ptatna przez Zamawiajgcego w
terminie 14 dni od daty jej dostarczenia do Zamawiajgcego.

Osoba do kontaktu:
Osobg upowazniong do kontaktu z Wykonawcg na etapie realizacji zamoéwienia jest:

Sebastian Nowak, tel. 784 302 733, adres e-mail: sebastian.nowak@babinski.pl




