
   Załącznik nr 2 do SWZ
Formularz cenowy
na część nr 1 na dostawy mięsa i wędlin  dla OSSW w Suchej 

Nazwa wykonawcy: …………………………………………………………………………………………………………………………………

Adres wykonawcy : ………………………………………………………………………………………………………………………………….

Miejscowość: ……………………………………………                                                                       Data  ……………………………………………….
[bookmark: _Hlk170972849]
	Lp.
	Nazwa artykułu
	j.m.
	Cena jedn. netto
	Ilość
	Wartość   netto
	Stawka Vat %
	Wartość VAT
	Wartość    Brutto

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1
	Boczek świeży
	kg
	
	10
	
	
	
	

	2
	Golonka peklowana w siatce
	kg
	
	100
	
	
	
	

	3
	Karkówka bez kości
	kg
	
	1900
	
	
	
	

	4
	Kości wieprzowe
	kg
	
	500
	
	
	
	

	5
	Łopatka
	kg
	
	1100
	
	
	
	

	6
	Mięso gulaszowe
	kg
	
	480
	
	
	
	

	7
	Mięso mielone
	kg
	
	1100
	
	
	
	

	8
	Schab z kością
	kg
	
	10
	
	
	
	

	9
	Schab bez kości
	kg
	
	2000
	
	
	
	

	10
	Słonina
	kg
	
	230
	
	
	
	

	11
	Szynka wieprzowa surowa
	kg
	
	150
	
	
	
	

	12
	Boczek parzony
	kg
	
	750
	
	
	
	

	13
	Kości wędzone
	kg
	
	300
	
	
	
	

	14
	Żołądki wołowe krojone
	kg
	
	100
	
	
	
	

	15
	Wątroba wieprzowa
	kg
	
	10
	
	
	
	

	16
	Szynka gotowana
	kg
	
	225
	
	
	
	

	17
	Szynka wędzona
	kg
	
	200
	
	
	
	

	18
	Filet z indyka
	kg
	
	20
	
	
	
	

	19
	Polędwica drobiowa
	kg
	
	250
	
	
	
	

	20
	Polędwica z majerankiem
	kg
	
	60
	
	
	
	

	21
	Polędwica z warzywami
	kg
	
	300
	
	
	
	

	22
	Szynka z indyka
	kg
	
	180
	
	
	
	

	23
	Kurczak w galarecie
	kg
	
	125
	
	
	
	

	24
	Żywiecka drobiowa
	kg
	
	90
	
	
	
	

	25
	Parówka drobiowa
	kg
	
	60
	
	
	
	

	26
	Mielonka drobiowa
	kg
	
	80
	
	
	
	

	27
	Rolada z kurczaka
	kg
	
	15
	
	
	
	

	28
	Kurczak faszerowany
	Kg
	
	50
	
	
	
	

	29
	Rolada ze szpinakiem
	Kg
	
	35
	
	
	
	

	30
	Rolada z mozzarellą i pomidorami
	kg
	
	60
	
	
	
	

	31
	Rolada z żurawiną
	kg
	
	10
	
	
	
	

	32
	Pieczeń z kaczki
	Kg
	
	50
	
	
	
	

	33
	Filet maślany
	Kg
	
	70
	
	
	
	

	34
	Pieczeń ze śliwką
	Kg
	
	10
	
	
	
	

	35
	Salceson czarny
	kg
	
	30
	
	
	
	

	36
	Kaszanka
	kg
	
	100
	
	
	
	

	37
	Jałowcowa
	kg
	
	120
	
	
	
	

	38
	Kabanosy
	kg
	
	10
	
	
	
	

	39
	Krakowska podsuszana
	kg
	
	230
	
	
	
	

	40
	Mielonka prasowana
	kg
	
	125
	
	
	
	

	41
	Mortadela
	kg
	
	175
	
	
	
	

	42
	Parówka gruba
	kg
	
	420
	
	
	
	

	43
	Parówka w foli
	kg
	
	210
	
	
	
	

	44
	Parówki cielęce
	kg
	
	220
	
	
	
	

	45
	Śląska delikatesowa
	kg
	
	290
	
	
	
	

	46
	Zwyczajna
	kg
	
	1150
	
	
	
	

	47
	Krotoszyńska parzona
	kg
	
	120
	
	
	
	

	48
	Ogonówka parzona
	kg
	
	210
	
	
	
	

	49
	Pieczeń chłopska
	kg
	
	260
	
	
	
	

	50
	Polędwica sopocka
	kg
	
	250
	
	
	
	

	51
	Polędwica wp. z majeran.
	kg
	
	170
	
	
	
	

	52
	Rolada boczkowa
	kg
	
	10
	
	
	
	

	53
	Schab z komina
	kg
	
	150
	
	
	
	

	54
	Sękacz
	kg
	
	130
	
	
	
	

	55
	Szynka babuni
	kg
	
	175
	
	
	
	

	56
	Szynka wiejska
	kg
	
	140
	
	
	
	

	57
	Schab z czosnkiem
	kg
	
	150
	
	
	
	

	58
	Wędzonka wiejska
	Kg
	
	140
	
	
	
	

	59
	Polska
	kg
	
	90
	
	
	
	

	60
	Kiełbasa grillowa
	kg
	
	200
	
	
	
	

	61
	Kiełbasa toruńska
	kg
	
	50
	
	
	
	

	62
	Kiełbasa biała cienka
	kg
	
	130
	
	
	
	

	63
	Biała parzona
	kg
	
	300
	
	
	
	

	64
	Kiełbasa słoikowa
	kg
	
	115
	
	
	
	

	65
	Żywiecka
	kg
	
	110
	
	
	
	

	66
	Metka
	kg
	
	110
	
	
	
	

	67
	Salceson królewski
	kg
	
	70
	
	
	
	

	68
	Mielonka konserwowa
	kg
	
	120
	
	
	
	

	69
	Szynka konserwowa
	kg
	
	330
	
	
	
	

	70
	Szynka w galarecie
	kg
	
	40
	
	
	
	

	71
	Szynkowa wieprzowa
	kg
	
	200
	
	
	
	

	72
	Łopatkowa
	kg
	
	170
	
	
	
	

	73
	Zapiekaniec z ogórkiem
	Kg
	
	70
	
	
	
	

	74
	Kindziuk
	Kg
	
	20
	
	
	
	

	75
	Łopatka pieczona
	kg
	
	50
	
	
	
	

	76
	Pieczeń myśliwska
	kg
	
	35
	
	
	
	

	77
	Necówka
	Kg
	
	15
	
	
	
	

	78
	Pasztetowa wędzona
	kg
	
	10
	
	
	
	

	79
	Pasztetowa z grzybami
	kg
	
	50
	
	
	
	

	80
	Pasztetowa ze szczypiorkiem
	kg
	
	50
	
	
	
	

	81
	Pasztet drobiowy zapiekany
	kg
	
	140
	
	
	
	

	82
	Pasztetowa firmowa
	kg
	
	10
	
	
	
	

	83
	Wołowina
	kg
	
	20
	
	
	
	

	84
	Salami
	kg
	
	250
	
	
	
	

	85
	Salami z papryką
	kg
	
	10
	
	
	
	

	86
	Korpusy z kurczaków
	kg
	
	1050
	
	
	
	

	87
	Skrzydełka z kurczaków
	kg
	
	10
	
	
	
	

	88
	Udko z kurczaków
	kg
	
	10
	
	
	
	

	89
	Udziec z kurczaka
	kg
	
	900
	
	
	
	

	90
	Podudzie z kurczaka
	kg
	
	55
	
	
	
	

	91
	Ćwiartka z kurczaka
	kg
	
	10
	
	
	
	

	92
	Filet z kurczaka
	Kg
	
	3400
	
	
	
	

	93
	Żołądki drobiowe
	kg
	
	90
	
	
	
	

	94
	Wątroba drobiowa
	kg
	
	80
	
	
	
	

	RAZEM
	
	X
	
	



	
.........................................................................................

UWAGA: FORMULARZ CENOWY  należy podpisać kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym osoby  uprawnionej do zaciągania zobowiązań w imieniu  Wykonawcy













   Załącznik nr 2.1 do SWZ


Formularz cenowy
na część nr 2 na dostawy mięsa i wędlin  dla OSSW w Suchej OZ Zwartowo

Nazwa wykonawcy: …………………………………………………………………………………………………………………………………

Adres wykonawcy : ………………………………………………………………………………………………………………………………….

Miejscowość: ……………………………………………                                                                       Data  ……………………………………………….


	Lp.
	Nazwa artykułu
	j.m.
	Cena jedn. netto
	Ilość
	Wartość   netto
	Stawka Vat %
	Wartość VAT
	Wartość    Brutto

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1
	Boczek świeży
	kg
	
	10
	
	
	
	

	2
	Golonka wieprzowa
	kg
	
	100
	
	
	
	

	3
	Karkówka bez kości
	kg
	
	400
	
	
	
	

	4
	Łopatka bez kości
	kg
	
	400
	
	
	
	

	5
	Mięso mielone
	kg
	
	120
	
	
	
	

	6
	Polędwiczki wieprzowe
	kg
	
	5
	
	
	
	

	7
	Schab bez kości
	kg
	
	450
	
	
	
	

	8
	Słonina
	kg
	
	25
	
	
	
	

	9
	Szynka bez kości
	kg
	
	800
	
	
	
	

	10
	Żeberka wieprzowe
	kg
	
	250
	
	
	
	

	11
	Wołowina bez kości
	Kg
	
	10
	
	
	
	

	12
	Filet z indyka
	Kg
	
	220
	
	
	
	

	13
	Porcje rosołowe z kurczaka
	Kg
	
	700
	
	
	
	

	14
	Skrzydełka z kurczaków
	Kg
	
	20
	
	
	
	

	15
	Udka z kurczaka
	Kg
	
	60
	
	
	
	

	16
	Kurczaki
	Kg
	
	450
	
	
	
	

	17
	Bioderka z kurczaka
	Kg
	
	550
	
	
	
	

	18
	Pałki z kurczaka
	Kg
	
	50
	
	
	
	

	19
	Piersi z kurczaka
	Kg
	
	900
	
	
	
	

	20
	Wątroba drobiowa
	Kg
	
	150
	
	
	
	

	21
	Flaki wołowe
	Kg
	
	35
	
	
	
	

	22
	Wątroba wieprzowa
	Kg
	
	170
	
	
	
	

	23
	Żołądki drobiowe
	Kg
	
	60
	
	
	
	

	24
	Boczek wędzony
	Kg
	
	190
	
	
	
	

	25
	Polędwica wędzona
	Kg
	
	140
	
	
	
	

	26
	Karkówka wędzona
	kg
	
	10
	
	
	
	

	27
	Schab wędzony
	kg
	
	70
	
	
	
	

	28
	Baleron
	Kg
	
	130
	
	
	
	

	29
	Salami
	Kg
	
	15
	
	
	
	

	30
	Szynka gotowana
	kg
	
	170
	
	
	
	

	31
	Szynka wędzona
	kg
	
	100
	
	
	
	

	32
	Baton drobiowy
	Kg
	
	40
	
	
	
	

	33
	Polędwica drobiowa
	Kg
	
	80
	
	
	
	

	34
	Rolada drobiowa
	Kg
	
	15
	
	
	
	

	35
	Kurczak w galarecie
	kg
	
	10
	
	
	
	

	36
	Fantazja drobiowa
	kg
	
	10
	
	
	
	

	37
	Mielonka drobiowa
	kg
	
	100
	
	
	
	

	38
	Szynka drobiowa
	kg
	
	80
	
	
	
	

	39
	Salceson czarny
	kg
	
	60
	
	
	
	

	40
	Kaszanka
	kg
	
	180
	
	
	
	

	41
	Salceson ozorkowy
	kg
	
	20
	
	
	
	

	42
	Parówka serdelka
	kg
	
	190
	
	
	
	

	43
	Parówka cienka
	kg
	
	30
	
	
	
	

	44
	Parówka hot-dog
	kg
	
	250
	
	
	
	

	45
	Kiełbasa śląska
	kg
	
	200
	
	
	
	

	46
	Kiełbasa zwyczajna
	kg
	
	250
	
	
	
	

	47
	Kiełbasa podwawelska
	kg
	
	90
	
	
	
	

	48
	Kiełbasa toruńska
	kg
	
	100
	
	
	
	

	49
	Kiełbasa grillowa
	kg
	
	220
	
	
	
	

	50
	Kiełbaski śniadaniowe
	kg
	
	200
	
	
	
	

	51
	Kabanosy
	kg
	
	20
	
	
	
	

	52
	Kiełbasa biała parzona
	kg
	
	220
	
	
	
	

	53
	Krakowska parzona
	kg
	
	160
	
	
	
	

	54
	Krakowska sucha
	kg
	
	10
	
	
	
	

	55
	Ogonówka
	kg
	
	170
	
	
	
	

	56
	Metka
	kg
	
	60
	
	
	
	

	57
	Mielonka wieprzowa
	kg
	
	100
	
	
	
	

	58
	Mortadela
	Kg
	
	160
	
	
	
	

	59
	Rolada wieprzowa
	kg
	
	60
	
	
	
	

	60
	Szynka konserwowa prasowana
	kg
	
	100
	
	
	
	

	61
	Szynka wieprzowa w galarecie z warzywami
	kg
	
	20
	
	
	
	

	62
	Szynka wieprzowa
	kg
	
	125
	
	
	
	

	63
	Zielonogórska wieprzowa
	kg
	
	10
	
	
	
	

	64
	Przysmak w konserwie
	kg
	
	110
	
	
	
	

	65
	Żywiecka wieprzowa
	kg
	
	130
	
	
	
	

	66
	Pasztetowa
	kg
	
	100
	
	
	
	

	67
	Pasztet pieczony
	kg
	
	100
	
	
	
	

	68
	Pasztet (konserwa)
	kg
	
	20
	
	
	
	

	69
	Konserwa wieprzowa
	kg
	
	10
	
	
	
	

	RAZEM
	
	X
	
	




	.........................................................................................

UWAGA: FORMULARZ CENOWY  należy podpisać kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym osoby  uprawnionej do zaciągania zobowiązań w imieniu  Wykonawcy

