Szczegdtowy opis przedmiotu zamdwienia Zatacznik nr 1

kalafior mrozony kl. | Jm.- kg,
Rézyczki kalafiora zamrozone

Rézyczki - czesci rozy kalafiorowej, powstate przez jej rozdzielenie na mniejsze czesci, z gtabikami
przycietymi do 20 mm, mierzac od nasady najnizszego rozgatezienia

dopuszczalne tolerancie:

— wielko$¢ 15 do 35 mm

- wyglad - rézyczki zwarte, bez przerastajacych zielonych listkow, bez uszkodzen mechanicznych, bez
Zlepiencow trwatych nie oblodzone , niewielkie oszronienie nie stanowi wady,

— zawarto$¢ rézyczek rozluznionych nie wigcej niz - 10 %,

— zawarto$¢ rézyczek uszkodzonych mechanicznie nie wigcej niz - 10 %,

— zawarto$¢ rézyczek o niewtaciwej wielkosci nie wigcej niz:- 10 %,

cechy dyskwalifikujace:

rozyczki rozluznione,

rézyczki uszkodzone mechanicznie,

rézyczki z oparzeling mrozowa,

Zlepience state,

rozyczki uszkodzone przez choroby lub szkodniki,
zanieczyszczenia obce,

zanieczyszczenia mineralne,

Opakowanie

Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna 2,5 kg,

opakowanie zbiorcze — pudio kartonowe 10 kg,

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

pojemnos¢ opakowania,

date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
warunki przechowywania,
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brokuty mrozone kl. | Jm.- kg,
Rézyczki brokuta zamroZzone

Roézyczki - czesci rozy brokulowej, powstate przez jej rozdzielenie na mniejsze czgsci, z giabikami
przycietymi do 20 mm, mierzac od nasady najnizszego rozgatezienia
dopuszczalne tolerancije:

— wielko$¢ 15 do 35 mm

— wyglad - rozyczki zwarte, bez przerastajgcych zielonych listkow, bez uszkodzen mechanicznych, bez
zlepiencow trwatych nie oblodzone , niewielkie oszronienie nie stanowi wady,

— zawarto$¢ rozyczek rozluznionych nie wigcej niz - 10 %,

— zawarto$¢ rozyczek uszkodzonych mechanicznie nie wigcej niz - 10 %,

— zawarto$¢ rozyczek o niewtasciwej wielkosci nie wigcej niz:- 10 %,

cechy dyskwalifikujace:

rozyczki rozluznione,

rozyczki uszkodzone mechanicznie,

rozyczki z oparzeling mrozowa,

Zlepience state,

rozyczki uszkodzone przez choroby lub szkodniki,
zanieczyszczenia obce,

zanieczyszczenia mineraine,

Opakowanie

Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna 2,5 kg,

opakowanie zbiorcze — pudio kartonowe 10 kg,

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcii i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigg, rok),
e.) warunki przechowywania,



Fasolka szparagowa zoétta cigta kl. | Jm.- kg,
Fasolka szparagowa Z6f#ta cieta

Fasolka szparagowa Zotta cigta — odcinki strakéw z obcigtymi koricami, dopuszczalne tolerancie:

— wielkos¢ 20 do 40 mm

— wyglad - barwa Zzotta, jednolita odmianowo, bez uszkodzen mechanicznych, bez zlepiencow
trwatych, nie oblodzona ,sypka, niewielkie oszronienie nie stanowi wady,

cechy dyskwalifikujace:

straki uszkodzone mechanicznie,

straki z oparzeling mrozowa,

Zlepienice state,

straki uszkodzone przez choroby Iub szkodniki,
zanieczyszczenia obce,

zanieczyszczenia mineralne,

Opakowanie

Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna 2,5 kg,

opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe 10 kg,

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiag, rok),
e.) warunki przechowywania,



Mieszanka chinska kl. | Jm.- kg,
Mieszanka chinska

mix warzyw takich jak: kietki fasoli Mung, pedow bambusa, marchewki, cebuli, grzybow chinskich oraz
papryki i pora, dopuszczalne tolerancje:
— wyglad — warzywa sypkie, pocigte w stupki, nie oblodzone.

cechy dyskwalifikujace:

warzywa uszkodzone mechanicznie,

warzywa z oparzeling mrozowa,

Zlepience state,

warzywa uszkodzone przez choroby lub szkodniki,
zanieczyszczenia obce,

zanieczyszczenia mineraine,

Opakowanie

Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna 2,5 kg,

opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe 10 kg,

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiag, rok),
e.) warunki przechowywania,



Pierogi mix (z serem, ruskie, z kapustg i grzybaml z migesem) Jm.- kg,
Pierogi z serem- mrozone

wymagania klasyfikacyjne:

wyréb kulinamny, potprodukt przygotowany z ciasta pierogowego, z dodatkiem maki pszennej, maki
ziemniaczanej , proszku jajecznego, soli, z nadzieniem: z twarogu potttustego (pierogi z serem), sera
biatego i ziemniakoéw (pierogi ruskie), z kapusty i grzybow jadalnych lub z miesem 35%, gteboko
mrozony (o temperaturze ponizej -18 °C w $rodku termicznym),gotowy do spozycia po ugotowaniu,
waga jednej sztuki od 30 g do 35 g,

struktura i konsystencja ciasta: jednolita,

wyglad: ksztatt potksiezyca z falbankami przy taczeniu ciasta, kolor charakterystyczny dla ciasta
pierogowego od.jasnokremowego do zbttego,

wypetnienie — 38-40% nadzienia,

smak i zapach — charakterystyczny dla uzytego nadzienia,

dopuszczalne tolerancje:
dopuszcza sig nieliczne zlepience rozpadajgce sie przy niewielkim nacisku oraz nieznaczne oszronienie
i uszkodzenia nie wplywajace na obnizenie waloréw uzytkowych wyrobdw,

cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (gorzki, jetki, stechly, itp.),

niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto
rozpadanie si¢ klusek w czasie obrébki termicznej, ksztalty nieregularne, pogniecione itp.),
zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,

objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu,

obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcdw chorobotwérczych i z grupy coli,

obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostato$ci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

produkt rozmrozony.

opakowanie i oznakowanie dostawy
Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna 2,5 kg,
opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe 10 kg,
oznakowanie powinno zawierac:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,
c.) mase netto produktu,
d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,
inne wymagania:
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny

- :



Kluski $laskie Jm.- kg,
Kluski $laskie

wymagania klasyfikacyjne:

wyréb kulinamy, potprodukt przygotowany z ciasta ziemniaczanego, z dodatkiem maki ziemniaczanej,
pszennej iprzypraw, gteboko mrozony (o temperaturze ponizej -18 °C ),gotowy do spozycia po
ugotowaniu, waga 1 szt. od 20 g do 30 g,

struktura i konsystencja ciasta: jednolita, lekko porowata

wyglad: ksztatt i wielkoS¢ charakterystyczne dla sposobu uformowania wyrobow, wyréwnane w
opakowaniu, o barwie biato - kremowe;j,

smak i zapach — charakterystyczny dla ciasta ziemniaczanego,

dopuszczalne tolerancje:
dopuszcza sig nieliczne zlepience rozpadajace sie przy niewielkim nacisku oraz nieznaczne oszronienie
i uszkodzenia nie wptywajgce na obnizenie walorow uzytkowych wyrobdw,

cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (gorzki, jetki, stechty, itp.),

niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto
rozpadanie si¢ kopytek w czasie obrobki termicznej, zdeformowane ksztatty),

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,

objawy ple$nienia, psucia, rozmrozenie produktu,

obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

produkt rozmrozony.

opakowanie i oznakowanie dostawy

Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna 2,5 kg,

opakowanie zbiorcze - pudto kartonowe 10 kg,

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny



Kopytka mrozone Jm.- kg,
Kopytka mrozone

wymagania klasyfikacyjne:

wyrob kulinamny, potprodukt przygotowany z ciasta ziemniaczanego, z dodatkiem maki ziemniaczane;j,
pszennej iprzypraw, gleboko mrozony (o temperaturze ponizej -18 °C ),gotowy do spozycia po
ugotowaniu, waga 1 szt. od 20 g do 30 g,

struktura i konsystencja ciasta: jednolita, lekko porowata

wyglad: ksztaft i wielkoS¢ charakterystyczne dla sposobu uformowania wyrobow, wyréwnane w
opakowaniu, o barwie biato - kremowe;j,

smak i zapach — charakterystyczny dla ciasta ziemniaczanego,

dopuszczalne tolerancje:
dopuszcza si¢ nieliczne zlepience rozpadajace sie przy niewielkim nacisku oraz nieznaczne oszronienie
i uszkodzenia nie wptywajgce na obnizenie waloréw uzytkowych wyrobow,

cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (gorzki, jetki, stechty, itp.),

niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto
rozpadanie si¢ kopytek w czasie obrébki termicznej, zdeformowane ksztatty),

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,

objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu,

obecnos$é szkodnikow oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

produkt rozmrozony.

opakowanie i oznakowanie dostawy

Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna 2,5 kg,

opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe 10 kg,

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny



Uszka mrozone Jm.- kg,
Uszka mrozone z kapustg i grzybami

wymagania klasyfikacyjne:

wyréb kulinarny, pétprodukt przygotowany z maki pszennej, z dodatkiem farszu kapusty i grzybow
jadalnych, gteboko mrozony (o temperaturze ponizej -18 oC ),gotowy do spozycia po ugotowaniu.
struktura i konsystencja:

-ciasta: jednolita,

-farszu: nie jednolita, migkka nierozpadajgca sie (po ugotowaniu), wiasciwa dla uzytych sktadnikow
wyglad: ksztatt regularny, w postaci drobnych pierozkéw z koricami zwinigtymi do $rodka, powierzchnia
gtadka,

smak i zapach — charakterystyczny dla ciasta pierogowego i nadzienia kapustno-grzybowego (po
ugotowaniu),

zawarto$¢ farszu nie mniej niz 20 %,

dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza sie nieliczne zlepiefice ,rozpadajace sie przy niewielkim nacisku oraz nieznaczne
oszronienie i uszkodzenia nie wptywajace na obnizenie waloréw organolptycznych wyrobow,

dopuszcza sig obecno$¢ pierogéw uszkodzonych — rozklejonych, popekanych,( z wyciekiem nadzienia)
do 10 % znajdujacych sie w opakowaniu sztuk.

cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (gorzki, stechty, kwasny itp.),

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,

objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu,

obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,
produkt rozmrozony

opakowanie i oznakowanie dostawy

Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna 2,5 kg,

opakowanie zbiorcze - pudto kartonowe 10 kg,

oznakowanie powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) date - termin produkciji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny



Pyzy z migsem mrozone Jm.- kg,
Pyzy ziemniaczane z migsem mrozone

Wymagania klasyfikacyjne:

wyrob kulinarny, gteboko mrozony (o temperaturze ponizej -18 °C ),gotowy do spozycia po rozmrozeniu
i poddaniu obrébce termiczne;.

struktura i konsystencja:

ciasta: jednolita, elastyczna,

farszu: jednolita, migkka, nierozpadajgca sie, wiasciwa dla uzytych skfadnikow i stopnia rozdrobnienia
miesa i dodatkéw,

wyglad: ksztalt kulisty , powierzchnia gtadka,

smak i zapach — charakterystyczny dla ciasta ziemniaczanego,

zawartos¢ farszu nie mniej niz 20 %, waga 1 szt. 40 -50 g,

“cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (gorzki, stechty, kwasny itp.),

niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto z
wydostajacym sie nadzieniem, rozpadanie sie pyz w czasie obrobki termicznej),

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,

objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu,

obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

produkt rozmrozony.

opakowanie i oznakowanie dostawy

Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna 2,5 kg,

opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe 10 kg,

oznakowanie powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) date — termin produkciji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiag, rok),
e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny



Truskawka mrozona Jm.- kg,
Truskawki mrozone bez szyputki

wymagania minimalne

Srednica minimalna 22 mm,

bez uszkodzen,

bez objawéw gnicia,

czyste, bez zanieczyszczen obcych,

wyglad —owoc barwy czerwonej, bez zlepiencéw trwatych, nie oblodzone, niewielkie oszronienie nie
stanowi wady,

wolne od szkodnikéw,

wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,

owoce bez szyputek

bez obcych smakdw i zapachéw,

truskawka pakowana w opakowania dopuszczone do kontaktu z Zzywnoscia, zabezpieczajace owoce w
czasie transportu i zapewniajace wiasciwe cechy produktu w okresie przydatno$ci do spozycia,

cechy dyskwalifikujace:

-owoce uszkodzone mechanicznie,

-Zlepience state,

-owoce uszkodzone przez choroby lub szkodniki, z widocznymi ciemnobrazowymi plamami,
-zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne

-produkt rozmrozony

dopuszczalne tolerancje:

nieznaczne wady ksztattu,

obecno$¢ matych jasnych plamek,

moga by¢ mniej wyréwnane pod wzgledem wielko$ci,

opakowania:

Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna 2,5 kg,

opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe 10 kg,

oznakowanie powinno zawierag:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiag, rok),
e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny
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Czarna porzeczka mrozona Jm.- kg,
Czarna porzeczka mrozona

wymagania minimalne

bez uszkodzen,

bez objawow gnicia,

czyste, bez zanieczyszczen obcych,

wyglad —owoc barwy czarnej, bez zlepiencéw trwatych, nie oblodzone, niewielkie oszronienie nie
stanowi wady,

wolne od szkodnikow,

wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,

owoce bez szyputek

bez obcych smakow i zapachow,

czarme porzeczki pakowana w opakowania dopuszczone do kontaktu z zywnoscia, zabezpieczajace
owoce w czasie transportu i zapewniajgce wiasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do
spozycia,

cechy dyskwalifikujace:

-owoce uszkodzone mechanicznie,

-Zlepience state,

-owoce uszkodzone przez choroby lub szkodniki, z widocznymi ciemnobrazowymi plamami,
-zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne

-produkt rozmrozony

dopuszczalne tolerancije:

nieznaczne wady ksztattu,

obecno$¢ matych jasnych plamek,

moga by¢ mniej wyréwnane pod wzgledem wielkosci,

opakowania:

Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna 2,5 kg,
opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe 10 kg,

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

C.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiag, rok),
e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:

do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny
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Wisnia mrozona Jm.- kg,
Wisnie mrozone bez pestek i ogonkéw

wymagania minimalne

$rednica minimalna 10 mm,

bez uszkodzen,

bez objawdw gnicia,

czyste, bez zanieczyszczen obcych,

wyglad —owoc barwy czerwonej, bez zlepiencow trwalych, nie oblodzone, niewielkie oszronienie nie
stanowi wady,

wolne od szkodnikow,

wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,

owoce bez pestek i ogonkéw

bez obcych smakow i zapachdw,

wisnia pakowana w opakowania dopuszczone do kontaktu z Zywnoscia, zabezpieczajace owoce w
czasie transportu i zapewniajace wtasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia,

cechy dyskwalifikujace:

-owoce uszkodzone mechanicznie,

-Zlepience state,

-owoce uszkodzone przez choroby lub szkodniki, z widocznymi ciemnobrazowymi plamami,
-zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne

-produkt rozmrozony

dopuszczalne tolerancje:

nieznaczne wady ksztaltu,

obecnos$¢ matych jasnych plamek,

moga by¢ mniej wyrownane pod wzgledem wielko$ci,

opakowania:

Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna 2,5 kg,

opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe 10 kg,

oznakowanie powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiag, rok),
e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny
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Szpinak rozdrobiony brykiet mrozony Jm.- kg,
Szpinak rozdrobiony brykiet mrozony

Produkt uzyskany z lisci $wiezego szpinaku,

wyglad — barwa charakterystyczna dla szpinaku, produkt sypki, nieoblodzony.

cechy dyskwalifikujace:

produkt uszkodzony mechanicznie,

produkt z oparzeling mrozowa,

Zlepience state,

produkt uszkodzone przez choroby lub szkodniki,
zanieczyszczenia obce,

zanieczyszczenia mineralne,

Opakowanie

Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna 2,5 kg,
opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe 10 kg,

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

pojemnos¢ opakowania,

date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do
warunki przechowywania,

~— — ~—

C.
d.
e.
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Malina mrozona Jm.- kg,
Malina mrozona

wymagania minimalne

Produkt uzyskany ze Swiezych malin o barwie charakterystycznej dla dojrzatej maliny; produkt sypki
nieoblodzony, bez oparzeliny mrozowej, maliny czyste, smak i zapach typowy dla malin, bez obcego
smaku i zapachu.

cechy dyskwalifikujace:

-owoce uszkodzone mechanicznie,

-Zlepience state,

-owoce uszkodzone przez choroby lub szkodniki,
-zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne
-produkt rozmrozony

opakowania:

Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna 2,5 kg,

opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe 10 kg,

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiag, rok),
e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny
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Jagoda mrozona Jm.- kg,
Jagoda mrozona

wymagania minimalne

Produkt uzyskany ze $wiezych jagdd o barwie charakterystycznej dla dojrzalych jagéd; produkt sypki
nieoblodzony, bez oparzeliny mrozowej, smak i zapach typowy dla jagod, bez obcego smaku i zapachu

cechy dyskwalifikujace:

-owoce uszkodzone mechanicznie,

-Zlepience state,

-owoce uszkodzone przez choroby lub szkodniki,
-zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne
-produkt rozmrozony

opakowania:

Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna 2,5 kg,

opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe 10 kg,

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiag, rok),
e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny
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brukselka mrozona Jm.- kg,
brukselka mrozona

Produkt uzyskany ze Swiezych brukselki o barwie charakterystycznej dla produktu; produkt sypki
nieoblodzony, bez oparzeliny mrozowej, produkt czysty, smak i zapach typowy dla produktu, bez
obcego smaku i zapachu

cechy dyskwalifikujace:

produkt uszkodzony mechanicznie,

Zlepience state,

produkt uszkodzone przez choroby lub szkodniki,
zanieczyszczenia obce,

zanieczyszczenia mineralne,

Opakowanie

Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna 2,5 kg,

opakowanie zbiorcze - pudio kartonowe 10kg

oznakowanie powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiag, rok),
e.) warunki przechowywania,
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Groszek zielony mrozona Jm.- kg,
Groszek zielony mrozony

Utrwalony przez zamrozenie w specjalistycznych urzadzeniach do temp. nie wyzszej niz -18st.C

cechy dyskwalifikujace:

produkt uszkodzony mechanicznie,

Zlepience state,

produkt uszkodzone przez choroby lub szkodniki,
zanieczyszczenia obce,

zanieczyszczenia mineralne,

Opakowanie
Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna 2,5 kg,
opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe 10kg
oznakowanie powinno zawierac:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,
C.) pojemno$¢ opakowania,
d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozyé do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

%/ .



Wioszczyzna paski kl. | Jm.- kg,
Wioszczyzna paski

Produkt uzyskany ze Swiezych marchwi, selera, pietruszki, pora o barwie charakterystycznej dla danego

produktu; produkt sypki nieoblodzony, produkt czysty, praktycznie nie
obcych; smak i zapach typowy dla danego produktu, bez obcego smaku

cechy dyskwalifikujace:

warzywa uszkodzone mechanicznie,

warzywa z oparzeling mrozowa,

Zlepience state,

warzywa uszkodzone przez choroby lub szkodniki,
zanieczyszczenia obce,

zanieczyszczenia mineralne,

Opakowanie

Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna 2,5 kg,
opakowanie zbiorcze - pudfo kartonowe 10 kg,

oznakowanie powinno zawierag:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do
e.) warunki przechowywania,
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dopuszcza sie zanieczyszczen
i zapachu.

... miesigc, rok),



Butka kajzerka mrozona Jm.- kg,
Butka kajzerka mrozona

wymagania klasyfikacyjne:

produkt- gteboko mrozony (o temperaturze ponizej -18 °C ),gotowy do spozycia po wypieku, waga 1 szt.
od 60 g do 70 g, pieczywo spozywcze, produkowane z maki pszennej, na kwasie, kwasie z dodatkiem
drozdzy lub na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu stodowego oraz innych dodatkow
smakowych i konserwujacych zgodnie z recepturg wiasciwg dla produktu

wyglad: ksztaft i wielkos¢ charakterystyczne dla sposobu uformowania

dopuszczalne tolerancje:
dopuszcza sig nieznaczne oszronienie

cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy,

niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto,
zdeformowane ksztatty),

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,

objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu,

obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

produkt rozmrozony.

opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — pudio kartonowe do 100 sztuk,

oznakowanie powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) date — termin produkeji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiag, rok),
e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny
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