Zamawi

Tarnéw dnia 21.03.2022r.

ajacy:

Moscickie Centrum Medyczne sp. z 0.0.

Ul. Kwiatkowskiego 15

33-101 Tarnéw

Nr spr1/P/MCM/2022

Wykonawcy ubiegajacy sie o zamoéwienie publiczne

Wyjasnienie Tresci SWZ

Postepowania: CALtODZIENNE WYZYWIENIE DLA ZAKLADU OPIEKUNCZO LECZNICZEGO

pytanie
1.

2.

Czy Zamawiajacy wymaga planowania zupy mlecznej do $niadania dla diety cukrzycowej?
Odp. TAK

Czy Wykonawca dobrze rozumie, ze kazdorazowo do $niadania powinien by¢ zaplanowany
dodatek nabiatlowy oraz dodatek biatkowy? Produkty nabialowe sa produktami bogatymi w
bialko, w zwigzku z powyzszym do kazdego $niadania byly by zaplanowane dwa dodatki
biatkowe.

Odp. TAK

Czy Wykonawca dobrze rozumie, ze nie moze planowa¢ papryki i ogérka konserwowego jako
dodatku do s$niadan i kolacji dla diety podstawowej w sezonie jesienno-zimowym?

Ad.4 TAK

Wykonawca zwraca si¢ z prosba o doprecyzowanie zapisu dotyczacego jakosci planowanych
wedlin. Jaka zawarto$¢ procentowa migsa powinny posiada¢ wedliny o ktérych mowa?

Odp. Minimum 60% mig¢sa

Czy Zamawiajacy dopuszcza opracowywanie jadtospisu 14-dniowego? Planowanie rytmem
dwutygodniowym umozliwia wieksze urozmaicenie jadtospisu, a takze jego bilansowanie pod
wzgledem wartosci odzywczych.

Odp. TAK

Wykonawca prosi o doprecyzowanie jakie diety powinny byé zaplanowanie w jadtospisie
dekadowym przekazywanym do Zamawiajacego.

Odp. LATWO STRAWNA
PODSTAWOWA
CUKRZYCOWA
WYSOKOBIALKOWA
MIKSOWANA

Zamawiajacy w OPZ okreslit wartosci energetyczne dziennej porcji pokarmowej pacjenta
(Sniadanie, obiad i kolacja) powinna wynosi¢: energia od 2200 do 2400 kcal. Kazda z diet



dostarcza okreslonej ilosci kilokalorii (kcal) oraz wartosci odzywczej w postaci biatka, thuszezy
i weglowodanéw. To ile poszczegélna dieta ma dostarczyé tych w/w skladnikéw zlezy kogo
zywimy, czyli musimy zna¢ tzw. strukturg 0séb zywionych. Jest to proste ,do okreslenia, jesli
zywimy jednolita grupe ludzi pod wzg., wieku, pici i aktywnosci fizycznej, bo majg zblizone
zapotrzebowanie na energie i sktadniki odzywcze W szpitalach mamy zréznicowang strukture,
poniewaz leza zaréwno, kobiety jak i mezczyzni, w réznych przedziatach wiekowych, w
réznych stanach fizjologicznych. W takim przypadku (jesli dysponujemy statystyka chorych)
mozemy sami obliczy¢ $rednio wazong wartos¢ odzywcza dla tak zroznicowanej grupy.
Musimy zna¢ ile os6b danej plci jest w okreslonej grupie wiekowej, o okreslonej aktywnosci
fizycznej i o okreslonym stanie fizycznym (cigza , karmienie piersia) i na tej podstawie wg
wzoru obliczamy $rednio wazong wartos¢ energetyczna i odzywcza. W praktyce jest to trudne,
malo prawdopodobne i niepotrzebne, poniewaz szpital nie udostgpniajg takich danych oraz
dynamika zmian (rotacja pacjentéw) jest bardzo duza. " Za podstawe diety przyjeto Srednie
normy dla kobiet (1800 kcal) i mezczyzn (2270 kcal) o malej aktywnosci fizycznej,
opracowane przez Ziemlanskiego [S6].W zalozeniu diety przyjeto $rednia zaokraglong
warto$¢ 2000 keal (8368 kJ). Zamawiajacy okreslit kalorycznos¢ diet powyzej przecietne;
sredniej. Czy ze wzg. na prewencje otylosci i choréb zywieniowo zaleznych Zamawiajacy
zgodzi si¢ na zmiang zapisu zgodnie z Zaleceniami IZZ aby dieta podstawowa , dieta
fatwostrawna z modyfikacjami miaty 2000 kcal, a dieta cukrzycowa 1600-2000kcal ?
Odp. TAK

8. Wykonawca zwraca sie z prosbg o modyfikacje zapisu OPZ dotyczacg % podziatu sktadnikéw
odzywczych w diecie. Na podstawie zalecen IZZ oraz Norm Zywienia dla Populacji Polski i ich
zastosowanie pod redakcja Mirostawa Jarosza i wsp. z 2020 roku diety dla dzieci, mlodziezy i
dorostych powinny zawieraé: weglowodany 45-65%, biatka 10-20%, ttuszczow 30%.

Ad.8 zamawiajacy wymaga tak jak jest w SWZ

9. Czy Wykonawca dobrze interpretuje, ze wszystkie diety, réwniez dieta cukrzycowa sa 3
positkowe?
Odp. TAK

10. Czy Zamawiajacy wymaga by do dan jednogarnkowych, ktére w swoim sktadzie zawieraja juz
warzywa, weglowodany oraz petnowartosciowe biatko, np. ryz z kurczakiem i warzywami,
kaszotto z migsem i warzywami, makaron ze szpinakiem i kurczakiem, itp. maja by¢ planowana
osobno porcja warzyw w formie suréwki, warzyw na parze lub gotowanych?
Odp. TAK

11. Czy Zamawiajacy dopuszcza planowanie produktéw typu instant w postaci kisieli, budyniow,
galaretek?
Odp. TAK

12. Czy Zamawiajacy wyraza zgode na wdrozenie darmowego systemu zamawiania positkéw w
formie online dostgpnej na kazdym oddziale Zamawiajacego? Oferowany program jest
intuicyjny i wymaga wytacznie komputera z dostgpem do Internetu. Wykonawca gwarantuje
przeprowadzenie pelnego szkolenia dla Koordynatoréw ds. Zywienia w szpitalu oraz oséb
pracujacych na oddziatach. Wprowadzenie systemu zamawiania positkéw umozliwia skrocenie
czasu prowiantowania positkow, wptyw w realnym czasie korekt wprowadzanych przez
Zamawiajgcego do systemu produkcyjnego, zamawianie dodatkéw zapisanych w umowie,
proste rozliczenie miesi¢czne oraz generowanie wszystkich niezbednych gotowych danych do
faktur. Ponadto Dietetyk Zamawiajgcego ma ciagly nadzér nad prawidlowoscia
zaprowiantowania oddzialéw w dowolnym czasie, poprzez wejécie na strone systemu, a takze
dostep do sktadu oraz wartosci odzywczych planowanych jadtospiséw.

Odp. NIE WYRAZA ZGODY

13. Wykonawca dobrze rozumie, ze Zamawiajacy wymaga by diety byly bilansowane zgodnie z
aktualnymi zaleceniami 1ZZ ktére zostaly opisane w nastepujacych publikacjach ,,Podstawy
naukowe Zywienia w szpitalach” pod redakcja Jana Dzieniszewskiego, wyd. 1ZZ, ,Zasady
praw1d}owego zywienia chorych w szpitalach” pod red. Mirostawa Jarosza, wyd. IZZ, ,Normy
zywienia dla populacji Polski” pod red. M. Jarosza, E. Rychlik, K. Stos, J. Charzewskiej wyd. g\



14.

15.

16.

NIZP- PZH 2020r.?
Odp. TAK

Czy Zamawiajacy wyraza zgode¢ na stosowanie mleka w proszku (szczegdlnie w sezonie
letnim)? )
Odp. NIE WYRAZA ZGODY

Wykonawca zwraca si¢ z prosba o podanie dopuszczalnych odchylen (w %) od wymaganej
wartosci energetycznej i odzywczej w jadlospisach okresowych np. dwutygodniowych.
Zwyczajowo stosowane jest odchylenie +/- 10%.

Odp. ODCHYLENIE DO +/- 7%

Prosimy o podanie rzeczywistej ilosci zrealizowanych positkdw z rozbitem na poszczegdlne
miesigce w nizej wskazanym okresie.

Data

5.2021 | 6.2021 | 7.2021 | 8.2021 | 9.2021 | 10.2021 | 11.2021 | 12.2021 | 1.2022 | 2.2022 | 3.2022

Positek

5472 5400 5766 5766 5448 5394 5220 7096 5580 5040 | -

17.

18.

Majac na uwadze, iz zamawiajacy dopuszcza mozliwo$é ograniczenia ilosci zywionych w
trakcie trwania zamowienia uprzejmie prosimy o podanie procentowe;j ilosci spadku, ktory nie
bedzie miat wptywu na zmiang warunkéw umowy.

Odp. ODCHYLENIE DO +/- 10%

Majac na uwadze, iz Zaméwienie dotyczy $wiadczenia ustugi zbiorowego zywienia w sektorze
szpitalnym , ktory zgodnie z zapisami SWZ oraz wytycznych IZZ wymaga zastosowania dla
pacjentow Zywienia uwzgledniajagcego wytyczne dietetyczne wnosimy o koniecznos$é
posiadania referencji zaswiadczajacych, iz przyszty wykonawca $wiadczyt ustuge zbiorowego
zywienia dla pacjentow w placowkach ochrony zdrowia. W Zywieniu chorych
hospitalizowanych wazne jest zapewnienie bezpieczenstwa zdrowego positku. Natomiast celem
kazdego postgpowania o udzielenie zaméwienia publicznego jest wylonienie podmiotu
zdolnego do wykonania danego zaméwienia. Prawnie ustalona procedura reguluje spos6b
eliminowania wykonawcéw, ktorzy albo nie sa zdolni do wykonania zaméwienia, albo nie
spelniaja innych postawionych im wymogéw. Zamawiajacy okre$lit warunek zdolnosci
technicznej lub zawodowej jezeli Wykonawca wykaze co najmniej jedng ustuge polegajaca na
przygotowaniu i dostarczaniu positkéw dla minimum 30 0s6b dziennie (Srednia liczba 0s6b),
przez okres minimum 6 miesigcy.

Zamawiajacy nie dookreslajac, ze ushuga powinna dotyczy¢ pacjentéw hospitalizowanych,
naraza si¢ na ryzyko wyboru wykonawcy niezdolnego do wykonania zam6wienia publicznego,
ktéry nie posiada odpowiedniego doswiadczenia do jego wykonania lub w stosunku do ktérego,
ze wzgledu na sytuacje podmiotowa zachodzi prawdopodobiefistwo niewykonania lub
nienalezytego wykonania zamoéwienia. Ponadto wykazanie tylko jednej ustugi wyrazi
minimalne zdolnosci przysztego Wykonawcy. Zamawiajacy, poprzez dokonanie opisu sposobu
dokonania oceny spelienia warunku udzialu w postepowaniu dotyczacego zdolnosci
technicznej lub zawodowej — winien uwzgledni¢ przedmiot udzielanego przez siebie
zamoOwienia, w tym jego szczegdlny charakter (wyrok KIO z dnia 06.06.2013, KIO 1064/12,
wyrok KIO z dnia 22.02.2013, KIO 286/13, wyrok KIO z dnia 24.01.2013, KIO 78/13).

Skoro przedmiotem niniejszego postgpowania jest usluga codziennego przygotowywania
wyzywienia dla pacjentéw Moscickiego Centrum Medycznego, to uksztaltowanie warunku
udziatu w postgpowaniu w zakresie zdolnosci technicznej i zawodowej powinno by¢ zatem —
zgodnie z dyspozycja ustawy Pzp — okreSlone w ten sposob, ze Wykonawca winien
legitymowac si¢ wiedza i doswiadczeniem w wykonaniu ustug przygotowania i dostarczania
calodziennych positkow dla pacjentow szpitala.

Biorac powyzsze pod uwage, wnosimy o wprowadzenie zapisow do SWZ obligujacych
Wykonawcéw do wykazania posiadanego doswiadczenia w wykonywaniu podobnych ustug.



C={(

19.

20.

Zamawiajacy uzna ww. warunek za spetniony, jezeli Wykonawca wykaze, ze: ,,Wykonawca
wykonat co najmniej trzy ustugi w zakresie zywienia pacjentéw hospitalizowanych w okresie
przed uplywem terminu skladania ofert albo wnioskéw o dopuszczenie do udzialu w
postgpowaniu; polegajacq na przygotowaniu i dostarczaniu positkow dla minimum 30 oséb
dziennie (Srednia liczba 0s6b), przez okres minimum 6 miesigcy. W celu oceny spelniania tego
warunku Wykonawca zobowigzany jest do przediozenia wykazu wykonanych, a przypadku
swiadczen okresowych lub cigglych réwniez wykonanych, dostaw lub ustug w zakresie
niezbednym do wykazania speinienia warunku wiedzy i doswiadczenia w okresie ostatnich
trzech lat przed uplywem terminu skladania ofert albo wnioskéw o dopuszczenie do udziatu w
postgpowaniu, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy —w tym okresie, z podaniem
ich wartosci, przedmiotu, dat wykonania i odbiorcéw, oraz zalgczeniem dokumentu
porwierdzajqeego, ze te dostawy lub ustugi zostaly wykonane lub wykonywane nalezycie
(referencje)”

Ad. 18 zamawiajacy dopuszcza ale nie wymaga

Prosimy o potwierdzenie, ze w Zataczniku nr 1 do SWZ Formularzu ofertowym nalezy wpisaé
laczng cene oferty brutto jako iloraz kwoty catodziennego wyzywienia x ilo$é pacjentéw 70
0s6b x 365 dni, co daje facznie: 25 550 osobodni.

Ad.19 Zamawiajacy oczekuje podania Iacznej ceny brutto za calosé zaméwienia oraz ceny
dla jednego pacjenta za osobodzien.

W Zatgczniku nr 8 do SWZ w projekcie umowy Zamawiajacy nie okreslit minimalnej wartosci
lub wielkosci $wiadczenia stron czym naruszy? art. 433 pkt 4 P.z.p. w zw. z art. 455 ust. 1 pkt 1
P.zpp. wzw. z art. 16 pkt 1 P.zp. w zw. z art. 8 ust. 1 P.zp. w zw. z art. 353 1 Kodeksu
cywilnego (dalej jako Strona 2 z 11 ,,K.c.”) w zw. z art. 266 i art. 359 pkt 2 P.z.p. , K.c.”’) w zw.
z art. 266 i art. 359 pkt 2 P.z.p. W zwigzku z powyzszym wnosimy o dopisanie do projektu
umowy do 2do §1 ust. 5 o nastepujacej tresci: ,, Wynagrodzenie opisane w ust. 1 bedzie
miato charakter wynikowy uzalezniony od ilosci przygotowanych i dostarczonych positkéw
w ramach catodziennego wyzywienia z zastrzeZeniem, iz minimalna liczba positkéw
zamowionych przez Zamawiajgcego nie moze wynosi¢ mniej niz 90% liczy 0s6b okreslonej
w zatqczniku nr 1 do SWZ -formularza cenowego tj. zamdwienie przygotowania i dostawy
cafodziennych wyzywienia dla nie mniej niz 70 oséb.”

Ad. 20 Zamawiajacy nie przewiduje znaczaczego zmniejszenia zamawianych positkow
21.

Wobec zastosowania jako kryterium wyboru oferty ceng 100% , jako jedynego kryterium oceny
ofert bez zastosowania zaméwienia wymagan jako$ciowych odnoszacych sie do co najmniej
gtéwnych elementéw sktadajgcych sie na przedmiot zaméwienia, wnosimy o

Przy wyborze najkorzystniejszej oferty zamawiajacy kierowat sie bedzie nastepujacymi
kryteriami i ich wagami:

Cena (C) - 60%

Zaswiadczenia o uzyskaniu licencji gotowego positku (L) -40%
Oferty beda oceniane wedtug ww. kryteriéw, w nastepujgcy sposdb:
Oferty
Wykonawcéw odpowiednio w zakresie kryterium, w nastepujacy sposéb:

beda oceniane w odniesieniu do najkorzystniejszych danych przedstawionych przez

1) Kryterium cena — 60%: Oferta z najnizsza ceng brutto otrzyma maksymalng iloé¢ punktéw, a

pozostatym ofertom zostanie przypisana odpowiednio mniejsza liczba punktéw, zgodnie ze wzorem:

Oferta o najnizszej cenie brutto

x 100 pkt) x waga kryterium tj. 60 %
Cena brutto oferty badanej



gdzie: C - warto$¢ punktowa badanej oferty

2) Kryterium (L) posiadanie licencji gotowego positku — 40%
Ocena jakosci dotyczyé bedzie posiadania przez Wykonawce:
zaswiadczenia wydanego od roku 2019 wzwyz przez akredytowane laboratorium zywnosciowe o
uzyskaniu licencji gotowego positku, potwierdzajacego jako$¢ gotowego wyrobu przygotowanego w
ramach danej diety szpitalnej (1 dieta= 1 zaswiadczenie).
Punkty zostang przyznane wedtug posiadane;j liczby zaswiadczen wg. zasady:
8 zaswiadczen dotyczgcych roznych diet - 40 pkt
6 zaswiadczen dotyczacych réznych diet - 20 pkt
3 zasdwiadczenia dotyczace réznych diet -10 pkt
mniej niz 3 zaswiadczenia - 0 pkt
Ocena na podstawie dotaczonych do oferty zaswiadczen wydanych przez akredytowane laboratorium
zywnosciowe.
Licencja gotowego positku jest potwierdzeniem jakosci catodziennego zestawu zywieniowego.
W ramach danej diety szpitalnej (w probce z catego zestawu zywieniowego) stwierdza sie zgodno$é
badanych parametréw z wartosciami deklarowanymi w przygotowanym jadtospisie.
Wartosci odzywcze i energetyczne badane sg zgodnie z okreslonymi normami, metodami oraz
rozporzadzeniami m.in. wartos¢ energetyczna zgodnie z rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i
Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 paZdziernika 2011 roku, weglowodany zgodnie z rozporzagdzeniem
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 roku, biatka zgodnie z
PB-116 wyd. Il z dn. 11.08.2020, ttuszcze zgodnie z normg PN-A-82100:1985.
Na podstawie badanych parametrow akredytowane laboratorium stwierdza, czy dana firma przeszta
pomyslinie proces weryfikacji jakosci positkéw, czyli czy badany zestaw zywieniowy potwierdza, ze
zostat przygotowany zgodnie z deklarowang recepturg i wartosciami odzywczymi i energetycznymi."

Od .21 Zamawiajacy bedzie oceniat oferty tak jak jest podane w SWZ czyli 100% cena.

Z powazaniem







