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Nr.29
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Nr.31
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Nr.39
Nr.40

Nr.41
Nr.42 Nr.43 Nr.44 Nr.45 Nr.46

Nr.47

Nr.48

Nr.49Nr.50

KUCHNIA
15-30 wymian
powietrza/godz.

Tem.18°-20°

ZMYWALNIA NACZYŃ
5-10 wymian

powietrza/godz.
Tem.18°-20°

zaplecze personelu
1-4 wymian

powietrza/godz.
Tem.18°-22°

wc - wg PN
50m3 na jedną miskę
ustępową - instalacja

zblokowana z wyłącznikiem
światła

Tem.18°-22°

magazyn
1-4 wymian powietrza/godz. +

wg obliczeń przyjmuje się
400-700kcal/h na 1 szt. urządzenia

Tem.max 22° obieralnia warzyw
4-8 wymian

powietrza/godz.
Tem.16°-18°

KOMUNIKACJA
  - wg PN

Nr.20

wc - wg PN
1-4 wymian

powietrza/godz.
Tem.18°-20°

POM.PORZADKOWE
1-4 wymian

powietrza/godz.
Tem.18°-20°

Nr.70

Nr.69
Nr.71

Nr.68

Nr.67

Nr.66

Nr.58

Nr.59

Nr.60

Nr.61

Nr.57

Nr.64

rozdzielnia
10-12 wymian

powietrza/godz.
Tem.18°-22°

Nr.51

Nr.52

Nr.53

wc - wg PN
50m3 na jedną miskę
ustępową - instalacja

zblokowana z wyłącznikiem
światła

Tem.18°-22°

Nr.54

Nr.55

Nr.56

zaplecze personelu
1-4 wymian

powietrza/godz.
Tem.18°-22°

KOMUNIKACJA
  - wg PN

ZMYWALNIA NACZYŃ
5-10 wymian

powietrza/godz.
Tem.18°-20°

Nr.63

SALA KONSUMENCKA
- wg PN

SALA KONSUMENCKA
- wg PN

Nr.25

Nr.65

U V

Nr.26A

Nr.21

Nr.19

Nr.62 

WYKAZ SPRZĘTU
01szafa chłodnicza na odpadki 1x240 litrów
02 kosze do segregacji
03 wózek transportowy
04 stół z półką
05 basen 1 komorowy
06 bateria sztorcowa z wylewką
07 regały modułowe 2 sztuki
08 szafki bhp z podziąłem
09 stół składany z krzesłami
10 aneks kuchenny ze zlewem 1kom ociekaczem, umywaklką i miejscem na lodówkę
11szafki wiszące
12 lodówka podblatowa
13 szafa przelotowa
14 stół odkładczy
15 stół z półką
16 zmywarka z podstawą i zmiękczaczem
17 stół ze zlewem 1 kom z półą
18 stół odkładczy ze ściętym rogiem
19 kosz na odpadki
20 basen 1 kom niskoosadzony z wyciąganą baterią
21 regały modułowe
22 regał modułowy
23 stół ze zlewem 1 kom z półką
24 bateria sztorcowa z wylewką
25 stół z półą
26 stół z półką ze zlewem 1 kom
26A sterylizator do jaj
27 szafa chłodnicza
28 regały modułowe
29 regały modułowe

30 szafa mrożnicza
31 szafa chłodnicza 2 sztuki
32 wózek transportowy
33 okap z łapaczami i oświetleniem
34 neural z szufladą
35 kuchnia 4 polowa  z piekarnikiem
36 neutral
37 okap z łapaczami tłuszczu i oświteleniem
38 piec kon-par z podstawą i uzdatniaczem
39 basen 1 kom
40 bateria sztorcowa z wylewką
41 regał ociekowy z niecką
42 stół chłodniczy 3 drzwiowy
43 umywalka
44 zlew 1 kom. z półką
45 stół chłodniczy
46 stół z półką rogowy
47 stół roboczy z półką
48 bemar 2 komorowy 2 strefy
49 stół z półką
50 wózek transportowy

BUDYNEK II

51 stół składany z krzesłem
52  aneks kuchenny ze zlewem 1kom, umywalką
53 szafka bhp z podziałem
54 wózek transportowy
55 stół z półką ze ściętym rogiem
56 szafa porzadkowa ze zlewem niskoosadzonym
57 szafa przelotowa
58 stół odkładczy z półką
59 zmywarka podblatowa z podstawą i uzdatniaczem
60 stół ze zlewem 1kom z półką
61 kosz na śmieci
62 umywalka
63 szafa chłodnicza
64 stół z półką scięty róg
65 umywalka
66 stół z półką
67 bemar 2 komorowy 2 strefy
68 stół z półką z wycięciem
69 basen 1 komorowy
70 bateria sztorcowa z wylewką
71 regał ociekowy z niecką

Uwagi ogólne:
1. Przewidzieć uziemienie dla mebli i urządzeń PNE
2. Przewidzieć otwór do wprowadzenia urządzeń
3. Wszystkie odpływy powinny być zasyfonowane
4. Wytyczne technologiczne traktować jako wytyczne dla branż
projektowych
5. Wszytskie domiary na rysunku podane w cm
6. Przewidzieć odpowiednią wentylację dla pomieszczeń
kuchennych w celu zapewnienia właściwej temperatury pracy
urządzeń
7. Przewidzieć odpływ ze skroplin instalacji chłodniczej i
mroźniczej
8. W zabudowei baru przewidzieć dodatkowe przyłacza dla
nowych urządzeń
9. Wymiary mebli technologicznych pobrać z natury
10. Wszystkie wymiary podane względem wykończonych ścian i
podłóg
11. Przewidzieć media dla celów porządkowych
12. Przyłącza mediów traktować jako wytyczne dla branż
projektowych
13. Przy zabudowach K/G przewidzieć wzmocnienia ścienne dla
mebli i urządzeń wiszących .

Uwagi ogólne:Oznaczenia symboli
Elekrtycznych:

Oznaczenia symboli
Wodno-Kanalizacyjncyh|:

Listwa
ekwipotencjalna

Odpływ Ø50mm
zasyfonowany

Doprowadzenie wody
ciepłej/zimnej /odpływ
Ø50mm zasyfonowany

Doprowadzenie wody
zimnej /odpływ Ø50mm
zasyfonowany

Zasyfonowana kratka
ściekowa

Krtan ze złączką
 do węża

Odwodnienie liniowe

Gniazdo elektryczne
wtykowe  1 faza

Gniazdo elektryczne
wtykowe  3 fazy
włącznik 0/1

Puszka elekrtyczna
podtynkowa 1 faza

Puszka elekrtyczna
podtynkowa 3 fazy

Wypust elekrtyczny  z sufitu 1
faza
"elastyczna linka"
4m zapasu kabla
Wypust elekrtyczny  z
sufitu 3 fazy
"elastyczna linka"
4m zapasu kabla

Wypust elekrtyczny  z
podłogi 1 faza
"elastyczna linka"
4m zapasu kabla
Wypust elekrtyczny  z podłogi
3 fazy
"elastyczna linka"
4m zapasu kabla

Wyłacznik elektryczny
1 faza 0/1

Wyłacznik elektryczny
3 fazy 0/1

Puszka elekrtyczna
podtynkowa 1 faza

Puszka elekrtyczna
podtynkowa 3 fazy

Wentylator uruchamiany
włącznikiem światła

Nawiew Wyciąg
Wyciąg
okapu

Główne doprowadzenie gazu z zaworem Bezpieczeństwa
Miejsce doprowadzenia gazu dla szybkozłaczek
zakończonych w bok
sama rura nie może iść wyżej niż 10 cm od ziemi. Przekrój
proszę skonsultować z gazownikiem.

Oznaczenia symboli
Gazowych i wentylacyjncyh

90
200

Wymiary w świetle ościeżnicy 90
200

w świetle muru 100
205 -

wymiary sprawdzić u producenta drzwi

110
160

Wymiary stolarki okiennej  110
160

Stolarki okienna / drzwiowa
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15

50
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SCHEMAT WOD-KAN

UMYWALKA

doprowadzenie wody ciepłej
zakończone zaworem kątowym 3

8 ''
h=55cm od posadzki

odprowadzenie wody Ø50
h=50cm od posadzki

doprowadzenie wody zimnej
zakończone zaworem kątowym 3

h=55cm od posadzki

ZLEW

odprowadzenie wody Ø50
h=35cm od posadzki

doprowadzenie wody ciepłej
zakończone zaworem kątowym 3

8 ''
h=40cm od posadzki

doprowadzenie wody zimnej
zakończone zaworem kątowym 3

h=55cm od posadzki

odprowadzenie wody Ø50
h=30cm od posadzki

doprowadzenie wody ciepłej
zakończone zaworem kątowym 3

8 ''
h=32cm od posadzki

doprowadzenie wody zimnej
zakończone zaworem kątowym 3

8

h=32cm od posadzki

BASEN

WĄŻ DO MYCIA

doprowadzenie wody zimnej
zakończone zaworem kątowym 1

2 ''
h=70cm od posadzki

doprowadzenie wody ciepłej
zakończone zaworem kątowym 1

2 ''
h=70cm od posadzki

PODŁĄCZENIE PIECA / ZMYWARKI

doprowadzenie wody zimnej
zakończone zaworem kątowym 3

4 ''
h=40cm od posadzki

odprowadzenie wody Ø50
h=35cm od posadzki

doprowadzenie wody zimnej
zakończone zaworem kątowym 3

h=30cm od posadzki

odprowadzenie wody Ø50
h=28cm od posadzki

doprowadzenie wody ciepłej
zakończone zaworem kątowym 3

8 ''
h=30cm od posadzki

SZAFA PORZĄDKOWA

10

15

doprowadzenie wody ciepłej
zakończone zaworem kątowym kulowym 3

8 ''
ułożonym poziomo h=10cm od posadzki

doprowadzenie wody zimnej
zakończone zaworem kątowym kulowym 3

8 ''
ułożonym poziomo h=10cm od posadzki

ZLEW PORZĄDKOWY

3

odprowadzenie wody Ø50
h=3cm w  posadzce
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