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SZCZEGOtOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Produkty nabiatowe (CPV: 03142500-3 - jaja)

Skorupka nieuszkodzona, o czystym wygladzie, jaja oznakowane pieczecig. Opakowanie zbiorcze —
1. |Jaja klasa M 55-65g (szt.) skrzynki jajczarskie, oznakowane etykietg zawierajgcg: nazwa producenta, nazwe produktu, date pakowania, termin przydatnosci do
spozycia, klase wagowg, warunki przechowywania.

INFORMACIJE DODATKOWE:

1. Dostarczane wyroby: powinny spetnia¢ odpowiednie wymogi jakosciowe dla zywienia w warunkach zywienia zbiorowego, w tym spetnia¢ warunki: zgodnie z

Polskg Norma, EN i:
a) ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2018 roku, poz. 1541 z pézn. zm.);
b) rozporzgdzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 10 lipca 2007 roku w sprawie znakowania srodkéw spozywczych (Dz. U. Z 2017 roku, poz. 774 z pdin.zm.)

2. Powinny by¢ swieze, petnowartosciowe, cechowac sie wysokimi walorami smakowymi, powinny by¢ dostarczone nie pdZniej niz w potowie okresu przydatnosci
do spozycia przewidzianego dla danego produktu, z zastrzezeniem: jaja konsumpcyjne nie mogq byc starsze, niz 7 dni od daty pakowania, oznakowane i
zawierac informacje dotyczqgce min.: nazwy i adresu producenta, nazwy dystrybutora, nazwy towaru, jego klasy jakosci, daty produkcji, terminu przydatnosci
do spozycia.

3. Dostarczany towar winien by¢ $wiezy, z okresami waznosci odpowiednimi dla danego asortymentu, wysokiej jakosci, tj. I-go gatunku, bez wad fizycznych
i jakosciowych.

4. Dostarczany towar powinien cechowa¢ sie wysokimi walorami smakowymi.

Oferowane artykuty spozywcze muszg spetnia¢ parametry jakosciowe dla danego asortymentu przez PN, spetnia¢ wymogi sanitarno-epidemiologiczne

i zasady systemu HACCP.

6. Dostarczone jaja naswietlone beda uprzednio przez Wykonawce lampg UV bezposredniego dziatania, tj. poddane powierzchniowemu odkazeniu skorupek z wirusow, plesni,
zarodnikéw i bakterii, zwtaszcza pateczek Salmonelli, okreznicy (Escherichia coli) oraz ziarenkowcdéw (gtownie gronkowca i paciorkowca —Staphylococcus i Streptococcus), co
Wykonawca potwierdzi odpowiednim dokumentem oraz oznaczeniem jaj wg norm.

7. Wykonawca zobowigzuje sie do przekazywania Zamawiajgcemu aktualnych wynikow badan w kierunku salmonellozy, niezwtocznie w terminie 3 dni od utraty waznosci
poprzednio obowigzujgcych badan.

8. Wykonawca oswiadcza, ze posiada wdrozony i funkcjonujgcy system HACCP oraz zobowigzuje sie utrzymywania funkcjonowania systemu HACCP przez caty okres realizacji
umowy.

9.  Wykonawca zobowigzuje sie przedstawi¢ na kazde zgdanie Zamawiajgcego, dokumenty potwierdzajgce zgodnos$¢ artykutdéw zywnosciowych, stanowigcych Przedmiot
Umowy z bezwzglednie obowigzujgcymi przepisami prawa, w tym w szczegdlnosci:

1) zgody PPIS Lub Inspekcji Weterynaryjnej lub aktualny wpis z ksigzki kontroli sanitarnej w sprawie spetnienia wymogow higieniczno —sanitarnych w zakresie dostarczanych
artykutow zywnosciowych,
2) oswiadczenia Wykonawcy sprawie wdrozenia i stosowania zasad systemu HACCP, z wyjgtkiem producentéw na etapie produkcji pierwotnej, ktérzy winni przedstawic¢
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https://www.portalzp.pl/kody-cpv/szczegoly/jaja-56
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o$wiadczenie o stosowaniu zasad dobrej praktyki produkcyjnej (GMP) i dobrej praktyki higienicznej (GHP),

3) dokument potwierdzajgcy dopuszczenie danego produktu do obrotu i spozycia, wydanego przez organ uprawniony do kontroli jako$ci artykutéw spozywczych.
4) dokument potwierdzajgcy powierzchniowe odkazenie danej partii przedmiotu umowy.

5) zaswiadczenie o dopuszczeniu srodka transportu do przewozenia zywnosci wydane przez witasciwy organ.

6) aktualne wyniki badan w kierunku salmonellozy.

Wykonawca gwarantuje i ponosi odpowiedzialnos¢ za to, ze wszystkie produkty posiadajg aktualne dopuszczenia do stosowania zgodnie z przeznaczeniem
wedtug prawa polskiego.
Dostarczane produkty powinny by¢ w estetycznych opakowaniach, bez zanieczyszczerh oraz obcych zapachdow i smakow, bez fizycznych uszkodzen
dyskwalifikujgcych produkty (tzn. ubytki, uszkodzone opakowanie). Niedopuszczalne jest wystgpienie objawdw psucia, zjetczenia, zaplesnienia, wystgpienie
rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwienia i jej niejednolitosé, obce posmaki i zapachy, opakowania uszkodzone mechanicznie, nieoznakowane,
zabrudzone; zanieczyszczenia mechaniczne; zdeformowane ksztatty, oznaki psucia, trwate zbrylenia, obce zapachy i posmaki.
W przypadku, gdy jakiekolwiek produkty dostarczone do Zamawiajgcego beda miaty wady lub dane zamdwienie czesciowe nie zostanie zrealizowane
w petnym zakresie, Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia produktéw wolnych od wad i/lub brakujgcych najdalej nastepnego dnia po otrzymane;j
informacji, bez ponoszenia przez Zamawiajgcego z tego tytutu jakichkolwiek dodatkowych kosztéw.
W przypadku nie dokonania jego wymiany na towar witasciwy Zamawiajgcy ma prawo dokonania zakupu zamdwionego towaru w dowolnej jednostce
handlowej. Koszty powstate z tego tytutu obcigzajg Wykonawce.
W przypadku braku towaru o wymaganej przez Zamawiajgcego gramaturze dopuszcza sie zaproponowanie przedmiotu zamdwienia w opakowaniach o innych
lecz zblizonych wielkosciach/gramaturach. W takim przypadku Wykonawca winien przeliczy¢ warto$¢ opakowania do gramatury podanej/wymaganej przez
Zamawiajgcego.
W przypadku niezgodnosci dostarczanych produktéw z wymogami i opisem Zamawiajgcy odmodwi odbioru tych produktéw a Wykonawca poniesie koszty
zgodnie z postanowieniami umowy.
Dostawy realizowane bedg transportem Wykonawcy do siedziby Zamawiajgcego, dostosowanym do asortymentu srodkiem transportu petnigcym wymagania
sanitarne, w opakowaniach gwarantujgcych bezpieczny transport i magazynowanie.
Wszystkie koszty zwigzane z realizacjg zamdwienia, w szczegdlnosci transport czy ubezpieczenie pokrywa Wykonawca.
Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ nie zrealizowania catosci zamdwienia okreslonego w przedmiocie umowy, bez ponoszenia konsekwencji finansowych,
na co Wykonawca wyraza niniejszym zgode.
Terminy oraz czestotliwosc i miejsce dostaw:

1) Termin realizacji zaméwienia: 6 miesiecy od 01.01.2023 roku

2) Asortyment i wielko$¢ dostawy ustalane bedg kazdorazowo w zamoéwieniu czesciowym, sktadanym z wyprzedzeniem min. 2 dni (nie liczac dni

Swigtecznych, ustawowo wolnych od pracy i sobét).

Wykonawca bedzie dostarczat przedmiot umowy po ztozeniu telefonicznego zamowienia do wskazanego miejsca dostawy: Zaktad Karny w Siedlcach,
ul. Pitsudskiego 47, 08-110 Siedlce, godz. 8.00 — 12.00
Czestotliwos¢ dostaw: 1 raz na dwa tygodnie w dniach po ustaleniu z Zamawiajgcym;
Termin przydatnosci do spozycia przedmiotu zaméwienia: min. 14 dni od daty dostawy do Zamawiajgcego
Za dostarczany asortyment odpowiada Wykonawca do czasu odbioru przedmiotu zamowienia przez Zamawiajgcego.



