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Zatacznik nr 5 do SWZ

REGULAMIN

dzialania zespolu degustacyjnego

. W sktad zespotu degustacyjnego wchodzg pracownicy dziatu zywienia — kuchni wyznaczeni

przez jej kierownika, posiadajacy specjalistyczna wiedz¢ oraz doswiadczenie z dziedziny
artykutow spozywczych.

. Kierownik kuchni oraz przewodniczacy komisji przetargowej odpowiedzialni sg za wlasciwe

przygotowanie pomieszczenia do przeprowadzenia oceny jakosci produktow spozywczych
podlegajacych ocenie jakosci od wszystkich wykonawcow, w szczegolnosci:
a/ wskazanie miejsca zlozenia produktow podlegajacych ocenie,
b/ wlasciwe oznaczenie ( ponumerowanie ) poszczegdlnych stanowisk wykonawcow,
ktorych produkty beda oceniane, w sposob uniemozliwiajacy identyfikacje danego
wykonawcy przez osoby wchodzace w sktad zespotu degustacyjnego.

. Cztonek zespotu degustacyjnego dokonuje oceny na ,, arkuszu oceny wedlin ”

Z przeprowadzonej oceny jako$ci zespot degustacyjny sporzadza protokot.

. Zespot degustacyjny sumuje liczbe punktow przyznang poszczegdlnym produktom. Nastepnie

wylicza srednig liczbg punktow przyznang danemu wykonawcy.

. Punktacja z ,, oceny jakosci ” przyznana przez zespdt degustacyjny stanowi podstawe dla

komisji przetargowej do dokonania oceny i pordwnania ofert. Protokoty oceny jakosci
sporzadzone przez zespol degustacyjny zataczone sag do dokumentacji postgpowania.



