
Załącznik Nr 2 do SWZ

Lp. Nazwa artykułu J. miary Ilość Uwagi

1 2 3 4 5 6 7
1 Awokado owoc o wadze min.150g, kl. I szt 32 0,00

2 szt 12 0,00

3 kg 820 0,00

4 kg 50 0,00

5 kg 30 0,00

6 pęczek 15 0,00

7 kg 150 0,00

8 kg 120 0,00

9 kg 4 0,00

10 kg 30 0,00

11 kg 40 0,00

12 szt 100 0,00

13 kg 430 0,00

14 kg 2 0,00

15 kg 800 0,00

16 szt 20 0,00

17 kg 120 0,00

18 kg 15 0,00

 Formularz cenowy na realizację zadania nr 2 – dostawy świeżych owoców i warzyw  (kod CPV: 15300000-0)

Cena 
jedn.brutto 

w zł

Wartość brutto 
w zł (iloczyn 

kolumny 4 i 5 ) 

Ananas  świeży, dojrzały, bez objawów gnicia i 
uszkodzeń mechanicznych, kl. I
Banany o barwie od jasnozielonkawej do jasnożółtej, 
bez objawów gnicia i pleśni, kl. I
Borówka amerykańska, świeża, bez objawów gnicia i 
pleśni 
Brzoskwinia świeża, cała, twarda, o średnicy min 5 cm, 
bez objawów gnicia i pleśni,  kl. I
Botwinka świeża ,pęczki min. 5 gałązek ,bez objawów 
zmarznięcia, gnicia i pleśni,  kl. I
Buraki, świeże, jadalne, o barwie w przekroju 
ciemnoczerwonej, o średnicy od 3-7cm, bez objawów 
gnicia i pleśni,  kl. I
Cebula biała, obcinana, średnica 2-6cm, ścisła bez 
objawów zmarznięcia, gnicia i pleśni, kl. I
Cebula czerwona obcinana, o średnicy główki 5-8 cm, 
bez objawów zmarznięcia, gnicia i pleśni,  kl. I
Cukinia świeża, twarda, bez uszkodzeń mechanicznych, 
bez objawów gnicia i pleśni, o barwie od żółtej do 
ciemnozielonej
Cytryny świeże o średnicy 5-10cm, bez objawów gnicia 
i pleśni, kl. I
Czosnek świeży, główki, zwarte, bez objawów gnicia i 
pleśni, o łupinach w barwach fioletowo-białych
Gruszki świeże (odmiany: klapsa, komisówka , 
konferencja,lukasówka), świeże, całe, bez uszkodzeń 
mechanicznych, bez objawów gnicia i pleśni, 
odpowiednio dojrzałe
Imbir korzeń, świeży, twardy, bez objawów 
kiełkowania, gnicia i pleśni
Jabłka odmiany zimowe 
(odmiany:lobo,ligol,gloster,jonagold) o średnicy6cm, 
całe, odpowiednio dojrzałe, bez objawów gnicia i 
pleśni, kl. I
Kalafior świeży , średnica kwiatu min 15cm, bez 
objawów gnicia i pleśni, świeży, kl. I
Kapusta biała w główkach, świeża, czysta, zwarta, bez 
objawów gnicia i pleśni, wolne od szkodników
Kapusta czerwona w główkach świeża, czysta, zwarta, 
bez objawów gnicia i pleśni, wolne od szkodników



19 kg 160 0,00

20 kg 90 0,00

21 szt 20 0,00

22 kg 220 0,00

23 pęczek 150 0,00

24 kg 390 0,00

25 Mango świeże, bez objawów gnicia i pleśni szt 10 0,00

26 kg 260 0,00

27 Melon świeży, bez objawów gnicia i pleśni kg 25 0,00

28 kg 34 0,00

29 kg 80 0,00

30 kg 100 0,00

31 Pomelo ,owoc  świeży bez objawów gnicia i pleśni kg 15 0,00

32 kg 45 0,00

33 kg 3 0,00

34 kg 3 0,00

35 Pietruszka korzeń, twardy, bez objawów gnicia i pleśni kg 85 0,00

36 pęczek 160 0,00

37 kg 600 0,00

38 kg 6 0,00

39 kg 80 0,00

40 szt 43 0,00

41 kg 30 0,00

Kapusta kiszona bez dodatku sztucznych 
konserwantów, Okres przydatności do spożycia kapusty 
kiszonej deklarowany przez producenta powinien 
wynosić nie mniej niż 1 miesiąc od daty dostawy

Kapusta pekińska świeża, czysta, zwarta, bez objawów 
gnicia i pleśni, wolne od szkodników
Kiełki warzyw świeże (kiełki brokuła , rzodkiewki, 
słonecznik) op. min.50g, bez objawów gnicia i pleśni
Kiwi ,owoc świeży, zdrowy, twardy, odpowiednio 
dojrzały, świeża, bez objawów gnicia i pleśni
Koperek świeży, pęczki min. 25g, bez objawów gnicia i 
pleśni
Mandarynki świeże, średnica 4-6cm, bez objawów 
gnicia i pleśni

Marchew świeża o średnicy korzenia od 2-4 cm, 
twarda, bez objawów gnicia i pleśni

Morela świeża, bez objawów gnicia i pleśni, bez 
uszkodzeń mechanicznych
Ogórki kiszone pakowane w folię, słoik, wiaderko, bez 
konserwantów,kl.I. Produkt spożywczy otrzymany ze 
świeżych ogórków, przypraw aromatyczno-smakowych, 
zalanych zalewą z dodatkiem soli i poddany 
naturalnemu procesowi fermentacji mlekowej , okres 
przydatności do spożycia  deklarowany przez 
producenta powinien wynosić nie mniej niż 1 miesiąc 
od daty dostawy
Ogórki zielone o minimalnej długości 15 i średnicy nie 
większej niż 1/4 długości, bez objawów gnicia i pleśni

Papryka czerwona świeża, twarda, bez objawów gnicia i 
pleśni
Papryka żółta świeża, twarda, bez objawów gnicia i 
pleśni, kl. I
Papryka, zielona świeża, twarda, bez objawów gnicia i 
pleśni

Pietruszka świeża natka w pęczkach, min. 25g, bez 
objawów gnicia i pleśni
Pomarańcze świeże, o średnicy od 6-10 cm, bez 
objawów gnicia i pleśni, kl. I
Pomidory świeże koktajlowe, bez objawów gnicia i 
pleśni
Pomidory świeże, minimalny przekrój 4cm, bez 
objawów gnicia i pleśni, kl. I
Por świeży o przekroju korzenia 3cm, bez objawów 
gnicia i pleśni
Pieczarki świeże ,owocniki zamknięte lub lekko otwarte 
o średnicy 2-7 cm ,



42 szt 6 0,00

43 Rzodkiewka pęczek świeży, bez objawów gnicia i pleśni pęczek 40 0,00

44 szt 60 0,00

45 szt 30 0,00

46 kg 85 0,00

47 pęczek 38 0,00

48 szt 5 0,00

49 Truskawka świeża, bez objawów gnicia i pleśni kg 15 0,00
50 Winogrona świeże, bez objawów gnicia i pleśni kg 15 0,00

51 kg 3040 0,00

52 kg 750 0,00

0,00
Razem: - - - 0,00

      /podpis i pieczątka Wykonawcy/    

Rukola świeża opakowanie  min.100 g, bez objawów 
gnicia i pleśni

Sałata zielona,świeża minimalna masa główki 120g, 
czysta, wolna od szkodników, bez objawów gnicia i 
pleśni
Sałata lodowa,świeża minimalna masa główki 150g, 
czysta, kl I, pakowana każda główka oddzielnie, wolna 
od szkodników, bez objawów gnicia i pleśni
Seler świeży,korzeń o przekroju 6-12 cm, bez objawów 
gnicia i pleśni
Szczypiorek młody min. 25g, bez objawów gnicia i 
pleśni
Szpinak świeży, opakowanie 220-250g, bez objawów 
gnicia i pleśni

Ziemniaki jadalne min. średnicy 5cm, typ kulinarny, 
dojrzałe, zdrowe, nie zazieleniałe, czyste, nie 
uszkodzone, nie nadmarznięte, nie porośnięte, o 
kształcie i zabarwieniu miąższu typowym dla odmiany

Ziemniaki jadalne wczesne min. średnicy 5cm, typ 
kulinarny, dojrzałe, zdrowe, nie zazieleniałe, czyste, nie 
uszkodzone, nie nadmarznięte, nie porośnięte, o 
kształcie i zabarwieniu miąższu typowym dla odmiany

Podane gramatury stanowią wagę netto. Cechami dyskwalifikującymi (nie mogą przekroczyć 1% dostarczonej partii towaru) 
dostarczone owoce i warzywa będą : 1. nienaturalne zabarwienie 2. zanieczyszczenia organiczne i mineralne 3. gnicie, zaparzenie, 
pleśnienie, zwiędnięcie  4. obcy smak i zapach 5. obecność szkodników, uszkodzone przez choroby i szkodniki Dostarczane warzywa i 
owoce winny posiadać wymagane, odrębnymi przepisami, badania i atesty, których okazania może zażądać Zamawiający od 
Wykonawcy. Dostawy w ramach zadania nr 2 będą realizowane na podstawie zapotrzebowania, sporządzanego przez 
Zamawiającego na cały miesiąc. Zapotrzebowanie określi sortyment i ilość towaru przewidywanego do dostawy w danym miesiącu. 
Dostawy  konkretnych towarów realizowane we wtorek i czwartek do godz. do 8:00, w ilości wykazanej w szczegółowej specyfikacji 
przekazanej Wykonawcy przez Zamawiającego co najmniej  z dwudniowym wyprzedzeniem.
Oświadczam, że oferowane przeze mnie artykuły spożywcze spełniają wymagania zgodnie z Ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o 
Bezpieczeństwie Żywności i Żywienia (Dz. U. z 2015 poz. 594 z późń. zm.)
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