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Szczegbtowy opis przedmiotu zamoéwienia z podziatem na czesci

Czesc¢ | Wedliny drobiowe

Kietbasa: poledwica drobiowa z warzywami, szynka drobiowa w galarecie, rolada faszerowana drobiem:
Charakterystyka i wyglad ogdlny: produkty o zawartosci minimum 30% miesa drobiowego, w ktérych
przewazajgcy czes¢ surowcdw miesnych zostata rozdrobniona na czastki o wielkosci powyzej 15 mm. Wyrdb
w ostonce naturalnej lub sztucznej. Powierzchnia czysta, sucha, ostonka scisle przylegajaca do farszu, gtadka.
Struktura i konsystencja: na przekroju surowce réwnomiernie roztozone, konsystencja charakterystyczna dla
danego asortymentu. Barwa: charakterystyczna dla danego sortymentu. Smak i zapach: charakterystyczne
dla danego asortymentu, wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny smak i zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy, pakowane w ostonki o $rednicy od 50 mm do 75 mm.

Kietbasa: mielonka drobiowa: Charakterystyka i wyglad ogdlny: produkty o zawartosci minimum 50% miesa
drobiowego, w ktérych przewazajgcg czes¢ surowcéw miesnych zostata rozdrobniona na czastki o wielkosci
ponizej 5mm. Wyrdb w ostonce naturalnej lub sztucznej, powierzchnia czysta, sucha, ostonka S$cisle
przylegajgca do farszu. Struktura i konsystencja: na przekroju surowce réwnomiernie roztozone, dopuszcza
sie pojedyncze otwory powietrza Srednicy do 5 mm, niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow
i zacieki galarety, konsystencja soczysta. Barwa: charakterystyczna dla danego asortymentu, uzalezniona od
obrobki termicznej lub ostonki sztucznej. Smak i zapach: charakterystyczny dla danego asortymentu,
wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy. Mielonka pakowana w ostonki o srednicy od 50 mm do 75 mm.

Kietbasa: mortadela drobiowa, serdelki drobiowe: Charakterystyka i wyglad ogdlny: produkty o zawartosci
minimum 50% miesa drobiowego, w ktérych przewazajacg czes¢ surowcodw miesnych zostatfa
zhomogenizowane. Wyrdb w ostonce naturalnej lub sztucznej, powierzchnia czysta, sucha, ostonka scisle
przylegajgca do farszu, dopuszcza sie na pojedynczych batonach nieliczne zawedzone wytryski farszu.
Struktura i konsystencja: na przekroju surowce réwnomiernie roztozone, dopuszcza sie pojedyncze otwory
powietrza srednicy do 5mm, niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikdw i zacieki galarety, konsystencja
soczysta. Barwa: charakterystyczna dla danego asortymentu, uzalezniona od obrdbki termicznej lub ostonki
sztucznej. Smak i zapach: charakterystyczny dla danego asortymentu, wyczuwalny smak i zapach uzytych
przypraw, niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. Kietbasa: mortadela
drobiowa w ostonkach o srednicy od 50 mm do 75 mm. Serdelki drobiowe: w ostonce naturalnej lub
sztucznej o Srednicy od 25 mm do 35 mm.

Wedliny pakowane w czyste, suche, nieuszkodzone, plastikowe skrzynki wyscielane folig zabezpieczajgca
przed dziataniem czynnikdw zewnetrznych lub w opakowaniach producenta, ktdre spetniajg aktualne
wymogi przepiséw prawa.

Dostarczane artykuty spozywcze przez Wykonawce (Dostawce) muszg posiadac¢ odpowiednie znakowanie, a
zwfaszcza termin przydatnosci do spozycia lub date minimalnej trwatosci.
Termin minimalnej trwatosci nie moze byc¢ krétszy niz 7 dni liczagc od daty dostawy.

Miesieczne dostawy bedg ksztattowac sie w ilosci okoto 10% catosci zamdwienia.
Dostawy bedg realizowane 1 raz w tygodniu od poniedziatku do pigtku w godzinach od 9% do 12%
Naleznosci za dostawy beda regulowane przelewami z rachunku Zamawiajgcego na rachunek bankowy

Wykonawcy w terminie do 30 dni (w zaleznosci od ztozonej oferty) liczonych od daty wptywu do siedziby
prawidtowo wystawionej faktury.

Dostawy odbywac sie bedg sukcesywnie w czasie trwania umowy na podstawie telefonicznej informacji,



przekazywanej kazdorazowo przez zamawiajgcego z trzydniowym wyprzedzeniem.

Dostawy realizowane bedg przez Wykonawce od poniedziatku do pigtku w godzinach od 8% do 10%.

Dowodz dostaw gwarantuje Wykonawca (dostawca) na wtasny koszt i wtasnym transportem, spetniajgcym
obowigzujgce wymagania sanitarne do przewozu zywnosci dla srodkdw transportu artykutéw spozywczych.
Naleznosci za dostawy beda regulowane przelewami z rachunku bankowego Aresztu Sledczego w Stupsku —
na rachunek bankowy Wykonawcy w terminie do 30 dni liczonych od daty wptywu do siedziby AS Stupsk
prawidtowo wystawionej faktury.

Czesé Il Mieso drobiowe oraz podroby drobiowe

Tuszka kurczaka, mrozona (tuszki czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen
lub krwi. Barwa naturalna, jasnordzowa, charakterystyczna dla tuszki kurzej, nie dopuszcza sie wylewow
krwawych. Zapach naturalny, charakterystyczny dla mrozonej tuszki kurzej, niedopuszczalny zapach obcy,
zapach Swiadczacy o procesach rozktadu miesa przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego ttuszczu.
Mrozone pojedynczo, schtodzone do temperatury nie wyzszej niz -18°C, pakowane przed mrozeniem
w worki. Dostarczane w czystych skrzynkach plastikowych lub opakowaniach kartonowych.

Skrzydta z kurczaka, mrozone, bez obcych zanieczyszczen, pakowane przed mrozeniem w worki foliowe do
10 sztuk, schtodzone do temperatury nie wyzszej niz — 18°C
Dostarczane w czystych skrzynkach plastikowych lub opakowaniach kartonowych.

Bioderko z kurczaka, mrozone, ze skdrg, pakowane w workach foliowych do 10 szt., bez zanieczyszczen
obcych, bez krwi, schtodzone do temperatury nie wyzszej niz — 18°C, pakowane przed mrozeniem w worki.
Dostarczane w czystych skrzynkach plastikowych lub opakowaniach kartonowych.

Serca drobiowe z kurczaka, surowe, schtodzone do temperatury nie wyzszej niz 4°C,serca pozbawione pni
naczyn krwionosnych, bez skrzepéw krwi.

Watroba drobiowa z kurczaka, surowa, schtodzona do temperatury nie wyiszej niz 4°C , w postaci
podwdjnych lub pojedynczych ptatéw, pozbawiona czesci niejadalnych bez pozostatosci po rozlaniu
woreczka zoétciowego, skrzepow krwi, zazielenia. Powierzchnia mokra z naturalnym potyskiem, bez plam
i przebarwien.

Zotadek drobiowy z kurczaka, surowe, schtodzone do temperatury nie wyiszej niz 4°C, zotagdek mie$niowy
oczyszczony z tresci pokarmowe;j.

Dostawy odbywac sie bedg sukcesywnie w czasie trwania umowy na podstawie informacji przestanej drogg
elektroniczng lub telefonicznie, przekazywanej kazdorazowo przez zamawiajacego z odpowiednim,
kilkudniowym wyprzedzeniem.

Dowodz dostaw gwarantuje Wykonawca (Dostawca) wiasnym transportem i na wiasny koszt, pojazdem
spetniajgcym obowigzujgce wymagania sanitarne do przewozu zywnosci dla sSrodkéw transportu artykutow
spozywczych.

Dostawca odpowiada za zabezpieczenie ciggtosci tancucha chtodniczego. Kazdorazowo, dostawa bedzie
kontrolowana pod wzgledem jakosci, ze szczegélnym uwzglednieniem temperatury !!!

Wykonawca odpowiada za stan jakosciowy dostarczanego miesa drobiowegooraz podrobéw drobiowych do
magazynu zywnosciowego znajdujacego sie na terenie zaktadu Zamawiajgcego tj. Aresztu Sledczego
w Stupsku, ul. Sagdowa 1, 76 -200 Stupsk, lub Oddziatu Zewnetrznego w Ustce Aresztu Sledczego w Stupsku,
Ustka, ul. Dartowska 1B, 76-270 Ustka.

Miesieczne dostawy bedg ksztattowac sie w ilosci okoto 10% catosci zamdwienia.

Dostarczane artykuty spozywcze przez Wykonawce (Dostawce) muszg posiada¢ odpowiednie znakowanie,



a zwtlaszcza termin przydatnosci do spozycia lub date minimalnej trwatosci.

Minimalny termin trwatosci do spozycia minimum 28 dni od daty dostawy w przypadku produktéw
mrozonych oraz 3 dni w przypadku produktéw chtodzonych.

Dostawy bedg realizowane 1 raz w tygodniu od poniedziatku do pigtku w godzinach od 9% do 12%
Naleznosci za dostawy beda regulowane przelewami z rachunku Zamawiajgcego na rachunek bankowy
Wykonawcy w terminie do 30 dni (w zaleznosci od ztozonej oferty) liczonych od daty wptywu do siedziby
prawidfowo wystawionej faktury.

Dostawy odbywaé sie bedg sukcesywnie w czasie trwania umowy na podstawie telefonicznej informacji,
przekazywanej kazdorazowo przez zamawiajgcego z trzydniowym wyprzedzeniem.

Dostawy realizowane bedg przez Wykonawce od poniedziatku do pigtku w godzinach od 8% do 10%.

Dowdz dostaw gwarantuje Wykonawca (dostawca) na witasny koszt i wtasnym transportem, spetniajgcym
obowigzujgce wymagania sanitarne do przewozu zywnosci dla srodkdw transportu artykutéw spozywczych.
Naleznosci za dostawy beda regulowane przelewami z rachunku bankowego Aresztu Sledczego w Stupsku —
na rachunek bankowy Wykonawcy w terminie do 30 dni liczonych od daty wptywu do siedziby AS Stupsk
prawidtowo wystawionej faktury.



