
    Załącznik  Nr 1
Przy wyborze oferty Zamawiający będzie się kierował kryterium najniższej ceny.

Za najkorzystniejszą zostanie uznana oferta z najniższą ceną.

Oferta składana z wykorzystaniem formularza zamieszczonego na Platformie Zakupowej.
Opis przedmiotu zamówienia
CPV   15.11.00.00-2  mięso

CPV   15.11.21.00-7  świeży drób
Przedmiotem zamówienia jest jednorazowa dostawa mięsa drobiowego do magazynu żywnościowego  Zakładu Karnego w Iławie.

	Lp.
	Przedmiot zamówienia                 ( nazwa regionalna na rynku handlowym )
	Opis

	1
	Udko (bioderko) z kurczaka
	
Świeże, ( średnia waga 150– 220 g/szt., bez kości grzbietowej i skóry grzbietowej )



	2
	
Skrzydełka z kurczaka


	Świeże,  ( średnia waga 100 – 150 g/szt.)



	3
	Filet z kurczaka


	Filet z piersi kurczaka – świeży, bez skór i kości



	4
	Udziec z indyka


	Świeży,  bez kości grzbietowej i skóry grzbietowej




Warunki realizacji zamówienia 
1) Wykonawca zobowiązany jest dostarczyć mięso zgodnie z wymogami sanitarnymi i HACCP. Towar nie może wykazywać oznak nieświeżości lub zepsucia. Ma być świeży, w zamkniętych i nieuszkodzonych opakowaniach ( dopuszcza się zbiorcze opakowanie typu skrzynka ). Towar musi posiadać etykiety oznaczające produkt i zawierać informację zgodnie z obowiązującymi przepisami w tym zakresie. 
2) Wykonawca zobowiązany jest do realizacji dostawy w odpowiednich opakowaniach oraz czystym i wolnym od innych zapachów transportem, zapewniającym należyte zabezpieczenie dostarczonego towaru przed czynnikami pogodowymi i uszkodzeniami, a także warunków chłodniczych, umożliwiającymi utrzymanie wymaganych temperatur.
3) Dostawa środkiem transportu spełniającymi wymagania higieniczno-sanitarne ( w tym dotyczące czynności związanych z załadunkiem i rozładunkiem – zapewnienie kierowcy czystego fartucha ochronnego ); zamawiający zastrzega sobie prawo do wglądu w dokumentację kontroli sanitarnej pojazdu, kartę dopuszczenia samochodu do przewozu środków spożywczych.

4) Wszystkie opakowania muszą być dopuszczone do kontaktu z żywnością, posiadać atest PZH.

5) Termin przydatności do spożycia :  3 dni od dnia dostawy do zamawiającego.

Cechy dyskwalifikujące towar:

zazielenienie mięsa, oślizgłość, zapach świadczący o procesach jego rozkładu

Zasady reklamacji

1) odbiór dostawy będzie poprzedzony kontrolą, co do ilości i jakości dostarczanego towaru przez przedstawiciela zamawiającego (w obecności kierowcy) z chwilą dostarczenia towaru. Zamawiający jest zobowiązany przy odbiorze towaru niezwłocznie po otwarciu pojemników sprawdzić jego ilość, jakość i stan opakowań oraz zbadać jakość towaru organoleptycznie;

2) zamawiający w razie wątpliwości, co do jakości przedmiotu zamówienia, może przekazać go do zbadania właściwemu organowi kontroli żywności (w oddziale właściwym dla siedziby zamawiającego) w celu wydania orzeczenia, w sprawie jakości dostarczonego produktu. Próbki w/w przedmiotu zamówienia do zbadania pobrane będą w obecności przedstawiciela wykonawcy (w przypadku nie wyrażenia zgody ze strony wykonawcy próbki zostaną pobrane przez komisję w składzie trzech osób, powołaną przez zamawiającego). W wypadku, gdy badanie potwierdzi niewłaściwą jakość produktu zamawiający ma prawo dokonać zakupu towaru będącego przedmiotem umowy u dowolnie wybranego przez siebie sprzedawcy, na koszt i ryzyko wykonawcy. Niezależnie od wyników koszt badań za ich wykonanie poniesie wykonawca;

3) zamawiający ma prawo odmowy przyjęcia całej partii towaru lub jej części w przypadku, gdy w trakcie oceny wizualnej i organoleptycznej zostanie stwierdzona zła jakość produktów, widoczne uszkodzenia spowodowane niewłaściwym zabezpieczeniem produktów, złymi warunkami transportowymi lub niewłaściwym stanem higienicznym środków transportu przewożących przedmiot umowy;

4) w przypadku stwierdzenia braków ilościowych zamawiający powiadamia o zaistniałym fakcie wykonawcę w formie pisemnej lub telefonicznej (faks lub poczta elektroniczną) podając w niej ilość brakującego towaru.  Wykonawca najpóźniej w ciągu 24 godzin ( dopuszcza się możliwość wydłużenia terminu za obopólną zgoda stron ) uzupełni stwierdzone braki;

5) w przypadku stwierdzenia wad jakościowych dostarczanego towaru, negatywnej oceny organoleptycznej (np.: pleśń, obcy zapach, niewłaściwy wygląd lub uszkodzone opakowania, itp.), wykonawca zobowiązuje się do wymiany zakwestionowanej partii towaru w ciągu 24 godzin ( dopuszcza się możliwość wydłużenia terminu za obopólną zgoda stron ). Wykonawcy nie przysługują z tego tytułu żadne roszczenia wobec zamawiającego;

6) przyczyny zakwestionowania jakości dostarczonego towaru zostaną przedstawione bezpośrednio przedstawicielowi wykonawcy (kierowcy dostarczającemu surowce) oraz wykonawcy w formie pisemnej lub ustnej środkami komunikacji elektronicznej. Wykonawca nie później niż w ciągu jednego dnia roboczego - po otrzymaniu informacji w powyższej sprawie, udzieli pisemnej bądź ustnej odpowiedzi zamawiającemu o sposobie załatwienia reklamacji;

7) w przypadku nieuznania reklamacji, wykonawca niezwłocznie zobowiązuje się stawić w siedzibie zamawiającego celem rozstrzygnięcia sporu. Do czasu rozstrzygnięcia sporu zakwestionowana część towaru zostaje w dyspozycji zamawiającego;

8) wykonawca zobowiązany jest do odebrania od zamawiającego wadliwego przedmiotu zamówienia na swój koszt, w terminie wyznaczonym przez zamawiającego. Wykonawcy nie przysługują z tego tytułu żadne roszczenia wobec zamawiającego.

9) w przypadku stwierdzenia wad jakościowych dostarczonego towaru w terminie późniejszym niż w dniu dostawy ( w chwili dostawy produkt był fabrycznie zamknięty, uległ zepsuciu pomimo prawidłowego przechowywania i aktualnego terminu przydatności do spożycia ), wykonawca najpóźniej w ciągu 24 godzin ( dopuszcza się możliwość wydłużenia terminu za obopólną zgoda stron ) dokona wymiany na produkt pełnowartościowy.
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