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Zatgcznik nr 2
Nr sprawy: Dkw.2232.12.2023.JR

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamodwienia jest realizacja zamdwienia publicznego pn.: ,Sukcesywne dostawy artykutéw mleczarskich oraz ttuszczy do Zaktadu Karnego w
Siedlcach”, w nizej wymienionych szacunkowych ilosciach:

LP NAZWA KOD CPV M SZACI:.-J(I)\ISK(? WA CHARAKTERYSTYKA OPAKOWANIE JEDNOSTKOWE
1 2 4 ‘ 5 ‘ 6 7 8
CzZESC |
Polska Norma PN-A-86050:200/Az1:2006, Wyglad i barwa ptyn
jednorodny, bez ktaczkdw scietego sernika, bez podstoju serwatki,
barwa jednolita; od jasnokremowej do kremowej, smak i zapach
smak czysty, lekko kwasny, lekki zapach i posmak pasteryzacji, kubek plastikowy z
niedopuszczalny smak i zapach obcy, konsystencja, gestawa, zakrywka z
1 Smietana 18 % ttuszczu CPV-15512100-1 L 100 jednolita w catej masie; homogenizowana, zawiesista, folii aluminiowe;j
pasteryzowana, o zawartosci ttuszczu 128 (m/m); poddany| termozgrzewalnej netto
procesowi fermentacji z uzyciem kultur startowych bakterii max 5L
kwasu mlekowego,
Wymagany minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia
dostawy: 15 dni,
Polska Norma PN-EN-ISO-5534:2005, Produkt powstaty przy opakowanie z folii
) Ser topiony kostka mix smakow | CPV-15542200-1 ke 300 uzyciu topnikéw z serow podp_uszczkowych d(?jrzewajqcych jako aIumi.niowej Iakierowanej
podstawowego surowca, oraz z innych produktéw mleczarskich, z jednostronnie,
dodatkiem szynki, szczypioru, papryki lub innych przypraw w termozgrzewalnej,
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zaleznosci od smakow, zawierajacy okoto 50% ttuszczu w suchej
masie. Wyglad zewnetrzny ksztatt zblizony do kostki, opakowanie
bezposrednie sera topionego powinno by¢ nieuszkodzone; ksztatt
poszczegdlnych jednostek opakunkowych regularny, powierzchnia
gtadka; dopuszcza sie nieznaczne odchylenia od regularnego
ksztattu oraz lekkie odcisniecia spowodowane opakowaniem
bezposrednim. Barwa i konsystencja jednolita, bez ziarnistosci,
konsystencja  smarowna, dopuszcza sie nieliczne oczka
pochodzenia niefermentacyjnego. Smak i zapach charakterystyczny
dla odpowiedniego sera naturalnego klasy I, z ktérego
wyprodukowano ser topiony lub dla danego rodzaju dodatku,
ze swoistym posmakiem topienia

Wymagany minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia
dostawy: 30 dni,

barwnej lub bezbarwne
netto kostka 100 g

Polska Norma PN-A-86232:1973, Ser twarogowy niedojrzewajgcy
zwany twarogiem, wyprodukowany z mleka pasteryzowanego
przez odpowiednig obrébke skrzepu uzyskanego przez dodatek za-
kwasu czystych kultur mleczarskich lub zakwasu czystych kultur
mleczarskich i podpuszczki. Smak i zapach czysty, tagodny, lekko

opakowanie foliowe

Twardg chudy CPV-15542100-0 ke 1200 kwasny, posmak pasteryzacji, Konsystencja i struktura, jednolita, termozgrzew.alne netto
zwarta, bez grudek, barwa biata do lekko kremowej, jednolita w opakowanie >1 kg
catej masie. Wy-
magany minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia do-
stawy: 15 dni
Polska Norma PN-A-86232:1973, Serek homogenizowany kubeczek plastikowy
waniliowy jest serkiem twarogowym kwasowo-podpuszczkowym zamykany zakrywka z

Serek homogenizowany naturalny | CPV-15540000-5 kg 350 Naturalny otrzymanym z mleka pasteryzowanego, ukwaszonego folii aluminiowe;j

za pomocg czystych kultur bakteryjnych, metodg wiréwkowg lub
ultrafiltracji. Smak i zapach

termozgrzewalnej netto
100 - 150g
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czysty, tagodny, lekko kwasny posmak pasteryzacji o wyraznym
smaku i zapachu uzytych dodatkdw, konsystencja i struktura
jednolita, pastowata, dopuszcza sie lekki wyptyw serwatki i lekkg
maczystos¢, barwa kremowa, jednolita w catej masie.
Wymagany minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia
dostawy: 15 dni,

Serek smakowy typu ,,Fromage”
kostka

J

CPV-15542100-0

kg

400

Twarozek w kostce, Polska Norma PN-A-86232:1973, Ser
twarogowy z dodatkiem ttuszczu roslinnego i réznych przypraw i
warzyw. Smak i zapach czysty, wiasciwy, lekko kwasny, bez obcych
posmakdw. Konsystencja i struktura kremowa, jednolita, smarowna
z lekkim optywem serwatki. Barwa niejednolita w zaleznosci od
dodanych przypraw.

Wymagany minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia
dostawy: 15 dni,

opakowanie z folii
wielowarstwowej netto
kostka 80 g

Jogurt owocowy

CPV-15551320-4

kg

350

Polska Norma PN-A-86061:2002, Produkt wyprodukowany z mleka
znormalizowanego, zageszczonego przez dodatek odttuszczonego
mleka w proszku, biatek mleka lub odparowanie czesci wody,
poddanego procesowi pasteryzacji, a nastepnie ukwaszonego
zakwasem czystych kultur bakterii z grupy Streptococcus
thermophilus i Lactobacillus bulgaricus, z dodatkiem owocdéw (co
najmniej 5%) oraz dozwolonych substancji stodzacych,
zageszczajacych i smakowo — zapachowych, Wyglad skrzep rozbity;
widoczne czastki owocdw, barwa charakterystyczna dla uzytych
dodatkow, smak i zapach czysty, lekko kwasny, stodki z posmakiem
uzytych dodatkdéw, konsystencja jednolita, gesta.

Wymagany minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia
dostawy: 15 dni,

kubeczek plastikowy
zamykany zakrywka
z folii aluminiowej
termozgrzewalnej netto
100-150 g

Mleko w proszku poétttuste

kg

50

Wyglad: proszek sypki, jednolity, dopuszcza sie lekkie zbrylenia,
tatwo rozsypujace sie,
Barwa: biatokremowa, jednolita

Opakowanie folia lub plastik
max 25kg
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Smak i zapach: typowy dla mleka pasteryzowanego, bez obcych
smakow i zapachdw,

Zanieczyszczenia mechaniczne: niedopuszczalne

Termin przydatnosci: nie mniej niz 4 miesigce

Czesc
Polska Norma PN-A-86901:1997/Az1:2001, Produkt roslinny o
zawartosci ttuszczu minimum 35%; bez dodatku
. surowcow zwierzecych, konsystencja jednolita, zwarta, smarowna, . .
produkt do smarowania pieczywa barwa kremowa do jasnozéttej; cechy dyskwalifikujgce: obce opakowanie folia
8 0 zawartosci ttuszczu min 35% - 15431000-8 kg 6 000 osmaki. zapach zaJniecz szczjénia m\:act:/aniczne i c{? ar‘1iczne wielowarstwowa kostki o
60%, kostka 200 - 250 g [kg] posmaxi, zapachy, zanieczy ecn BANICENE, wadze 200 - 250 g
objawy psucia, zjefczenia, rozwarstwienia, brak oznakowania
opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia;
czesé

opakowania: butelki

Polska Norma PN-A-86901:1997/Az1:2001, Nadajacy sie do plastikowe zamykane

S . . . . plastikowa nakretka z

Olej roslinny rzepakowy (jadalny, smazenia (takze w gtebokim ttuszczu), ptynny, i
9 . . 15411100-3 | 500 s pe . . . . zaslepka, czyste,
uniwersalny) opakowanie 5 | klarowny, o z6ttej barwie; brak zanieczyszczerr chemicznych lub .
biologicznych, smak i zapach typowy dla surowca nieuszkodzone, szczelne,
gleznych, P ypowy oznakowane
o pojemnosci 11 - 51 .

2. Dostarczany towar winien by¢ $wiezy, z okresami waznos$ci odpowiednimi dla danego asortymentu, wysokiej jakosci, tj. I-go gatunku, bez wad fizycznych i
jakosciowych.

3. Dostarczany towar powinien cechowac sie wysokimi walorami smakowymi.

4. Oferowane artykuty spozywcze muszg spetniaé¢ parametry jakosSciowe dla danego asortymentu przez PN, spetnia¢ wymogi sanitarno-epidemiologiczne i
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zasady systemu HACCP.

Termin przydatnosci do spozycia w chwili dostawy do Zamawiajgcego nie moze by¢ krétszy niz % okresu, w ktérym towar zachowuje zdatnos¢ do spozycia

okreslong na opakowaniu lub w odpowiedniej normie.

Wykonawca gwarantuje i ponosi odpowiedzialnos¢ za to, ze wszystkie produkty posiadajg aktualne dopuszczenia do stosowania zgodnie z przeznaczeniem

wedtug prawa polskiego.

Dostarczane produkty powinny by¢ w estetycznych opakowaniach, bez zanieczyszczen oraz obcych zapachdow i smakéw, bez fizycznych uszkodzen

dyskwalifikujgcych produkty (tzn. ubytki, uszkodzone opakowanie).

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zgdania dla zaoferowanego asortymentu przedfozenia pisemnego potwierdzenia jego kontroli jakosci.

W przypadku, gdy jakiekolwiek produkty dostarczone do Zamawiajgcego bedg miaty wady lub dane zamdwienie czesciowe nie zostanie zrealizowane w

petnym zakresie, Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia produktéw wolnych od wad i/lub brakujgcych w terminie zadeklarowanym jako czas reakcji

na ztozong reklamacje liczony od dnia zgtoszenia przez Zamawiajgcego, bez ponoszenia przez Zamawiajgcego z tego tytutu jakichkolwiek dodatkowych

kosztow.

W przypadku nie dokonania jego wymiany na towar wtasciwy Zamawiajgcy ma prawo dokonania zakupu zamdéwionego towaru w dowolnej jednostce

handlowej. Koszty powstate z tego tytutu obcigzajg Wykonawce.

W przypadku kiedy Wykonawca dostarcza produkt réwnowazny, cigzy na nim obowigzek dotgczenia do oferty atestéw i $wiadectw wystawionych przez

upowaznione do tego instytucje potwierdzajgce identycznos¢ sktadu, wartosci odzywczej (w tym wartosci energetycznej), smaku, zapachu, konsystencji i

koloru.

W przypadku braku towaru o wymaganej przez Zamawiajgcego gramaturze dopuszcza sie zaproponowanie przedmiotu zamoéwienia w opakowaniach o innych

lecz zblizonych wielkosciach/gramaturach. W takim przypadku Wykonawca winien przeliczyé warto$é opakowania do gramatury podanej/wymaganej przez

Zamawiajgcego.

W przypadku niezgodnosci dostarczanych produktéw z wymogami i opisem Zamawiajacy odméwi odbioru tych produktéw a Wykonawca poniesie koszty

zgodnie z zapisem w pkt.10

Transport artykutéw

(1) Przedmiot zamdwienia musi by¢ dostarczony odpowiednim, dostosowanym do asortymentu Srodkiem transportu petnigcym wymagania sanitarne, w
opakowaniach gwarantujgcych bezpieczny transport i magazynowanie.

(2) Dostawy realizowane bedg transportem Wykonawcy do siedziby Zamawiajgcego.

Wszystkie koszty zwigzane z realizacjg zamdwienia, w szczegdlnosci transport czy ubezpieczenie pokrywa Wykonawca.

Zamoéwienie winno by¢ realizowane sukcesywnie wg potrzeb Zamawiajgcego do wyczerpania kwoty brutto wynikajacej z umowy.

Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ wprowadzenia zmian do umowy w zakresie zwiekszania wartosci dostaw wytgcznie w przypadku zmiany stawki podatku
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VAT. Cena jednostkowa netto pozostaje niezmienna.

18. Zamawiajgcemu przystuguje prawo do niezrealizowania petnego przedmiotu umowy. Zamawiajgcy zobowigzuje sie do zrealizowania przedmiotu umowy w
wysokosci minimalnej 70% catkowitej wartosci brutto umowy. llosci asortymentu stanowigcego przedmiot zamoéwienia okreslone w formularzu ofertowo —
cenowym sg wartosciami szacunkowymi, stuzgcymi do prawidtowego skalkulowania ceny oferty, poréwnania ofert oraz wyboru najkorzystniejszej oferty. llos¢
zamawianego asortymentu moze ulec zmniejszeniu lub zwiekszeniu w ramach poszczegdlnych pozycji asortymentowych, w zaleznosci od rzeczywistych
potrzeb Zamawiajgcego, ktdrych nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy, z zastrzezeniem, iz Wynagrodzenie Wykonawcy nie bedzie wyzsze niz
okreslone w ofercie. Wykonawcy przystuguje prawo do wynagrodzenia wyfacznie za faktycznie dostarczone ilosci towaru. Ostateczny rozmiar zamoéwienia nie
moze stanowi¢ podstaw do zgtaszania roszczen z tytutu niezrealizowanych dostaw albo podstawy do odmowy realizacji dostaw.

19. Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwosé nie zrealizowania catosci zamdwienia okreslonego w przedmiocie umowy, bez ponoszenia konsekwencji finansowych,
na co Wykonawca wyraza niniejszym zgode.

20. Terminy oraz czestotliwos$¢ i miejsce dostaw:

(1) Termin realizacji zamdwienia: 6 miesigcy od dnia obowigzywania umowy tj. od 01.01.2024 roku

(2) Zamowienie winno by¢ realizowane sukcesywnie wg potrzeb Zamawiajacego do magazynu zywnosciowego znajdujacego sie w siedzibie Zamawiajacego
w Siedlcach (08-10) przy ulicy Pitsudskiego 47.

(3) Asortyment i wielko$¢ dostawy ustalane beda kazdorazowo w zamowieniu czesciowym, sktadanym z wyprzedzeniem min. 2 dni (nie liczac dni
Swigtecznych, ustawowo wolnych od pracy i sobot).

(4) Wykonawca bedzie dostarczat przedmiot umowy, w ciggu 2 dni liczonych od momentu ztozenia telefonicznego zaméwienia do miejsca dostawy, w
ustalonych godzinach.

(5) Czestotliwoéé¢ dostaw: 2 _razy w miesigcu (CZESC 1); 1 raz w miesigcu (CZESC 11 i I11)

21. Za dostarczang zywnos¢ odpowiada Wykonawca do czasu odbioru przedmiotu zaméwienia przez Zamawiajgcego.




