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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Ustuga cateringowa realizowana w dniach 07.06.2024 - 09.06.2024 podczas
XXX Wielkopolskich Targéw Rolniczych w Sielinku:

ZADANIE | Ustuga cateringowa realizowana w dniach 07.06.2024-09.06.2024
podczas XXX Wielkopolskich Targéw Rolniczych w Sielinku;

ZADANIE Il Ustuga cateringowa realizowana w dniu 08.06.2024 spotkania
zorganizowanego w ramach operacji pn. ,,Dobrostan zwierzat a osiggane efekty
hodowlane”. Operacja wspoffinansowana jest ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach
Schematu Il Pomocy Technicznej ,Krajowej Sieci Obszaréw Wiejskich” Programu
Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020. Instytucja Zarzgdzajgca PROW 2014-
2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

ZADANIE |

Ustuga cateringowa realizowana w dniach 07.06.2024-09.06.2024 podczas XXX
Wielkopolskich Targéw Rolniczych w Sielinku:

1. Wykonawca zapewni zgodnie harmonogramem:
1.1. W.dniu 7.06.2024 w godzinach od 14.00 do 16.00 obiad dla 117 oséb (HOTEL) w
tym:

zupa (300 ml na osobe) do wyboru: pomidorowa, szparagowa, kalafiorowa,
pieczarkowa;
danie gtéwne: dwie potrawy miesne (100 porcji) i rybna (17 porcji), minimum 200 g na
0so6b;
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobe) sposrdd: ziemniakow, ryzu, kaszy lub
makaronu oraz sosu do dodatkow skrobiowych;
surowki - w dwdch rodzajach (co najmniej 150 g na osobe);
sok, woda mineralna butelkowana - gazowana i niegazowana (bez limitu);

Dodatkowe warunki:
dostepnosc¢ jednego rodzaju porcelany oraz sztuécéw ze stali nierdzewnej;
zapewnienie utylizacji Smieci na koszt wykonawcy;
zapewnienie wyposazenia, ktére podtrzymuje ciepto potraw;
dostarczenie positkdw do miejsca wskazanego przez zamawiajgcego najpdzniej na
30 min przed rozpoczeciem wydawania positkow i zebrania naczyh oraz resztek
pokonsumpcyjnych najpdzniej na 60 min po zakonczeniu ustalonej godz. positkéw
zapewnienie odpowiedniej liczby obstugi kelnerskiej min 6 oséb;
zapewnienie dekoracji kwiatowej na stotach;
zaswiadczenie od Panstwowej Inspekcji Sanitarnej o dopuszczeniu srodka transport z
zabudowsg izotermiczng do przewozu gotowych produktow z wtasnej dziatalnosci
gastronomicznej;
sukcesywna wymiana obruséw;

1.2. W dniu 7.06.2024 w godzinach od 18.00 do 20.00 kolacja dla 110 oséb (HOTEL)
w formie tzw. ,,szwedzkiego stotu”, w tym:
herbata bez limitu (dodatki: cukier, cytryna);
sok, woda mineralna butelkowana — gazowana i niegazowana (w ilosci minimum 250
ml na osobe);
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na ciepto np.: leczo/bigos/zapiekanka/fasolka po bretoAsku — minimum dwa rodzaje,
300 ml na osobe;

sery: z0ite, plesniowe, podpuszczkowe - 50 g na osobe;

wedliny (4 rodzaje) - 60 g na osobe;

pasztet - 50 g na osobe;

swieze warzywa (pomidor, ogoérek, rzodkiewka papryka) - 80 g na osobe;

pieczywo mieszane (butki, chleb - ré6zne rodzaje);

masto 82 % - 20 g na osobe;

Dodatkowe warunki:
dostepnosc¢ jednego rodzaju porcelany oraz sztuécéw ze stali nierdzewnej;
zapewnienie utylizacji Smieci na koszt wykonawcy;
zapewnienie wyposazenia, ktére podtrzymuje ciepto potraw;
dostarczenie positkow do miejsca wskazanego przez zamawiajgcego najpozniej na
30 min przed rozpoczeciem wydawania positkow i zebrania naczyh oraz resztek
pokonsumpcyjnych najpdzniej na 60 min po zakonczeniu ustalonej godz. positkéw
zapewnienie odpowiedniej liczby obstugi kelnerskiej min 6 oséb zatrudnionych na
umowe o prace;
zaswiadczenie od Panstwowej Inspekcji Sanitarnej o dopuszczeniu srodka transport z
zabudowsg izotermiczng do przewozu gotowych produktow z wtasnej dziatalnosci
gastronomicznej;

sukcesywna wymiana obruséw;
zapewnienie dekoracji kwiatowej na stotach.

1.3. W dniu 8.06.2024 w godzinach od 7.00 do 9.00 sniadanie dla 122 oséb (HOTEL)
w formie tzw. ,,szwedzkiego stotu”, w tym:
herbata bez limitu (dodatki: cukier, cytryna);
kawa bez limitu (dodatki: cukier, mleko);
na ciepto: jajecznica - 2 jajka na osobe;
na ciepto: kietbaski - 2 szt. na osobe;
wedliny (4 rodzaje) - 60 g na osobe;
sery: z0ite, plesniowe, podpuszczkowe - 50 g na osobe;
twarozek ze szczypiorkiem - 50 g na osobe;
Swieze warzywa (pomidor, ogorek, rzodkiewka papryka) - 80 g na osobe; pieczywo
mieszane (butki, chleb - rézne rodzaje);
masto 82 % - 20 g na osobe;

Dodatkowe warunki:
dostepnosc¢ jednego rodzaju porcelany oraz sztuécéw ze stali nierdzewnej;
zapewnienie utylizacji Smieci na koszt wykonawcy;
zapewnienie wyposazenia, ktory podtrzymuje ciepto potraw;
dostarczenie positkdw do miejsca wskazanego przez zamawiajgcego najpdzniej na
30 min przed rozpoczeciem wydawania positkow i zebrania naczyh oraz resztek
pokonsumpcyjnych najpdzniej na 60 min po zakonczeniu ustalonej godz. positkdw;
zapewnienie odpowiedniej liczby obstugi kelnerskiej min 6 osob zatrudnionych na
umowe o prace;
zaswiadczenie od Panstwowej Inspekcji Sanitarnej o dopuszczeniu srodka transport z
zabudowg izotermiczng do przewozu gotowych produktow z wtasnej dziatalnosci
gastronomicznej;
sukcesywna wymiana obruséw;
zapewnienie dekoracji kwiatowej na stotach.
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1.4. W dniu 8.06.2024 w godzinach 9:00-17:00 obstuga VIP dla 30 oséb (HOTEL —
biata sala), w tym:
0d 9.00 do 17.00:

o serwis kawowy (kawa, herbata rézne rodzaje bez limitu (dodatki: cukier mleko,
cytryna);

o soki 100 %, woda mineralna gazowana i niegazowana w butelkach 330 ml (bez
limitu);

o deser w postaci monoporcji - 2,5 porcji na osobe; (5 smakow)

0d 9.00 do 12.00:

o0 zakgska w formie Fingerfood 2,5 porcja na osobe; (5 roznych rodzajéw)

o satatki w postaci monoporcji 100 g na osobe, trzy rodzaje: (1) satatka z
arbuzem i serem typu halloumi, (2) satatka z kurczakiem w panko, (3) satatka z
serem plesniowym;

Dodatkowe warunki:
dostepnosc¢ jednego rodzaju porcelany oraz sztuécéw ze stali nierdzewnej;
zapewnienie utylizacji Smieci na koszt wykonawcy;
zapewnienie wyposazenia, ktore podtrzymuje ciepto potraw;
zapewnienie odpowiedniej liczby obstugi kelnerskiej min 4 osoby zatrudnione na
umowe o prace;
zaswiadczenie od Panstwowej Inspekcji Sanitarnej o dopuszczeniu srodka transport z
zabudowg izotermiczng do przewozu gotowych produktéw z wtasnej dziatalnosci
gastronomicznej;
dekoracja kwiatowa;
sukcesywna wymiana obrusow oraz porcelany (rotacja gosci)
zapewnienie zaplecza gastronomicznego;

1.5. W dniu 8.06.2024 w godzinach od 12.00-15.30 obiad dla 170 oséb (HOTEL), w
tym:

zupa (300 ml na osobe) do wyboru: pomidorowa, szparagowa, kalafiorowa,
pieczarkowa;
danie gtéwne: trzy potrawy miesne (150 porcji) i rybna (20 porcji), minimum 200 g na
0sob;
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobe) sposrdd: ziemniakow, ryzu, kaszy lub
makaronu oraz sosu do dodatkow skrobiowych;
suréowki - w minimum dwdéch rodzajach (co najmniej 150 g na osobe);
sok, woda mineralna butelkowana - gazowana i niegazowana (bez limitu);

Dodatkowe warunki:
dostepnosc¢ jednego rodzaju porcelany oraz sztuécéw ze stali nierdzewnej;;
zapewnienie utylizacji Smieci na koszt wykonawcy;
zapewnienie wyposazenia, ktére podtrzymuje ciepto potraw;
dostarczenie positkow do miejsca wskazanego przez zamawiajgcego najpozniej na
30 min przed rozpoczeciem wydawania positkdw i zebrania naczyh oraz resztek
pokonsumpcyjnych najpdzniej na 60 min po zakonczeniu ustalonej godz. positkéw
zapewnienie odpowiedniej liczby obstugi kelnerskiej min 6 oséb zatrudnionych na
umowe o prace;
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zaswiadczenie od Panstwowej Inspekcji Sanitarnej o dopuszczeniu srodka transport z
zabudowg izotermiczng do przewozu gotowych produktow z wtasnej dziatalnosci
gastronomicznej;

sukcesywna wymiana obruséw;

zapewnienie dekoracji kwiatowej na stotach.

1.6. W dniu 8.06.2024 w godzinach od 18.00 do 20.00 kolacja dla 125 oséb (HOTEL) w
formie tzw. ,, szwedzkieqo stotu”, w tym:
herbata bez limitu (dodatki: cukier, cytryna);
sok, woda mineralna butelkowana — gazowana i niegazowana (w ilosci minimum 250
ml na osobe);
na ciepto np.: leczo/bigos/zapiekanka/fasolka po bretonsku — minimum dwa rodzaje,
300 ml na osobe;
sery: z0ite, plesniowe, podpuszczkowe - 50 g na osobe;
wedliny (4 rodzaje) - 60 g na osobe;
pasztet - 50 g na osobe;
swieze warzywa (pomidor, ogoérek, rzodkiewka papryka) - 80 g na osobe;
pieczywo mieszane (butki, chleb - ré6zne rodzaje);
masto 82 % - 20 g na osobe;

Dodatkowe warunki:
dostepnosc¢ jednego rodzaju porcelany oraz sztuécéw ze stali nierdzewnej;
zapewnienie utylizacji Smieci na koszt wykonawcy;
zapewnienie wyposazenia, ktére podtrzymuje ciepto potraw;
dostarczenie positkow do miejsca wskazanego przez zamawiajgcego najpozniej na
30 min przed rozpoczeciem wydawania positkow i zebrania naczyh oraz resztek
pokonsumpcyjnych najpdzniej na 60 min po zakonczeniu ustalonej godz. positkow;
zapewnienie odpowiedniej liczby obstugi kelnerskiej min 6 oséb zatrudnionych na
umowe o prace;
zaswiadczenie od Panstwowej Inspekcji Sanitarnej o dopuszczeniu srodka transport z
zabudowg izotermiczng do przewozu gotowych produktow z wtasnej dziatalnosci
gastronomicznej;
sukcesywna wymiana obruséw;
zapewnienie dekoracji kwiatowej na stotach.

1.7. W.dniu 8.06.2024 w godzinach od 19:00-do 3.00 Bankiet VIP dla 40 oséb (Sala
konferencyjna ,,Muzeum”), w tym:

pierwsza zupa, 1 porcja na osobe, krem szparagowy (300 ml na osobe);
ciepte miesa/ryby 3 porcje na osobe, takie jak: (1) roladka drobiowa z suszonym
pomidorem szpinakiem i feta, (2) roladka drobiowa z serem mascarpone i papryka,
(3) karkéwka z mini pieczarkg w sosie BBQ. (4) tosos$ z glazurowanymi warzywami,
(5) poledwiczki z kurczaka w sosie porowym;
dodatek skrobiowy (200 g na osobe) w tym: ziemniaki ze skérka, kopytka, ryz z
warzywami;
zestaw surowek oraz warzywa na parze (co najmniej 150 g na osobe);
atrakcja kulinarna, 1 porcja na osobe (350g/osobe): udziec wieprzowy z ziemniakami,
kapustg i sosami;
herbata bez limitu (dodatki: cukier, cytryna);
kawa bez limitu (dodatki: cukier, mleko);
soki 100 %, woda mineralna gazowana i niegazowana w butelkach 330 ml (bez
limitu);
ciasto bankietowe — 2,5 porcji na osobe: 5 smakow;
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zimne przekaski 2 porcje na osobe,: (1) miesa glazurowane, (2) pasztet z kaczki z
zurawing, (3) galantyna z kurczaka, (4) schab ze $liwka, (5) karkéwka faszerowana,
(6) przekaski: mini tortille, slimaczki z ciasta francuskiego z farszem, rolada
szpinakowa

satatki, 1 porcja na osobe: (1) satatka grecka, (2) satatka z brokutem kolorowa, (3)
satatka z arbuzem i dresingiem malinowym;

druga zupa na ciepto, podawana o godzinie 24.00, 1 porcja na osobe, dwa rodzaje po
20 porgciji: (1) zupa wegierska z buteczkami, (2) zurek z buteczkami;

Dodatkowe warunki:
dostepnosc¢ jednego rodzaju porcelany oraz sztu¢cow ze stali nierdzewnej;
zapewnienie aranzacji w sali bankietu, w tym sprzatanie;
zapewnienie prostokatnych stotéw do szwedzkiego stotu;
zapewnienie dekoracji kwiatowej;
zapewnienie czterech kompletow biesiadnych przy bocznym wejsciu na sale na
tagczng liczbe 40 oséb ;
zapewnienie utylizacji Smieci na koszt wykonawcy;
zapewnienie dekoracji kwiatowej na stojakach bankietowych;
zapewnienie wyposazenia, ktére podtrzymuje ciepto potraw;
zapewnienie odpowiedniej liczby obstugi kelnerskiej min 4 oséb zatrudnionych na
umowe o prace;
zapewnienie zaswiadczenie od Panstwowej Inspekcji Sanitarnej o dopuszczeniu
srodka transportu z zabudowg izotermiczng do przewozu gotowych produktow z
wiasnej dziatalnosci gastronomicznej;

1.8. W dniu 9.06.2023 w godzinach od 7.00 do 9.00 $niadanie dla 129 oséb (HOTEL)
w formie tzw. ,,szwedzkiego stotu”, w tym:
herbata bez limitu (dodatki: cukier, cytryna);
kawa bez limitu (dodatki: cukier, mleko);
na ciepto: jajecznica - 2 jajka na osobe;
na ciepto: kietbaski - 2 szt. na osobe;
wedliny (4 rodzaje) - 60 g na osobe;
sery: z0ite, plesniowe, podpuszczkowe - 50 g na osobe;
twarozek ze szczypiorkiem - 50 g na osobeg;
Swieze warzywa (pomidor, ogorek, rzodkiewka papryka) - 80 g na osobe;
pieczywo mieszane (buiki, chleb - ré6zne rodzaje);
masto 82 % - 20 g na osobe;

Dodatkowe warunki:
dostepnosc¢ jednego rodzaju porcelany oraz sztuécéw ze stali nierdzewnej;
zapewnienie utylizacji Smieci na koszt wykonawcy;
zapewnienie wyposazenia, ktore podtrzymuje ciepto potraw;
dostarczenie positkdw do miejsca wskazanego przez zamawiajgcego najpdzniej na
30 min przed rozpoczeciem wydawania positkdw i zebrania naczyh oraz resztek
pokonsumpcyjnych najpdzniej na 60 min po zakonczeniu ustalonej godz. positkéw
zapewnienie odpowiedniej liczby obstugi kelnerskiej min 6 osob zatrudnionych na
umowe o prace;
zaswiadczenie od Panstwowej Inspekcji Sanitarnej o dopuszczeniu srodka transport z
zabudowg izotermiczng do przewozu gotowych produktow z wtasnej dziatalnosci
gastronomicznej;
sukcesywna wymiana obruséw;
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zapewnienie dekoracji kwiatowej na stotach.

1.9. W dniu 9.06.2024 w godzinach od 12.00 do 15.00 obiad dla 160 oséb, (HOTEL) w
tym:

zupa (300 ml na osobe) do wyboru: pomidorowa, szparagowa, kalafiorowa,
pieczarkowa;
danie gtéwne: trzy potrawy miesne (140 porciji) i rybna (20 porcji), minimum 200 g na
0sob;
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobe) sposrdd: ziemniakow, ryzu, kaszy lub
makaronu oraz sosu do dodatkow skrobiowych;
surowki - w dwoch rodzajach (co najmniej 150 g na osobe);
sok, woda mineralna butelkowana - gazowana i niegazowana (bez limitu);

Dodatkowe warunki:
dostepnosc¢ jednego rodzaju porcelany oraz sztuécéw ze stali nierdzewnej;
zapewnienie utylizacji Smieci na koszt wykonawcy;
zapewnienie wyposazenia, ktére podtrzymuje ciepto potraw;
dostarczenie positkdw do miejsca wskazanego przez zamawiajgcego najpdzniej na
30 min przed rozpoczeciem wydawania positkdw i zebrania naczyh oraz resztek
pokonsumpcyjnych najpdzniej na 60 min po zakonczeniu ustalonej godz. positkéw
zapewnienie odpowiedniej liczby obstugi kelnerskiej min 6 osob zatrudnionych na
umowe o prace;
zaswiadczenie od Panstwowej Inspekcji Sanitarnej o dopuszczeniu srodka transport z
zabudowg izotermiczng do przewozu gotowych produktéw z wtasnej dziatalnosci
gastronomicznej;

zapewnienie dekoracji kwiatowych na stotach.

2. Realizujgc ustuge nalezy uwzgledni¢ fakt, iz dojazd do miejsca wykonania ustug
wskazanych powyzej ze wzgledu na duzg liczbe oséb odwiedzajgcych Targi bedzie
utrudniony.

3. Organizator zastrzega sobie prawo do zwiekszenia bgdz zmniejszenia liczby positkdw
maksymalnie o 20% - o czym poinformuje wykonawce ustug, min 2h przed ustalong
godzing wydania danego positku. W przypadku zwiekszenia liczby positkow za
dodatkowym wynagrodzeniem

4. Wykonawca zapewni dla catosci zaméwienia serwis gastronomiczny obejmujgcy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerskg zatrudniong na umowe o prace, zastawe
ceramiczna.

5. W zakresie wyzywienia, Wykonawca do catlego zamowienia zobowigzany jest do:
terminowego przygotowania positkéw, zachowania zasad higieny i obowigzujgcych
przepisow sanitarnych przy przygotowywaniu i podawaniu positkéw. Osoby zajmujgce sie
przygotowaniem oraz dystrybucjg positkbw winny mie¢ przeprowadzone badania lekarskie
wraz z wpisem do odpowiednich dokumentéw wynikajgcych z obowigzujgcych przepisow
prawa. przygotowania positkbw zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, ze sSwiezych
produktow, z waznymi terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalne;j
temperaturze w przypadku dan gorgcych.
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ZADANIE I

Ustuga cateringowa realizowana w dniu 08.06.2024 r. spotkania zorganizowanego
w ramach operacji pn. ,,Dobrostan zwierzat a osiggane efekty hodowlane”. Operacja
wspoétfinansowana jest ze $rodkéw Unii Europejskiej wramach Schematu |I Pomocy
Technicznej ,Krajowej Sieci Obszaréw Wiejskich” Programu Rozwoju Obszaréw Wiejskich na
lata 2014-2020.

Instytucja Zarzgdzajgca PROW 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

1. Wykonawca zapewni: w_dniu 8.06.2024 w godzinach od 19:00 do 20.00 kolacje —
ciepty positek dla 80 oséb (Namiot zagwarantowany przez Zamawiajacego), w tym:

zupa, 1 porcja na osobe, krem szparagowy (300 ml na osobe);

ciepte migsa/ryby 2 porcje na osobe, takie jak: (1) poliki wieprzowe z warzywami
okopowymi, (2) roladka z kurkami, (3) karkéwka z mini pieczarka, (4) Losos z
glazurowanymi warzywami, (5) poledwiczki z kurczaka w sosie porowym; (porcja min.
200 g)

dodatek skrobiowy (co najmniej 200 g na osobe) w tym: ziemniaki ze skérkg, kopytka,
ryz z warzywami;

zestaw suréwek oraz warzywa na parze (co najmniej 150 g na osobe);

atrakcja kulinarna, 1 porcja na osobe (350g/osobe): udziec wieprzowy z ziemniakami,
kapustg i sosami;

herbata bez limitu (dodatki: cukier biaty cukier trzcinowy, cytryna);

soki 100 %, woda mineralna gazowana i niegazowana (bez limitu);

ciasto — 2,5 porcji na osobe: (5 smakow)

Dodatkowe warunki:
dostepnosc¢ jednego rodzaju porcelany oraz sztuécéw ze stali nierdzewnej;
zapewnienie aranzacji w namiocie;
zapewnienie czterech sztuk parasoli grzewczych;
zapewnienie prostokatnych stotéw do szwedzkiego stotu;
zapewnienie prostokatnych lub kwadratowych stotow dla osiemdziesieciu oséb wraz z
galanterig stotowg — ustawienie stotéw w dwoch rzedach po czterdziesci osob
zapewnienie osiemdziesieciu krzeset;
zapewnienie dekoracji kwiatowej;
zapewnienie utylizacji Smieci na koszt wykonawcy;
zapewnienie wyposazenia, ktére podtrzymuje ciepto potraw;
zapewnienie odpowiedniej liczby obstugi kelnerskiej min 6 oséb;
zapewnienie zaswiadczenie od Panstwowej Inspekcji Sanitarnej o dopuszczeniu
srodka transportu z zabudowg izotermiczng do przewozu gotowych produktow z
wiasnej dziatalnosci gastronomicznej;

2. Realizujgc ustuge nalezy uwzgledni¢ fakt, iz dojazd do miejsca wykonania ustug
wskazanych powyzej ze wzgledu na duzg liczbe oséb odwiedzajgcych Targi bedzie
utrudniony.

3. Organizator zastrzega sobie prawo do zwigkszenia badz zmniejszenia liczby positkow
maksymalnie o 20% - o czym poinformuje wykonawce ustug, min 2h przed ustalong
godzing wydania danego positku. W przypadku zwiekszenia liczby positkow za
dodatkowym wynagrodzeniem
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4. Wykonawca zapewni dla catosci zamoéwienia serwis gastronomiczny obejmujgcy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerskg zatrudniong na umowe o prace, zastawe
ceramicznag.

5. W zakresie wyzywienia, Wykonawca do catlego zamowienia zobowigzany jest do:
terminowego przygotowania positkéw, zachowania zasad higieny i obowigzujgcych
przepisdbw sanitarnych przy przygotowywaniu i podawaniu positkéw. Osoby zajmujgce sie
przygotowaniem oraz dystrybucjg positkdw winny mie¢ przeprowadzone badania lekarskie
wraz z wpisem do odpowiednich dokumentéw wynikajgcych z obowigzujacych przepisow
prawa. przygotowania positkdbw zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, ze swiezych
produktow, z waznymi terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej
temperaturze w przypadku dan gorgcych.

Wyklucza sie mozliwos¢ sktadania ofert tylko na jedno z wybranych zadan zaméwienia.



