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Zatgcznik Nr 1
do umowy PODR/......cccoevveereernnee.

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

na kompleksowe zorganizowanie warsztatéow w ramach operacji
pn. ,,0d pola do stotu - innowacje w rozwoju pomorskiej wsi”

realizowanej w ramach Planu Operacyjnego na lata 2024-2025 w zakresie Sieci na rzecz Innowacji
w Rolnictwie i na Obszarach Wiejskich, wspétfinansowanej ze sSrodkéw Unii Europejskiej w ramach
Planu Dziatania Krajowej Sieci Obszaréw Wiejskich PROW na lata 2014-2020.

Zamawiajacy:

Pomorski Osrodek Doradztwa Rolniczego w Lubaniu,
Luban, ul. Tadeusza Maderskiego 3,

83-422 Nowy Barkoczyn

Przedmiot zamoéwienia:

Przedmiotem operacji s3 warsztaty, podczas ktdrych uczestnicy operacji zdobedg wiedze z zakresu
krétkich tancuchow dostaw i przetwdrstwa produktéw rolnych. Uczestnicy operacji zapoznajg sie z
zasadami dobierania produktdw najwyzszej jakosci oraz innowacyjnym sposobem ich przetwarzania.
Warsztaty zostang przeprowadzone w trzech osobnych grupach — kazda liczaca po 12 uczestnikdow.

1. Miejsce warsztatow:
Warsztaty odbedg sie na terenie trzech powiatéw wojewddztwa pomorskiego (powiat gdanski,

koscierski, tczewski) z wytgczeniem Tréjmiasta. Grupe docelowg stanowig m.in. rolnicy,
przedstawiciele doradztwa rolniczego, przedstawiciele stowarzyszern i KGW, mieszkancy obszaréw
wiejskich oraz przedstawiciele nauki.

2. Cel operagji:
Gtéwnym celem operacji jest pomoc w utworzeniu potencjalnej grupy operacyjnej, ktéra dziatataby

w obszarze innowacyjnych metod przetwodrstwa i tworzenia krétkich taricuchow dostaw. Warsztaty
daja szanse stworzenia wspodlnej ptaszczyzny do zdobycia fachowej wiedzy w zakresie przetwérstwa
tradycyjnej zywnosci oraz integracji i tworzenia sieci kontaktéw pomiedzy pomorskimi producentami,
stowarzyszeniami i Kotami Gospodyrn Wiejskich. Zintegrowane S$rodowisko wiejskie bedzie
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doskonatym narzedziem do promocji krétkich faricuchéw dostaw, przetwdrstwa zywnosci i wpierania
inicjatyw takich jak "Od pola do stotu".

W trakcie warsztatéw zostang przygotowane trzy dania (przystawka, danie gtéwne, deser), przez
kazdego uczestnika. Kazde z dan bedzie bazowac na tradycyjnym badz lokalnym produkcie. Danie
docelowe zostanie stworzone z uwzglednieniem nowoczesnych technik obrébki, przygotowania,
przechowywania. Dzieki temu kazdy uczestnik zapozna sie z innowacyjnymi metodami przetwodrstwa,
obrébki, gotowania, przechowywania dan, ktére potem bedzie mdgt zastosowaé we wiasnym
gospodarstwie, przedsiebiorstwie czy agroturystyce.

Operacja przyczyni sie do nawigzania kontaktéw z potencjalnymi partnerami grup operacyjnych i
rozpowszechnienia informacji na temat dziatania "Wspotpraca" oraz SIR - Sieci na rzecz innowacji w
rolnictwie i na obszarach wiejskich. Operacja moze wptyng¢ na powstanie potencjalnej grupy
operacyjnej z zakresu przetwodrstwa zywnosci i tworzenia krétkich taricuchéw dostaw. Nowe kanaty
dystrybucji produktéw zywnosciowych lub tworzenie nowych schematéw dziatalnosci pozarolniczej
dajg szanse rozwoju obszaréw wiejskich.

3. Termin warsztatow:

Termin  realizacji  przedmiotu  zamdéwienia  Wykonawca  zobowigzany jest  okresli¢
w uzgodnieniu z Zamawiajagcym. Warsztaty powinny odbyé sie w terminie 12 tygodni od dnia
podpisania umowy z Zamawiajagcym. Warsztaty nie muszg sie odby¢ w dniach nastepujacych po
sobie.

4. Transport:

Kazdy uczestnik pokrywa we wtasnym zakresie koszt dojazdu na miejsce warsztatow.

5. Ramowy program warsztatow:

Dzien 1 — powiat gdanski; Dzien 2 — powiat koscierski; Dzien 3 — powiat tczewski
wedtug ponizszego programu:

9:30 - Rejestracja uczestnikdéw, serwis kawowy.

10.00 Przywitanie uczestnikdw, omoéwienie celu i przedmiotu warsztatow.

10.30-11.15 Rozpoczecie warsztatow, instruktaz/pogadanka dot. przygotowania potraw.
11.15-11.30 Przerwa kawowa z sesjg networkingowa.

YV V VYV VY

11.30-13.30 Warsztaty oraz instruktaz/pogadanka dot. przygotowania potraw.
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> 13.30-14.00 - Wspdlna degustacja potraw
» 14.00 Zakonczenie warsztatow z podsumowaniem.

Program godzinowy moze by¢ modyfikowany po wczesniejszym uzgodnieniu z Zamawiajgcym.
Kolejnos¢ przygotowania dan (przystawka, danie gtéwne, deser), moze byé wymienna. Wykonawca
jest zobowigzany do przygotowania szczegdétowego programu godzinowego warsztatéw oraz
przedstawienia go do akceptacji Zamawiajgcemu w ciggu 10 dni od dnia podpisania umowy.

6. Szczegdotowy opis zamowienia:

Wykonawca zobowigzuje sie do:
a. Przeprowadzenia warsztatéw zgodnie z ramowym programem. Ponadto:

e Warsztaty zostang przygotowane dla 3 grup. Kazda grupa bedzie liczyta
po 12 uczestnikow.

e Kazdy z warsztatéw bedzie trwat, nie krdcej niz 4 godziny zegarowe.

e Preferuje sie przygotowanie warsztatbw w trzech rdznych lokalizacjach,
zaakceptowanych wczesniej przez Zamawiajgcego.

e Tematem przewodnim warsztatdw beda innowacyjne techniki kulinarne
np. sous-vide i przetwoérstwo produktéow rolnych. Istotg warsztatow jest
pokazanie tradycyjnego lub lokalnego produktu w nowoczesny / innowacyjny
sposéb.

e Warsztaty zostang zakoriczone degustacjg wczesniej przygotowanych potraw.

b. Przeprowadzenia pogadanki/instruktazu na temat:
e przepisdw, ktore bedg realizowane w trakcie warsztatow;
e innowacyjnych technik przetwdrstwa, obrébki, gotowania, przechowywania dan;
e produktow, ktére beda sktadnikami poszczegélnych dan;
e zasad $wiadomego wybierania dobrej jakosci produktéw, na co zwraca¢ uwage
podczas zakupdw; jakie stosowac zamienniki;
e dekorowania i sposobu prezentacji finalnego dania.

c. Przygotowania bezpiecznego zaplecza kuchenno-gastronomicznego z niezbednym
wyposazeniem umozliwiajgcym przeprowadzenie warsztatdw oraz degustacji dla
zaplanowanej grupy osob.

d. Przygotowania szczegétowych przepisow zaplanowanych wczesniej positkdw
(przystawka, danie gtowne, deser) z uwzglednieniem ustalonych wczesniej
z Zamawiajacym produktéw lokalnych, ktére majg zosta¢ uzyte do przygotowania dan.
Kazde z zaplanowanych dan oraz produktow zostanie wczesniej przedstawione do
akceptacji Zamawiajgcego.
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e. Zapewnienia i przygotowania wszystkich produktow spozywczych, niezbednych do
przyrzadzenia zaplanowanych dan. llo$¢ produktow spozywczych powinna by¢
wystarczajgca do przygotowania wszystkich dan przez kazdego z uczestnikéw oraz w
ilosci takiej, aby byta mozliwa degustacja przygotowanych positkow. Artykuty spozywcze
uzyte w trakcie warsztatdw bedg sSwieze i beda posiadaty aktualne daty waznosci. Nie
dopuszcza sie uzycia produktow gotowych oraz typu instant. Kazde danie przygotowane
na warsztatach zostanie przygotowane od podstaw.

» Gramatura poszczegdlnych dan powinna wynosi¢ nie mniej niz:
e przystawka np. domowy ser — 80 g/porcja
e danie gtéwne — np. wieprzowina, drdb, ryba, wotowina - 150 g/porcja;
e dodatki do dania gtdwnego na ciepto lub na zimno — np. warzywa, owoce,
ziemniaki, kasza, ryz, makaron — 150 g/porcja
e deser na ciepto i/lub zimno — 150 g/porcja

f. Przygotowania materiatéw szkoleniowych dla kazdego uczestnika w postaci: fartucha
kuchennego, publikacji opisujgcej innowacyjne metody produkcji i/lub przetwdrstwa
oraz skryptu z przepisami, ktére bedg wykorzystywane na warsztatach.

g. Przygotowania krotkiego, merytorycznego artykutu o tematyce innowacyjnych technik
kulinarnych poruszanych i prezentowanych podczas warsztatéw, ktory zostanie
zamieszczony w publikacji realizowanej przez PODR w Lubaniu (objetos¢ tekstu to ok 1
strona A4, pisana czcionkg Calibri, 11). Wykonawca zobowigzuje sie do przekazania praw
autorskich do ww. tekstu na wtasnos$¢ PODR w Lubaniu z mozliwoscia dalszej publikacji
w wydawnictwach PODR w Lubaniu.

h. Przygotowania dwdch serwisdw kawowych, w sktad ktorych bedzie wchodzi¢:
e kawa mielona i rozpuszczalna lub z ekspresu — po 200 ml na kazdego uczestnika
e dwa rodzaje herbaty do wyboru — po 200 ml na kazdego uczestnika
e woda niegazowana i gazowana — butelkowa lub w dzbankach bez ograniczen
e mleko do kawy, cukier, cytryna — bez ograniczen
e ciasto (lokalne lub tradycyjne) dla kazdego uczestnika - 1 porcja 80 g,

tylko podczas pierwszego serwisu, przed rozpoczeciem warsztatow.

. Szczegotowy opis miejsca warsztatow.

Warsztaty odbedg sie w miejscu odpowiednio wyposazonym w bezpieczne i sprawne zaplecze
kulinarno-gastronomiczne. Kazdy z lokali bedzie dostosowany do przeprowadzenia warsztatow dla
grupy 12 - osobowej. Na wyposazenie lokali muszg sktadac sie: niezbedne sprzety gastronomiczne,
Srodki czyszczace i higieniczne (np. mydto, ptyn do mycia naczyn, sciereczki, ggbki itp.). W lokalach
musi znajdowac sie miejsce do przeprowadzenia degustacji w komfortowych warunkach. Miejsce
przeprowadzenia kazdego z warsztatdbw musi zostaé wczesniej zatwierdzone przez
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Zamawiajgcego. Kazdy z warsztatéw bedzie odbywat sie w innym miejscu, dlatego konieczne jest
uprzednie zaakceptowanie lokalizacji przez Zamawiajacego. Podczas warsztatow bedg
wykonywane zdjecia i nagrywane filmy, przez Zamawiajgcego w celu udokumentowania i promocji
operacji.

8. Zapewnienie materiatow szkoleniowych tj.:

a. Fartuch kuchenny:
- materiat: bawetna, len;
- wymiary: nie mniej niz 75 cm (dtugosc) x 65 cm (szerokosc); dtugos¢ paskéw nie mniejsza
niz 70cm (kazdy);
- gramatura materiatu : min. 250 g/m?2;
- kolor: czarny lub ciemno zielony, do uzgodnienia z Zamawiajgcym;
- fartuch wigzany w pasie, zaktadany na szyje;
- ilosé: 36 sztuk;
- logotyp: w gbrnej czesci fartucha Logo Zamawiajgcego oraz nazwa operacji: ,,0d pola do
stotu — innowacje w rozwoju pomorskiej wsi”. W dolnej czesci fartucha logo UE, logo Sieci na
Rzecz Innowacji w Rolnictwie i na Obszarach Wiejskich, logo Krajowej Sieci Obszaréw
Wiejskich, logo Programu Rozwoju Obszaréow Wiejskich na lata 2014- 2020 oraz ponizej
slogan ,,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca
w obszary wiejskie”. Logotypy oraz napisy zostang wyhaftowane komputerowo Ilub
nadrukowane w wersji monochromatycznej;
Logotypy wykonane zostang zgodnie z Ksiegg Wizualizacji znaku PROW 2014-2020.
https://www.gov.pl/web/rolnictwo/ksiega-wizualizacji-i-logotypy

b. Publikacja:
- publikacja opisujgca innowacyjne metody produkcji i/lub przetwoérstwa;
- przyktady preferowanych publikacji: Chleb J. Hamelman; Jadtonomia po polsku M. Dymek;
Sztuka fermentacji S.E. Katz; Dzika kuchnia t. tuczaj lub podobne;
- publikacja wybrana przez Wykonawce musi zosta¢ wczesniej przedstawiona oraz
zaakceptowana przez Zamawiajgcego;
- ilos¢: 36 sztuk.

c. Skrypt z przepisami:

- skrypt musi zawiera¢ szczegdtowe przepisy sporzadzanych dan podczas warsztatéw oraz
doktadne gramatury (lub miary kuchenne) poszczegdlnych sktadnikow;

- oprawiony w kartonowg teczke lub skoroszyt;

- ilo$é: 36 sztuk.

Przepisy ze skryptu planuje sie, ze zostang zamieszczone w publikacji realizowanej przez
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PODR w Lubaniu. Wykonawca zobowigzuje sie do przekazania praw autorskich do ww.
przepiséw na wiasnos¢ PODR w Lubaniu z mozliwoscig dalszej publikacji w wydawnictwach
PODR w Lubaniu.

Projekty materiatow szkoleniowych powinny zosta¢ przekazane Zamawiajagcemu do akceptacji

co najmniej 10 dni przed dat3 pierwszych warsztatow.

9. Postanowienia ogdlne

Cena podana przez oferenta zawiera:

a.

przeprowadzenie warsztatéw, z zapewnieniem bezpiecznego zaplecza kulinarno-
gastronomicznego, zgodnie z ramowym programem;

wszystkie niezbedne sktadniki potrzebne do przygotowania dan dla zaplanowanej grupy
uczestnikéw;

przygotowanie merytorycznego artykutu;

. materiaty szkoleniowe ( fartuch kuchenny, publikacja, skrypt z przepisami).

10. Obowiazki Wykonawcy ktdre zostang okreslone w umowie

a.

Wykonawca jest zobowigzany do zamieszczenia komunikatu i logowan informujacych
o wspodtfinansowaniu warsztatow ze Srodkédw Unii Europejskiej zgodnie z aktualnie
obowigzujagcg ksiegg  wizualizacji PROW  https://www.gov.pl/web/rolnictwo/ksiega-
wizualizacji-i-logotypy;

Wykonawca zobowigzany jest do wskazania osoby reprezentujacej go w realizacji niniejszej

umowy oraz koordynatora warsztatéw.

W razie powierzenia przez Wykonawce wykonania przedmiotu umowy podwykonawcom,

Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno$¢ za ich dziatania, jak za swoje wtasne.

Wykonawca zobowigzuje sie do:

e Kompleksowej organizacji warsztatéw, wedtug planu okreslonego w Opisie Przedmiotu
Zamoéwienia. Ustuga  bedzie Swiadczona ze szczegdlng starannoscig, zgodnie z
obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami, przy jednoczesnym zachowaniu ich
najwyzszego poziomu.

e Zapewnienia personelu niezbednego dla wtasciwego wykonania przedmiotu zamdwienia
oraz przyjmuje odpowiedzialno$¢ za sprawy techniczne i ogdlny nadzér dotyczacy
zobowigzan wynikajgcych z umowy.

e Poniesienia innych niezbednych do realizacji warsztatow kosztéw niewymienionych
powyzej.

e Przygotowania szczegdétowego, godzinowego programu warsztatow oraz przedstawienia
go do akceptacji Zamawiajgcemu. Program zostanie przedstawiony Zamawiajgcemu w
ciggu 10 dni od dnia podpisania umowy.

e Dziatania w Scistym porozumieniu z Zamawiajagcym oraz uwzgledniania wszelkich sugestii
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Zamawiajgcego w zakresie wykonania przedmiotu umowy i Opisu Przedmiotu Zamdwienia
stanowigcego zatgcznik nr 1 do umowy.

e Biezgcego informowania Zamawiajgcego o zaistniatych przeszkodach w realizacji niniejszej
umowy.

e Wykonania przedmiotu umowy zgodnie z wymaganiami wskazanymi w zatgczniku nr 1,
z zasadami wiedzy technicznej i obowigzujgcymi przepisami.

e Petnej dyspozycyjnosci w trakcie organizowanego wydarzenia.

11. Postanowienia koricowe:

a.

Wykonawca posiada niezbedng wiedze oraz min. 3- letnie doswiadczenie w organizacji
warsztatéw, kwalifikacje, wymagane uprawnienia niezbedne do wykonania przedmiotu
umowy.

Zamawiajgcemu przystuguje prawo na biezgco, w czasie trwania umowy, do zgtaszania
zastrzezen co do sposobu i zakresu wykonania przedmiotu zamdwienia przez Wykonawce.
Ww. zastrzezenia Wykonawca zobowigzany jest niezwtocznie uwzgledni¢ w ramach niniejszej
umowy.

Osoby trzecie, ktoérymi Wykonawca postuguje sie przy wykonaniu przedmiotu umowy
posiadajg wszelkie wymagane kwalifikacje i uprawnienia. Wykonawca ponosi petng
odpowiedzialno$¢ za dziatanie osob trzecich, ktérymi postuguje sie przy wykonaniu
przedmiotu umowy. Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne szkody w
mieniu Wykonawcy powstate w zwigzku z wykonywaniem niniejszej umowy.

Tresci prezentowane podczas warsztatéw nie bedg naruszaé autorskich praw majatkowych
0s6b trzecich.

W przypadku odwotania warsztatow ze wzgledow losowych Wykonawca zobowigzany jest
przeprowadzi¢ je w mozliwie najszybszym terminie, zgodnie z poczynionymi z Zamawiajgcym
ustaleniami.



