	[image: image1.png]StUZBA
WIEZIENNA




	Zakład Karny w Kamińsku

11-220 Górowo Iławeckie, ul. Obrońców Westerplatte 1

tel. 89 761 74 00, fax 89 761 70 77, email: zk_kaminsk@sw.gov.pl



ZATWIERDZAM: 


         




     Kamińsk, dnia 2020.04.01
SPECYFIKACJA

ISTOTNYCH WARUNKÓW ZAMÓWIENIA
PRZETARG NIEOGRANICZONY NA 
 SUKCESYWNE DOSTAWY DO MAGAZYNU ŻYNOŚCIOWEGO ZAMAWIAJĄCEGO MIĘSA, WĘDLIN, PODROBÓW I KONSERW MIĘSNYCH
Sprawa numer DKw.2232.04.2020
I. NAZWA ORAZ ADRES ZAMAWIAJĄCEGO
Zamawiający: 


Zakład Karny w Kamińsku, 
Kamińsk, ul. Obrońców Westerplatte 1,


11- 220 Górowo Iławeckie

NIP 
           


743 – 10 – 27 – 467 

REGON



000320124

Godziny urzędowania: 

od poniedziałku do piątku w godz. 07:30 - 15:30

Telefon:                                         (89) 761 74 00
Fax:
                                          (89) 761 70 77, 
e-mail:                         
             zk_kaminsk@sw.gov.pl
strona internetowa:                    www.zp.sw.gov.pl 
platforma zakupowa: 

https://platformazakupowa.pl/pn/oisw_olsztyn 
II. TRYB UDZIELANIA ZAMÓWIENIA
Postępowanie o zamówienie publiczne w trybie przetargu nieograniczonego, o wartości szacunkowej zamówienia większej od kwot określonych w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku, Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2019 r., poz. 1843 ze zm.) zwanej dalej ustawą PZP.

Do udzielenia zamówienia będącego przedmiotem niniejszego postepowania stosuje się przepisy ustawy PZP oraz przepisy aktów wykonawczych wydanych na jej podstawie, a w sprawach nieuregulowanych ustawą PZP przepisy ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 Kodeks Cywilny (Dz. U. z 2019 r., poz. 1145 ze zm.).
III. OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
· Przedmiotem zamówienia są sukcesywne dostawy do magazynu żywnościowego Zamawiającego mięsa, wędlin, podrobów i konserw mięsnych
· Przedmiot zamówienia zgodnie z CPV:
CPV   15.11.00.00-2 – mięso
CPV   15.13.00.00-8 – produkty mięsne
CPV   15.13.10.00-5 – konserwy i przetwory z mięsa  

· Opis oraz wymagania Zamawiającego
CZĘŚĆ 1 – mięso i podroby wieprzowe oraz mięso wołowe;

CZĘŚĆ 2 – wędliny wieprzowe;

CZĘŚĆ 3 – wędliny drobiowe;

CZĘŚĆ 4 – mięso drobiowe;

CZĘŚĆ 5 – konserwy mięsne;

CZĘŚĆ 6 – pasztety konserwowe.
Część 1
1) Karkówka wieprzowa – w ilości 230 kg - element wieprzowy odcięty z półtuszy, zawierający głównie mięśnie. Powierzchnia czysta, gładka, niezakrwawiona, niepostrzępiona, bez opiłków kości, przekrwawień, głębszych nacięć.
2) Łopatka wieprzowa bez kości – w ilości 230 kg - element  wieprzowy bez kości, odcięty z półtuszy, bez  fałdy skóry, zawierający głównie mięśnie. Powierzchnia czysta, gładka, niezakrwawiona, niepostrzępiona, bez opiłków kości, przekrwawień, głębszych nacięć.
3) Mięso gulaszowe wieprzowe – w ilości 5800 kg -  całe skrawki mięsa wieprzowego (kostka – przepuszczona przez sito z otworami owalnymi o średnicy od 2 do 5 cm) bez tłuszczu zewnętrznego, bez ścięgien oraz tkanki łącznej, niedopuszczalne mięso  z głów,  nóg, żeberek, płatów słoniny, pachwiny i podrobów wieprzowych. Stosunek mięsa do tłuszczu 70 do 30 . Wygląd jednolity w całej masie.  Barwa różowa do czerwonej. Powierzchnia czysta, niezakrwawiona, bez opiłków kości. 
4) Mięso mielone wieprzowe – w ilości 3400 kg - mięso średnio rozdrobnione mieszane (mięso z półtuszy), mięso przepuszczone przez sito z otworami o średnicy 3 mm). Stosunek mięsa do tłuszczu - 70 do 30. Mięso schłodzone, niemrożone. Wygląd – jednolity w całej masie. Barwa jasnoczerwona do ciemnoczerwonej.
5) Mięso wołowe ścinki – w ilości 150 kg - całe skrawki mięsa wołowego  (ścinki lub kostka – przepuszczona przez sito z otworami owalnymi o średnicy od 2 do 5 cm) bez tłuszczu zewnętrznego, bez ścięgien oraz tkanki łącznej. Stosunek mięsa do tłuszczu 70 do 30. Wygląd jednolity w całej masie. Barwa różowa do czerwonej. Powierzchnia czysta, niezakrwawiona, bez opiłków kości. 
6) Mięso wołowe bez kości – w ilości 150 kg - całe elementy mięsa wołowego z łopatki bez tłuszczu              zewnętrznego, bez ścięgien oraz tkanki łącznej.  Wygląd jednolity w całej masie. Barwa różowa do czerwonej. Powierzchnia czysta, niezakrwawiona, bez opiłków kości. 
7) Serca wieprzowe – w ilości 3400 kg - podroby wieprzowe, całe, powinny być właściwie ukształtowane, oczyszczone z błony wewnętrznej i krwi, odcięte na wysokości wpustu i zwieracza serca, zapach charakterystyczny dla serc wieprzowych świeżych, barwa ciemno- różowa. Waga jednej sztuki powyżej 400 g.
8) Słonina wieprzowa paski – w ilości 600 kg - element  wieprzowy bez kości, odcięty z półtuszy, zawierający głównie tłuszcz, bez ścięgien i tkanki łącznej. Barwa biała. Powierzchnia czysta, gładka, niezakrwawiona, bez opiłków kości.
9) Szynka wieprzowa bez kości – w ilości 1500 kg - element wieprzowy bez kości, odcięty z części tylnej półtuszy, bez nogi, bez ogona, zawierający głównie mięśnie, bez tłuszczu zewnętrznego, bez ścięgien i tkanki łącznej, tkanka mięśniowa nie przerośnięta tłuszczem. Barwa różowa do czerwonej.  Powierzchnia czysta, gładka, niezakrwawiona, niepostrzępiona, bez opiłków kości, przekrwawień, głębszych nacięć. 
10) Wątroba wieprzowa – w ilości 5000 kg - podroby wieprzowe o wadze przeciętnej od 2 do 3 kg, barwa ciemnoczerwona. Wątroba schłodzona, niemrożona. Kształt i wielkość jednolita pod względem gramatury i wyglądu. 
11) Żeberka wieprzowe paski – w ilości 290 kg - kości żebrowe wieprzowe pasy (równej długości 40 – 60 cm i szerokości 10 – 12 cm), obrośnięte warstwą tkanki mięśniowej, słonina i skórki całkowicie zdjęte. Barwa różowa do czerwonej. Powierzchnia czysta, gładka, niezakrwawiona, niepostrzępiona, bez opiłków kości, przekrwawień, głębszych nacięć.
Część 2
1) Blok kanapkowy – w ilości 3400 kg - wyrób grubo rozdrobniony z mięsa wieprzowego chudego o zawartości mięsa wieprzowego min. 42 %, surowców uzupełniających charakterystycznych dla tego typu wyrobu,  w osłonce poliamidowej. Prostokątny baton o długości  30 - 40 cm. Osłonka ściśle przylegająca do farszu. Składniki równomiernie rozmieszczone, konsystencja miękka, plastyczna.  Barwa w przekroju różowa do jasnoróżowej.
2) Kaszanka baton – w ilości 3800 kg - wyrób w osłonie poliamidowej: powierzchnia czysta, osłonka ściśle przylegająca do farszu, w kształcie batonu, o średnicy na przekroju powyżej 100 mm
i długości 40 – 50 cm. Barwa ciemno- brunatna, kasza szara z odcieniem brunatnym. Konsystencja ścisła, dobrze związana. Skład surowcowy: mięso i maski z głów wieprzowych, podgardle, wątroba wieprzowa, płuca wieprzowe, skórki wieprzowe, krew, kasza jęczmienna.
3) Kiełbasa biała parzona – w ilości 350 kg – wyrób średnio rozdrobniony parzony, w osłonkach naturalnych  o średnicy 26-28 mm, w skład której wchodzi mięso wieprzowe min. 80 %, surowce uzupełniające, przyprawy i substancje dodatkowe charakterystyczne dla tego typu wyrobu. Kawałki mięsa związane masą wiążącą, równomiernie rozmieszczone w przekroju.
4) Kiełbasa leśna – w ilości 2800 kg – wyrób średnio rozdrobniony o zawartości mięsa wieprzowego min. 50 %. Produkt otrzymany z mięsa i surowców uzupełniających charakterystycznych dla tego typu wyrobu w osłonkach naturalnych wieprzowych o równej średnicy 26 -28 mm wędzony
i parzony.
5) Parówki cienkie – w ilości 3500 kg – wyrób drobno rozdrobniony o zawartości mięsa wieprzowego min. 45 %, surowców tłuszczowych i surowców uzupełniających charakterystycznych dla tego typu wyrobu, rozdrobniony do masy homogenicznej, w osłonce poliamidowej. Wyrób o równej średnicy w przekroju 18 - 20 mm. Barwa w przekroju jasnoróżowa.
6) Kiełbasa popularna – w ilości 2800 kg – wyrób średnio rozdrobniony o zawartości mięsa wieprzowego min. 50 %. Produkt otrzymany z mięsa wieprzowego i surowców uzupełniających charakterystycznych dla tego typu wyrobu w osłonkach naturalnych wieprzowych o równej średnicy  26-28 mm, i parzony.
7) Kiełbasa serdelkowa – w ilości 3500 kg – wyrób drobno rozdrobniony o zawartości mięsa wieprzowego min. 45 %, surowców tłuszczowych oraz surowców uzupełniających charakterystycznych dla tego typu wyrobu, rozdrobniony do masy homogennej w osłonce poliamidowej. Wyrób o średnicy  w przekroju 28-32 mm. Barwa w przekroju jasnoróżowa.
8) Kiełbasa toruńska – w ilości 350 kg – wyrób średnio rozdrobniony o zawartości mięsa wieprzowego min. 65 %. Produkt otrzymany z mięsa wieprzowego i surowców uzupełniających charakterystycznych dla tego typu wyrobu, w osłonkach naturalnych o równej średnicy 26-28 mm. Kiełbasa wędzona i parzona. Kawałki mięs związane masą wiążącą, równomiernie rozmieszczone w przekroju. 
9 Kiełbasa wiejska – w ilości 230 kg – wyrób średnio rozdrobniony o zawartości mięsa wieprzowego min. 65 %. Produkt otrzymany z mięsa wieprzowego i surowców uzupełniających charakterystycznych dla tego typu  wyrobu w osłonkach naturalnych wieprzowych o równej średnicy 26-28 mm. Kiełbasa wędzona i parzona. Konsystencja soczysta, widoczne kawałki mięsa.
10) Kiełbasa zwyczajna – w ilości 5600 kg - wyrób średnio rozdrobniony. Produkt otrzymany z mięsa wieprzowego o zawartości min. 51 %, surowców uzupełniających charakterystycznych dla tego typu wyrobu w osłonkach naturalnych wieprzowych o równej średnicy 26-28 mm. Kiełbasa wędzona i parzona.
11) Luncheon meat – w ilości 2800 kg – wyrób średnio rozdrobniony z mięsa wieprzowego, surowców tłuszczowych i uzupełniających charakterystycznych dla tego typu wyrobu. Batony prostokątne o długości 30 - 40 cm. Osłonka ściśle przylegająca do farszu. Składniki równomiernie rozmieszczone, konsystencja miękka, plastyczna. Barwa w przekroju kremowo - różowa. 
12) Metka cebulowa – w ilości 1000 kg – wyrób średnio rozdrobniony z mięsa wieprzowego, charakterystyczny dla tego typu wyrobu, mięso wieprzowe min. 80 %. Batony (okrągłe) o gramaturze 100 g. Osłonka ściśle przylegająca do farszu. Składniki równomiernie rozmieszczone, konsystencja miękka, plastyczna. Barwa w przekroju kremowo - różowa.
13) Mielonka śniadaniowa – w ilości 3000 kg – wyrób średnio rozdrobniony z mięsa wieprzowego, o zawartości mięsa min. 55 %, surowców tłuszczowych i surowców uzupełniających charakterystycznych dla tego typu wyrobu. Batony (prostokątne) o długości 30 - 40 cm. Osłonka ściśle przylegająca do farszu. Składniki równomiernie rozmieszczone, konsystencja miękka, plastyczna. Barwa w przekroju kremowo - różowa.
14)  Mortadela wieprzowa – w ilości 4000 kg – wyrób parzony drobno rozdrobniony z mięsa wieprzowego, skórek wieprzowych i surowców uzupełniających, charakterystycznych dla tego typu wyrobu oraz  surowców tłuszczowych, wyrób w osłonce poliamidowej. Baton okrągły o długości 30 - 40 cm i średnicy 60 - 80 mm. Osłonka ściśle przylegająca do farszu. Masa równomiernie rozmieszczona, konsystencja miękka, plastyczna. Barwa w przekroju kremowo - różowa.
15) Pieczeń rzymska – w ilości 2400 kg – wyrób średnio rozdrobniony, pieczony w formie, składniki równomiernie rozmieszczone, konsystencja miękka, plastyczna. Barwa w przekroju kremowo – różowa.
16) Podgardle wędzone – w ilości 1200 kg – element wędzony- wieprzowy (przednia część), pozbawiony kości, w kształcie nieforemnego bloku; znajduje się w przedniej części półtuszy, stosunek mięsa do tłuszczu 60 do 40. Powierzchnia czysta, gładka, niepostrzępiona, bez opiłków kości.
17) Polędwica z pieczarkami – w ilości 230 kg – wyrób parzony drobno rozdrobniony, z mięsa                        wieprzowego chudego i surowców uzupełniających charakterystycznych dla tego typu wyrobu o zawartości od 10 do 20 % pieczarek. Wyrób w osłonce poliamidowej. Baton okrągły o długości 30 - 40 cm  i równej średnicy na przekroju 80 - 100 mm . Osłonka ściśle przylegająca do farszu. Masa równomiernie rozmieszczona, konsystencja miękka, plastyczna. Barwa w przekroju kremowo – różowa.
18) Polędwica z warzywami – w ilości 230 kg – wyrób parzony drobno rozdrobniony, z mięsa wieprzowego chudego i surowców uzupełniających charakterystycznych dla tego typu wyrobu o zawartości od 10 do 20 % warzyw. Wyrób w osłonce poliamidowej. Baton okrągły o długości 30-40 cm i równej średnicy na przekroju 80 - 100 mm . Osłonka ściśle przylegająca do farszu. Masa równomiernie rozmieszczona, konsystencja miękka, plastyczna. Barwa w przekroju kremowo - różowa.
19) Salceson czarny – w ilości 1600 kg – wyrób wieprzowy podrobowy parzony, o zawartości podrobów min. 70 %.  Baton w osłonce o średnicy na przekroju 60-120 mm.
20) Salceson włoski – w ilości 1600 kg – wyrób z surowców i podrobów mięsnych parzony, o zawartości mięsa min. 75 %, w osłonce niejadalnej, długości 30 – 40 cm, równej średnicy w przekroju 80 – 100 mm. Składniki równomiernie rozmieszczone, konsystencja miękka, plastyczna.
21) Serwolatka – w ilości 2800 kg – wyrób średnio rozdrobniony z mięsa wieprzowego, surowców tłuszczowych i surowców uzupełniających charakterystycznych dla tego typu wyrobu w osłonce poliamidowej. Batony o długości 30 - 40 cm. Osłonka ściśle przylegająca do farszu. Składniki równomiernie rozmieszczone, konsystencja miękka, plastyczna. Barwa w przekroju kremowo – różowa.
22) Smalec kanapkowy w kostce – w ilości 1400 kg – wyrób wieprzowy w kostce o gramaturzeb200 g, przyprawiony  gotowy do bezpośredniego spożycia w postaci stałej. Wyrób konfekcjonowany, wyprodukowany wyłącznie z surowców wieprzowych, metodą ciągłego wytopu.
23) Szynkowa – w ilości 230 kg – wyrób grubo rozdrobniony z mięsa wieprzowego chudego, surowców uzupełniających charakterystycznych dla tego typu wyrobu, wyrób w osłonce białkowej. Okrągłe  batony o długości 30 - 40 cm i równej średnicy na przekroju 100 mm. Osłonka ściśle przylegająca do farszu. Składniki równomiernie rozmieszczone, konsystencja miękka, plastyczna. Barwa w przekroju różowa do jasnoróżowej.
Część 3
1) Baleron drobiowy – w ilości 850 kg – wyrób parzony z mięsa drobiowego nie mniej niż 65 %, bez                 dodatków wieprzowych. Masa równomiernie rozmieszczona, konsystencja miękka, plastyczna. Barwa, smak i zapach charakterystyczny dla  tego typu produktu.
2) Blok drobiowy – w ilości 850 kg – wyrób garmażeryjny otrzymany z tuszek drobiowych nie mniej niż 60 %, surowców uzupełniających, przypraw oraz substancji dozwolonych, zgodnie z recepturą i procesem technologicznym właściwym dla tego wyrobu. Wygląd – grube batony w osłonkach białkowych o długości  30 - 40 cm i średnicy na przekroju  powyżej 80 mm (w równych odcinkach). W przekroju z częścią składników grubo rozdrobnionych, równomiernie rozłożonych i związanych masą wiążącą, konsystencja ścisła i zwarta. Barwa, smak i zapach charakterystyczny dla  tego typu produktu.
3)  Kanapkowa drobiowa – w ilości 850 kg – wyrób parzony drobno rozdrobniony, z mięsa drobiowego nie mniej niż 50 %. Baton okrągły o długości  30 - 40 cm i średnicy na przekroju 60 – 80 mm. Osłonka ściśle przylegająca do farszu. Masa równomiernie rozmieszczona, konsystencja miękka, plastyczna. Barwa, smak i zapach charakterystyczny dla  tego typu produktu.
4) Kiełbasa złota drobiowa – w ilości 850 kg – wyrób otrzymany z mięsa drobiowego nie mniej niż 75 %, zgodnie z recepturą i procesem technologicznym właściwym dla wyrobów drobiowych o średnicy 26 - 28 mm. Barwa, smak i zapach charakterystyczny dla  tego typu produktu.
5) Kiełbasa śląska drobiowa – w ilości 850 kg – wyrób drobno rozdrobniony, otrzymany z mięsa drobiowego nie mniej niż 70 %, przypraw oraz substancji dozwolonych, zgodnie z recepturą  i procesem technologicznym właściwym dla wyrobów drobiowych o średnicy 26 - 28 mm. Barwa, smak i zapach charakterystyczny dla  tego typu produktu.
6) Kiełbasa zwyczajna drobiowa – w ilości 850 kg – wyrób otrzymany z mięsa drobiowego nie mniej niż 65 %, przypraw oraz substancji dozwolonych, zgodnie z recepturą i procesem technologicznym właściwym dla wyrobów drobiowych o średnicy 26 - 28 mm. Barwa, smak i zapach charakterystyczny dla  tego typu produktu.
7) Mielonka drobiowa – w ilości 850 kg – wyrób parzony drobno rozdrobniony z mięsa drobiowego nie mniej niż 50 %. Baton okrągły o długości 30 - 40 cm i średnicy na przekroju 60 – 80 mm. Osłonka ściśle przylegająca do farszu. Masa równomiernie rozmieszczona, konsystencja miękka, plastyczna. Barwa, smak i zapach charakterystyczny dla  tego typu produktu.
8) Mortadela drobiowa – w ilości 850 kg – wyrób parzony drobno rozdrobniony z mięsa drobiowego nie mniej niż 40 %. Baton okrągły o długości 30-40 cm i średnicy w przekroju 80 – 100 mm. Osłonka ściśle przylegająca do farszu. Masa równomiernie rozmieszczona, konsystencja miękka, plastyczna. Barwa, smak i zapach charakterystyczny dla  tego typu produktu.
9. Parówki drobiowe (paluszki) – w ilości 850 kg – wyrób otrzymany z mięsa drobiowego nie mniej niż 45 %, przypraw oraz substancje dozwolone, zgodnie z recepturą i procesem technologicznym właściwym dla parówek drobiowych. Rozdrobnione mięso do masy homogennej w osłonkach poliamidowych. Wyrób o równej średnicy w przekroju 18 - 20 mm, pozostawione w zwojach, powierzchnia barwy różowa do jasnobrązowej, konsystencji dość ścisła, elastyczna, soczysta po podgrzaniu. Smak i zapach charakterystyczny dla tego typu produktu.
10) Polędwica drobiowa  – w ilości 850 kg – produkt otrzymany z  tuszek drobiowych, nie mniej niż 70 %, surowców uzupełniających, przypraw oraz substancji dodatkowych dozwolonych, zgodnie z recepturą i procesem technologicznym  właściwym dla tego wyrobu. Wygląd – grube zwinięte batony o długości 30-40 cm i średnicy w przekroju 100 mm (w równych odcinkach). Barwa jasnoróżowa do różowej z częścią składników grubo rozdrobnionych, równomiernie rozłożonych i związanych masą wiążącą, konsystencja ścisła i zwarta. Smak i zapach charakterystyczny dla tego typu produktu.
11) Przysmak drobiowy – w ilości 850 kg – wyrób otrzymany z mięsa drobiowego drobno rozdrobniony parzony, nie mniej niż 45 %. Baton okrągły o długości  30 - 40 cm i średnicy na przekroju 60 – 80 mm. Osłonka ściśle przylegająca do farszu. Masa równomiernie rozmieszczona, konsystencja miękka, plastyczna. Barwa, smak i zapach charakterystyczny dla  tego typu produktu.
12)  Serdelki drobiowe – w ilości 850 kg – wyrób drobno rozdrobniony z podrobów drobiowych - nie mniej niż 45 %, z masy homogennej. Wyrób o równej średnicy w przekroju 28 - 32 mm,  pozostawione w zwojach. Konsystencja dość ścisła, elastyczna. Barwa, smak i zapach charakterystyczny dla  tego typu produktu.
13) Szynkowa z piersi drobiowej – w ilości 850 kg – produkt otrzymany z piersi drobiowych lub fileta z indyka nie mniej niż 70 %, surowców uzupełniających, przypraw oraz substancji dodatkowych dozwolonych, zgodnie z recepturą i procesem technologicznym właściwym dla tego wyrobu. Wygląd – grube batony w osłonkach białkowych o długości  30- 40 cm i średnicy w przekroju 100 mm (w równych odcinkach). Barwa jasnoróżowa do różowej z częścią składników grubo rozdrobnionych, równomiernie rozłożonych i związanych masą wiążącą, konsystencja ścisła i zwarta. Smak i zapach charakterystyczny dla tego typu  produktu.
Część 4
1) Ćwiartka z kurczaka mrożona – w ilości 800 kg – element z kurczaka zawierający podudzie wraz z udem, mięśniami i skórą - bez miednicy i grzbietu, schłodzony. Pałki powinny być właściwie umięśnione, linie cięć równe, gładkie, mięso prawidłowo wykrwawione, skóra bez przebarwień oraz resztek upierzenia, zapach swoisty dla mięsa drobiowego świeżego, waga 1 szt. od 200 do 280 g.
2) Filet drobiowy z kurczaka schłodzony – w ilości 500 kg – mięśnie piersiowe pozbawione skóry, kości i ścięgien, czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzeń lub krwi, dopuszcza się niewielkie rozerwania i nacięcia mięśni powstałe podczas oddzielania od skóry i kośćca, dopuszcza się w opakowaniu niewielkie oblodzenie bezbarwne do jasnoczerwonego oraz oszronienie opakowania. Barwa naturalna, jasnoróżowa, charakterystyczna dla mięśni piersiowych, nie dopuszcza się wylewów krwawych w mięśniach. Zapach naturalny, charakterystyczny dla mięsa drobiowego, niedopuszczalny zapach obcy.
3) Podudzie z kurczaka mrożone – w ilości 500 kg – element z kurczaka zawierający podudzie ze skórą -  bez miednicy i grzbietu, schłodzony. Udo powinno być właściwie umięśnione, linie cięć równe,  gładkie, mięso prawidłowo wykrwawione, skóra bez przebarwień oraz resztek upierzenia, zapach swoisty dla mięsa drobiowego świeżego, waga 1 szt. od 100 do 200 g.
4) Porcja rosołowa z kurczaka – w ilości 700 kg – element uzyskany z rozbioru tuszki kurczaka, schłodzony bez przebarwień i uszkodzeń mechanicznych oraz bez zanieczyszczeń oraz krwi, zapach swoisty dla mięsa drobiowego świeżego.
5)  Serca drobiowe – w ilości 1260 kg – element podrobowy z kurczaka, cały, winien być właściwie ukształtowane, oczyszczone, zapach świeży i swoisty dla podrobów drobiowych, barwa jasno – różowa.
6)  Skrzydełka z kurczaka mrożone – w ilości 590 kg – element stanowiący skrzydło z kurczaka składają się z 3 części: ramienia, przedramienia i lotki, winno być właściwie umięśnione, linie cięć równe, gładkie, mięso prawidłowo wykrwawione, skóra bez przebarwień oraz resztek upierzenia, zapach swoisty  dla mięsa drobiowego świeżego, waga 1 szt. od 200 do 280 g.
7)  Wątróbka drobiowa – w ilości 1260 kg – podwójny lub pojedynczy płat bez zanieczyszczeń i skrzepów krwi, dopuszcza się pojedyncze części płatów o wielkości nie mniejszej niż połowa płata. Usunięty całkowicie woreczek żółciowy wraz ze skrawkiem zazieleniałej wątroby. Powierzchnia czysta niedopuszczalna oślizgłość lub nalot pleśni, powierzchnia bryły gładka, sucha, dopuszcza się oszronienie. Wygląd beżowy do brunatno - wiśniowego, dopuszcza się przyciemnienie barwy na powierzchni. Zapach naturalny, słabo wyczuwalny, niedopuszczalny zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy.
8) Żołądki drobiowe – w ilości 1260 kg – element podrobowy z kurczaka, cały, winien być właściwie ukształtowane, oczyszczone, zapach świeży i swoisty dla podrobów drobiowych, barwa ciemno – brązowa.
Część 5
1) Konserwa mięsna typu mielonka  – w ilości 2700 kg – masa netto opakowania 300 g, jednorazowe opakowanie aluminiowe lub puszka wyposażona w uchwyt do otwierania, zawartość mięsa nie mniej niż 40 %, smak i zapach charakterystyczny dla konserw mięsnych, konsystencja farszu konserwy jednolita bez zgrupowań tłuszczu na bokach lub wieczkach.
2)  Konserwa mięsna typu turystyczna  – w ilości 2700 kg –  masa netto opakowania 300 g, jednorazowe opakowanie aluminiowe lub puszka wyposażona w uchwyt do otwierania, zawartość mięsa minimum 45 %, smak i zapach charakterystyczny dla konserw mięsnych, konsystencja farszu konserwy jednolita bez zgrupowań tłuszczu na bokach lub wieczkach.
3)  Konserwa mięsna typu tyrolska  – w ilości 2700 kg – masa netto opakowania 300 g, jednorazowe opakowanie aluminiowe lub puszka wyposażona w uchwyt do otwierania, zawartość mięsa minimum 55 %, smak i zapach charakterystyczny dla konserw mięsnych, konsystencja farszu konserwy jednolita bez zgrupowań tłuszczu na bokach lub wieczkach.
4)  Konserwa mięsna – w ilości 1456 kg – masa netto opakowania 100-130 g, jednorazowe opakowanie aluminiowe lub puszka wyposażona w uchwyt do otwierania, zawartość mięsa nie mniej niż 35 %, smak i zapach charakterystyczny dla konserw mięsnych, konsystencja farszu konserwy jednolita bez zgrupowań tłuszczu na bokach lub wieczkach.
Część 6
1)  Pasztet konserwowy drobiowy – w ilości 2550 kg – masa netto opakowania 290-300 g, jednorazowe opakowanie aluminiowe lub puszka wyposażona w uchwyt do otwierania, zawartość drobiu minimum 40 %, konsystencja farszu konserwy jednolita.
2)  Pasztet konserwowy wieprzowy – w ilości 2550 kg – masa netto opakowania 290-300 g, jednorazowe opakowanie aluminiowe lub puszka wyposażona w uchwyt do otwierania, zawartość drobiu minimum 40 %, konsystencja farszu konserwy jednolita.
3) Pasztet drobiowy z papryką – w ilości 1820 kg – gramatura opakowania netto 100-130 g, zawartość drobiu min. 30%, niska zawartość tłuszczy, konsystencja farszu jednolita, smak i zapach charakterystyczny dla pasztetów drobiowych z papryką.
4) Pasztet drobiowy z pomidorami – w ilości 1820 kg – gramatura opakowania netto 100-130 g, zawartość drobiu minimum  30%,  niska zawartość tłuszczy, konsystencja farszu jednolita, smak i zapach charakterystyczny dla pasztetów drobiowych z pomidorami.
5) Pasztet drobiowy – w ilości 200 kg – gramatura opakowania netto 50-60 g, zawartość drobiu minimum 38 %, niska zawartość tłuszczy, konsystencja farszu jednolita, smak i zapach charakterystyczny dla pasztetów drobiowych.
2. Inne wymagania odnośnie zamawianego powyżej asortymentu:
1) Przedmiot zamówienia - musi być dobrej jakości, o dobrych walorach smakowych, zapach charakterystyczny dla w/w surowców oraz zastosowanych składników, bez posmaków i zapachów obcych;
2) Mięso, wyroby i podroby - schłodzone, nie mrożone, ułożone w pojemnikach plastikowych pakowane typu Euro, w opakowaniach próżniowych od 1 do 5 kg;   
3) Termin przydatności do spożycia od dnia dostawy na artykuły mięsne musi wynosić minimum                      10 dni, natomiast dla artykułów konserwowych minimum 12 miesięcy;
4) Dostawa partii przedmiotu zamówienia – kształtem i wielkością charakterystyczne dla sposobu uformowania poszczególnych wyrobów, jednolite pod względem gramatury, kształtu i wyglądu. Musi być  zachowana jednolitość dostawy tj.: tego samego pochodzenia, tej samej jakości i wielkości  w ramach  jednej dostawy;
5) Wyroby blokowe lub batonowe po ukrojeniu przez Zamawiającego w plastry o grubości 1 mm, nie mogą się rozpadać;
6) Jednostkowe opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowania – wszystkie opakowania muszą być dopuszczone do kontaktu z żywnością, posiadać atest PZH  na możliwość kontaktu z żywnością;
oznakowanie i prezentacja - środków spożywczych powinna być zgodna z Rozporządzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 października 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat żywności, zmiany rozporządzeń (…)
W szczególności: 
środki spożywcze w opakowaniach - powinny zawierać: nazwę żywności, wykaz składników, wszelkie składniki lub substancje pomocnicze w przetwórstwie żywności powodujące alergie lub reakcje nietolerancji, ilość określonych składników lub kategorii składników, ilość netto żywności, data minimalnej trwałości lub termin przydatności do spożycia, wszelkie specjalne warunki przechowywania lub warunki użycia, nazwa lub firma i adres podmiotu działającego na rynku spożywczym pod którego nazwą lub firmą jest wprowadzany na rynek dany środek spożywczy, instrukcja użycia, w przypadku gdy w razie braku takiej instrukcji odpowiednie użycie danego środka spożywczego byłoby utrudnione, informacja o wartości odżywczej – dla środków spożywczych wyprodukowanych po 13.12.2016 r. (w tym wartość energetyczna i ilość tłuszczu, kwasów tłuszczowych nasyconych, węglowodanów, cukrów, białka oraz soli) 
etykietowanie substancji lub produktów powodujących alergie lub reakcje nietolerancji: 
nazwa substancji lub produktu wymienionego w załączniku II jest podkreślona za pomocą pisma wyraźnie           
· Produkt równoważny

1) W przypadku podania nazw własnych lub typów, to zgodnie z art. 29 ust. 3 ustawy, Zamawiający dopuszcza złożenie ofert „równoważnych”. Za „równoważne” Zamawiający uzna produkty, które posiadać będą te same składniki, konsystencję, wartości odżywcze 
i walory smakowe co produkty podane przykładowo. 

2) W takim przypadku Wykonawca zobowiązany jest do wpisania w Formularzu oferty cenowej stanowiącej załącznik nr 1 do SIWZ nazwy zaoferowanego produktu.

· Wymagania dotyczące wytworzenia i dostawy przedmiotu zamówienia: 
1) Wykonawca dostarczy towar:
a) pełnowartościowy, wyprodukowany zgodnie z obowiązującymi normami i standardami        oraz wszelkimi przepisami prawa w tym zakresie;

b) odpowiadający parametrom ilościowym i jakościowym określonym przez Zamawiającego;

c) wyprodukowany i transportowany z  należytą  starannością, z zachowaniem wszelkich norm      i rygorów sanitarnych, z uwzględnieniem zasad systemu HACCP;
d) zapewniając jego identyfikowalność zgodnie z art. 18 rozporządzenia (WE) NR 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 roku ustanawiające ogólne zasady       i wymagania prawa żywnościowego, powołujące Europejski Urząd ds. bezpieczeństwa żywności i ustanawiające procedury w zakresie bezpieczeństwa żywności.

2) Poprzez dostawę przedmiotu umowy rozumie się dostarczanie przedmiotu umowy do magazynu żywnościowego Zamawiającego, transportem i na koszt Wykonawcy (koszt transportu wliczony   w cenę towaru) od poniedziałku do piątku pomiędzy godz. 800 , a godz. 1330. W wyjątkowych sytuacjach zmiana godziny dostawy jest możliwa po uprzednim telefonicznym uzgodnieniu pomiędzy Wykonawcą, a Zamawiającym.
3) Zamawiający będzie przekazywał Wykonawcy zamówienie telefonicznie, faxem lub e - mailem      w terminie co najmniej dwóch dni przed planowanym terminem dostawy. Składane zamówienie Zamawiającego każdorazowo określać będzie asortyment i ilość poszczególnych partii przedmiotu zamówienia oraz termin dostawy.
4) Ilości wskazane w rozdziale III określają górną granicę wielkości zamówienia i nie stanowią zobowiązania Zamawiającego do jego pełnej realizacji, ani też podstawy do dochodzenia przez Wykonawcę roszczeń odszkodowawczych z tytułu niezrealizowania całości umowy.
5) Terminy dostaw przedmiotu zamówienia - wg potrzeb Zamawiającego, minimalna ilość dostaw – dwa  razy w tygodniu - dotyczy części 1, 2, 3, 4 oraz cztery dostawy periodyczne w trakcie obowiązywania umowy w zakresie części 5 oraz 6.  

6) Dopuszczalna masa całkowita pojazdu wraz z ładunkiem, maksymalnie 10 ton, natomiast długość zestawu pojazdu 15 metrów.

· Zasady reklamacji towaru

1) Każdorazowy odbiór dostawy będzie poprzedzony kontrolą, co do ilości i jakości dostarczanego towaru przez przedstawiciela Zamawiającego (w obecności kierowcy) z chwilą dostarczenia towaru. Zamawiający jest zobowiązany przy odbiorze towaru niezwłocznie po otwarciu pojemników sprawdzić jego ilość jakość i stan opakowań oraz zbadać jakość towaru organoleptycznie.
2) Zamawiający w razie wątpliwości, co do jakości przedmiotu zamówienia, może przekazać go       do zbadania właściwemu organowi kontroli żywności (w oddziale właściwym dla siedziby Zamawiającego) w celu wydania orzeczenia, w sprawie jakości dostarczonego produktu. Próbki w/w przedmiotu zamówienia do zbadania pobrane będą w obecności przedstawiciela Wykonawcy. W wypadku, gdy badanie potwierdzi niewłaściwą jakość produktu Zamawiający      ma prawo dokonać zakupu towaru będącego przedmiotem umowy u dowolnie wybranego przez siebie sprzedawcy, na koszt i ryzyko Wykonawcy oraz obciąży   Wykonawcę kosztami ekspertyz     i badań próbek żywności.
3) Zamawiający ma prawo odmowy przyjęcia całej partii towaru lub jej części w przypadku, gdy        w trakcie oceny wizualnej i organoleptycznej zostanie stwierdzona zła jakość produktów, widoczne uszkodzenia spowodowane niewłaściwym zabezpieczeniem produktów, złymi warunkami transportowymi lub niewłaściwym stanem higienicznym środków transportu przewożących przedmiot umowy.
4) W przypadku stwierdzenia braków ilościowych zamawiający powiadamia o zaistniałym fakcie Wykonawcę w formie pisemnej (faks lub poczta elektroniczną) podając w niej ilość brakującego towaru.  Wykonawca niezwłocznie uzupełnia stwierdzone braki.
5) W przypadku stwierdzenia wad jakościowych dostarczanego towaru, negatywnej oceny organoleptycznej (np.: pleśń, obcy zapach, niewłaściwy wygląd lub uszkodzone opakowania, itp.), Wykonawca zobowiązuje się do natychmiastowej wymiany zakwestionowanej partii towaru. Wykonawcy nie przysługują z tego tytułu żadne roszczenia wobec Zamawiającego 
6) Przyczyny zakwestionowania jakości dostarczonego towaru zostaną przedstawione bezpośrednio przedstawicielowi Wykonawcy (kierowcy dostarczającemu surowce) oraz Wykonawcy w formie pisemnej lub środkami komunikacji elektronicznej. Wykonawca nie później niż w ciągu jednego dnia roboczego  - po otrzymaniu informacji w powyższej sprawie, udzieli pisemnej odpowiedzi Zamawiającemu o sposobie załatwienia reklamacji.
7) W przypadku nieuznania reklamacji, Wykonawca niezwłocznie zobowiązuje się stawić w siedzibie Zamawiającego celem rozstrzygnięcia sporu. Do czasu rozstrzygnięcia sporu zakwestionowana część towaru zostaje w dyspozycji Zamawiającego.
8) Wykonawca zobowiązany jest do odebrania od Zamawiającego wadliwego przedmiotu zamówienia nieodpłatnie na swój koszt, w terminie wyznaczonym przez Zamawiającego. Wykonawcy nie przysługują z tego tytułu żadne roszczenia wobec Zamawiającego.
· Podczas obowiązywania umowy ceny są stałe, wskazane w Formularzu oferty cenowej Wykonawcy. Mogą ulec zmianie jedynie w przypadkach wymienionych poniżej:
1) w przypadku urzędowej zmiany stawki podatku VAT – w celu dostosowania do aktualnie obowiązującej stawki – bez zmiany wartości netto produktów objętych zmianą jednak nie wcześniej niż po dacie rozpoczęcia jej obowiązywania. Zmiana umowy w tym zakresie może być wprowadzona na wniosek Wykonawcy lub Zamawiającego (np. w przypadku obniżenia stawki VAT). Jednocześnie Wykonawca zobowiązuje się do przedstawienia Zamawiającemu podstawy prawnej do zmiany cen towarów np.: rozporządzenie, obwieszczenie, ustawa lub innej podstawy do zmiany cen – zmiany zapisów umowy.
2)  w przypadku obniżenia cen producenta lub zastosowania promocyjnej obniżki cen, Zamawiający zastrzega sobie prawo zakupu asortymentu objętego umową po cenach odpowiednio obniżonych. 
Szczegółowe warunki dostaw przedmiotu zamówienia i reklamacji zostały ujęte we wzorze umowy, który stanowi załącznik nr 4 do SIWZ.  

IV. TERMIN WYKONANIA ZAMÓWIENIA
Realizacja dostawy przedmiotu zamówienia wynosi: 
od dnia zawarcia umowy na 12 miesięcy.
V. WARUNKI UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU
1) Udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy:
a) nie podlegają wykluczeniu 

b) spełniają warunki określone przez Zamawiającego w postępowaniu.

2) Udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy wykażą, że spełniają warunki określone w art. 22 ust. 1 pkt 2 ustawy, dotyczące: 
a) kompetencji lub uprawnień do prowadzenia określonej działalności zawodowej, o ile wynika to z odrębnych przepisów,
     Zamawiający uzna warunek za spełniony, jeżeli Wykonawca wykaże iż posiada uprawnienia do prowadzenia działalności w zakresie obejmującym przedmiot zamówienia.
a) sytuacji ekonomicznej lub finansowej,

Zmawiający nie stawia  szczególnych wymagań w zakresie spełnienia tego warunku.
b) zdolności technicznej lub zawodowej, 
      Warunek zostanie uznany za spełniony, gdy Wykonawca wykaże że w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności gospodarczej jest krótszy, w tym okresie wykonał co najmniej 1 dostawę odpowiadającą swoim rodzajem dostawom stanowiącym przedmiot zamówienia, przy czym wartość dostaw musi obejmować minimum 75% wartości złożonej oferty brutto. Wykonawca musi wykazać, ze dostawy te były lub są wykonywane należycie.   

3) Ocena spełnienia warunków w postępowaniu o zamówienie publiczne:
a) Ocena spełnienia opisanych warunków udziału w postępowaniu zostanie dokonana w oparciu o złożone przez Wykonawcę w niniejszym postepowaniu dokumenty oraz oświadczenia.

b) Ocena warunków będzie odbywać się metodą spełnia/nie spełnia.

4) Zamawiający dopuszcza realizację przedmiotu zamówienia przez podwykonawców. W takim przypadku zamawiający żąda wskazania przez Wykonawcę w formie oświadczenia tych części zamówienia, których wykonanie zamierza im powierzyć. Wykonawca ponosi wobec zamawiającego wszelką odpowiedzialność za działania bądź zaniechania swych podwykonawców.
5) Poleganie na potencjale innych podmiotów: wykonawca może w celu potwierdzenia spełnienia warunków udziału w postępowaniu polegać na zdolnościach technicznych lub zawodowych        lub sytuacji finansowej lub ekonomicznej innych podmiotów, niezależnie od charakteru prawnego łączących go z nimi stosunków. Wykonawca w takiej sytuacji musi udowodnić Zamawiającemu,   że realizując zamówienie, będzie dysponował niezbędnymi zasobami tych podmiotów,                  w szczególności przedstawiając zobowiązanie tych podmiotów do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na potrzeby realizacji zamówienia.
6) Wykonawcy mogą wspólnie ubiegać się o udzielenie zamówienia. Ustanawiają wtedy pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego.
VI. PODSTAWY WYKLUCZENIA
1) Zamawiający wykluczy z postępowania o udzielenie zamówienia wykonawców, wobec których zachodzą przesłanki, o których mowa w art. 24 ustawy ust. 1 pkt 12-23 ustawy PZP.
2) Zamawiający nie przewiduje wykluczenia Wykonawcy na podstawie art. 24 ust 5 ustawy PZP.
3) Zamawiający może wykluczyć Wykonawcę na każdym etapie postępowania. 

VII. WYKAZ OŚWIADCZEŃ LUB DOKUMENTÓW,                                                      POTWIERDZAJĄCYCH SPEŁNIENIE WARUNKÓW UDZIAŁU 
W POSTĘPOWANIU ORAZ BRAK PODSTAW WYKLUCZENIA
1) W celu przystąpienia do postępowania Wykonawca powinien załączyć:
a) Formularz ofertowy cenowej Wykonawcy - załącznik nr 1 do SIWZ (oryginał w postaci dokumentu elektronicznego) 
b) Dokumenty potwierdzające uprawnienie osób podpisujących ofertę (np. pełnomocnictwo), o ile nie wynikają z przepisów prawa lub innych dokumentów rejestrowych (oryginał w postaci dokumentu elektronicznego lub elektroniczna kopia dokumentu poświadczona za zgodność     z oryginałem).
c) Dokument wadialny - jeżeli Wykonawca wnosi wadium w formie innej niż pieniądz (oryginał w postaci dokumentu elektronicznego opatrzony elektronicznym podpisem kwalifikowanym osoby upoważnionej do reprezentowania Gwaranta/Poręczyciela).
2) W celu wykazania spełnienia przez wykonawcę warunków udziału w postępowaniu oraz braku podstaw wykluczenia wraz z ofertą należy złożyć:
a) Oświadczenie w formie Jednolitego Europejskiego Dokumentu Zamówienia (JEDZ), stanowiące wstępne potwierdzenie, że Wykonawca nie podlega wykluczeniu oraz spełnia warunki udziału w postepowaniu, aktualne na dzień złożenia ofert (oryginał w postaci dokumentu elektronicznego). 
Wykonawca może sporządzić oświadczenie (JEDZ):
- na podstawie Załącznika nr 2 do SIWZ, 
- za pomocą elektronicznego narzędzia ESPD dostępnego pod adresem internetowym Https://espd.uzp.gov.pl
3) W celu wykazania braku podstaw do wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia Wykonawca w terminie 3 dni od dnia zamieszczenia na stronie internetowej informacji, o której mowa w art. 86 ust. 5 ustawy, przekaże Zamawiającemu oświadczenie o przynależności lub braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej, o której mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy. Wraz ze złożeniem oświadczenia wykonawca może przedstawić dowody, że powiązania z innym wykonawcą nie prowadzą do zakłócenia konkurencji w postępowaniu o udzielenie zamówienia. W przypadku składania oferty wspólnej ww. dokument składa każdy z wykonawców składających ofertę wspólną lub upoważniony przez mocodawcę pełnomocnik. Oświadczenie stanowi Załącznik nr 3 do SIWZ (oryginał w postaci dokumentu elektronicznego).
4) W celu wykazania spełnienie przez wykonawcę warunków udziału w postępowaniu                    na wezwanie Zamawiającego Wykonawca (w terminie nie krótszym niż 10 dni) składa:
a) na potwierdzenie posiadanych kompetencji lub uprawnień do prowadzenia określonej działalności zawodowej (co najmniej jeden dokument z niżej wymienionych) (oryginał w postaci dokumentu elektronicznego lub elektroniczna kopia dokumentu poświadczona za zgodność z oryginałem)
- aktualną decyzję administracyjną powiatowego lekarza weterynarii o zatwierdzeniu zakładu w zakresie części zamówienia lub rodzaju żywności (grupy produktów) obejmujących przedmiot zamówienia, art.20 ustawy z dnia 16 grudnia 2005r. o produktach pochodzenia zwierzęcego (Dz.U. z 2006r. nr 17, poz.127 z późn. zm.) - dotyczy Wykonawcy, który produkuje lub wprowadza do obrotu żywność pochodzenia zwierzęcego.

-  aktualną decyzję państwowego powiatowego inspektora sanitarnego o zatwierdzeniu zakładu w zakresie przedmiotu zamówienia, o której mowa w art.61 i art.62 lub art.122 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U. z 2019r. poz.1252) - dotyczy Wykonawcy, o którym mowa w art. 61 cyt. ustawy.

- aktualne zaświadczenie państwowego powiatowego inspektora sanitarnego o wpisie do rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej w zakresie przedmiotu zamówienia - dotyczy Wykonawcy, który prowadzi działalność gospodarczą w zakresie pośrednictwa w sprzedaży żywności na odległość (sprzedaży wysyłkowej), w tym sprzedaży przez Internet, o której mowa w art.63 ust.2 pkt.10 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U. z 2019r. poz.1252).
b) na potwierdzenie zdolności technicznej lub zawodowej (oryginał w postaci dokumentu elektronicznego lub elektroniczna kopia dokumentu poświadczona za zgodność z oryginałem):

- wykazu dostaw lub usług wykonanych, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych, w okresie ostatnich 3 lat przed upływem terminu składania ofert albo wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie, wraz z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania             i podmiotów, na rzecz których dostawy lub usługi zostały wykonane, oraz załączeniem dowodów określających czy te dostawy lub usługi zostały wykonane lub są wykonywane należycie, przy czym dowodami, o których mowa, są referencje bądź inne dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz którego dostawy lub usługi były wykonywane, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych są wykonywane, a jeżeli z uzasadnionej przy-czyny o obiektywnym charakterze wykonawca nie jest w stanie uzyskać tych dokumentów – oświadczenie wykonawcy; w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych nadal wykonywanych referencje bądź inne dokumenty potwierdzające ich należyte wykonywanie powinny być wydane nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert albo wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu
5) W celu wykazania braku podstaw do wykluczenia z postępowania  o udzielenie zamówienia na wezwanie Zamawiającego Wykonawca (w terminie nie krótszym niż 10 dni) składa:
a) informację z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie określonym w art.24 ust.1 pkt. 13, 14 i 21 ustawy PZP, wystawioną nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert (oryginał w postaci dokumentu elektronicznego lub elektroniczna kopia dokumentu poświadczona za zgodność z oryginałem)
b) oświadczenie Wykonawcy o braku wydania wobec niego prawomocnego wyroku sądu lub ostatecznej decyzji administracyjnej o zaleganiu z uiszczaniem podatków, opłat lub składek na ubezpieczenia społeczne lub zdrowotne albo – w przypadku wydania takiego wyroku lub decyzji – dokumentów potwierdzających dokonanie płatności tych należności wraz z ewentualnymi odsetkami lub grzywnami lub zawarcie wiążącego porozumienia w sprawie spłat tych należności (oryginał w postaci dokumentu elektronicznego lub elektroniczna kopia dokumentu poświadczona za zgodność z oryginałem)
c) oświadczenie Wykonawcy o braku orzeczenia wobec niego tytułem środka zapobiegawczego zakazu ubiegania się o zamówienie publiczne (oryginał w postaci dokumentu elektronicznego lub elektroniczna kopia dokumentu poświadczona za zgodność z oryginałem).
6) Dokumenty wymagane w przypadku składania oferty wspólnej:
a) Wykonawcy mogą wspólnie ubiegać się o udzielenie zamówienia. Ustanawiają wtedy pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego.
b) Oferta winna być podpisana przez każdego partnera lub przez upoważnionego przedstawiciela /partnera wiodącego (lidera).
c) Upoważnienie do pełnienia funkcji przedstawiciela / partnera wiodącego (lidera) wymaga podpisu prawnie upoważnionych przedstawicieli każdego z partnerów - należy załączyć je do oferty.
d) Przedstawiciel / wiodący partner (lider) winien być upoważniony do zaciągania zobowiązań i płatności wobec zamawiającego w imieniu każdego i na rzecz każdego z partnerów oraz do wyłącznego występowania w realizacji kontraktu - do oferty należy załączyć oświadczenie.
e) Podmioty występujące wspólnie ponoszą solidarną odpowiedzialność za niewykonanie lub nienależyte wykonanie zobowiązań.
f) Każdy z wykonawców występujących wspólnie musi z osobna złożyć oświadczenie, o którym mowa w rozdziale VII. 2). lit a (JEDZ) oraz dokumenty, o których mowa w rozdziale VII.3), VII.4) i VII.5.
g) W przypadku występowania wspólnie należy przedłożyć umowę spółki (lub innej umowy regulującej współpracę podmiotów – np. konsorcjum) przed zawarciem umowy w sprawie zamówienia publicznego – o ile oferta wykonawców występujących wspólnie została wybrana do realizacji przedmiotu zamówienia. Termin, na jaki została zawarta taka umowa, nie może być krótszy niż termin realizacji zamówienia publicznego oraz terminów wynikających z tytułu rękojmi i gwarancji.
7) Poleganie na potencjale innych podmiotów
a) Wykonawca może polegać na wiedzy i doświadczeniu, potencjale technicznym, osobach zdolnych do wykonania zamówienia, zdolnościach finansowych lub ekonomicznych innych podmiotów, niezależnie od charakteru prawnego łączących go z nimi stosunków. Wykonawca w takiej sytuacji zobowiązany jest udowodnić zamawiającemu, pisemne zobowiązanie tych podmiotów do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na potrzeby wykonania zamówienia, które winno być podpisane przez osobę lub osoby upoważnione (upełnomocnione) do reprezentacji danego podmiotu. Zamawiający wymaga, aby wykonawca załączył do oferty dokument lub dokumenty, z których jednoznacznie wynikać będzie,              że osoba ta jest uprawniona (upełnomocniona) do reprezentowania tego podmiotu w tym zakresie.
b) Zamawiający żąda od Wykonawcy, który polega na zdolnościach lub sytuacji innych podmiotów na zasadach określonych w art. 22a ustawy, złożenia dokumentów, które określają w szczególności:
- zakres dostępnych wykonawcy zasobów innego podmiotu

- sposób wykorzystania zasobów innego podmiotu, przez wykonawcę, przy wykonywaniu zamówienia publicznego

- zakres i okres udziału innego podmiotu przy wykonywaniu zamówienia publicznego.

       c) Zamawiający żąda od Wykonawcy, który polega na zdolnościach lub sytuacji innych podmiotów na zasadach określonych w art. 22a ustawy, przedstawienia w odniesieniu          do tych podmiotów dokumentów wymienionych w rozdziale VII. 2). lit a, VII. 3) oraz VII. 5).
8) Powierzanie części zamówienia podwykonawcy
a) Wykonawca może powierzyć wykonanie części zamówienia podwykonawcy.

b) W przypadku korzystania z podwykonawstwa Wykonawca należy złożyć oświadczenie wykonawcy, w którym zawarta będzie informacja nt. części zamówienia, której wykonanie Zamawiający zamierza powierzyć podwykonawcom wraz z informacją o firmach, którym zamierza je powierzyć
c) Zamawiający żąda od Wykonawcy, który korzysta z podwykonawstwa składa dokument,          o którym mowa w rozdziale VII. 2). lit a (JEDZ) dotyczące podwykonawców. 
9) Wykonawca zamieszkały poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej
W przypadku wykonawców mających siedzibę bądź miejsce zamieszkania poza terytorium              Rzeczypospolitej Polskiej, co do składanych dokumentów wymienionych powyżej należy stosować zasady zawarte w § 7 rozporządzenia Prezesa Rady Ministrów z dnia 26 lipca 2016 roku w sprawie w sprawie rodzajów dokumentów, jakich może żądać zamawiający od wykonawców                        w postepowaniu o udzielenie zamówienia (Dz. U. 2016, poz. 1126).
10) Informacje dotyczące składanych dokumentów
a) W zakresie nieuregulowanym w SIWZ (w przypadku wątpliwości dotyczących treści dokumentów oraz formy ich składania  w niniejszym postępowaniu), zastosowanie mają przepisy Rozporządzenia Ministra Rozwoju z dnia 26 lipca 2016 roku w sprawie rodzajów dokumentów, jakich może żądać Zamawiający od Wykonawcy w postępowaniu o udzielenie zamówienia (Dz. U. z 2016 r., poz. 1126).
b) Poświadczenia za zgodność z oryginałem dokonuje odpowiednio wykonawca, podmiot, na którego zdolnościach lub sytuacji polega wykonawca, wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia publicznego albo podwykonawca, w zakresie dokumentów lub oświadczeń, które każdego z nich dotyczą.
c) Ilekroć w niniejszej SIWZ jest mowa o:
- Oryginale w postaci dokumentu elektronicznego - należy przez to rozumieć dokument lub oświadczenie wygenerowany elektronicznie (niezawierający w treści: podpisu, pieczątki, parafy, itp.) i podpisany kwalifikowanym podpisem elektronicznym przez osobę upoważnioną do reprezentowania wystawcy dokumentu lub oświadczenia.
- Elektronicznej kopii dokumentu poświadczonej za zgodność z oryginałem – należy przez to rozumieć skan oświadczenia lub dokumentu sporządzonego i podpisanego w postaci papierowej, potwierdzony za zgodność z oryginałem przy użyciu kwalifikowanego podpisu elektronicznego.
VIII. INFORMACJE O SPOSOBIE POROZUMIEWANIA SIĘ ZAMAWIAJĄCEGO Z WYKONAWCAMI ORAZ PRZEKAZYWANIA OŚWIADCZEŃ LUB DOKUMENTÓW, A TAKŻE WSKAZANIE OSÓB UPRAWNIONYCH DO POROZUMIEWANIA SIĘ Z WYKONAWCAMI
1) Postępowanie o udzielenie zamówienia prowadzi się w języku polskim.

2) Wszelka korespondencja dotyczą niniejszego postepowania powinna zawierać w temacie nr sprawy: DKw.2232.04.2020
3) W niniejszym postępowaniu o udzielenie zamówienia komunikacja między Zamawiającym                    a Wykonawcami odbywa się przy użyciu Platformy Zakupowej, dalej określanej jako platforma. 

4) Wejście na platformę poprzez link: https://platformazakupowa.pl/pn/oisw_olsztyn
5) Instrukcje korzystania z platformy dotyczące w szczególności logowania, składania wniosków o wyjaśnienie treści SIWZ, składania ofert oraz innych czynności podejmowanych w niniejszym postępowaniu przy użyciu platformy znajdują się zakładce „Instrukcje dla Wykonawców” na stronie internetowej pod adresem: https://platformazakupowa.pl/strona/45-instrukcje
6) Zamawiający w razie pytań technicznych związanych z działaniem platformy zakupowej prosi o kontakt z Centrum Wsparcia Klienta w dni pon. - pt. 8:00-17:00, pod nr telefony +48 22 101 02 02, lub za pomocą e-mail: cwk@platformazakupowa.pl.

7) Za datę przekazywania – wpływu wszelkich oświadczeń, wniosków, zawiadomień, wyjaśnień         oraz informacji przyjmuje się datę ich przesłania za pośrednictwem platformy poprzez kliknięcie przycisku „wyślij wiadomość”, po którym pojawi się komunikat, że wiadomość została wysłana    do Zamawiającego. 
8) Zamawiający będzie przekazywał Wykonawcom informacje w formie elektronicznej                        za pośrednictwem platformy oraz na stronie internetowej Zamawiającego:
a) Informacje dotyczące odpowiedzi na pytania, modyfikacje SIWZ, zmiany terminu składania i otwarcia ofert – kierowane do ogółu zainteresowanych Zamawiający będzie zamieszczał w sekcji „komunikaty”  

b) Korespondencja, której zgodnie z obowiązującymi przepisami adresatem jest konkretny Wykonawca, będzie przekazywana w formie elektronicznej za pośrednictwem platformy do konkretnego Wykonawcy

9) Zamawiający, zgodnie z § 3 ust. 3 Rozporządzenia Prezesa Rady Ministrów w sprawie użycia środków komunikacji elektronicznej w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego          oraz udostępnienia i przechowywania dokumentów elektronicznych z dnia 27 czerwca 2017 r. (Dz. U. 2017, poz. 1320) – określa niezbędne wymagania sprzętowo-aplikacyjne umożliwiające pracę na platformazakupowa.pl , to jest:

a) stały dostęp do sieci Internet o gwarantowanej przepustowości nie mniejszej niż 512 kb/s,

b) komputer klasy PC lub MAC o następującej konfiguracji: pamięć min. 2 GB Ram, procesor Intel V 2 GHZ lub jego nowsza wersja, jeden z systemów operacyjnych - MS Windows 7, Mac Os x 104, Linux, lub ich nowsze wersje,

c) zainstalowana dowolna przeglądarka internetowa, w przypadku Internet Explorer minimalnie wersja 10 0.,

d) włączona obsługa JavaScript,

e) zainstalowany program Adobe Acrobat Reader lub inny obsługujący format plików pdf,

f)      Platforma działa według standardu przyjętego w komunikacji sieciowej - kodowanie UTF8,

g) oznaczenie czasu odbioru danych przez platformę zakupową stanowi datę oraz dokładny czas (hh:mm:ss) generowany według czasu lokalnego serwera synchronizowanego                 z zegarem Głównego Urzędu Miar.

10) Wykonawca, przystępując do niniejszego postępowania o udzielenie zamówienia publicznego:

a)   akceptuje warunki korzystania z platformazakupowa.pl określone w Regulaminie zamieszczonym na stronie internetowej pod linkiem w zakładce „Regulamin" oraz uznaje go za wiążący,

b)   zapoznał się z Instrukcją składania ofert/wniosków, dostępną pod linkiem i stosuje się        do niej.

11) Osobami uprawnionymi przez Zamawiającego do kontaktowania się z wykonawcami są:

a) mł. chor. Honorata Sygocka - w sprawie wyjaśnienia treści specyfikacji istotnych warunków zamówienia;

b)  st. chor. Robert Winiarczyk - w sprawie przedmiotu i realizacji zamówienia.
IX. WYMAGANIA DOTYCZĄCE WADIUM
1) Ustala się wadium w wysokości:
Część 1  
4 000,00 zł (słownie: cztery tysiące złotych 00/100)
Część 2  
9 400,00 zł (słownie: dziewięć tysięcy czterysta złotych 00/100)
Część 3 
 2 600 zł (słownie: dwa tysiące sześćset złotych 00/100)
Część 4  
1 000 zł  (słownie: jeden tysiąc złotych 00/100)
Część 5  
1 300 zł (słownie: jeden tysiąc trzysta złotych 00/100)
Część 6 

1 300 zł  (słownie: jeden tysiąc trzysta złotych 00/100).
2) Wadium może być wniesione w jednej lub kilku formach przewidzianych w art. 45 ust. 6 ustawy PZP:  
a) w pieniądzu 
b) poręczeniach bankowych lub poręczeniach spółdzielczej kasy oszczędnościowo – kredytowej, z tym że poręczenia kasy jest zawsze poręczeniem pieniężnym
c) gwarancjach bankowych,
d) gwarancjach ubezpieczeniowych,
e) poręczeniach udzielanych przez podmioty, o których mowa w art. 6b ust. 5 pkt 2 ustawy z dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsiębiorczości (Dz. U. z 2019 r., poz. 310).
3) Wadium wniesione w pieniądzu należy wpłacić przelewem na rachunek bankowy zamawiającego: 61 1010 1397 0080 2213 9120 0000 z dopiskiem:
     Wadium w przetargu – nr DKw.2232.04.2020 – część ………(wskazać numer części)
4) Wadium można wnieść przed upływem terminu składania ofert. 
5) Wadium winno obejmować cały okres związania z ofertą, poczynając od daty składania ofert wyznaczonej przez zamawiającego w SIWZ 
6) Skuteczne wniesienie wadium w pieniądzu następuje z chwilą uznania środków pieniężnych na rachunku bankowym zamawiającego przed upływem terminu składania ofert (tj. przed upływem dnia i godziny wyznaczonej jako ostateczny termin składania ofert).
7) Zamawiający zaleca, aby w przypadku wniesienia wadium w formie pieniężnej – dokument potwierdzający dokonanie przelewu wadium został załączony do oferty i złożony razem z ofertą przed upływem terminu składania ofert.
8) Wadium wnoszone w formie poręczeń lub gwarancji należy złożyć w oryginale w postaci dokumentu elektronicznego oraz opatrzone kwalifikowanym podpisem elektronicznym przez osobę/osoby upoważnione do reprezentowania Gwaranta/Poręczyciela.

UWAGA: oryginał dokumentu należy złożyć jako osobny plik (w sposób pozwalający na jego zwrot bez dekompletowania oferty) obok innych plików stanowiących ofertę i skompresować do jednego pliku archiwum (ZIP).

9) Gwarancja lub poręczenie winno być udzielone nieodwołalnie i bezwarunkowo.
10) Z treści gwarancji/poręczenia powinno wynikać:

a) nazwa dającego zlecenie (wykonawcy), beneficjenta gwarancji/poręczenia (zamawiającego), gwaranta/poręczyciela (podmiotu udzielającego gwarancji/poręczenia) oraz wskazanie ich siedzib,

b) określenie wierzytelności, która ma być zabezpieczona gwarancją/poręczeniem,

c) kwota gwarancji/poręczenia,

d) termin gwarancji/poręczenia, obejmujący cały okres związania ofertą, począwszy od dnia wyznaczonego na dzień składania ofert,

e) bezwarunkowe, nieodwoływane oraz płatne na pierwsze pisemne żądanie zgłoszone przez zamawiającego w terminie związania ofertą, zobowiązanie gwaranta/poręczyciela do wypłaty zamawiającemu, maksymalnie w terminie 30 dni od dnia żądania, pełnej kwoty wadium w okolicznościach określonych w art. 45 ust. 4a i 5 ustawy Pzp.

11) Zamawiający zwróci wadium niezwłocznie według zasad określonych w art. 46 ust. 1, 1a1 4 ustawy PZP.

12) Zamawiający zatrzymuje wadium wraz z odsetkami w przypadkach określonych w art. 46 ust. 4a i 5. 

X. TERMIN ZWIĄZANIA Z OFERTĄ
1) Wykonawca jest związany ofertą 60 dni.
2) Bieg terminu związania ofertą rozpoczyna się wraz z upływem terminu składania ofert    - art. 85 ust. 5 ustawy.
XI. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERT
1) Postępowanie prowadzone jest w języku polskim, wobec czego:

a) oferta oraz dokumenty wymagane przez zamawiającego winny być sporządzone w języku polskim,

b) wszelkie dokumenty sporządzone w języku obcym muszą być złożone wraz z poświadczonym

przez wykonawcę tłumaczeniem na język polski – podczas oceny ofert zamawiający będzie opierał się na tekście tłumaczonym.

2) Oferta powinna zawierać wszystkie wymagane w niniejszym SIWZ oświadczenia i dokumenty, bez dokonywania w ich treści jakichkolwiek zastrzeżeń lub zmian ze strony wykonawcy. Formularz oferty cenowej Wykonawcy oraz oświadczenia, o których mowa w SIWZ składane są w oryginale. Pozostałe dokumenty składane są w oryginale lub kopii poświadczonej za zgodność z oryginałem. Poświadczenia za zgodność z oryginałem dokonuje odpowiednio wykonawca, podmiot, na którego zdolnościach lub sytuacji polega wykonawca, wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia publicznego albo podwykonawca, w zakresie dokumentów, które każdego z nich dotyczą. Poprzez oryginał należy rozumieć dokument podpisany kwalifikowanym podpisem elektronicznym przez osobę/osoby upoważnioną/ upoważnione. Poświadczenie za zgodność z oryginałem następuje w formie elektronicznej podpisane kwalifikowanym podpisem elektronicznym przez osobę/osoby upoważnioną/ upoważnione.
3) Zalecane jest sporządzenie oferty z wykorzystaniem wzoru oferty oraz wzorów załączników      do oferty. W przypadku, gdy Wykonawca nie będzie korzystał z wzorów przygotowanych przez Zamawiającego i zawartych w SIWZ, zobowiązany jest w załączniku przygotowanym                    we własnym zakresie bezwzględnie zamieścić wszystkie informacje wymagane przez zamawiającego.

4) Oferta powinna być:

a)     złożona w formie elektronicznej za pośrednictwem platformazakupowa.pl ,

b)     podpisana kwalifikowanym podpisem elektronicznym przez osobę/osoby upoważnioną/  
   upoważnione
5) Zgodnie z art. 8 ust. 3 ustawy, nie ujawnia się informacji stanowiących tajemnicę przedsiębiorstwa, w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji. Jeżeli wykonawca, nie później niż w terminie składania ofert, w sposób niebudzący wątpliwości zastrzegł, że nie mogą być one udostępniane oraz wykazał, załączając stosowne wyjaśnienia, iż zastrzeżone informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa. Na Platformie w formularzu składania oferty znajduje się miejsce wyznaczone do dołączenia części oferty stanowiącej tajemnicę przedsiębiorstwa. Wykonawca z obowiązany jest wykazać, że zastrzeżone informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa.

6) Wykonawca, za pośrednictwem platformazakupowa.pl może przed upływem terminu do składania ofert zmienić lub wycofać ofertę. Sposób dokonywania zmiany lub wycofania oferty zamieszczono w instrukcji zamieszczonej na stronie internetowej pod adresem: https://platformazakupowa.pl/strona/45-instrukcje
7) Każdy z wykonawców może złożyć tylko jedną ofertę. Złożenie większej liczby ofert lub oferty zawierającej propozycje wariantowe spowoduje odrzucenie wszystkich ofert złożonych przez danego Wykonawcę.
8) Zgodnie z definicją dokumentu elektronicznego z art. 3 ust. 2 Ustawy o informatyzacji działalności podmiotów realizujących zadania publiczne (Dz. U. 2020, poz. 346), opatrzenie pliku zawierającego skompresowane dane kwalifikowanym podpisem elektronicznym jest jednoznaczne z podpisaniem oryginału dokumentu, z wyjątkiem kopii poświadczonych odpowiednio przez innego Wykonawcę ubiegającego się wspólnie z nim o udzielenie zamówienia, przez podmiot, na którego zdolnościach lub sytuacji polega wykonawca, albo przez podwykonawcę.
9) Zamawiający dopuszcza następujący format plików zawierających skompresowane dane: .rar, .zip, .7z
10) Zamawiający dopuszcza w szczególności następujący format przesłanych danych: .pdf, .doc, .docx, .rtf, .xps, .odt,
11) Koszty związane z przygotowaniem oferty ponosi składający ofertę.
12) Cena oferty musi zawierać wszystkie koszty, jakie musi ponieść wykonawca, aby zrealizować zamówienie z najwyższą starannością.
XIII. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKŁADANIA I OTWIERCIA OFERT
1) Oferty należy składać
do dnia 11.05.2020 r. do godz. 10:30

za pośrednictwem platformy zakupowej pod adresem https://platformazakupowa.pl/pn/oisw_olsztyn
 w zakładce dotyczącej niniejszego postępowania.
Szczegółowa instrukcja dla Wykonawców dotycząca złożenia, zmiany i wycofania oferty znajduje się na stronie internetowej pod adresem: https://platformazakupowa.pl/strona/45-instrukcje
2) Miejsce otwarcia ofert.
Zakład Karny w Kamińsku

Kamińsk, ul. Obrońców Westerplatte 1, 
11 - 220 Górowo Iławeckie
w dniu 11.05.2020 r. o godz. 11.00.
(dział kwatermistrzowski, pokój nr 1)

3) Sesja otwarcia ofert.
a) Bezpośrednio przed otwarciem ofert Zamawiający przekaże zebranym Wykonawcom               informację o wysokości kwoty, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia - art. 86 ust. 3 ustawy. 

b) Otwarcie ofert jest jawne i nastąpi bezpośrednio po odczytaniu w/w informacji. 
c) Niezwłocznie po otwarciu ofert Zamawiający zamieści na własnej stronie internetowej www.zp.sw.gov.pl oraz na platformie (sekcja „Komunikaty” na stronie danego postępowania)  informacje określone w art. 86 ust. 5. 

XIV. OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY

1) Cena podana w ofercie obejmuje wszystkie koszty związane z prawidłowym wykonaniem przedmiotu zamówienia oraz warunkami i wytycznymi stawianymi przez Zamawiającego, odnoszące się do przedmiotu zamówienia i musi być podana w PLN cyfrowo i słownie.

2) Cena może być tylko jedna, nie ulega zmianie przez okres ważności oferty (związania).

3) Cena podana w formularzy ofertowym, powinna obejmować wszystkie koszty i składniki związane z wykonaniem zamówienia. Stanowi więc wartość wyrażoną w jednostkach pieniężnych, którą Zamawiający jest zobowiązany zapłacić Wykonawcy. 

4) Cena za realizację przedmiotu zamówienia powinna być wyliczona przez Wykonawcę poprzez prawidłowe wypełnienie formularza ofertowego, według wzoru określonego załącznikiem nr 1.
5) Cenę należy obliczyć do dwóch miejsc po przecinku w ten sposób, że jeżeli trzecia  cyfra              po przecinku jest równa lub większa od 5 to zaokrągla się ją w górę, w przypadku cyfry mniejszej od 5 to pozostawia się ją bez zmian.
6) Prawidłowe ustalenie podatku VAT należy do obowiązków Wykonawcy, zgodnie z przepisami ustawy o podatku od towarów i usług oraz podatku akcyzowym.

7) Konsekwencje zastosowania w ofercie błędnej stawki VAT ponosi Wykonawca. 
8) Brak wypełnienia i określenia ceny w pozycji formularza ofertowego spowoduje odrzucenie oferty.
9) Jeżeli zostanie złożona oferta, której wybór prowadziłby do powstania obowiązku           podatkowego Zamawiającego, zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług  w zakresie dotyczącym wewnątrz-wspólnotowego nabycia towarów, Zamawiający w celu oceny takiej oferty dolicza do przedstawionej w niej ceny podatek od towarów  i usług, który miałby obowiązek wpłacić zgodnie z obowiązującymi przepisami.

UWAGA: szczegółowe informacje dotyczące wyliczenia ceny zgodnie z informacją określoną              w nagłówku tabeli w formularzu oferty cenowej stanowiącej załącznik nr 1 do SIWZ.

XV. OPIS KRYTERIÓW, KTÓRYMI ZAMAWIAJĄCY BĘDZIE SIĘ KIEROWAŁ PRZY WYBORZE OFERTY, WRAZ Z  PODANIEM WAG TYCH KRYTERIÓW I SPOSOBU OCENY OFERT
1) Jedynym kryterium przy wyborze najkorzystniejszej oferty, którym będzie kierował się Zamawiający jest najniższa wartość brutto (cena ofertowa z podatkiem VAT) oferty Wykonawcy
2) Podczas rozpatrywania ofert, rozpatrywane będą oferty, które spełniają wszystkie wymogi Zamawiającego zgodnie z SIWZ. Wykonawca może zaproponować tylko jedną cenę, która będzie niezmienna w czasie trwania realizacji umowy.
3) Rozpatrywane będą oferty dopuszczające możliwość płatności przelewem w terminie do 30 dni od daty dostarczenia prawidłowo wystawionej faktury.
4) Wybór ofert, odbędzie się w oparciu o następujące kryterium:
a) nazwa kryterium: CENA (najniższa wartość brutto za całość zamówienia);

b) waga kryterium: 100 % ;

c) sposób oceny: minimalizacja.

5) Sposób oceny wg wzoru:

	                                          NAJNIŻSZA CENA


                                         (wartość brutto za całość zamówienia 
                                              w grupie spośród badanych ofert)

[image: image1.png]P =                                                                      x 100 (waga kryterium)

                                   CENA Z OFERTY BADANEJ

                                    (wartość brutto za całość zamówienia w grupie)




6) Oferta, która przedstawia najkorzystniejszy bilans punktowy – otrzyma największą liczbę punktów w oparciu o ustalone kryterium: cena (najniższa wartość brutto za całość zamówienia), a także odpowiada wszystkim wymaganiom określonym w niniejszej specyfikacji oraz nie zostanie odrzucona, zostanie uznana za najkorzystniejszą. Maksymalna ilość punktów, jaką może osiągnąć oferta wynosi 100.

7) Punkty zostaną obliczone wg przedstawionego powyżej wzoru, z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku.

8) Zamawiający udzieli zamówienia Wykonawcy, którego oferta zostanie uznana                                  za najkorzystniejszą.

9) W niniejszym postępowaniu Zamawiający zastosuje tzw. „procedurę odwróconą”, o której jest mowa w przepisie art. 24aa ust. 1 ustawy. Zamawiający informuje, że zgodnie z art. 24aa ustawy najpierw dokona oceny ofert, a następnie zbada, czy Wykonawca, którego oferta zostanie oceniona jako najkorzystniejsza, nie podlega wykluczeniu oraz spełnia warunki udziału                    w postępowaniu.

10) O wyborze oferty Zamawiający zawiadomi niezwłocznie wykonawców, którzy ubiegali się o udzielenie zamówienia. Zamawiający zawrze wszelkie niezbędne informacje określone przez ustawodawcę w art. 92 ust. 1 ustawy.
11) Informacja o wynikach postępowania zostanie zamieszczona również na stronie internetowej Zamawiającego www.zp.sw.gov.pl oraz na platformie (sekcja „Komunikaty” na stronie danego postępowania)
XVI. INFORMACJE O FORMALNOŚCIACH, JAKIE POWINNY ZOSTAĆ                    DOPEŁNIONE PO WYBORZE OFERTY, W CELU ZAWARCIA UMOWY W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO
1) Wykonawca, którego ofertę wybrano jako najkorzystniejszą jest zobowiązany do zawarcia umowy, która stanowi Załącznik nr 4 do SIWZ w terminie wskazanym przez Zamawiającego        na zasadach określonych w art. 94 ustawy.

2) Osoby reprezentujące Wykonawcę przy podpisaniu umowy powinny posiadać ze sobą dokumenty potwierdzające ich umocowanie do podpisania umowy, o ile nie będzie wynikać                             to z dokumentów dołączonych do oferty.

3) Jeżeli wybrana zostanie oferta Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia, Zamawiający może zażądać przed zawarciem umowy w sprawie zamówienia publicznego, umowy regulującej współpracę tych Wykonawców.

4) W przypadku, gdy Wykonawca, którego oferta została wybrana przedstawił w niej                nieprawdziwe dane lub będzie się uchylał od podpisania umowy na warunkach określonych          w SIWZ Zamawiający wybierze następną ofertę spośród pozostałych ofert, która uzyskała kolejną najwyższą ocenę.
5) Jeżeli wykonawca, którego oferta została wybrana, przystąpił do udziału w postępowaniu              w formie spółki nieposiadającej osobowości prawnej, zamawiający wymaga, aby przed           zawarciem umowy w sprawie zamówienia publicznego wykonawca ten przedłożył umowę spółki, z której jednoznacznie będzie wynikać umocowanie jej reprezentantów do zawarcia umowy.  

XVII. WYMAGANIA DOTYCZĄCE ZABEZPIECZENIA NALEŻYTEGO 
WYKONANIA UMOWY
Zamawiający na podstawie art. 147 ustawy nie żąda od Wykonawcy wniesienia zabezpieczenia należytego wykonania umowy.
XVIII. ISTOTNE DLA STRON POSTANOWIENIA, KTÓRE ZOSTANĄ WPROWADZONE DO TREŚCI ZAWIERANEJ UMOWY W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO, OGÓLNE WARUNKI UMOWY ALBO WZÓR UMOWY, JEŻELI ZAMAWIAJĄCY WYMAGA OD WYKONAWCY, ABY ZAWARŁ Z NIM UMOWĘ  W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO NA TAKICH WARUNKACH
Postanowienia zawarto we wzorze umowy, której wzór stanowi załącznik nr 4 do SIWZ.
XIX. POUCZENIE O ŚRODKACH OCHRONY PRAWNEJ PRZYSŁUGUJĄCYCH WYKONAWCY W TOKU POSTĘPOWANIA O UDZIELENIE ZAMÓWIENIASPRAWIE
1) Środki ochrony prawnej przysługują wykonawcy, a także innemu podmiotowi, jeżeli ma lub miał interes w uzyskaniu danego zamówienia oraz poniósł lub może ponieść szkodę w wyniku naruszenia przez zamawiającego przepisów ustawy. Środki ochrony prawnej wobec ogłoszenia      o zamówieniu oraz specyfikacji istotnych warunków zamówienia przysługują również organizacjom wpisanym na listę organizacji uprawnionych do wnoszenia środków ochrony prawnej prowadzanej i ogłaszanej na stronie internetowej Urzędu.
2) Środkiem ochrony prawnej w niniejszej procedurze jest odwołanie do Prezesa Izby.
3) Postępowanie odwoławcze, sposób przystąpienia do niego oraz terminy są określone w dziale VI ustawy - „Środki ochrony prawnej”, Rozdział 2 „Odwołanie”.
XX. INFORMACJE NA PODSTAWIE ART. 36 UST, 2 USTAWY PRAWO ZAMÓWIEŃ PUBLICZNYCH
1) Informacja o możliwości składania ofert częściowych: Zamawiający dopuszcza możliwość składania ofert częściowych.
2) Informacja o możliwości zawarcia umowy ramowej: Zamawiający nie przewiduje zawarcia umowy ramowej.
3) Informacja o udzieleniu zamówień uzupełniających: Zamawiający nie przewiduje zamówień uzupełniających.
4) Informacja o możliwości złożenia oferty wariantowej: Zamawiający nie dopuszcza składania ofert wariantowych.

5)  Informacja o adresie strony internetowej: www.zp.sw.gov.pl, 
6) Informacja o możliwości rozliczania w obcej walucie: Zamawiający nie dopuszcza rozliczeń        w obcej walucie.
7) Informacja dotyczące aukcji elektronicznej: Zamawiający nie przewiduje aukcji elektronicznej.
8) Informacja o zwrotach kosztów udziału w postępowaniu: Zamawiający nie przewiduje zwrotów kosztów za udział w niniejszym postępowaniu.
9) Informacje o wymaganiach, o których mowa w art. 29 ust. 3a oraz ust. 4 ustawy : Zamawiający nie przewiduje wymagań związanych w/w artykułem.
10) Informacja o obowiązku wykonania przez wykonawcę kluczowych części zamówienia: Zamawiający dopuszcza, aby część zamówienia została powierzona podwykonawcom. Jednocześnie żąda wskazania tej części zamówienia, która będzie im powierzona. 

11) Informacja o wymogu lub możliwości złożenia ofert w postaci katalogów elektronicznych: Zamawiający nie dopuszcza możliwości złożenia ofert w postaci katalogów elektronicznych  lub dołączenia katalogów elektronicznych do oferty. 

12) Informacja o liczbie części zamówienia, na które wykonawca może złożyć ofertę lub maksymalną liczbę części: Zamawiający nie określa wymagań w niniejszym zakresie. 
XXI. OCHRONA DANYCH OSOBOWYCH
Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej „RODO”, informuję, że: 

· administratorem Pani/Pana danych osobowych jest 
Zakład Karny w Kamińsku, 

ul. Obrońców Westerplatte 1,


11- 220 Górowo Iławeckie

NIP 743 – 10 – 27 – 467 

REGON 000320124

· inspektorem ochrony danych osobowych w Zakładzie Karnym w Kamińsku jest ppor. Mariusz Kuźniak, kontakt: iod_zk_kaminsk@sw.gov.pl , telefon (89) 761 74 00;
· Pani/Pana dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu związanym z postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego na sukcesywne dostawy            do magazynu żywnościowego Zamawiającego mięsa, wędlin, podrobów oraz konserw mięsnych DKw.2232.04.2020 prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego;
· odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. – Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2017 r. poz. 1579 i 2018), dalej ustawa;  
· Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy, przez okres 4 lat od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje cały czas trwania umowy;
· obowiązek podania przez Panią/Pana danych osobowych bezpośrednio Pani/Pana dotyczących jest wymogiem ustawowym określonym w przepisach ustawy, związanym z udziałem w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego; konsekwencje niepodania określonych danych wynikają          z ustawy;  
· w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;
· posiada Pani/Pan:
· na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących;
· na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych;

· na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzeżeniem przypadków, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO;
  

· prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących narusza przepisy RODO;
· nie przysługuje Pani/Panu:
· w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych;
· prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO;
· na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO. 
XXII. POSTANOWIENIA KOŃCOWE
1) Postępowanie jest jawne, zgodnie z zasadami określonymi w ustawie, a w szczególności zawartymi w art. 8, art. 96 oraz Rozporządzenie Ministra Rozwoju z dnia 26 lipca 2016 r.                w sprawie protokołu postępowania o udzielenie zamówienia publicznego ( Dz. U. z 2016 r. poz. 1128 ).
2) Zamawiający może ograniczyć dostęp do informacji związanych z postępowaniem o udzielenie zamówienia tylko w przypadkach określonych w ustawie.
3) W sprawach nieuregulowanych zastosowanie mają przepisy ustawy Prawo Zamówień             Publicznych oraz Kodeksu Cywilnego.
XXII. ZAŁĄCZNIKI DO SIWZ

Załącznik Nr 1 –      Formularz oferty cenowej Wykonawcy

Załącznik Nr 2 –
   Jednolity Europejski Dokument Zamówienia (JEDZ)
Załącznik Nr 3 –     Oświadczenie Wykonawcy dotyczące przynależności do grupy kapitałowej
Załącznik Nr 4 –     Wzór umowy
� Wyjaśnienie: skorzystanie z prawa do sprostowania nie może skutkować zmianą wyniku postępowania o udzielenie zamówienia publicznego ani zmianą postanowień umowy w zakresie niezgodnym z ustawą Pzp oraz nie może naruszać integralności protokołu oraz jego załączników.





� Wyjaśnienie: prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze środków ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na ważne względy interesu publicznego Unii Europejskiej lub państwa członkowskiego.








