Opis przedmiotu zamoéwienia

Przedmiotem zamdwienia jest: Swiadczenie ustugi cateringowej polegajacej na
przygotowaniu i podaniu positkow podczas Uroczystosci Wreczenia
Dyplomow EMGS 2023 - EMGS Graduation Ceremony 2023 realizowanej w
dniu 18 listopada 2023 r. oraz $wiadczenie ustugi cateringowej polegajacej
na przygotowaniu i podaniu positkéw podczas miedzynarodowej konferencji
naukowej — The Wroctaw Security Summit 2023. 3rd International Science
Conference NATO and the EU strategic military and civilian cooperation In

the post - Crimean Era zaplanowanej w dniach 5 - 6.12.2023 r.

ZADANIE 1

Swiadczenie ustugi cateringowej polegajacej na przygotowaniu i podaniu
positkow podczas Uroczystosci Wreczenia Dyploméw EMGS 2023 - EMGS
Graduation Ceremony 2023

Ustuga cateringowa realizowana bedzie w dniu 18 listopada 2023 r.

1. Miejsce realizacji zaméwienia i liczba osdb: Uczestnicy: minimum: 100
os6b, maksimum: 215 os6b maksimum
Miejsce: Plac Uniwersytecki 1, 50-137 Wroctaw, korytarz przy Oratorium Marianum, godz.
19.00 - 21.00.

Zamawiajacy oswiadcza, ze rzeczywista liczba positkdw wynikac bedzie z biezacych
potrzeb Zamawiajacego i uzalezniona bedzie od liczby uczestnikow konferencji oraz zmian

w harmonogramie.

2. Termin realizacji zamowienia: positki serwowane w dniu 18.11.2023 r.

— Zamawiajacy przekaze Wykonawcy telefonicznie Iub elektronicznie plan
konferencji, w tym planowane daty i godziny realizacji ustugi w terminie dwoch
dni roboczych przed planowanym terminem Wydarzenia;

— informacje o liczbie oséb korzystajacych z ustug cateringowych oraz konkretne
godziny realizacji ustugi bedg zgtaszane do Wykonawcy w terminie do dwoch
dni przed planowanym terminem konferencji;

— Wykonawca jest zobowigzany dostosowaé sie do zmian harmonogramu

wprowadzonych przez Zamawiajgcego.

3. Zakres $wiadczonych ustug w ramach ustug cateringowych



- Wykonawca s$wiadczy ustugi cateringowe obejmujace przygotowanie i
dostarczenie positkdw wraz z serwisem gastronomicznym oraz zapewnienie
zastawy i wyposazenia niezbednego do realizacji zamodwienia;

w ramach ustugi cateringowej Wykonawca zobowigzany jest do:

- przygotowania, dowozu i podania positkow w dniu 18.11.2023 r. do miejsca
wskazanego przez Organizatora konferencji, w tym:

e dostarczenie produktéw nie poézniej niz na 30 minut przed
rozpoczeciem spotkania;

¢ wypakowanie, rozifozenie i ustawienie przywiezionych produktow i
potraw na paterach lub innych odpowiednich do tego naczyniach,
przygotowanie kawy, herbaty oraz dodatkéw, rozlanie do dzbankéw
wody mineralnej, sokéw;

e ustawienie i uruchomienie podgrzewaczy w warnikach;

e biezace sprzatanie w trakcie i po positkach, w tym: systematyczne
zbieranie brudnych naczyn, porzadkowanie stotdw, usuwanie resztek,
wymiana brudnej zastawy na czystg, a do 30 minut po zakonczeniu
ostatniego positku uporzadkowanie miejsca spotkania, tj. zebranie
zastawy oraz sztuccow, usuniecie obrusow, zebranie resztek i
odpadoéw;

- zapewnienie wyposazenia niezbednego w organizacji spotkania: w tym
warniki, patery, serwetniki, zastawa porcelanowa lub ceramiczna, szklana,
sztuéce metalowe, obrusy, serwetki, dowiezienie i ustawienie stotéw
cateringowych w ilosci i formie niezbednej do organizacji konferencji;
-zapewnienie i przygotowanie stotow w liczbie dostosowanej do liczby
uczestnikdw konferencji w sposdb uzgodniony z organizatorem, w tym
ustawienie stotéw, nakrycie ich obrusami, ustawienie zastawy stotowej,
roztozenie serwetek.

Swiadczenia ustug cateringowych wylacznie przy uzyciu produktéw
spetniajacych normy jakosci produktdw spozywczych oraz przestrzegania
przepisdw prawa polskiego w zakresie przechowywania, przygotowania oraz
przewozenia artykutéw spozywczych,

- zapewnienia $Swiezych positkdw, ktére bedq sie charakteryzowac wysoka
jakoscig i odpowiednig temperaturg;

- w ofercie prosimy uwzgledni¢ mozliwo$¢ sporzadzenia wersji positku
spetniajacego specjalne potrzeby zywieniowe uczestnikdw (zwigzane z
alergiami, nietolerancjami pokarmowymi, dietg wegetarianska itp.), o czym
szczegotowo poinformujemy w zamowieniu.;

- zapewnienia obstugi w ilosci zapewniajacej odpowiednig i sprawng obstuge
konferencji w ilosci uzaleznionej od ostatecznej liczby uczestnikéw;

- przestrzeganie wysokich standardéw jakosciowych obstugi w dniu
wydarzenia.

Organizator najpdzniej w terminie dwoch dni roboczych przed planowanym
terminem Wydarzenia wskaze osobe sprawujacg nadzoér nad prawidtowq
realizacjg zamodwienia. Osoba ta bedzie wspotpracowata z Wykonawcg w celu
zapewnienia prawidtowego $wiadczenia ustugi.



4. OPIS SZCZEGOLOWY USLUG I MENU

Poczestunek 18.11.2023 r. godz. 19.00 - 21.00

Zapewnienie lekkiego poczestunku powitalnego, na stojaco, do samodzielnej konsumpcji

w formie bufetu, sktadajacego sie z:

Wydarzenie: poczestunek- korytarz przed Oratorium Marianum, godz. 19:00-21:00
- 100 os.

Przekaski — 3 sztuki na osobe: 60 gram + 10 gram 1 sztuka

- warzywne stupki z humusem

- komosa ryzowa z cieciorkg i orzechami

- zawijany toso$ z delikatnym musem i kawiorem

- szynka parmenska z melonem badz gruszka i rukolg

Przekaski na zimno - 3 sztuki nha osobe: 60 gram + 10 gram 1 sztuka

- tartinki z hummusem i wybranym warzywem (zielony ogorek, papryka, rzodkiew)
- tartaletka z pastq z papryki i pomidorow

- roladki z grillowanego baktazana z dodatkiem sera feta i przypraw

- tartinki z serem plesniowym, gruszka i orzechami

- poledwiczki z suszonymi pomidorami

- koreczki z suszong $liwkg zawijang w boczku

Przekaski na stodko — 1 porcja na osobe:

- mini deser panna cota z mango lub owocami leSnymi (100 gram )
- mini deser tiramisu (100 gram);
- mix filetowanych owocéw sezonowych z musem (100 gram na osobe)

Napoje:

- woda mineralna niegazowana - bez ograniczen

- woda mineralna lekko gazowana - bez ograniczen

- soki owocowe ( sok jabtkowy, sok pomaranczowy) - bez ograniczen
- kawa, mleczko, cukier - bez ograniczen

- herbata czarna, zielona, owocowa 3 smaki), cytryna - bez ograniczen

ZADANIE 2

Swiadczenie ustugi cateringowej polegajacej na przygotowaniu i podaniu

positkow podczas miedzynarodowej konferencji naukowej - The Wroctaw

Security Summit 2023. 3rd International Science Conference NATO and the EU

strategic military and civilian cooperation In the post - Crimean Era.



1. Miejsce realizacji zamowienia i liczba osdb:

05.12.2023 r. Aula Instytutu Politologii, budynek 2/3, Kampus WNS UWr, Koszarowa 3
Wroctaw, Oratorium Marianum, Plac Uniwersytecki 1 Wroctaw, minimum 100 oséb,
maksimum 300 oséb

- przerwa kawowa, godz. 08:00-9:30, Aula Instytutu Politologii, budynek 2/3,
Kampus WNS UWr, Koszarowa 3 Wroctaw

- lunch, godz. 12.00- 13.00, Oratorium Marianum, Plac Uniwersytecki 1 Wroctaw

- przerwa kawowa 15.00-15.30, Oratorium Marianum, Plac Uniwersytecki 1
Wroctaw

- bankiet 19.15 - 22.15 Oratorium Marianum, korytarz przed salgq

06.12.2023 r. Aula Instytutu Politologii, budynek 2/3, Kampus WNS UWr, Koszarowa 3
Wroctaw, minimum 100 osdéb, maksimum 300 osdb.

- przerwa kawowa 8.00 - 9.00
- lunch -11.00 - 12.00

Zamawiajacy oswiadcza, ze rzeczywista liczba positkdw  wynika¢ bedzie
z biezacych potrzeb Zamawiajacego i uzalezniona bedzie od liczby uczestnikdw konferencji

oraz zmian w harmonogramie;

2.Termin realizacji zamowienia: positki serwowane w dniach 5 - 6.12.2023 r.

— Zamawiajacy przekaze Wykonawcy telefonicznie lub elektronicznie plan
konferencji, w tym planowane daty i godziny realizacji ustugi w terminie dwoch
dni roboczych przed planowanym terminem Wydarzenia.

— informacje o liczbie oséb korzystajacych z ustug cateringowych oraz konkretne
godziny realizacji ustugi beda zgtaszane do Wykonawcy w terminie do dwdch
dni przed planowanym terminem konferencji;

— Wykonawca jest zobowigzany dostosowaé sie do zmian harmonogramu

wprowadzonych przez Zamawiajgcego.

3.Zakres swiadczonych ustug w ramach ustug cateringowych
- Wykonawca $wiadczy ustugi cateringowe obejmujgce przygotowanie i
dostarczenie positkdw wraz z serwisem gastronomicznym oraz zapewnienie
zastawy i wyposazenia niezbednego do realizacji zamowienia;
- w ramach ustugi cateringowej Wykonawca zobowigzany jest do:
- przygotowania, dowozu i podania positkéw w dniach 5 - 6.12.2023 r. do
miejsca wskazanego przez Organizatora konferencji, w tym:
- dostarczenie produktéw nie pdzniej niz na 30 minut przed rozpoczeciem
spotkania;



-wypakowanie, rozfozenie i ustawienie przywiezionych produktéw i potraw na
paterach lub innych odpowiednich do tego naczyniach, przygotowanie kawy,
herbaty oraz dodatkdw, rozlanie do dzbankéw wody mineralnej, sokéw;

- ustawienie i uruchomienie podgrzewaczy w warnikach;

- biezace sprzatanie w trakcie i po positkach, w tym: systematyczne zbieranie
brudnych naczyn, porzadkowanie stotéw, usuwanie resztek, wymiana brudnej
zastawy na czystg, a do 30 minut po zakohczeniu ostatniego positku
uporzadkowanie miejsca spotkania, tj. zebranie zastawy oraz sztuécéw,
usuniecie obruséw, zebranie resztek i odpadow;

- zapewnienie wyposazenia niezbednego w organizacji spotkania: w tym
warniki, patery, serwetniki, zastawa porcelanowa lub ceramiczna, szklana,
sztuéce metalowe, obrusy, serwetki, dowiezienie i ustawienie stotdéw
cateringowych w ilosci i formie niezbednej do organizacji konferencji;
-zapewnienie i przygotowanie stotdw w liczbie dostosowanej do liczby
uczestnikdw konferencji w sposéb uzgodniony z organizatorem, w tym
ustawienie stotéw, nakrycie ich obrusami, ustawienie zastawy stotowej,
roztozenie serwetek.

Swiadczenia ustug cateringowych wylacznie przy uzyciu produktéw
spetniajacych normy jakosci produktdw spozywczych oraz przestrzegania
przepiséw prawa polskiego w zakresie przechowywania, przygotowania oraz
przewozenia artykutéw spozywczych,

- zapewnienia $wiezych positkow, ktére beda sie charakteryzowac¢ wysoka
jakoscig i odpowiednig temperaturg;

- w ofercie prosimy uwzgledni¢ mozliwo$¢ sporzadzenia wersji positku
spetniajacego specjalne potrzeby zywieniowe uczestnikdw (zwigzane z
alergiami, nietolerancjami pokarmowymi, dietgq wegetarianskq itp.), o czym
szczegbtowo poinformujemy w zamdwieniu.;

- zapewnienia obstugi w ilosci zapewniajacej odpowiednig i sprawng obstuge
konferencji w ilosci uzaleznionej od ostatecznej liczby uczestnikdéw;

- przestrzeganie wysokich standardow jakosciowych obstugi w dniu
wydarzenia.

Organizator najpozniej w terminie dwdch dni roboczych przed planowanym
terminem Wydarzenia wskaze osobe sprawujaca nadzor nad prawidtowq
realizacjg zamodwienia. Osoba ta bedzie wspoétpracowata z Wykonawcag w celu
zapewnienia prawidtowego $wiadczenia ustugi.

4. OPIS SZCZEGOLOWY USLUG I MENU

Wydarzenie: 05.12.2023 r. , 100 os.

- przerwa kawowa, godz. 8.00 - 9.30
- lunch, godz. 12.00 - 13.00

- przerwa kawowa 15.00 - 15.30

- bankiet 19.15 - 22.15

Przerwa kawowa - bufet — 5.12.2023 r. godziny 8.00 - 9.30



- kawa, mleczko, cukier - bez ograniczen

- herbata czarna, herbata zielona, herbaty owocowe 3 rodzaje, cytryna, cukier — bez
ograniczen

- woda mineralna niegazowana, lekko gazowana - bez ograniczen

- kruche ciasteczka mieszane - 60 gram na osobe

Przerwa kawowa z kanapkami (lunch) - 5.12.2023 r. godziny 12,00-
13.00,

- kawa, mleczko, cukier - bez ograniczen

- herbata czarna, zielona, herbaty owocowe 3 rodzaje, cytryna, cukier - bez ograniczen
- woda mineralna gazowana, lekko gazowana - bez ograniczen

- soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy) - bez ograniczen

Kanapki — 5 szt./o0s. 50 gram = 10 gram 1 sztuka

- z hummusem dyniowym i zielonym ogorkiem
- z serem zo6ttym i warzywami

- z pastq z tunczyka

- z poledwicq sopockg z warzywami

Przerwa kawowa — bufet — 5.12.2023 r. godziny 15.00 - 15.30

- kawa, mleczko, cukier - bez ograniczen

- herbata czarna, herbata zielona, herbaty owocowe 3 rodzaje, cytryna, cukier — bez
ograniczen

- woda mineralna niegazowana, lekko gazowana - bez ograniczen

- soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy) - bez ograniczen

- kruche ciasteczka mieszane — 60 gram na osobe

Bankiet, Oratorium Marianum, korytarz przed salg, godz. 19:15-22:15,
100 os.

Przekaski na zimno - 6 szt./os.: 60 gram = 10 gram 1 sztuka

- tortilla z grillowang cukinig i hummusem

- tartinki z tatarem z suszonych pomidoréw

- tartinki z serem Lazur i orzechem wtoskim

- ptysie wytrawne z tunczykiem i kaparami

- tartiniki z wegierskim salami ala Szeged

- paszteciki z pieczarkami i kurczakiem

- poledwiczka wieprzowa z kremowym serkiem i oliwkami

Na stodko - 120g/os

- ciasto szarlotka
- ciasto czekoladowe z wisniami
- sernik

Napoje:



- woda mineralna niegazowana, lekko gazowana - bez ograniczen

- soki owocowe (jabtkowy i pomaranczowy) — bez ograniczen

- kawa parzona, mleczko, cukier — bez ograniczen

- herbata czarna, zielona, owocowe 3 smaki, cytryna, cukier — bez ogrniaczen

Wydarzenie: 06.12.2023 r., 100 oséb

Przerwa kawowa: 8.00 - 9.00

- kawa, mleczko, cukier - bez ograniczen

- herbata czarna, herbata zielona, herbaty owocowe 3 rodzaje, cytryna, cukier — bez
ograniczen

- woda mineralna niegazowana, lekko gazowana - bez ograniczen

- soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy) - bez ograniczen

- kruche ciasteczka mieszane - 80 gram na osobe.

Lunch, godz. 11:00-12:00

Napoje:

- woda mineralna niegazowana, lekko gazowana - bez ograniczen

- soki owocowe ( sok jabtkowy, sok pomaranczowy) - bez ograniczen
- kawa, mleczko, cukier - bez ograniczen

- herbata czarna, zielona, owocowa 3 smaki), cytryna - bez ograniczen

Kanapki — 5 szt./o0s. 50 gram = 10 gram 1 sztuka

z pastq z zielonego groszku

z twarozkiem z rzodkiewkg

z kurczakiem pieczonym i warzywami
z salami i serkiem $mietankowym



