TP/1/2021/SP4

Zatacznik nr 5 do SWZ
Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia

Czes$¢ 1: MIESO WIEPRZOWE, WOLOWE, WEDLINY
15113000-3 — wieprzowina

15111100-0 — wotowina

15131130-5 — wedliny

15131135-0 — wedliny drobiowe

15131500-0 — produkty drobiowe

15131400-9 — produkty wieprzowe

* Migso najwyzszej jakosci, $wieze, niemrozone, nierozmrazane, o barwie i zapachu charakterystycznych dla
danego rodzaju, jedrne, elastyczne, pochodzace z produkcji krajowe;.

*  Wedliny najwyzszej jakosci, swieze, ostony $cisle przylegajace do farszu, o czystej, suchej powierzchni
i charakterystycznym dla danego asortymentu zapachu i wygladzie.

*  Wedliny powinny by¢ pakowane w atmosferze chronione;j.

» Barwa migsa wieprzowego $§wiezego powinna by¢ bladorézowa do czerwonej, migso powinno by¢ soczyste,
barwa, zapach, konsystencja, powierzchnia i przekrdj majg Swiadczyé o $wiezosci produktu, dopuszczana
niewielka naturalna ilo$¢ okrywy thuszczowe;.

* W przypadku migs thustych np. karczek oraz bton np. schab b/k. Wedliny, szynki i kielbasy — zawarto$¢
mig¢sa min. 70%, wytwarzane bez MOM, smak i zapach charakterystyczny.

* Dla migsa peklowanego, parzonego i uzytych przypraw, konsystencja $cista, barwa na przekroju jasno
rézowa.

e Termin przydatnosci produktéw do spozycia ma by¢ nie krotszy niz 14 dni od daty dostawy do
Zamawiajacego dla wedlin i kietbas oraz 5 dni dla migsa $wiezego.

. Szacunkowa ilo$¢
Lp nazwa asortymentu Jjm. .
w okresie umowy
1 2. 3. 4.
1. Schab bez kosci kg 630
2. Szynka wieprzowa bez kosci kg 300
3 Karczek wieprzowy bez kosci kg 180
Migso mielone wieprzowe - mi¢so mielone z topatki wieprzowej 100%, nie
4 o DA 1
peklowane bez zawartosci skor i stoniny kg 870
5 Boczek wedzony kg 20
6 Antrykot bez kosci, chudy kg 450
7. Parowki wieprzowe (min. 85% zawarto$ci migsa) kg 30
8 Szynka konserwowa wieprzowa kg 20
9. Kielbasa podwawelska kg 70
10. | Kosci wedzone kg 10
11. | Stonina mielona bez skory kg 20

Cze$é 2: MIESO DROBIOWE
15112000-6 — drob
15112100-7 — drob swiezy

e Migso najwyzszej jakosci, §wieze, niemrozone, nierozmrazane, o barwie i zapachu charakterystycznych
dla danego rodzaju, jedrne, elastyczne, pochodzace z produkcji krajowe;.

e Migso nie moze by¢ pakowane prozniowo.

e Barwa migsa drobiowego $wiezego powinna by¢ blador6zowa, migso powinno by¢ soczyste, barwa, zapach,
konsystencja, powierzchnia i przekr6j majg swiadczy¢ o $wiezosci produktu.

e Termin przydatnosci produktéw do spozycia ma by¢ nie krotszy niz 5 dni od dnia dostawy do
Zamawiajacego.
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. Szacunkowa ilo$¢
Lp nazwa asortymentu j.m. w okresie umowy
1. 2. 3. 4.
1. Filety z piersi kurczaka bez skory, bez kosci kg 900
2. Patka kurczaka kg 50
3. Udko z kurczaka (¢wiartka) kg 30
4. | Filet z indyka bez skory, bez kosci kg 400

Czes¢ 3: NABIAL
15500000-3 — artykuty mleczne i nabiat
15530000-2 — masto

* Produkty mleczarskie cechowa¢ ma $wiezo$¢, dobry smak po otwarciu produktow, niezbrylone sery
naturalne, geste jogurty.

e Termin przydatnoéci produktow do spozycia ma by¢ nie krotszy niz 14 dni od dnia dostawy do
Zamawiajacego dla produktow: twarogi, kefir maslanka, nie krotszy niz 21 dni od daty dostawy dla
nastepujacych produktéw: masto, jogurty, Smietany, sery zotte, serki twarogowe do smarowania, pozostale sery
oraz nie krotszy niz 4 miesigce od daty dostawy dla nastgpujacych produktow: mleko krowie, mleko sojowe, ser
topiony, masto klarowane.

L Szacunkowa
. opakowanie minimum/ . |
Lp nazwa asortymentu j.m. L ilo$¢ w okresie
waga minimum
umowy
1. 2. 3. 4. 5.
1. | Mleko 3,2% UHT szt. 1l 100
2 Jogurt owc_>cowy - kubecz_e_k Zav_slleraja(cy owoce lub sok szt 1159 2850
naturalny i kultury bakterii probiotycznych
3. | Masto zawarto$¢ thuszczu minimum 82% szt. 2009 250
4. Ser z6tty petnotlusty o zaw. thuszczu min. 25% typu gouda kg 23
5 S_erek homogenizowany smakowy kubeczek, waniliowy, st 140g 1500
ciasteczka lub owocowy
6. | Sertopiony kremowy szt. 100g 300
7. | Smietana kwasna 18% kubek szt. 250 mi 130
8. Smietana 30% (kartonik) szt. 500 ml 180
9. | Smietana 36 % szt. 500 ml 50
10. | Twarodg potttusty kg 160
1 jogurt pitny owocowy z wit. B6 i D, z bakteriami L.casei, szt 100ml 1200
butelka 100 ml
jogurt naturalny- sktad mleko, odtluszczone mleko w
12. . 1
proszku, bialka mleka, zywe kultury bakterii szt 809 900
kefir naturalny, mleko, zywe kultury bakterii oraz L.
13. . L . . 7AW 2
acidophilus i Bifidobacterium lactis szt 509 3000

Cze$¢ 4: WARZYWA 1T OWOCE
03100000-2 - produkty rolnictwa i ogrodnictwa
03212100-1 - ziemniaki

03221000-6 - warzywa

03222000-3 - owoce i orzechy

+ Owoce i warzywa wszystkie klasy pierwszej — powinny by¢ §wieze, nie zwigdnigte, bez uszkodzen
zewngetrznych.

*  Owoce i warzywa cechowac¢ si¢ beda regularnym ksztaltem wiasciwym dla danego gatunku, beda wolne od
szkodnikow, zanieczyszczen, oznak wyrastania korzenia w ped nasienny, wolne od oznak wigdnigcia,
wyschnigcia, gnicia.

*  Warzywa nie powinny by¢ zaparzone, zamarznigte, zaplesniate.
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*  Warzywa korzenne — korzenie powinny by¢ jedrne, nie popgkane, nie sparciate, bez uszkodzen przez
szkodniki, bez plam.

» Ziemniaki — powinny by¢ zdrowe, ksztaltne, suche, czyste bez ziemi, piasku, nieuszkodzone, jednolitej
odmiany, ksztalt owalny.

*  Warzywa liciaste — bez plam, uszkodzen.

» Owoce — skoéra gtadka, migzsz soczysty, bez jakichkolwiek oznak nie§wiezosci i zepsucia.

Lp nazwa asortymentu j.m. Szacunkowa ilo$¢ w okresie umowy
1. 2. 3. 4,
1 | Banany kg 450
2 | cytryny kg 150
3 | Gruszka kg 60
4 | Jabtka krajowe, klasy [ kg 650
5 | Mandarynki kg 200
6 | Morele kg 80
7 | Nektarynki kg 120
8 | Pomarancze kg 300
9 | Sliwki krajowe kg 120
10 | cebula kg 250
11 | Czosnek polski glowka szt. 350
12 | Kapusta biata (gtowka) kg 45
13 | Kapusta biata mtoda szt. 100
14 | Kapusta pekinska szt 40
15 | Kapusta wloska szt. 60
16 | Kapusta kiszona (bez dodatku octu) kg 200
17 | Koperek zielony peczek szt. 200
18 | Marchew korzen kg 450
19 | Ogérek kiszony (bez dodatku octu) kg 200
20 | Ogorek zielony kg 260
21 | Papryka czerwona kg 10
22 | Pieczarki kg 60
23 | Pietruszka korzef kg 140
24 | Pietruszka zielona (peczek) szt. 200
25 | pomidory kg 80
26 | Por szt. 230
27 | Rzodkiewka peczek szt. 50
28 | Salata lodowa szt. 180
29 | Seler korzen kg 140
30 | Seler naciowy szt 30
31 | Szczypiorek (peczek) szt. 100
32 | Ziemniaki krajowe K. | kg 2500
33 | botwinka peczek szt 40
34 | Ziemniaki miode kg 100
35 | truskawki kg 80

Cze$é 5: MROZONKI
15331170-9 — warzywa mrozone
15300000-1 — owoce, warzywa i podobne produkty

* Owoce i warzywa mrozone najwyzszej jakosci, pierwszego gatunku, o ksztalcie i barwie charakterystycznej
dla produktu wyjsciowego, sypkie, nie zbrylone.

*  Mrozone warzywa i owoce beda w odpowiedni sposdb zamrozone, nie bgda nosi¢ oznak rozmrozenia i
ponownego zamrozenia (poszczegodlne warzywa i owoce sa w worku luzne, nie stanowia jednej zmrozonej bryly
— za wyjatkiem szpinaku rozdrobnionego, ktory jest mrozony w formie bryly lub jako mate zmielone kulki-
bryty).

*  Mrozonki bedg posiada¢ termin przydatno$ci do spozycia nie krotszy niz 4 miesigce od daty dostawy towaru
do Zamawiajacego.
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. Szacunkowa ilo$é
Lp nazwa asortymentu j.m. .
w okresie umowy

1. 2. 3. 4.

1 Brokuty mrozone bez glazury kg 80

2 Brukselka mrozona kg 30

3 Fasolka szparagowa zolta cigta mrozona kg 150

4 Kalafior mrozony bez glazury kg 200

5 Marchewka mini mrozona kg 130

6 Marchew z groszkiem mrozona kg 90

7 Mieszanka kompotowa (owocowa) mrozona kg 80

8 Szpinak rozdrobniony mrozony kg 100

9 Truskawki mrozone kg 150

10 Malina mrozona kg 60

11 Wiloszczyzna mrozona kg 500

12 Zupa jarzynowa 7 - sktadnikowa mrozona kg 300

13 Fasolka szparagowa zielona cigta mrozona kg 150

14 | Zupa pieczarkowa kg 60

15 | Barszcz ukrainski kg 100

16 Zupa meksykanska kg 80

Cze$¢ 6: ROZNE PRODUKTY SPOZYWCZE

15800000-6 - rozne produkty spozywcze

15830000-5 - cukier i produkty pokrewne

15840000-8 - kakao, czekolada i wyroby cukiernicze

15850000-1 - produkty z ciasta makaronowego

15870000-7 - przyprawy i przyprawy korzenne

15890000-3 - r6zne produkty spozywcze i produkty suszone

15600000-4 - produkty przemiatu ziarna, skrobi i produktéw skrobiowych
15400000-2 - oleje i thuszcze zwierzece lub roslinne

15330000-0 - przetworzone owoce i warzywa

» Kazdy oferowany artykul powinien by¢ oznakowany etykieta zawierajaca nastgpujace dane: nazwa $rodka
spozywczego, nazwa producenta, wykaz sktadnikéw wystepujacych w srodku spozywczym, termin przydatnosci
do spozycia.

» Produkty z dlugoterminowym okresem przydatnos$ci do spozycia musza posiada¢ co najmniej 6 miesigczng
date przydatnosci do spozycia liczac od daty ich dostarczenia do Zamawiajacego.

* Makarony maja by¢ sporzadzone z najwyzszej jakosci maki durum, po ugotowaniu makaron nie skleja sie,
jest twardy i sprezysty, zachowuje naturalny zapach i kolor.

* Przyprawy — zapach §wiezy po otwarciu produktow, bez oznak splesnienia, grudek.

» Fasola, groch — nasiona nie powinny by¢ zbutwiale, splesniale.

» Produkty sypkie, takie jak ryz, kasze — maja by¢ najwyzszej jakosci, po ugotowaniu nie sklejac sie.

* Produkty z puszek bez ple$ni, me¢tnej konsystencji.

* Produkty w puszkach winny by¢ wyposazone w elementy do otwierania r¢cznego (bez konieczno$ci
uzywania otwieracza mechanicznego).

*  Wszystkie przyprawy, maki, ryze, kasze powinny by¢ w oryginalnych opakowaniach producenta.

opakowanie oo
. . Szacunkowa ilo$¢ w
Lp nazwa asortymentu j.m. minimum/ .
o okresie umowy
waga minimum

1. 2. 3. 4. 5.
1. Bazylia suszona szt. 109 60
2. Butlka tarta z pieczywa pszennego szt. 5009 100
3. Buraki czerwone wiorki (stoik) szt. 510ml 300
4, Buraczki suszone szt. 100g 5
5. Chrzan tarty szt. 9009 2
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6. Cukier biaty krysztat kg 1kg 180
7. Cukier puder szt. 500 g 50
8. Cukier wanilinowy szt. 169 120
9. Curry szt. 209 80
10. Cynamon szt. 159 100
11. Czaber szt. 10g 50
12. Czosnek granulowany suszony szt. 20g 100
13. Drozdze §wieze szt. 100g 40
Dzem truskawkowy cukier, woda, truskawki (20%),
14, czerwone porzeczki (15%), s’ubstancja zelujaca - szt 280g 50
pektyny, regulator kwasowosci - kwas cytrynowy,
witamina C
15. Groch tuskany potowki kg 5009 40
16. Fasola Ja$ $rednia kg 5009 40
17. Galaretka owocowa szt. 759 100
18. Fasolka czerwona puszka szt. 4009 50
19. Galka muszkatalowa mielona szt. 10g 20
20. Groszek konserwowy szt. 4009 32
21. Herbata ekspresowa w saszetkach 100szt op. 100 szt. x 1,3g 250
2. Herbgta OWOCOWa Z suszu owocowggo w saszetkach, op. 2057t 300
smaki owoce lesne ,truskawka, malina
23. Kapusta czerwona stoik szt. 900ml 260
24, Kasza bulgur kg 1kg 100
25. Kasza gryczana kg 1kg 120
26. Kasza jaglana kg 1kg 30
27. Kasza jeczmienna pgczak kg 1kg 120
28. Kasza jeczmienna wiejska kg 1kg 120
29. Kurkuma szt. 209 20
30. Kasza manna blyskawiczna szt. 5009 30
31. Kminek mielony szt. 20g 30
32. Kasza kuskus kg 1kg 50
33, E(i)r:cggt(:t pomidorowy w stoiku, pasteryzowany szt 1kg 300
3. | syprodkomane e 192¢ pomidori szt S00m 50
35. Kukurydza konserwowa szt. 400 ¢ 40
36. Kolendra szt. 20g 5
37. Li$¢ laurowy szt. 2509 10
38. Lubczyk szt. 10g 100
39. Majeranek szt. 2509 15
40. Majonez dekoracyjny szt. 700 ml 30
| e s o o s |k 500g 100
4. M'al'<aron vspagetti , sk’r.ad:,mazka pszenna, magka duru, kg 5009 350
5 jaj na kilogram maki, sol
43. Makaron trojkolorowy (§widerki, rurki) kg 5009 60
Makaron ($widerki, muszelki, rurki, kolanka, kota,
44, wstegi szerokie) sktad : maka pszenna , maka duru, 5 kg 5009 450
jaj na kilogram maki, sl
45, Maka ziemniaczana 100% skrobi ziemniaczanej kg 1kg 20
46. Maka lulsusowa pszenna typu 550 kg 1kg 180
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Mieszanka suszonych warzyw do zup i sosOw

47. k 1k 40
(przyprawa) g g
48. Musztarda delikatesowa szt. 900ml 30
49. Ogorki konserwowe w stoikach szt. 900ml 200
Olej rzepakowy z pierwszego ttoczenia na
zimno.Certyfikat jakosci Q przyznawanym przez
50, PCBC ( Polskie Centrum Badan.C.er‘cy,ﬁkz.icp) litr 1L 280
produktom o ponadstandardowe;j jakosci i
sprawdzonym corocznie w akredytowanych
laboratoriach.
51. Oliwa z oliwek litr 1L 10
52. Oregano szt. 10g 40
53. Papryka mielona ostra szt. 20g 50
54. Papryka mielona stodka szt. 20g 150
55. Papryka mielona stodka wedzona szt. 20g 250
56. Pieprz ziotowy szt. 20g 100
57. Pieprz czarny mielony kg 209 100
Pomidory w puszce bez skory masa netto 400g, po
58. odsaczeniu 260g - sktad : pomidor krojony 65%, sok szt. 4009 80
pomidorowy 34,9%, s6l
59. Pomidory suszone z czosnkiem i bazylia szt. 159 60
60. Przyprawa do ryb kg 100g 60
61. Przyprawa meksykanska szt. 209 60
62. Ryz jasminowy kg 1kg 360
63. Ryz brazowy kg 1kg 20
Ryz dlugoziarnisty, paraboliczny, suchy bez
64. . . o k 1k 100
potamanych ziaren i maczki bialy, brazowy g g
65. Salatka szwedzka szt. 1kg 100
66. Sok zageszczany 100%, pasteryzowany szt. 0,21 1200
67. S61 morska o niskiej zawarto$ci sodu kg 1kg 80
68. Sol ziotowa szt. 359 30
69. Satatka warZ}fwna, sktad: papryka czerwo’na, sloik 900ml 20
marchew, ogorek, cebula ( do hamburgeréw)
70. Tymianek szt. 20g 40
71. | Zelatyna spozywcza szt. 509 60
72. Ziele angielskie szt. 209 100
73. Ziota prowansalskie szt. 209 60
Zur $laski prima - butelka - sktad: woda, maka zytnia,
sol, czosnek $wiezy polski, przyprawy, bez
74. konserwantow. Koncentrat otrzymywany w wyniku szt. 11 100

naturalnej fermentacji roztworu maki zytniej i wody z
dodatkiem soli oraz przypraw.

Cze$é 7: JIAJA
03142500-3 — jaja

Jaja §wieze, czyste, ktore nie maja uszkodzonej skorupki.
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Jaja konsumpcyjne musza by¢ oznakowane weterynaryjnym numerem zaktadu produkcyjnego. Jaja w dniu
dostawy do Zamawiajacego nie bedg starsze niz 7 dni od daty pakowania

Szacunkowa ilo$¢ w

t t j.m. .
Lp nazwa asortymentu jm okresie umowy
1. 2. 3. 4.
Jaja §wieze L szt. 6000

CZESC 8: PIECZYWO
15810000-9 - pieczywo, swieze wyroby piekarskie i ciastkarskie

Dostarczane pieczywo nie moze by¢ mrozone ani rozmrazane.
Pieczywo nie moze by¢ wypiekane z ciasta mrozonego.
Pieczywo $wieze, wyprodukowane w nie wczesniej niz 6 godzin od planowanej dostawy do Zamawiajacego,

niegumiaste, mickkie, chrupiace, wyprodukowane z najwyzszej jakosci sktadnikow, bez sladow wody i wilgoci.

opakowanie
. minimum/ Szacunkowa ilo$¢ w
Lp nazwa asortymentu jm. .
waga okresie umowy
minimum

1. 2. 3. 4. 5.

1. Chleb duzy krojony sktad : maka pszenna typ 750, maka zytnia szt 1kg 30
typ 720, naturalny zakwas zytni, drozdze, sol, woda
Chleb zytni krojony, sktad: maka pszenna typ 750, maka zytnia

2. typ 720, naturalny zakwas zytni, otrgby zytnie, stonecznik, szt. 7509 30
siemig¢ Iniane, drozdze, s6l, woda

3 Butka zwyk1.a (.iuza,’ sklad.: mz}ka. pszenna typ 500, maka pszenna sat. 90g 900
typ 650, drozdze, sol, cukier ,olej, woda

n Butka typ}l hot-dog sktad: maka pszenna, woda, drozdze, cukier, sat. 90g 600
thuszcz, so6l

5. Rogal masl?n.}/ z kI’l.lSZOIlkq, sktad maka pszenna typ 500, sat. 100g 600
cukier, drozdze, olej, margaryna, sol, woda
drozdzowka z serem, sktad: maka pszenna, margaryna, jaja,

6. cukier, drozdze, cukier waniliowy, twardg ( budyn $§mietankowy, szt. 1009 100
rodzynki, skorka pomaranczowa, miod)

7 drogdgowk’a z me}rmolad‘atf maka pszenna, margaryna, jajka, sat. 100g 100
drozdze, s6l, cukier waniliowy, marmolada

8. drO%dgowk'a z krl.lSZOIlkq., .sk%ad: maka pszenna, margaryna, jajka, szt 100g 100
drozdze, sdl, cukier waniliowy

9. paczek z marmolada, sktad: maka pszenna, margaryna, jajka, sat. 100g 310

mleko, cukier , drozdze, sol, woda, marmolada

Cze$é 9: RYBY

03310000-5 - ryby, skorupiaki i produkty wodne,

15200000-0 - ryby przetworzone i konserwowane,

15220000-6 - ryby mrozone, filety rybne i pozostate migso ryb,

nacis$nig¢ciu natychmiast wraca¢ do stanu wyjsciowego.

Luski — bez uszkodzen, przylegajace do skory.
Ryby mrozone — bez glazury, zapach smak $wiezy, po odmrozeniu nie rozpadajg sig.
Mrozone filety i inne produkty rybne mrozone majg by¢ mrozone metoda SHP lub IQF.

Termin przydatnosci do spozycia §wiezych oraz wedzonych ryb ma by¢ nie krotszy niz 5 dni od daty

Ryby $wieze — migso ryb powinno mie¢ $wiezy zapach, by¢ pozbawione osci, jedrne i sprezyste, po lekkim

dostawy do Zamawiajacego, a w przypadku produktéw mrozonych — nie krotszy niz 4 miesigce od daty dostawy.

Lp

nazwa asortymentu

j.m.

Szacunkowa ilo$¢
w okresie umowy
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2. 3. 4.
. Filet z miruny, kazdy pakowany osobno bez skory, bez o$ci, bez glazury kg 700
2. Paluszki rybne 100 % filetu kg 260

Czes¢ 10: DANIA GOTOWE ($wieze)
15894300-4 - dania gotowe (pierogi nalesniki, kluski na parze, krokiety)

*  Wyroby garmazeryjne wyprodukowane bgda w dobie dostawy do Zamawiajacego.
* Termin ich przydatnos$ci do spozycia bedzie nie krotszy niz 5 dni od daty dostawy.
*  Wyroby maja by¢ wyprodukowane ze sktadnikow najwyzszej jakosci.

opakowanie Szacunkowa
Lp nazwa asortymentu j.m. minimum/ ilo§¢ w okresie
waga minimum umowy
1. 2. 3. 4. 5.
1. kluski na parze op. 9 szt. 40
2. kluski na parze jagodowe op. 6 szt. 20

pierogi z migsem, Ciasto : maka pszenna 60%, woda, olej
3. rzepakowy, sol , farsz: migso: mieso wieprzowe 90%, kg 60
cebula 3%, sol, pieprz

pierogi ze szpinakiem ciasto: maka pszenna 60%, woda,
4. olej rzepakowy, sOl, farsz: szpinak 85%, ser biaty 10%, kg 50
cebula 3%, czosnek, sol, pieprz, masto

pierogi na stodko z serem bialym ciasto: maka pszenna
5. 60%, woda, olej rzepakowy, sol, farsz: twarog polttusty kg 60
95%, cukier

pierogi z truskawkami ciasto: maka pszenna 60%, woda,

: - k 70
olej rzepakowy, s0l , farsz: truskawki 95%, cukier g

pierogi z jagodami ciasto: maka pszenna 60%, woda, olej

rzepakowy, sol , farsz: jagoda 95%, cukier kg 70

pierogi ruskie ciasto: maka pszenna 60%, woda, olej
8. rzepakowy, s6l ziemniaki 85%, twardg pottiusty 10%, kg 70
cebula 3%, sol, pieprz

1. Przedmiot umowy realizowany bedzie sukcesywnie w asortymencie 1 ilo§ciach wynikajacych
z zapotrzebowania sktadanego bezposrednio przez Zamawiajgcego. Osoba upowazniona przez Zamawiajacego
przekaze Wykonawcy pisemnie zamowienie z wykazem produktow wraz z terminem i godzing dostawy droga
elektroniczng na adres e-mail podany w formularzu ofertowym, z wyprzedzeniem minimum jednodniowym.
2. Zamawiajacy zastrzega, ze zakres objety szczegdélowym opisem przedmiotu zamowienia z podaniem
kategoryzacji rodzajowej i ilosciowej przedstawionej w specyfikacji (formularz ofertowy) oraz ofercie
Wykonawcy stanowi orientacyjne ilosci, ktére moga ulec zmianie (zmniejszeniu lub zwiekszeniu) w trakcie
trwania umowy. Zamawiajacy zapewnia realizacj¢ przedmiotu umowy do 50% catkowitej wartosci
wynagrodzenia umownego brutto. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dokonywania zaméwien z zakresu
poszczegodlnych kategoryzacji rodzajowych i ilosciowych towarow w zaleznosci od wlasnych potrzeb bez
wzgledu na iloSci danego asortymentu podane w ofercie Wykonawcy, pod warunkiem nieprzekroczenia
catkowitej kwoty umownej brutto oraz przy uwzglednieniu wartosci cen jednostkowych, ktore maja charakter
ryczaltowy. Wykonawca z tego tytutlu, jak rowniez w przypadku zmniejszenia iloéci, nie bedzie dochodzit
jakichkolwiek roszczen od Zamawiajgcego. Wykonawcy nie przyshuguja wobec Zamawiajgcego roszczenia
odszkodowawcze z tytulu zmniejszenia zamowienia.
3. Zamawiajacy wymaga dostawy towaru dla:
Cze$¢ 1: MIESO WIEPRZOWE, WOLOWE, WEDLINY: 3 razy w tygodniu, w godzinach od 6:30 do 9:00.
Cze$¢ 2: MIESO DROBIOWE: 3 razy w tygodniu, w godzinach od 6:30 do 9:00.
Cze$¢ 3: NABIAL: 2 razy w tygodniu, w godzinach od 6:30 do 9:00.
Czes¢ 4: WARZYWA | OWOCE: : 3 razy w tygodniu, w godzinach od 6:30 do 9:00.
Cze$¢ 5: MROZONKI: 2 razy w tygodniu, w godzinach od 6:30 do 9:00.
Cze$¢ 6: ROZNE PRODUKTY SPOZYWCZE: 2 razy w tygodniu, w godzinach od 6:30 do 9:00.
Cze$¢ 7: JAJA: 2 razy w tygodniu, w godzinach od 6:30 do 9:00.
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Cze$¢ 8: PIECZYWO: 5 razy w tygodniu w godzinach od 6:30 do 9:00.

Cze$¢ 9: RYBY: 2 razy w tygodniu, w godzinach od 6:30 do 9:00.

Cze$¢ 10: DANIA GOTOWE ($wieze): 2 razy w miesigcu, w godzinach od 6:30 do 9:00.

Konkretne dni dostawy zostang ustalone na etapie realizacji umowy.

Termin realizacji pojedynczej dostawy zgodnie z przestanym zamoéwieniem. Zamawiajacy bedzie sktadat

zamowienie z minimum jednodniowym wyprzedzeniem.

4. Wykonawca zobowigzuje si¢ do kazdorazowego potwierdzenia otrzymanego zamowienia za posrednictwem

poczty elektronicznej na adres e-mail, z ktérego wyplyneto powiadomienie.

5. Miejscem dostawy bedzie: Szkola Podstawowa nr 4 w Mikolowie, ul. Katowicka 122, 43-190 Mikolow.

6. Zamawiajacy potwierdzi na pismie (protokoét odbioru) przyjecie dostawy. Nie dopuszcza si¢ pozostawiania

towaru przez Wykonawceg osobom nieupowaznionym oraz przed siedziba Zamawiajacego.

7. Wykonawca zobowiazuje si¢ do terminowego dostarczania zamowionych towarow.

8. Wykonawca zobowigzuje si¢ do dowozu towaru na swoj koszt, w pojemnikach i opakowaniach zwrotnych

i bezzwrotnych, przy uzyciu $rodkow transportowych przeznaczonych do przewozu zywnosci, zgodnie

z obowigzujacymi przepisami tj. zgodnie z normami sanitarnymi i higienicznymi przewidzianymi dla

przewozenia zywnosci na terenie RP.

9. Wykonawca zobowiazany jest dostarczy¢ przedmiot umowy, roztadowaé go i wnie$¢ do miejsca wskazanego

przez Zamawiajacego w jego siedzibie.

10. Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania, pojemniki przystosowane

do przewozu danego asortymentu) i ponosi calkowita odpowiedzialno§¢ za dostawe i jako$¢ dostarczonego

towaru.

11.Za realizacjc umowy odpowiedzialni sa ze strony Zamawiajacego: Pani Alina Walach, e-mail:

sekretariat@sp4.mikolow.eu, intendent@sp4.mikolow.eu

12. Wykonawca zobowigzany jest dostarczyé towar wysokiej jakosci tj. I — go gatunku, $wiezy (termin

przydatnosci do spozycia widocznie oznakowany na opakowaniu-jezeli takowe istnieje), spetniajacy normy

jakosciowe (PN) dla danego asortymentu, wysokiej jakosci sensorycznej i mikrobiologicznej, spetnia¢ wymogi

sanitarno-epidemiologiczne oraz zasady HACCP. Zamawiajacy =zastrzega sobie prawo zadania dla

zaoferowanego asortymentu przedtozenia pisemnego potwierdzenia dopuszczajacego dany produkt do obrotu

i spozycia, wydanego przez organ uprawniony do kontroli jakos$ci artykutdw spozywczych.

13. Wykonawca jest zobowiazany na kazde wezwanie Zamawiajacego przedstawi¢ dokument potwierdzajacy,

7e zamawiany towar jest zgodny z opisem przedmiotu zamdwienia oraz z wymaganiami opisanymi w SWZ.

14. Wykonawca winien posiada¢ wymagany atest laboratoryjny na oferowane produkty migsne, okazywany na

kazde zadanie Zamawiajacego.

15. Tlosciowy 1 jakosciowy odbidor towaru bedzie dokonywany w miejscu wskazanym przez Zamawiajacego

w oparciu o ztozone zamoéwienie.

16. Wykonawca bierze na siebie odpowiedzialno$¢ za braki i wady powstale w czasie transportu oraz ponosi

z tego tytutu wszelkie skutki materialne i prawne.

17. Dostawy artykuldw zywnoSciowych musza by¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP i GMP, posiadac¢

swiadectwa jakoSci przy dostawach migsa, przetworow migsnych, mleka i przetworéow mlecznych, miodu, ryb

oraz przy dostawie jaj aktualne za§wiadczenie z Powiatowego Inspektoratu Weterynarii o podleganiu kontroli,

dostarczony asortyment dotyczy migsa i wyrobéw wedliniarskich, powinien posiada¢ handlowy dokument

identyfikacyjny.

18. Dostarczana zywno$§¢ musi by¢ oznakowana widocznym, czytelnym 1 nieusuwalnym kodem

identyfikacyjnym oraz terminem przydatnosci do spozycia (nie krotszym niz 7 dni dla czesci nabial, jaja; 3

miesigce dla czesci mrozonki, produkty roézne, ryby mrozone i specjalne produkty spozywcze; w przypadku

czgsci miegso, drob, warzywa i owoce, pieczywo, dania gotowe oraz ,,ryba $wieza” towar musi by¢ $wiezy),

umozliwiajgcym identyfikacje artykutu spozywczego z danej partii produkcyjne;j.

19. Produkty nicoznakowane muszg spetnia¢ wymogi pod wzgledem organoleptycznym.

20. Wykonawca, na zadanie Zamawiajacego, moze uzyczy¢ nicodptatnie ewentualnie potrzebnych pojemnikow

przy kazdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiajacego na okres do nastepnej dostawy.

21. Przy posiadaniu towaru w innych niz podanych przez Zamawiajacego opakowaniach, Wykonawca winien

przeliczy¢ warto$¢ opakowana do gramatury podanej przez Zamawiajacego. Nie dotyczy to sytuacji, gdy

spetnione jest minimum wymagane przez Zamawiajacego a jednostka miary sa sztuki.

22. Przedmiot zamowienia bedzie pochodzit z biezacej produkcji, bedzie wytwarzany zgodnie z zasadami GMP

(Dobrej Praktyki Produkcyjnej), musi by¢ dopuszczony do obrotu i sprzedazy zgodnie z obowigzujacymi

przepisami:

a) Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczefnstwie zywnosci i zywienia — (tj. Dz.U. 2020 poz. 2021

z pozn. zm.),

b) Ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jako$ci handlowej artykutéw rolno - spozywczych (t.j. Dz.U. 2019 poz.

2178 z pbézn. zm.) wraz z aktami wykonawczymi,

c) Rozporzadzenia (WE) 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r.

ustanawiajacego ogolne zasady i wymagania prawa Zywnosciowego, powolujacego Europejski Urzad ds.
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Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajgcego procedury w zakresie bezpieczefistwa Zywnosci (Dz. U. UE L
72002 r. Nr31, poz. 1 z pdézn. zm.),

d) Rozporzadzenia (WE) 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 r. w sprawie
materiatdéw 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoS$cig oraz uchylajacego Dyrektywy 80/590/EWG
1 89/109/EWG (Dz. U. UE L Nr 338, poz. 4 z p6zn. zm.),

e) Ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (t.j. Dz.U. 2020 poz. 1753 z pdzn.
zm.),

f) Rozporzadzenia (WE) 853/2004, Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
ustanawiajacego szczegdlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do Zywnosci pochodzenia zwierzecego
(Dz. Urz. UE L 22004 r. Nr 139, poz. 55 z p6zn zm.),

g) Rozporzadzenia (WE) 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
ustanawiajacego szczeg6lne przepisy dotyczace organizacji urzgdowych kontroli w odniesieniu do produktow
pochodzenia zwierzgcego przeznaczonych do spozycia przez ludzi (Dz. Urz. UE L z 2004r. Nr 139, poz. 206 z
p6zn zm.),

h) Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania
srodkow spozywcezych ( Dz.U. 2015 poz. 29 z pdézn zm.), rozporzadzenia (WE) 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny §rodkéw spozywczych (Dz. U. UE L Nr 139,
poz. 1 z p6ézn zm.),

i) Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup S$rodkow spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza
spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach
zawartos¢ cukrow, sodu/soli oraz tluszczy w produktach nie powinna przekracza¢ wartosci wykazanych w wyzej
wymienionym rozporzadzeniu (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154 z p6ézn. zm.),

j) Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie
dodatkéw do zywnosci,

k) Ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jako$ci handlowej artykutow rolno — spozywczych (Dz. U. z 2019 1. poz.
2178) wraz z aktami wykonawczymi,

[) Dyrektyw i Rozporzadzenia UE w szczegodlnosci Rozporzadzeniem (WE) Nr 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie Higieny srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139
7 30.04.2004 r. str. 1); Dz. Urz. UE Polskie Wydanie Specjalne rozdz.1 3,t 34 str. 319),

m) Rozporzadzenia WE NR 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 Kwietnia 2004 r. ustanawiajace
szczegblne przepisy dotyczace organizacji urzedowych kontroli w odniesieniu do produktéw pochodzenia
zwierzecego przeznaczonych do spozycia przez ludzi (DZ.U. L139 z 30.04.2004, str. 55, z p6zn. zm.) Dz. Urz.
UE Polskie Wydanie specjalne rozdz. 3, t45 str. 75, z pézn. zm.),

n) Rozporzadzenia (WE 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajace
ogolne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powolujace Europejski Urzad ds. bezpieczenstwa zywnosci
(Dz. U. UE L z dnia 1 lutego 2002 r. z p6zn. zm: Dz. U. UE Polskie Wydanie specjalne rozdz. 15, t6, str. 463,
Z pozn. zm.),

0) Ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz. U. z 2006 r. nr 17, poz. 127
Z po6zn. zm.).

23. Nazwy wilasne podane w SWZ nalezy rozumie¢ jako preferowanego typu. Wykonawca moze zaproponowaé
produkty o innej nazwie, jednak musza one spelnia¢ wymogi tej samej lub wyzszej jakosci.

24. Za "rébwnowazne" Zamawiajacy uzna produkty, ktore bgda posiadaé te same sktadniki, konsystencje,
gramature oraz warto$ci odzywcze i walory smakowe co produkty podane przyktadowo. W takim przypadku
nalezy wpisa¢ jaki produkt proponuje Wykonawca. Dopuszcza si¢ zastosowanie rozwigzan rownowaznych
w stosunku do opisanych norm i systeméw odniesienia.

25. Towar oferowany przez Wykonawcoéw ma spetnia¢é wymagania Polskich Norm, by¢ $wiezy, I gatunku,
najwyzszej jakosci, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowigzujacymi normami, atestami, terminami
przydatnosci do spozycia, z nienaruszonymi cechami pierwotnymi opakowania.

26. Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczane w opakowaniach oryginalnych, nienaruszonych,
oznakowanych zgodnie z wymaganiami rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia
2014 r. w sprawie znakowania poszczegodlnych rodzajow srodkow spozywczych z pdzniejszymi zmianami (Dz.
U. z 2015 r. poz. 29 z pdzn. zm.).

27. Opakowania produktow spozywczych powinny zawiera¢ takie informacje jak: nazwe produktu, nazwe
i adres producenta lub przedsigbiorcy paczkujacego $rodek spozywczy, wykaz i ilos¢ sktadnikow lub kategorii
sktadnikow, zawarto$¢ netto w opakowaniu, dat¢ minimalnej trwalosci lub termin przydatnosci do spozycia,
warunki przechowywania.

28. Dostarczane produkty spelnia¢ musza prawem okreslone wymogi dla tych produktow, w tym wymogi
zdrowotne. Materiat opakowaniowy winien by¢ dopuszczony do kontaktu z zywnoscia. Produkty przetworzone
(tj. wedliny, przetwory miesne, konserwy) majg posiadaé etykiety okreslajace nazwe handlowa produktu,
procentowy sktad surowcowy — tj. % zawarto$¢ migsa w wedlinie oraz substancje stosowane w produkcji.
Zamawiajacy wymaga, aby migso §wieze pochodzito ze zwierzat do lat 3 i bylo pochodzenia polskiego. Jakos¢
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organoleptyczna zywnos$ci, ktérej nie mozna oceni¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest przy obrobce
podczas przygotowywania positkow u Zamawiajacego.

29. W przypadku niespelnienia wymagan, surowiec zostanie zwrocony Wykonawcy, a fakt ten zostanie
odnotowany w formularzu reklamacyjnym.

30. W przypadku nieodpowiedniego oznakowania towaru lub dostawy $rodkéw spozywczych po dacie
minimalnej trwatosci lub przekroczonym terminie przydatno$ci do spozycia, nastapi odmowa przyjecia
odnotowana w formularzu reklamacyjnym.
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