nr sprawy: ZAP0O.271.3.2024 Zatacznik nr 1 do SWz

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
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Przedmiotem zamdwienia jest wykonywanie ustugi przygotowywania i dostarczania czterech
petnych, $wiezych positkdw, tj. $niadan, obiadéw i podwieczorkéw do Gminnego Ztobka i Gminnego
Przedszkola Nr 1 im. Krasnala Hatabaty w Trzebnicy, ktére mieszczg sie przy ul. 3-go Maja 4
w Trzebnicy w roku szkolnym 2024/2025 r.

W zakres zamdwienia wchodzi przygotowanie i dostawa czterech gotowych positkdw: sniadanie,
obiad (pierwsze danie , drugie danie+ kompot) i podwieczorek dla dzieci przedszkolnych w wieku
3-6 lat uczeszczajgcych do Gminnego Przedszkola Nr 1 w Trzebnicy i przygotowanie i dostawa trzech
gotowych positkdw: sniadanie, obiad (dwa dania, kompot) i podwieczorek dla dzieci w wieku 1-3 lat
uczeszczajacych do Gminnego Ztobka w Trzebnicy w okresie od 02 wrze$nia 2024 do 31.08.2025
z wytaczeniem lipca 2025 ( okres urlopu).

Zaméwienie polega na przygotowaniu i dostawie trzech gotowych positkéw do Gminnego Ztobka
oraz przygotowaniu i dostawie czterech gotowych positkdw do Gminnego Przedszkola Nr 1 im.
Krasnala Hatabaty w Trzebnicy, ktére mieszczg sie przy ul. 3-go Maja 4 w Trzebnicy w nastepujgcych
szacunkowych ilosciach:

Przedszkole

$niadania - 185 dzieci x 227 dni = 41995 szt.
obiad pierwsze danie i podwieczorek (zestaw: zupa + podwieczorek z napojami herbata ziotowa,
herbata owocowa, woda niegazowana) - 185 dzieci x 227 dni = 41995 szt.
obiad drugie danie (zestaw: drugie danie + kompot owocowy) - 170 dzieci x 227 dni = 38590 szt.
Ztobek
$niadania — 90 dzieci x 227 dni = 20430 szt.
obiady (zestaw: zupa + drugie danie + kompot owocowy) — 90 dzieci x 227 dni = 20430 szt.
podwieczorek z napojami (herbata ziotowa, herbata owocowa, woda niegazowana) - 90 dzieci x 227
dni = 20430 szt.
Positki bedg dostarczane od poniedziatku do pigtku (z wyjgtkiem dni ustawowo wolnych od pracy)
w godzinach:
Ztobek:

$niadanie 7:50

obiad:
— zupa godz. 10:50
— drugie danie godz. 13:00

podwieczorek 14:30

Przedszkole

$niadanie 8:20

pierwsze danie obiadowe: zupa i podwieczorek godz. 11:45
drugie danie obiadowe plus kompot 14:00

Positki powinny by¢ dostarczane nie wczesniej niz 15 minut przed podang godzina.
Przedszkole i ztobek jako placowki nieferyjne otwarte sg rowniez w okresie ferii zimowych i przerw
Swigtecznych. Zajecia odbywajg sie w ww. okresach w grupach zbiorczych (frekwencja dzieci w
zaleznos$ci od potrzeb rodzicow).




4. Wykonawca zobowigzuje sie do:

a) dostarczenia odpowiedniej ilosci positkdw zgodnie z zapotrzebowaniem ztozonym na dany
dzien przez upowaznionego przedstawiciela Zamawiajgcego w nastepujacy sposob:
do godz. 7.35 dnia zamowienie ilosci sniadan, obiaddéw i podwieczorkdéw na dany dzien,
telefonicznie przez osoby do tego upowaznione.

b) jadtospis uktadany bedzie przez Wykonawce ( zaleca sie réznorodnos¢ i niepowtarzalnosé
dziennych zestawdw zywieniowych) na okres 10 dni i dostarczany Zamawiajgcemu do
wczesniejszego zatwierdzenia najpdzniej na 4 dni przed rozpoczeciem jego realizowania. Wszelkie
zmiany w jadtospisie sugerowane przez Zamawiajgcego bedg wigzgce dla Wykonawcy. Jadtospis
powinien by¢ przygotowany i podpisany przez osobe posiadajgcg odpowiednie uprawnienia, tj.
dietetyka lub technologa zywienia;

C) dzienny jadtospis powinien obejmowac dania miesne i potmiesne, jak réwniez uwzglednic
urozmaicenie positkdow ze wzgledu na sezonowos¢ i swieta. Na jadtospisie winna widnieé
gramatura oraz kaloryczno$é positkdw a takze wykaz substancji alergennych.

5. Warunki dotyczace jakosci i ilosci przygotowywanych positkdw:

Sniadanie:

- kuchnia mleczna (zupy mleczne);

- kanapki z pieczywa réznorodnego tzn. pszennego, razowego, orkiszowego, zytniego, mieszanego,
chleba bezglutenowego (dla alergikdw) z dodatkiem wedliny/sera biatego/sera

26ttego/jajka gotowanego/ryby/dzemu/miodu/warzyw/paréwki/pasty;

- napoje takie jak: herbata ziotowa, herbata owocowa, herbata z cytryna, kakao, kawa zbozowa,
woda niegazowana.

Obiad:

- zupa: gramatura nie mniej niz 250 ml i kalorycznos¢ nie mniej niz 200 kcal;

- drugie danie: gramatura nie mniej niz 400 g i kalorycznos¢ nie mniej niz 700 kcal;

- kompot owocowy: gramatura nie mniej niz 150 ml na jedno dziecko;

- zamawiajacy nie dopuszcza, azeby w ciggu 10 dni wystgpita powtarzalnos¢ tego samego positku;

- zamawiajacy zastrzega, ze 3 razy w tygodniu winno by¢ danie miesne/rybne;

- do positkdw majg byé podawane naprzemiennie w danym tygodniu suréwki i jarzyny gotowane,
w tym samym tygodniu rodzaj suréwki lub jarzyn nie moze sie powtérzy¢;

- kazdy positek powinien zawiera¢ produkty bedace zrédtem biatka zwierzecego (mieso wieprzowe
i wotowe, drdb, ryby, nabiat) uzupetnione o produkty bedace zrédtem biatka roslinnego (jarzyny,
surowki, satatki, owoce) oraz ziemniaki co najmniej dwa razy w tygodniu (zamiennie kasze, ryz,
makaron, pierogi, kopytka, kluski itp.);

- potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej jakosci, Swiezych,
naturalnych, nieprzetworzonych z ograniczong ilo$cig substancji dodatkowych- konserwujacych,
zageszczajgcych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych; - w jadtospisie powinny przewazaé
potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone;

- kanapki smarowane tylko mastem naturalnym (nie mastem roslinnym);

- do przygotowywania positkdéw zalecane jest: stosowanie ttuszczéw roslinnych, duzej ilosci warzyw
i owocow, w tym takze nasion rodlin stragczkowych, réinego rodzaju kasz, umiarkowane
stosowanie jaj, cukru i soli,

-zupy powinny by¢ sporzadzane na wywarze warzywno-miesnym, - positki nie mogg by¢
przygotowywane z pétproduktéw - przestrzeganie dekaddéwki (dania nie mogg sie powtarzac).

Podwieczorek:

- kanapka lub stodka butka (ciasto, ciastka deserowe) lub desery mleczne, owoce (w tym sezonowe,
np. jabtka, banana), kasza jaglana z owocami lub warzywami/kisiel z owocami/galaretka z
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owocami/mus owocowy/budyn z owocami/warzywa (w formie satatki)/jogurt naturalny/jogurt
owocowy co najmniej 120 ml na jedno dziecko;

- napoje: sok/kompot- 0,5 | na jedno dziecko dziennie oraz woda mineralna niegazowana do
wszystkich positkow bez ograniczen.

- Jadtospis powinien by¢ dostarczony droga mailowg raz na 10 dni ( dekadowy)

-przyktadowy rodzaj jadtospisu

Rodzaj positku Opis

$niadanie Sniadanie ( kanapka z wedling, kanapka z serem biatym, jajko,
kanapka z serem zéttym, ptatki na mleku, paréwka, butka paryska
( mleko, kakao, herbata )

pierwsze danie | Obiad typu pierwsze danie: zupa

obiadowe
drugie danie Obiad typu drugie danie + kompot/sok
obiadowe Drugie danie mogg stanowi¢ : pierogi, nalesniki, kopytka, makaron z

sosem warzywno-miesnym/ owocowym
podwieczorek Jogurt, serek, kanapka z wedling lub serem zéttym owoc z
ciasteczkiem deserowym, kisiel, budyn, herbata owocowa

Liczba dostarczanych positkdw uzalezniona bedzie od frekwencji dzieci w przedszkolu i ztobku, w
zwigzku z czym Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci
dostarczanych positkdw w trakcie realizacji ustugi.

W przypadku zmniejszenia liczby ilosci dzieci, Zamawiajacy zastrzega sobie prawo niewykorzystania
tacznej wartosci zamodwienia.

Planowane ilo$ci dostaw maja charakter szacunkowy, w zaleznosci od frekwencji dzieci lub zmiany

deklaracji rodzicow zgtaszajacych cheé zywienia dzieci i moga ulec zmniejszeniu. Wszelkie zmiany

ilosci positkbw nie moga stanowié¢ podstawy do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek

roszczen.

Sekretarka przedszkola i ztobka bedzie przekazywata informacje o przewidywanej liczbie positkdw
telefonicznie lub SMS w danym dniu do godziny 7:35.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli w zakresie zgodno$ci dostarczonych
positkdw z wymogami Zamawiajgcego pod wzgledem wagowym i podtrzymania odpowiedniej
temperatury dostarczonych positkdw:

- zupy: temperatura 75°C (+/- 3°C)

- drugie danie: temperatura 65°C (+/- 3°C).

W ramach zaméwienia Wykonawca jest zobowigzany do:

przygotowania i dostarczenia positkdw o najwyzszym standardzie, na bazie produktéw najwyzszej
jakosci i bezpieczeristwa zgodnie z normami HACCP oraz zbiorowego zywienia i wymogami
sanitarno - epidemiologicznymi;

przygotowania i dostarczenia positkdw spetniajgcych wymogi zywienia zalecane przez Instytut
Matki i Dziecka dla dzieci w wieku od 12 m-cy do 3 lat i dzieci przedszkolnych w wieku od 3 do 6 lat
oraz zgodnie z obowigzujagcymi normami zywieniowymi wg Instytutu Zywnosci i Zywienia ,
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 (Dz.U. z 2016 r. poz. 1154). Positki nie moga
by¢ przygotowywane z pétproduktow;

wykonywania positkbw z naturalnych produktow, bez uzywania produktéw typu instant czy
gotowych potproduktow (np. mrozone pierogi, klopsy, gotabki, konserwy, produkty mastopodobne,
seropodobne, produkty z glutaminianem sodu, produkty z zawartoscig barwnikow, konserwantow
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i zageszczaczy itp.) z gwarancjg $wiezosci artykutéw i produktéow. Mieso nie moze by¢ MOM (mieso
odkostnione mechanicznie). Wedliny w swoim sktadzie majg zawiera¢ powyzej 80% miesa, nie
mogqy zawiera¢ dodatkow skrobi i soi. Do przygotowywania positkéw zalecane jest stosowanie
ttuszczéw roslinnych (ograniczone stosowanie ttuszczow zwierzecych), stosowanie duzej ilosci
warzyw i owocow, w tym takze nasion strgczkowych, oraz réznego rodzaju kasz;
dostarczania positkdw na wtasny koszt w specjalistycznych termosach gwarantujacych utrzymanie
odpowiedniej temperatury i jakosci przewozonych positkdéw. Pojemniki i termosy muszg by¢
szczelnie zamykane. Temperatura dla dan gorgcych w momencie przekazywania positkéw dzieciom
winna wynosi¢ zupa co najmniej 75 °C (+/- 3 °C), pozostate positki ciepte co najmniej 65 °C (+/- 3
9C). Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do kontroli w zakresie zgodno$ci dostarczonych positkdw z
wymogami Zamawiajgcego pod wzgledem wagowym i podtrzymania odpowiedniej temperatury
dostarczonych positkow;
pobierania i przechowywania probek dostarczonych positkdéw w specjalnie przeznaczonych do tego
lodowkach przez okres 72 godz. od uptywu dnia pobrania probek. Wykonawca codziennie odbiera
pojemniki i odpady pokonsumpcyjne niezaleznie od ilosci. Pojemniki zabierane bedg tego
samego dnia;
a) Swiadczenia ustug cateringowych wytgcznie przy uzyciu produktow spetniajgcych normy jakosci
produktéw spozywczych, przestrzegania przepisdw prawnych w zakresie
przechowywania i przygotowywania artykutéw spozywczych (m. in. Ustawy z dnia 25 sierpnia
2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia DZ z 2019 r. poz. 1252 ze zm.);
b) do przestrzegania norm na skfadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez
Instytut Zywienia i Zywnosci;
c) $wiadczenia ustugi zgodnie z normami HACCP i zaleceniami SANEPID-u;
Zamawiajgcy wymaga, aby Wykonawca posiadat wdrozony i utrzymywany system HACCP.
d) przy planowaniu positkéw nalezy uwzgledni¢ zalecang wartos¢ energetyczng oraz uwzglednic
normy produktéw kazdej z grup.

Wykonawca codziennie odbiera pojemniki i odpady pokonsumpcyjne niezaleznie od ilosci.
Pojemniki zabierane beda tego samego dnia;

Wykonawca zobowigzany jest do zamiany positkdw w zaleznosci od indywidualnych potrzeb dzieci,
zgodnie z informacjg otrzymang od Zamawiajgcego (np. positki z zaleceniami diety bezmlecznej,
bezglutenowej, cukrzycowej na cos$ innego, np. bez dodatku masta, Smietany lub mleka).
Wykonawca wystawiaé bedzie faktury za kazdy miesigc, zgodnie z faktycznie dostarczang liczbg
positkbw na podstawie przedtuzonego do akceptacji Zamawiajgcego zatgcznika, okreslajgcego
liczbe dzieci, dla ktérych zamdwiono i dostarczono positki w kazdym dniu.

W sytuacjach szczegdlnych istnieje mozliwos¢ zmiany przez Zamawiajgcego godzin dostarczania
positkdw z jednodniowym wyprzedzeniem.

W sytuacjach szczegdlnych (np. zorganizowanie wyjazdu dzieci) Zamawiajgcy ma prawo zgtosic¢
Wykonawecy inny sposdb przygotowania positkdow (suchy prowiant), a Wykonawca jest zobowigzany
do ich realizacji po uzgodnieniu z Zamawiajgcym terminu, sposobu wykonania wymaganych
dostaw.

. Zamawiajgcy we wtasnym zakresie organizuje wydawanie positkéw dzieciom uczeszczajagcym do

Gminnego Przedszkola nr 1 i Gminnego Ztobka im. Krasnala Hatabaty w Trzebnicy. Do obowigzkéw
Wykonawecy nalezy codzienny odbiér pojemnikéw i odpaddw pokonsumpcyjnych niezaleznie od ich
ilosci.

Wykonawca zapewnia mycie i dezynfekcje we wiasnych pomieszczeniach termoséw i opakowan,
w ktorych bedg dostarczane positki, zgodnie z zasadami i przepisami sanitarnymi i
mikrobiologicznymi oraz normami HACCP.
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Wykonawca jest gotowy do realizacji przedmiotu zaméwienia w przypadku zaktdcenia procesu
technologicznego (z przyczyn niezaleznych, braku elektrycznosci, braku wody itp.) wytwarzanych
positkéw.

Wykonawca jest zobowigzany przedstawié alternatywng propozycje dostarczonych positkéw (suchy
prowiant).

Positki muszg by¢ przygotowywane przez osoby posiadajgce zaswiadczenie lekarskie z badan
przeprowadzonych do celéw sanitarno-epidemiologicznych w zaktadzie spetniajgcym wymagania
higieniczno-sanitarne dla zaktadéw produkcyjnych lub wprowadzajgcych do obrotu positki, srodki
spozywcze.

Wykonawca jest zobowigzany do pobierania i przechowywania prébek potraw zgodnie z
Rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i
przechowywania prébek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego.

Wykonawca najpézniej na 4 dni robocze przed rozpoczeciem kazdego kolejnego tygodnia
Swiadczenia ustug ustali i przedstawi do zatwierdzenia Kierownikowi przedszkola i ztobka
propozycje jadfospisu na kolejny tydzien, Zamawiajgcy ma prawo do dokonania zmian w
jadtospisie.

W zwigzku z koniecznoscig dowozu positkdw Zamawiajgcy wymaga od Wykonawcy przedtozenia
przed podpisaniem umowy decyzje wtasciwego Inspektora Sanitarnego o dopuszczeniu $rodka
transportu do przewozu positkdow dla potrzeb zbiorowego zywienia.



