SLUZBA
WIEZIENNA

Zaktad Karny w Siedlcach
08-110 Siedlce, ul. Pitsudskiego 47
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Zatgcznik nr 2
Nr sprawy: Dkw.2232.2.2022.JR

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamodwienia jest realizacja zamodwienia publicznego pn.: ,Sukcesywne dostawy artykutéw mleczarskich oraz ttuszczy do Zaktadu Karnego w
Siedlcach”, w nizej wymienionych szacunkowych ilosciach:

SZACUNKOWA

ILOSE CHARAKTERYSTYKA OPAKOWANIE JEDNOSTKOWE

LP NAZWA KOD CPV M

1 2 4 5 6 7 8

Polska Norma PN-ISO 8156:2014-07, Proszek sypki, jednolity,
drobno rozpylony; dopuszcza sie lekkie zbrylenia, tatwo
rozsypujgce sie, barwa biato kremowa, jednolita, smak i zapach

1 | Mleko w proszku potttuste, CPV-15511700-0 | kg 50 typowy dla mleka pasteryzowanego, bez obcych smakéw i
zapachdéw, zanieczyszczenia ~mechaniczne niedopuszczalne.
Wymagany minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia
dostawy 6 m-cy

torby z foli i polietylenowej
bezbarwnej, torby z
jednorodne;j folii
polietylenowej barwionej
lub torby z folii aluminiowe;j
laminowanej netto do 25kg

Polska Norma PN-A-86050:200/Az1:2006, Wyglad i barwa ptyn
jednorodny, bez ktaczkéw scietego sernika, bez podstoju serwatki,
barwa jednolita; od jasnokremowe] do kremowej, smak i zapach

smak czysty, lekko kwasny, lekki zapach i posmak pasteryzacji, kubek plastikowy z
niedopuszczalny smak i zapach obcy, konsystencja, gestawa, zakrywka z

2 Smietana 18 % ttuszczu CPV-15512100-1 L 120 jednolita w catej masie; homogenizowana, zawiesista, folii aluminiowej
pasteryzowana, o zawartosci ttuszczu 128 (m/m); poddany| termozgrzewalnejnetto
procesowi fermentacji z uzyciem kultur startowych bakterii 0,4L

kwasu mlekowego,
Wymagany minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia
dostawy: 15 dni,
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Ser topiony kostka mix smakéw

CPV-15542200-1

kg

100

tel. 25 785 13 00, fax 25 785

Polska Norma PN-EN-ISO-5534:2005, Produkt powstaty przy
uzyciu topnikéw z seréw podpuszczkowych dojrzewajgcych
jako podstawowego surowca, oraz z innych produktéow
mleczarskich, z dodatkiem szynki, szczypioru, papryki lub innych
przypraw w zaleznosci od smakéw, zawierajacy okoto 50%
ttuszczu w suchej masie. Wyglad zewnetrzny ksztatt zblizony do
kostki, opakowanie bezposrednie sera topionego powinno by¢
nieuszkodzone; ksztatt poszczegdlnych jednostek opakunkowych
regularny, powierzchnia gtadka; dopuszcza sie nieznaczne
odchylenia od regularnego ksztattu oraz lekkie odcisniecia
spowodowane opakowaniem bezposrednim. Barwa i konsystencja
jednolita, bez ziarnistosci, konsystencja smarowna, dopuszcza
sie nieliczne oczka pochodzenia niefermentacyjnego. Smak i
zapach charakterystyczny dla odpowiedniego sera naturalnego
klasy I, z ktérego wyprodukowano ser topiony lub dla danego
rodzaju dodatku, ze swoistym posmakiem topienia

Wymagany minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia
dostawy: 30 dni,

Zaktad Karny w Siedlcach
08-110 Siedlce, ul. Pitsudskiego 47

13 30, email: zk_siedlce@sw.gov.pl

opakowanie z folii
aluminiowej lakierowane;j
jednostronnie,
termozgrzewalnej,
barwnej lub bezbarwne
netto kostka 100 g

Ser topiony serdelek mix smakow

CPV-15542200-1

kg

100

Polska Norma PN-EN-ISO-5534:2005, , Produkt powstaty przy
uzyciu topnikdbw z seréw podpuszczkowych dojrzewajgcych
jako podstawowego surowca, oraz z innych produktéw
mleczarskich, z dodatkiem szynki, szczypioru, papryki lub innych
przypraw w zaleznosci od smakéw, zawierajacy okoto 50% ttuszczu
w suchej masie. Wyglad zewnetrzny ksztatt zblizony do serdelka,
opakowanie bezposrednie sera topionego powinno byc
nieuszkodzone; ksztatt poszczegélnych jednostek opakunkowych
regularny, powierzchnia gtadka; dopuszcza sie nieznaczne
odchylenia od regularnego ksztattu oraz lekkie odcisniecia
spowodowane opakowaniem bezposrednim. Barwa i konsystencja
jednolita, bez ziarnistosci, konsystencja smarowna, dopuszcza sie
nieliczne oczka pochodzenia niefermentacyjnego. Smak i zapach

opakowanie foliowe z
klipsami zgrzewanymi na
koricach netto serdelek 100
g
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charakterystyczny dla odpowiedniego sera naturalnego klasy |1, z
ktérego wyprodukowano ser topiony lub dla danego rodzaju
dodatku, ze swoistym posmakiem topienia

Wymagany minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia
dostawy: 30 dni,

Zaktad Karny w Siedlcach
08-110 Siedlce, ul. Pitsudskiego 47

13 30, email: zk_siedlce@sw.gov.pl

Polska Norma PN-A-86232:1973, Ser twarogowy niedojrzewajgcy
zwany twarogiem, wyprodukowany z mleka pasteryzowanego
przez odpowiednig obrébke skrzepu uzyskanego przez dodatek
zakwasu czystych kultur mleczarskich lub zakwasu czystych kultur
mleczarskich i podpuszczki. Smak i zapach czysty, tagodny, lekko

opakowanie foliowe

Twardg poftiusty CPV-15542100-0 | ke 1200 kwasny, posmak pasteryzacji, Konsystencja i struktura, jednolita, termizgzz;w;ége netto
zwarta, bez grudek, barwa biata do lekko kremowej, jednolita w ostka g
catej masie.
Wymagany minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia
dostawy: 15 dni
Polska Norma PN-A-86232:1973, Serek homogenizowany
waniliowy jest serkiem twarogowym kwasowo-podpuszczkowym
z dodatkiem aromatu waniliowego otrzymanym z mleka
pasteryzowanego, ukwaszonego za pomocg czystych kultur kubeczek plastikowy
Serek homogenizowany bakteryjnych, metodg wiréwkowa lub ultrafiltracji. Smak i zapach zamykany zakrywka z
I CPV-15540000-5 | kg 400 czysty, tagodny, lekko kwasny posmak pasteryzacji o wyraznym folii aluminiowej
waniliowy . . , L. .
smaku i zapachu uzytych dodatkdéw, konsystencja i struktura termozgrzewalnej netto
jednolita, pastowata, dopuszcza sie lekki wyptyw serwatki i lekkg 150g
maczystos¢, barwa kremowa, jednolita w catej masie.
Wymagany minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia
dostawy: 15 dni,
Ser 26tty bez dodatkdw ttuszczéw roslinnych, krojony w plastry gr.| opakowanie plastikowe
Ser twardy typu Gouda CPV-15544000-3 | kg 10 1 mm, Polska Norma PN-A-86230:1968. Ser podpuszczkowy zamykane zakrywka z

dojrzewajacy wyrabiany z mleka pasteryzowanego o ustalonej

folii termozgrzewalnej netto
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zawartosci ttuszczu. Ksztatt i wyglad ptaski cylinder lub blok o
bokach prostych lub lekko zaokraglonych, wierzch i spéd lekko
wypukte, skérka gtadka, mocna, sucha, czysta, bez uszkodzen
mechanicznych i wzerdw; dopuszcza sie lekkie odciski chust i mate
powierzchniowe skazy; moze by¢ pokryta powtoka z tworzyw
sztucznych, oczkowanie oczka nieliczne, okragte i owalne wielko-
sci ryzu do fasolki, przy brzegach nieco mniejsze; dopuszcza sie
pojedyncze oczka nieregularne oraz pojedyncze szczelinki, konsy-
stencja migzsz elastyczny, w miare miekki, zwarty, jednolity w
catej masie; dopuszcza sie lekko plastyczny; niedopuszczalna
nadmierna kruchos¢, twardos¢, barwa: w serach niebarwionych
naturalna, w serach barwionych jasnozoéfta, jednolita w catej ma-
sie; niedopuszczalna: smugowatos¢, dwubarwnos¢, biate i szare
plamy oraz cetki w migzszu pochodzenia mikrobiologicznego.
Smak i zapach tagodny, czysty, aromatyczny, lekko orzechowy;
dopuszcza sie lekko kwaskowaty w serach mtodych lub lekko
pikantny w serach starszych; niedopuszczalny: jatowy jetki, gnilny,
gorzki i inny obcy smak.

Wymagany minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia
dostawy: 30 dni

Zaktad Karny w Siedlcach
08-110 Siedlce, ul. Pitsudskiego 47

13 30, email: zk_siedlce@sw.gov.pl

od 1 kg do5kg

Serek smakowy typu ,,Fromage”

Twarozek w kostce, Polska Norma PN-A-86232:1973, Ser
twarogowy z dodatkiem ttuszczu roslinnego i réznych przypraw i
warzyw. Smak i zapach czysty, wtasciwy, lekko kwasny, bez obcych
posmakow. Konsystencja i struktura kremowa, jednolita,

opakowanie z folii

kostka CPV-15542100-0 | kg 180 smarowna z lekkim optywem serwatki. Barwa niejednolita w wielowarstwowej netto
s kostka 100 g
zaleznosci od dodanych przypraw.
Wymagany minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia
dostawy: 15 dni,
Jogurt owocowy CPV-15551320-4 | kg 200 Polska Norma PN-A-86061:2002, Produkt wyprodukowany z mleka kubeczek plastikowy

znormalizowanego, zageszczonego przez dodatek odttuszczonego

zamykany zakrywka
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mleka w proszku, biatek mleka lub odparowanie czesci wody,
poddanego procesowi pasteryzacji, a nastepnie ukwaszonego
zakwasem czystych kultur bakterii z grupy Streptococcus
thermophilus i Lactobacillus bulgaricus, z dodatkiem owocéw
(co najmniej 5%) oraz dozwolonych substancji stodzacych,
zageszczajgcych i smakowo — zapachowych, Wwyglad skrzep
rozbity; widoczne czgstki owocow, barwa charakterystyczna dla
uzytych dodatkéw, smak i zapach czysty, lekko kwasny, stodki z
posmakiem uzytych dodatkdw, konsystencja jednolita, gesta.
Wymagany minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia
dostawy: 15 dni,

Zaktad Karny w Siedlcach
08-110 Siedlce, ul. Pitsudskiego 47

13 30, email: zk_siedlce@sw.gov.pl

z folii aluminiowe;j
termozgrzewalnej netto 150

8

Twarozek kremowy, naturalny, Polska Norma PN-A-86232:1973,
Produkt otrzymany z mleka pasteryzowanego przez odpowiednig
obréobke skrzepu uzyskanego przez dodatek zakwasu czystych
kultur mleczarskich. Konsystencja i struktura jednolita, smarowna,

opakowanie plastikowe z
zakrywka

10 Serek kanapkowy naturalny CPV-15542100-0 | kg 150 pastowata, barwa biata do lekko kremowej, jednolita w catej z folii aluminiowe;j
masie, smak i zapach lekko kwasny, lekko stony, Smietankowy, bez | termozgrzewalnej netto 125
posmakéw i zapachéw obcych g
Wymagany minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia
dostawy: 15 dni,
Twarozek granulowany, naturalny, Polska Norma PN-A-
86232:1973, Ser twarogowy ziarnisty, potttusty, kwasowo
podpuszczkowy, termizowany z dodatkiem $mietanki i soli kubeczek plastikowy z
wyprodukowany z odttuszczonego mleka pasteryzowanego z zakrywka
dodatki t j Smietanki d iednig obrébk

11 Serek typu ,wiejski” CPV-15542100-0 | kg 150 odatklem pasteryzowanej smietankl przez odpowieania obrookg 2 folii aluminiowej

skrzepu uzyskanego przez dodatek zakwasu czystych kultur
mleczarskich lub zakwasu czystych kultur mleczarskich i
podpuszczki. Smak i zapach $mietankowy, dopuszczalny lekko
kwasny, lekko stony, czysty, tagodny, lekki posmak pasteryzacji,
konsystencja i struktura ziarna nieregularne, rdznej wielkosci,

termozgrzewalnej netto 150
g
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dopuszcza sie lekki optyw $mietanki, barwa biata do lekko
kremowej, jednolita w catej masie

Wymagany minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia
dostawy: 15 dni,

Zaktad Karny w Siedlcach
08-110 Siedlce, ul. Pitsudskiego 47

13 30, email: zk_siedlce@sw.gov.pl

Twarozek w kubeczku, Polska Norma PN-A-86232:1973, Ser twa-
rogowy z dodatkiem ttuszczu roslinnego i réznych przypraw i wa-
rzyw. Smak i zapach czysty, wtasciwy, lekko kwasny, bez obcych
posmakdéw. Konsystencja i struktura kremowa, jednolita, smarow-

kubeczek plastikowy z
zakrywka

12 Serek typu ,,Fromage” kubek CPV-15542100-0 | kg 120 na z lekkim optywem serwatki. Barwa niejednolita w zaleznogci z folii aluminiowe;j
od dodanych przypraw. termozgrzewalnej netto
Wymagany minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia ostka 80
dostawy: 15 dni,
Polska Norma PN-A-86901:1997/Az1:2001, Produkt roslinny o
zawartosci ttuszczu minimum 35%; bez dodatku
. surowcow zwierzecych, konsystencja jednolita, zwarta, smarowna, . .
Margaryna do smarowania barwa kremowa do jasnozéttej; cechy dyskwalifikujgce: obce opakowanie folia
13 pieczywa o zawartosci ttuszczu 15431000-8 kg 3500 . . - . . N wielowarstwowa kostki o
min 35%, kostka 250 g [ke] pos.makl, zapfa\chy, zanleryszczenla m.ecl'.1an|czne i organlczn.e, wadze 200 - 250 g
objawy psucia, zjetczenia, rozwarstwienia, brak oznakowania
opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia;
opakowania: butelki
Polska Norma PN-A-86901:1997/Az1:2001, Nadajacy sie do plastikowe zamykane
Olej roslinny rzepakowy (jadalny, smazenia (takze w gtebokim ttuszczu), ptynny, plast[kowq nakretka z
14 15411100-3 500 zaslepka, czyste,

uniwersalny) opakowanie 11-51

klarowny, o z6ttej barwie; brak zanieczyszczen chemicznych lub
biologicznych, smak i zapach typowy dla surowca

nieuszkodzone, szczelne,
oznakowane
o pojemnosci 1l - 51 .
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Dostarczany towar winien by¢ $wiezy, z okresami waznosci odpowiednimi dla danego asortymentu, wysokiej jakosci, tj. I-go gatunku, bez wad fizycznych i

jakosciowych.

Dostarczany towar powinien cechowac sie wysokimi walorami smakowymi.

Oferowane artykuty spozywcze muszg spetniaé¢ parametry jakosSciowe dla danego asortymentu przez PN, spetnia¢c wymogi sanitarno-epidemiologiczne i

zasady systemu HACCP.

Termin przydatnosci do spozycia w chwili dostawy do Zamawiajgcego nie moze by¢ krotszy niz % okresu, w ktorym towar zachowuje zdatnos¢ do spozycia

okreslong na opakowaniu lub w odpowiedniej normie.

Wykonawca gwarantuje i ponosi odpowiedzialnosc¢ za to, ze wszystkie produkty posiadajg aktualne dopuszczenia do stosowania zgodnie z przeznaczeniem

wedtug prawa polskiego.

Dostarczane produkty powinny by¢ w estetycznych opakowaniach, bez zanieczyszczen oraz obcych zapachdow i smakdéw, bez fizycznych uszkodzen

dyskwalifikujgcych produkty (tzn. ubytki, uszkodzone opakowanie).

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zgdania dla zaoferowanego asortymentu przedfozenia pisemnego potwierdzenia jego kontroli jakosci.

W przypadku, gdy jakiekolwiek produkty dostarczone do Zamawiajgcego bedg miaty wady lub dane zamdwienie czesciowe nie zostanie zrealizowane w

petnym zakresie, Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia produktéw wolnych od wad i/lub brakujgcych w terminie zadeklarowanym jako czas reakc;ji

na ztozong reklamacje liczony od dnia zgtoszenia przez Zamawiajgcego, bez ponoszenia przez Zamawiajgcego z tego tytutu jakichkolwiek dodatkowych

kosztow.

W przypadku nie dokonania jego wymiany na towar wiasciwy Zamawiajgcy ma prawo dokonania zakupu zamdwionego towaru w dowolnej jednostce

handlowej. Koszty powstate z tego tytutu obcigzajg Wykonawce.

W przypadku kiedy Wykonawca dostarcza produkt réwnowazny, cigzy na nim obowigzek dofgczenia do oferty atestow i Swiadectw wystawionych przez

upowaznione do tego instytucje potwierdzajgce identycznos¢ sktadu, wartosci odzywczej (w tym wartosci energetycznej), smaku, zapachu, konsystencji i

koloru.

W przypadku braku towaru o wymaganej przez Zamawiajgcego gramaturze dopuszcza sie zaproponowanie przedmiotu zamodwienia w opakowaniach o

innych lecz zblizonych wielkoSciach/gramaturach. W takim przypadku Wykonawca winien przeliczy¢é wartos¢ opakowania do gramatury

podanej/wymaganej przez Zamawiajgcego.

W przypadku niezgodnosci dostarczanych produktéw z wymogami i opisem Zamawiajgcy odmowi odbioru tych produktéw a Wykonawca poniesie koszty

zgodnie z zapisem w pkt.10

Transport artykutow

(1) Przedmiot zamdwienia musi by¢ dostarczony odpowiednim, dostosowanym do asortymentu srodkiem transportu petnigcym wymagania sanitarne, w
opakowaniach gwarantujgcych bezpieczny transport i magazynowanie.
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(2) Dostawy realizowane bedg transportem Wykonawcy do siedziby Zamawiajgcego.

Wszystkie koszty zwigzane z realizacjg zamdwienia, w szczegdlnosci transport czy ubezpieczenie pokrywa Wykonawca.

Zamoéwienie winno by¢ realizowane sukcesywnie wg potrzeb Zamawiajgcego do wyczerpania kwoty brutto wynikajgcej z umowy.

Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ wprowadzenia zmian do umowy w zakresie zwiekszania wartosci dostaw wytgcznie w przypadku zmiany stawki podatku

VAT. Cena jednostkowa netto pozostaje niezmienna.

Zamawiajgcemu przystuguje prawo do niezrealizowania petnego przedmiotu umowy. Zamawiajgcy zobowigzuje sie do zrealizowania przedmiotu umowy w

wysokosci minimalnej 70% catkowitej wartosci brutto umowy. llosci asortymentu stanowigcego przedmiot zamodwienia okreslone w formularzu ofertowo —

cenowym sg wartosciami szacunkowymi, stuzgcymi do prawidtowego skalkulowania ceny oferty, poréwnania ofert oraz wyboru najkorzystniejszej oferty.

llos¢ zamawianego asortymentu moze ulec zmniejszeniu lub zwiekszeniu w ramach poszczegdlnych pozycji asortymentowych, w zaleznosci od

rzeczywistych potrzeb Zamawiajgcego, ktérych nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy, z zastrzezeniem, iz Wynagrodzenie Wykonawcy nie

bedzie wyzsze niz okresSlone w ofercie. Wykonawcy przystuguje prawo do wynagrodzenia wytgcznie za faktycznie dostarczone ilosci towaru. Ostateczny

rozmiar zamowienia nie moze stanowi¢ podstaw do zgtaszania roszczen z tytutu niezrealizowanych dostaw albo podstawy do odmowy realizacji dostaw.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ nie zrealizowania catosci zamdwienia okreslonego w przedmiocie umowy, bez ponoszenia konsekwencji

finansowych, na co Wykonawca wyraza niniejszym zgode.

Terminy oraz czestotliwos$é i miejsce dostaw:

(1) Termin realizacji zamdwienia: 4 miesigcy od dnia obowiazywania umowy tj. od 01.09.2022 roku

(2) Zamowienie winno byc realizowane sukcesywnie wg potrzeb Zamawiajgcego do magazynu zywnosciowego znajdujacego sie w siedzibie Zamawiajacego
w Siedlcach (08-10) przy ulicy Pitsudskiego 47.

(3) Asortyment i wielko$¢ dostawy ustalane bedg kazdorazowo w zamodwieniu czesciowym, sktadanym z wyprzedzeniem min. 2 dni (nie liczac dni
Swigtecznych, ustawowo wolnych od pracy i sobot).

(4) Wykonawca bedzie dostarczat przedmiot umowy, w ciggu 2 dni liczonych od momentu ztozenia telefonicznego zamdéwienia do miejsca dostawy, w
ustalonych godzinach.

(5) Czestotliwosé dostaw: 2_razy w miesigcu;

Za dostarczang zywnos¢ odpowiada Wykonawca do czasu odbioru przedmiotu zamdwienia przez Zamawiajgcego.




