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        Wszyscy uczestnicy  
postępowania  

 

WYJAŚNIENIA TREŚCI 

SPECYFIKACJI WARUNKÓW ZAMÓWIENIA 

 

W związku z wpływem do Zamawiającego wniosków Wykonawców dotyczących treści SWZ w postępowaniu 

prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego pn. „Catering – przygotowanie oraz dostarczanie 

całodziennego wyżywienia pacjentów”, nr postępowania ZP/10/2024, zgodnie z treścią art. 284 ust 2 ustawy z dnia 

11 września 2019r. Prawo zamówień publicznych (tekst jedn. Dz. U. z 2023 r. poz. 1605 ze zm.), dalej „ustawy Pzp”, 

Zamawiający udziela następujących  wyjaśnień i odpowiedzi: 

  

Pytanie 1  

Zwracam się z prośba o wyjaśnienie kwestii przygotowania posiłków zgodnie z ustawą o bezpieczeństwie żywności 

i żywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. (Dz. U. z 202 3 r. poz. 1448 ze zm.), Zasadami Dobrej Praktyki Higienicznej i 

Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GHP,GMP) oraz zgodnie z procedurami systemu Analizy Ryzyka i Kontroli Punktów 

Krytycznych (HACCP) lub zasadami Dobrej Praktyki Higienicznej GHP w systemie zintegrowanym normy ISO 

9001:2015. 

Wobec powyższego Wykonawca musi posiadać dokument potwierdzający normę ISO 9001:2015, czy ma stosować 

zasady i wystarczy, że będzie posiadał HACCP. 

Odpowiedź: Wykonawca musi stosować Zasady Dobrej Praktyki Higienicznej i Dobrej Praktyki Produkcyjnej 

(GHP,GMP) oraz postępować zgodnie z procedurami systemu Analizy Ryzyka i Kontroli Punktów Krytycznych (HACCP) 

lub zasadami Dobrej Praktyki Higienicznej GHP w systemie zintegrowanym normy ISO 9001:2015, tak więc wystarczy, 

że będzie stosować HACCP 

 

 

Pytanie 2 

Prosimy o potwierdzenie, iż dietetyk wykonawcy musi być obecny przy realizacji przedmiotu umowy. tj. musi pełnić 

bezpośredni nadzór na kuchni nad procesem planowania i przygotowywania posiłków. 

Odpowiedź: Zamawiający potwierdza, że dietetyk wykonawcy musi być obecny podczas wymienionych czynności.  

Do najważniejszych zadań dietetyka należy także planowanie i komponowanie jadłospisów dla zamawianych, 

konkretnych diet. 

 

Pytanie 3 

Prosimy o potwierdzenie, że dietetyk wykonawcy musi posiadać wykształcenie wyższe. 

Odpowiedź: Zamawiający potwierdza, że dietetyk musi posiadać wykształcenie wyższe 

 

Pytanie 4 

Prosimy o potwierdzenie iż certyfikat HACCP lub ISO musi być wystawiony przez akredytowany podmiot.  

Odpowiedź: Zamawiający potwierdza, że wymagany jest jeden z dokumentów wystawiony przez akredytowany 

podmiot. 
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