Specyfikacja Warunkdw Zamdwienia w postepowaniu o udzielenie zamdwienia publicznego w trybie podstawowym

pn.: ,,Wykonywanie ustugi przygotowywania oraz dostarczania positkow do
Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w Zawoni w 2024 roku”

nr sprawy: PZP.1.2023 Zatacznik nr 1 do Umowy nr 12023

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

A. Przedmiotem zamodwienia jest: ustuga polegajgca na codziennym przygotowaniu i dostawie positkéw do
Przedszkola w Zawoni i do Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w Zawoni w 2024 r.
Swiadczenie ustugi polegajacej na przygotowaniu i dostawie positkdw dla dzieci grup przedszkolnych
($niadanie, obiad (pozywna zupa, drugie danie) i podwieczorek) oraz dzieci z oddziatéw przedszkolnych
oraz uczniéw szkoty realizowanego ze srodkéw optat ponoszonych przez rodzicéw ucznidéw korzystajgcych.

B. Standardy zywienia

1) Pod pojeciem ,$niadania” nalezy rozumiec¢ kuchnie mleczng (zupy mleczne), kanapki z pieczywa
réznorodnego tzn. pszennego, razowego, orkiszowego, zytniego, mieszanego, chleba bezglutenowego
(dla alergikow) z dodatkiem wedliny, sera biatego, sera z6ttego, jajka gotowanego, ryby, dzemu, miodu,
warzyw, pasty.

2) Pod pojeciem ,pozywnej zupy” nalezy rozumiec zupe z tzw. miesng wktadka (z wytgczeniem pardwek)
podang ze Swiezym pieczywem bez ograniczenia iloSciowego.

3) Pod pojeciem ,drugie danie” nalezy rozumieé positek miesny/rybny z urozmaiconymi suréwkami lub
gotowanymi jarzynami. Do miesa zamiennie mogg by¢ podawane ziemniaki, kasze, ryz lub makaron.
Drugie danie mogg tez stanowic¢ pierogi, nalesniki, kopytka, makaron z sosem i krokiety itp..

4) Goracy positek w postaci Il dania, proponowane zestawy: pierogi — nadzienie rdzne; kopytka — dodatki
rézne; nalesniki — nadzienie rézne; mieso/ryby — dodatki ziemniaki, suréwka; gotabki — sosy rdzne;
gulasz — dodatki ziemniaki, suréwka; placki ziemniaczane — sos/$mietana; pulpety w sosie — surowka.

5) W wykonaniu realizacji przedmiotu zamdwienia Wykonawca zobowigzany jest do:

a) przygotowywania w ramach prowadzone] dziatalnosci cieptych (temperatura 75 st. Celsjusza dla zup i
60 st. Celsjusza dla drugich dan) positkdw w postaci zup lub innych dan zgodnie z obowigzujgcymi
normami zywieniowymi dla dzieci i mtodziezy;

b) przygotowywania positkow o kalorycznosci kazdego nie mniejszej niz 600 kcal. i gramaturze:

zupy - nie mniej niz 250 ml (grupy przedszkolne) i 450 ml (oddziaty przedszkolne i szkofa
podstawowa), nie dopuszcza sie przygotowania zup ze sztucznych zageszczaczy oraz z dodawaniem
duzej ilosci maki, do zup dodatkowo dostarczane bedzie pieczywo, wktadka miesna w postaci np.
kietbasy min. 50 g (sktad: min. 90% miesa), ktéra powinna by¢ przeznaczona do spozycia przez
dzieci lub miesa (bez kosci, nie moze by¢ ttuste i przeros$niete);

drugie danie (danie miesne): gramatura nie mniej niz 290 g (grupy przedszkolne) i 400 g (oddziaty
przedszkolne i szkota podstawowa).

W przypadku dania miesnego lub rybnego: ziemniaki, kasza, ryz, makaron - nie mniej niz 90 g
(grupy przedszkolne) i nie mniej niz 170 g (oddziaty przedszkolne i szkota podstawowa);

mieso lub ryba - nie mniej niz 80 g (grupy przedszkolne) i nie mniej niz 110 g (oddziaty przedszkolne
i szkota podstawowa), waga po ugotowaniu lub usmazeniu nie liczac ewentualnej panierki, w
przypadku ryb, ryby bez osci lub filet;

suréwka - nie mniej niz 120 g (grupa przedszkolna, oddziaty przedszkolne i szkota podstawowa);
danie jarskie i pétmiesne - gramatura nie mniej niz 290 g przedszkole i nie mniej niz 400 g oddziaty
przedszkolne i szkofa podstawowa;

kompot / sok - 250 ml (do wyrobu kompotu nie wolno stosowaé syropdw syntetycznych,
barwnikéw i innych konserwantéwy);

dania miesne powinny zawiera¢ "sztuke miesa na osobe", a podawane mieso nie moze by¢ ttuste i
przerosniete.
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— Pod pojeciem "wktadka miesna" i "danie miesne" nalezy rozumie¢ porcje miesa drobiowego (z
wytaczeniem skrzydetek), wieprzowego lub wotowego (z wytgczeniem kietbasy i paréwek);

— przygotowywania positkbw w pigtki bez wykorzystania artykutéw miesnych, mozliwosc¢
przygotowania filetu z ryby (nie dopuszcza sie przygotowywania positku z ryby mielonej), badz dan
jarskich (np. pierogi, nalesniki, kopytka, makaron z sosem, krokiety, pyzy lub inne);

— Podwieczorek przyktadowe menu: Kanapka lub buteczka z serem biatym, zéttym, dzemem itp 50 g,
buteczka orkiszowa 30 g, wafle lekkie 30 g, wafle ryzowe 20 g, , buteczka mleczno-maslana, swiezy
owoc, warzywo, ciasto wtasnego wyrobu, ryz z owocami 150 g, kisiel 250 ml, budyn 250 ml,
galaretka nie mniej niz 150 g, satatka warzywna/owocowa 250 ml, ciasteczka petnoziarniste 50 g,
koktajle 100 ml, jabtka w ciescie nale$nikowym 80 g, gofry nie mniej niz 50 g, , ciasteczka maslane
50 g, babeczki 60 g, racuchy, jogurt 150 g, serek waniliowy 150 g, nalesniki 120 g, chatka
drozdzowa 40 g, makaron z musem owocowym 100/50 g, flipsy kukurydziane 20 g, biszkopty 50 g,
50 g, owoce suszone, orzechy (bez dodatku soli i cukru),

— UWAGA! Wykonawca zobowigzuje sie do dostawy wody mineralnej niegazowane;j.
Woda mineralna niegazowana do WSZYSTKICH positkéw bez ograniczen!

6) Podawane owoce powinny by¢ dojrzate i umyte przez Wykonawce.

7) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania i dostarczenia positkéw o najwyzszym standardzie, na
bazie produktdw najwyiszej jakosSci i bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP oraz ustawag o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2022 r, poz. 2132 ze zm.) tacznie z przepisami
wykonawczymi do ustawy,

8) Przy planowaniu positkéw nalezy uwzgledni¢ zalecang wartos¢ energetyczng, wielkos$¢ positku oraz
normy produktow dla dzieci w wieku szkolnym. Wyklucza sie positki sporzadzone na bazie
potproduktow oraz na bazie Fast Food lub mrozonki. Produkcja positkéw powinna odbywac sie z
surowcow swiezych, najwyzszej jakosci, posiadajgcych dokumenty dopuszczajgce je do spozywania, z
zachowaniem rezimoéw dietetycznych i sanitarnych.

9) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajgcych kalorycznos¢ i wage
positku. W przypadku stwierdzenia, ze positek nie spetnia parametréow okreslonych w przepisach
dobrego zywienia, Zamawiajgcy kosztami badania oraz ewentualnych kosztéw stwierdzonych
nieprawidtowosci obcigzy Wykonawce.

10) W przypadku gdy Zamawiajgcy stwierdzi bez koniecznosci zlecania szczegétowych badan, iz
dostarczone positki nie spetniajg standardéw opisanych w przedmiocie zamdwienia, odmawia
przyjecia positkdw, Wykonawca natomiast zobowigzany jest do usuniecia nieprzyjetych positkdw na
wtasny koszt oraz pokrycia kosztu positkdw zamoéwionych w tym dniu przez Zamawiajgcego u innego
dostawcy.

11) Przygotowanie positkéw zgodnie ze wspétczesnymi zaleceniami racjonalnego zywienia np. ,Zywienie
dzieci w Przedszkolach” - Zofii Wachowiak, Haliny Weker, podstawe wyzywienia powinny stanowic
produkty o wysokiej zawartosci petnowartosciowego biatka, weglowodanéw, produkty mleczne,
warzywa, owoce.

C. Zakres zamdwienia.

Zaméwienie obejmuje dzieci z grup przedszkolnych, oddziatéw przedszkolnych i uczniéw szkoty wraz z

uwzglednieniem ponizszych rocznych ilosci positkéw dla dzieci w ramach:

a) Dzieci szkolne i oddziaty przedszkolne:
— W Zespole Szkolno-Przedszkolnym- uczniowie klas 1-8,
— W Zespole Szkolno-Przedszkolnym 2 oddziaty przedszkolne”0”
— Obiad (zupa + drugie danie) 50 dzieci x 180 dni= 9 000 szt.

180 dni x 50 dzieci =9 000 szt.
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b) Dzieci grupy przedszkolne
UWAGA! Jedna grupa przedszkolna miesci sie w budynku szkoty!
— W Przedszkolu — 3 grupy dzieci przedszkolnych
— 1 oddziat dzieci przedszkolnych w budynku szkoty
— Sniadanie 63 dzieci x 220 dni= 13 860 szt.
— Obiad (zupa + drugie danie) 63x220= 13 860 szt.
— Podwieczorek 63x220 = 13 860 szt.

220 dni x 63 dzieci= 13 860 szt. (Sniadanie, obiad- zupa i drugie danie i podwieczorek)
3 x 13 860 szt. = 41 580 positkow rocznie,

1) Zamawiajacy szacuje okoto 180 dni w ktdrych nalezy dostarczy¢ positki dla grupy dzieci szkolnych i
oddziatéw przedszkolnych oraz 220 dni dla dzieci z grup przedszkolnych.

2) Przewidywana ilos¢ positkdbw w okresie obowigzujgcej umowy tj. od 02.01.2024 r. — 31.12.2024 r.
wynosi ok. 13 860 $niadan, 22 860 positkéw dwudaniowych i 13 860 podwieczorkéw. Wskazane
ilosci majg jedynie charakter pogladowy majacy na celu umozliwienie obliczenia tacznej ceny
ofertowej, Wykonawcy nie przystugujg zadne roszczenia w przypadku niezrealizowania w/w ilosci w
okresie obowigzywania umowy.

3) Wykonawca, moze dokonac sprzedazy positkdw innym osobom nie objetym niniejszym zamdwieniem
(w tym nauczycielom, pracownikom, itp.) i powinien w kazdym dniu dostawy posiada¢ wolng ilo$¢
positkéw w ilosci okoto 20%.

4) Wykonawca jest zobowigzany do sprzedazy positkbw w/w osobom nie objetym niniejszym
zamoéwieniem w cenie réwnej jakg podat w ofercie (samodzielnie wykupujgcym positki).

5) Dania miesne muszg by¢ urozmaicone, przygotowane tego samego dnia, z roznych rodzajéw miesa,
ktére nie moga sie powtarza¢ w jednym tygodniu.

6) Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany tj. zmniejszenia lub zwiekszenia ilosci dziennej
zamawianych positkdw w zaleznosci od biezgcych potrzeb zgtaszanych przez dyrektoréw szkét.

1. Wykonawca uwzglednia¢ bedzie przy przygotowywaniu positkdw zmienione ilosci, ktére zgtoszone
zostang przez dyrektoréow lub upowaznionych pracownikdw w danym dniu $wiadczenia ustugi do
godz.7:30.

2. Potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej jakosci, s$wiezych,
naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji dodatkowych - konserwujgcych,
zageszczajgcych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych;

— w jadtospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, rzadziej smazone; mieso
powinno by¢é miekkie;

— do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie ttuszczéw roslinnych (ograniczone stosowanie
ttuszczow zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocdéw, w tym takze nasion roslin
stragczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli;

—  zupy powinny by¢ sporzadzone na wywarze warzywno-miesnym z odpowiednig iloscig smietany (te
ktore wymagajg Smietany);

— zalecane jest roznicowanie smaku soséw, réwniez wazna jest estetyka potraw i positkdw;

— obiady powinny by¢ przygotowane ze sktadnikow wczesniej nieprzetworzonych (Swiezego miesa,
surowych warzyw i owocow). W sezonie zimowym dopuszcza sie przygotowania positkdw na bazie
potproduktow;

— nie dopuszcza sie produktow typu instant, gotowych soséw i ziemniakdw w proszku (typu puree).

3. Udziat energii z ttuszczu nie powinien przekracza¢ 30%. Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca
przygotowywat positki zgodnie z zalecanym modelem zywienia o charakterze prozdrowotnym poprzez:

— stosowanie ttuszczéw roslinnych;
— ograniczone stosowanie ttuszczow zwierzecych;
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— umiarkowane stosowanie miesa "czerwonego";

— stosowanie miesa drobiowego;

— stosowanie ryb;

— umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli;

— duzy udziat warzyw i owocdw w positkach, w tym takze nasion roslin strgczkowych.

4. Przygotowanie positkdw odbywaé sie bedzie z artykutéw zakupionych przez Wykonawce. Wyklucza sie
positki na bazie fast food oraz potraw i napojéw z proszku (z wyjatkiem budyniu i kisielu) lub na bazie
suszu. Nie zezwala sie na stosowanie w procesie zywienia nastepujgcych produktow:

— konserwy,

— produkty z glutaminianem sodu;

— parowki (o zawartosci miesa mniejszej niz 90 %);

— produkty mastopodobne i seropodobne;

— mieso odkostnione mechanicznie (MMO);

— wedliny z dodatkiem preparatéw biatkowych (soja) lub skrobi modyfikowanej
— produkty typu instant.

5. Wykonawca powinien uwzgledni¢ podczas przygotowywania positkbw takze dzieci z dietami
pokarmowymi:

— bezmleczng,
—  bezglutenowg,
— cukrzycows,
— bezrybng,

— bezjajeczna.

wedtug zapotrzebowania przestawionego przez Dyrektora Zespotu Szkolno-Przedszkolnego.

Zamawiajgcy wymaga, aby Wykonawca podat w formularzu ofertowym jedng cene catodziennego zywienia na

wszystkich zywionych niezaleznie od diety.

D. Sposob dostawy:

1) Wykonawca jest zobowigzany dostarczy¢ positki w termosach zapewniajgcych wtasciwg ochrone i
temperature oraz srodkami transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci, spetniajgc przy tym
wszelkie wymogi sanitarno-higieniczne.

2) Ciepty positek musi odpowiada¢ normom odzywczym obowigzujagcym w tzw. Punktach zbiorowego
zywienia, tj. positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia,
sporzadzone z petnowartosciowych, swiezych artykutéw spozywczych, posiadajgcych aktualne terminy
Waznosci.

3) Produkty wchodzgce w sktad drugiego dania typu: kotlety, kurczak, ryba, nalesniki, itp. - dania
porcjowane, powinny by¢ przywozone w termosie z odrebnymi pojemnikami/pétkami. Sposob
transportu musi zapewniaé¢ zapobieganie deformowaniu, sklejaniu, odksztatcaniu i niszczeniu sie
produktow.

4) Wykonawca ponosi koszty zatadunku i roztadunku wszystkich dostaw positkéw. Brudne naczynia maja
by¢ uprzatniete przez wykonawce natychmiast po spozyciu przez dzieci positku i wywiezione ze szkoty.

5) Wpykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okresSlonymi w ustawie o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2022r.,, poz. 2132 ze zm.) tgcznie z przepisami
wykonawczymi do tej ustawy.

6) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajacych kalorycznos¢ i wage
zamawianego positku. W przypadku stwierdzenia, ze positek nie spetnia parametréw okreslonych w
zamowieniu, Zamawiajgcy kosztami badania obcigzy Wykonawce.

7) Zamawiajgcy nie dopuszcza powtarzalnosci rodzajowo tych samych positkbw w ciggu tygodnia.
Wykonawca w ramach swiadczonych ustug zobowigzany jest do wspétpracy z Dyrektorem Zespotu
Szkolno-Przedszkolnego. Przyktadowy jadtospis bedzie przedstawiany Dyrektorowi Zespotu Szkolno-
Przedszkolnego w Zawoni z tygodniowym wyprzedzeniem.
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8) Realizujgc dostawy Wykonawca zachowywal bedzie segregacje potraw, dostarczajagc je
Zamawiajgcemu kazdego dnia, w odpowiednich zbiorczych pojemnikach zapewniajgcych przydatnos$é
potraw do spozycia, bezposrednio po oprdznieniu pojemnikdw i niezwtocznym podzieleniu potraw na
porcje, oraz zapewniajgcych wtasciwg ochrone i temperature.

9) Wykonawca ponosi koszty zatadunku i roztadunku wszystkich dostaw positkdw. Wykonawca dostarcza
naczynia jednorazowe ze sztuécami jednorazowymi wykonanymi z materiatéw dopuszczonych do
kontaktu z zywnoscig oraz papierowe reczniki, serwetki z serwetnikami, rekawiczki jednorazowe i
kazdorazowo drobny sprzet gastronomiczny niezbedny przy wydawaniu positkdw.

10) Uzywane naczynia winny by¢ uprzatniete przez wykonawce natychmiast po spozyciu przez dzieci
positku i wywiezione ze szkoty,

11) W ramach zamdwienia Wykonawca nieodptatnie dokonywac bedzie odbioru niespozytych resztek
positkdw oraz zuzytych opakowan. W tym celu dostarczy do przedszkola i szkoty odpowiedniej ilosci i
wielkos$ci pojemniki. Odbiér resztek positkdw oraz zuzytych opakowan bedzie odbywat sie zgodnie z
potrzebami, jednak nie rzadziej niz raz na dobe.

12) Przekazanie zawartosci pojemnikéw z zywnoscig oraz nastepnie przekazywanie pustych pojemnikéw
nastepowac bedzie w miejscu realizacji przedmiotu zamdwienia przez osoby upowaznione ze strony
Wykonawcy i Zamawiajgcego,

13) Miejsce wydawania positkdw wyznacza Dyrektor Zespotu Szkolno-Przedszkolnego.

14) Oznaczenie wg Wspdlnego Stownika Zamodwien:

e 15894210-6 Positki szkolne,
e 55321000-6 — Ustugi przygotowania positkow,
e 55520000-1 — Ustugi dostarczania positkdw,

15) Liczba positkéw jest znacznie nizsza w okresie Swiat Bozego Narodzenia, Swigt Wielkanocnych, ferii
zimowych oraz w miesigcu lipcu. W miesigcu sierpniu Przedszkole jest nieczynne.

16) Podane ilosci sg wartosciami szacunkowymi i nie moga stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez
Wykonawce jakichkolwiek roszczen.

17) Termin i czas dostawy:

Termin dostawy : od dnia 02.01.2024 r. do dnia 31.12.2024 r., za wyjatkiem dni wolnych od nauki.

Czas dostawy: Positki bedg dowozone codziennie od poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni $wigtecznych
i ustawowo wolnych od pracy i nauki.

Positki bedg dowiezione przez Wykonawce do Przedszkola oraz do Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w
Zawoni dwa razy dziennie w godzinach:

a) godzina 8:00 (Sniadania)

b) godzina 11:00 (obiad i podwieczorek).

18) Transport positkow powinien odbywaé na koszt dostawcy samochodem posiadajgcym
zaswiadczenie/decyzje z Sanepidu dopuszczajgcg samochdéd do przewozu positkow dla dzieci z
Przedszkola w Zawoni i Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w Zawoni.

19) Forma ptatnosci:

Zamawiajgcy dokona zaptaty za dostarczone positki w cyklu miesiecznym w terminie min. 14 dni, a max.
30 dni (termin ptatnosci stanowi kryterium oceny ofert) od daty wptywu faktury do Zespotu szkolno-
Przedszkolnego w Zawoni (ul. Szkolna 26, 55-106 Zawonia).




