        Załącznik nr 6
Warunki realizacji zamówienia

Zamówienie podzielone jest na pięć części
Zakład Karny w Iławie
CZĘŚĆ  I 
1. Ryba w sosie pomidorowym

 
2. Paprykarz szczeciński
3. Szprot w oleju

4. Sałatka rybna  


· gramatura konserwy 300 - 330g
Sałatka rybna: jednolity gęsty sos, w smaku wyczuwalna ryba oraz sos pomidorowy i przyprawy, zapach charakterystyczny dla produktu - głównie rybny i pomidorowy

Dostawa raz w miesiącu   do Zakładu Karnego w Iławie
CZĘŚĆ  II
1. Filet z mintaja



· płat od 150 - 200g
· glazura 5% ( maksymalnie 10% )
· sucho mrożony

· pierwszy gatunek

· opakowania foliowe od 3 – 10kg 
   
2. Srebrzyk mrożony tuszka


· glazura 5% ( maksymalnie 10% )

· wyczyszczony, bez pozostałości wnętrzności

· waga 1 szt. 200 - 800g    
3. Kostka rybna z fileta w panierce 

· morszczuk lub mintaj
· mięso w kostce z całego fileta ( nie mielone )
· zawartość ryby min. 55%
· waga kostki 95 - 115g
Dostawa raz w tygodniu   do Zakładu Karnego w Iławie
CZĘŚĆ  III
1. Filet śledziowy solony 
 
   
2. Filet śledziowy marynowany 

   
3. Filet śledziowy wędzony

   
4. Makrela wędzona                                        
· makrela wędzona: waga 1 szt. 200 – 250g
Dostawa raz w tygodniu  do Zakładu Karnego w Iławie
CZĘŚĆ  IV
1. Farsz rybny mrożony



 

· z ryb morskich: dorsz, mintaj, morszczuk, łosoś
· wydajność po rozmrożeniu i odciśnięciu wody min. 90%
· kostka zmrożonego farszu o wadze 5 - 25kg
Dostawa raz w tygodniu   do Zakładu Karnego w Iławie
Oddział zewnętrzny w Działdowie
CZĘŚĆ  V
1. Filet z mintaja 



· płat od 150 - 200g
· glazura 5% ( maksymalnie 10% )

· sucho mrożony

· pierwszy gatunek

· opakowania foliowe od 5 – 10kg 
   

2. Srebrzyk mrożony tuszka


· glazura 5% ( maksymalnie 10% )

· wyczyszczony, bez pozostałości wnętrzności

· waga szt. 200 - 800g    

3. Kostka rybna z fileta w panierce 

· morszczuk lub mintaj
· mięso w kostce z całego fileta ( nie mielone )
· zawartość ryby min. 55%
· waga kostki 95 - 115g
4. Filet śledziowy solony 
 
   
5. Filet śledziowy marynowany 

  
6. Makrela wędzona                                      
7. Kotlet rybny



 

Kotlet rybny: farsz z ryb białych (50%) w panierce, wyrób uformowany estetycznie odpowiedni do zastosowanej technologii i opakowania, porcje wyrównane pod względem składu i wielkości, konsystencja mięsa ryb i innych składników jędrna – nie rozpadająca się. Porcja: 90 – 110g
Dostawa raz w miesiącu  do Oddziału zewnętrznego w Działdowie
1) podane w Formularzach ofertowych ilości są ilościami szacunkowymi
2) zamawiający gwarantuje złożenie zamówienia na poziomie nie mniejszym niż 60% wartości brutto umowy dla każdej części ( realizacja umowy w pozostałym zakresie uzależniona będzie od faktycznych potrzeb zamawiającego wynikających ze zmiennej liczby stanu żywionych ) 
3) towar musi odpowiadać warunkom jakościowym zgodnym z prawem żywnościowym, zasadami GMP/GHP oraz systemem HACCP
4) towar oznakowany w sposób umożliwiający jego identyfikację bez konieczności naruszania opakowania: nazwa oraz rodzaj produktu, nazwa oraz adres producenta lub dostawcy, termin przydatności do spożycia, warunki przechowywania
5) zamawiający dopuszcza dostawę towaru w pojemnikach z tworzywa sztucznego ( pojemniki oraz opakowania muszą posiadać atest PZH odnośnie dopuszczenia do kontaktu z żywnością )

6) opakowania odpowiadające właściwościom towaru gwarantujące zabezpieczenie jego jakości, przeznaczone do pakowania żywności

7) dostawy realizowane do dwóch miejsc odbioru tj.

Zakład Karny w Iławie ( ul. 1 Maja 14 )


Oddział zewnętrzny w Działdowie ( ul. Wł. Jagiełły 31a )

w godz. 8:00 – 11:00 transportem i na koszt wykonawcy, w ilościach podanych telefonicznie/drogą elektroniczną na 2 dni przed planowaną dostawą 

8) realizacja dostaw: 
· sukcesywnie, zgodnie z opisem dla każdej części i ilością podaną przez zamawiającego ( dzień   dostawy do uzgodnienia z zamawiającym )
· zgodnie z wymogami sanitarnymi, w sposób zapobiegający utracie walorów smakowych i odżywczych towaru

9) dostarczony towar nie może wykazywać oznak nieświeżości lub zepsucia

10) dostawa towaru w oparciu o umowy zawarte oddzielnie dla Zakładu Karnego w Iławie ( dla każdej części )  i Oddziału zewnętrznego w Działdowie 
11) zamawiający zastrzega sobie prawo do dokonywania przesunięć ilościowych pomiędzy poszczególnymi pozycjami asortymentowymi stanowiącymi przedmiot danej umowy przy zachowaniu następujących warunków: 

· przesunięcia wynikają z uzasadnionych potrzeb zamawiającego, których nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy;
· przesunięcia nie mogą przekroczyć 40% ilości danej pozycji asortymentowej i będą dokonywane w oparciu o ceny jednostkowe netto zawarte w Formularzu ofertowym dla danej części;

· przesunięcia nie spowodują przekroczenia maksymalnej wartości brutto umowy ( dla każdej części ).

Zasady reklamacji towaru

1) odbiór każdej dostawy poprzedzony kontrolą, co do ilości, jakości i temperatury przewozu dostarczanego towaru przez przedstawiciela zamawiającego (w obecności kierowcy); 
2)   zamawiający ma prawo odmowy przyjęcia całej partii towaru lub jej części w przypadku, gdy w trakcie oceny organoleptycznej zostanie stwierdzona zła jakość towaru tj. zapach nietypowy dla dostarczonego asortymentu, obecność zanieczyszczeń lub ciał obcych, pokruszony produkt np. ryby mrożone, widoczne uszkodzenia mechaniczne opakowań spowodowane niewłaściwym zabezpieczeniem, niewłaściwa temperatura przewozu; farsz rybny – wolny od zanieczyszczeń w postaci ości, kręgosłupów, muszli
3) w przypadku stwierdzenia nieprawidłowości, o których mowa w pkt 2, braków ilościowych zamawiający powiadamia o zaistniałym fakcie wykonawcę (telefonicznie, e-mail) podając ilość reklamowanego towaru.  Wykonawca najpóźniej w ciągu 24 godzin ( dopuszcza się możliwość wydłużenia terminu za obopólną zgodą stron ) uzupełnia stwierdzone nieprawidłowości i braki .

Kryterium oceny ofert – najniższa cena brutto oferty 100%

Skan wypełnionego i podpisanego przez osobę upoważnioną do składania oświadczeń woli w imieniu oferenta Formularza ofertowego proszę przesłać na adres  zk_ilawa@sw.gov.pl  do 16 listopada 2020 do godz. 9:00
W przypadku podpisania oferty przez osobę niewymienioną w dokumencie rejestracyjnym (ewidencyjnym) wykonawcy, należy do oferty dołączyć stosowne pełnomocnictwo (skan) lub kopii poświadczonej notarialnie (skan). Z treści pełnomocnictwa musi jednoznacznie wynikać zakres umocowania do czynności związanych z postępowaniem, w szczególności do podpisania i złożenia oferty.
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