OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamoéwienia jest $wiadczenie ustug cateringowych polegajacych na
przygotowaniu i dostarczaniu dan i dodatkéw wraz z obstugg na potrzeby kolacji oraz bufetow
kawowych podczas Miedzynarodowego Turnieju Dyrygentury Choéralnej W STRONE
POLIFONII. organizowanego przez Zamawiajgcego.

2. Migjsce i termin $wiadczenia ustug.

a) Uslugi beda $wiadczone podczas Migdzynarodowego Turnieju Dyrygentury Choralnej
W STRONE POLIFONII.

b) Miejsce: Akademia Muzyczna im. Karola Lipinskiego we Wroctawiu.

c) Wykaz planowanych ustug objetych przedmiotem zamoéwienia oraz planowana liczbe
uczestnikow przedstawiono ponize;j:
- 15-17 grudnia 2022 r. kolacje dla 8 os6b (15 grudnia godz. 19.00; 16 grudnia godz. 21.00;
17 grudnia godz. 20.30)
- 16-18 grudnia 2022 r. po dwa bufety kawowe kazdego dnia dla 20 os6b w podziale na dwa
miejsca serwowania 5 i 15 0sob (16 grudnia godz. 12.00-12.40 oraz 17.45-18.30; 17 grudnia
godz. 11.30-12.00 oraz 16.50-17.20; 18 grudnia godz. 11.00-11.40 oraz 15.20-16.00)

3. Warto$cig graniczng wynagrodzenia Wykonawcy jest cena ofertowa brutto zaproponowana
przez Wykonawcg.

4. Zamawiajacy zaplaci Wykonawcy jedynie za rzeczywistg ilo§¢ zrealizowanych ustug
cateringowych, obliczong wedtug stawek przyjetych na osobe/dzien w ramach poszczegolnych
ustug.

5. Zakres §wiadczonych ustug.

a) Usluga cateringowa obejmuje: ustuge przygotowania, dostarczenia, wydawania positkow
przez obstuge kelnerska, ustuge biezacego uzupelniania poczestunku oraz ustugi
porzadkowe w trakcie serwowania oraz po zakonczeniu serwowania positkow.

b) W ramach zamoéwienia Wykonawca zastosuje si¢ do ponizszych wskazan:

1) Oferowane dania i dodatki winny by¢ estetycznie i elegancko serwowane, podane przez
fachowa obstuge, przygotowane z produktow swiezych 1 wysokiej jakosci.

2) Wykonawca powinien dysponowac stalym, stacjonarnym zapleczem gastronomicznym,
w ktérym beda przygotowywane zamawiane positki i posiada¢ aktualne pozwolenie
wydane przez Panstwowg Inspekcje Sanitarng (sanepid).

3) Ustugi cateringowe - w ramach pozycji nr 1 - Kolacja dla 8 os6b, muszg by¢ serwowane
w formie ,,szwedzkiego stotu”.

4) Dostarczania wylacznie $wiezych produktow zywnosciowych oraz przyrzadzania dan
w dniach §wiadczenia ustug cateringowych, w szczego6lnosci:

— produkty takie jak: kawa, herbata, soki itp. muszg posiada¢ dat¢ przydatnosci do
spozycia wygasajaca nie wezesniej niz 3 miesigce po dniu wykonania zlecenia;

— Wykonawca przygotuje 1 dostarczy do miejsca, w ktorym bedzie odbywala si¢
realizacja ustug zamowione produkty i1 akcesoria w terminie ustalonym z
Zamawiajacym.

— Nakrycie stotéw i1 produkty musza by¢ przygotowane na 20 min przed
rozpoczeciem podanej godziny realizacji ustugi

— Zapewnienia wlasciwego poziomu s$wiadczonej ustugi, przy zachowaniu
powszechnie obowigzujacych norm kultury 1 zasad wspotzycia spotecznego;

— Estetycznego i eleganckiego podawania positkow;

— Zapewnienie odpowiednio wykwalifikowanej obstugi gwarantujgcej whasciwe i
rzetelne wykonanie ushug zgodnie z oczekiwaniami Zamawiajacego okreslonymi
w zleceniu szczegdtowym;
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5)

6)
7)

8)
9)

— Zapewnienia we wlasnym zakresie wszelkiego wyposazenia niezbednego do
wykonania ustugi (niezbedny sprzet bufetowy, termosy gastronomiczne typu
konferencyjnego, urzadzenia grzewcze, aranzacja stotow itp.);

— Utrzymywania porzadku w pomieszczeniach, w ktérych przygotowuje si¢ positki,
jak rowniez w pomieszczeniach, w ktorych przewiduje si¢ wydawanie positkow dla
uczestnikow spotkan.

Zamawiajacy wymaga nakrycia stoléw 1 podawania positkdw (przy uzyciu zastawy

ceramicznej, sztuccoOw metalowych, bielizny stotowej: pokrowcoéw, obrusow |

dekoracji) oraz sprzatnigcia i wywozu odpadkow we wlasnym zakresie.
Wykonawca odpowiada za usuwanie i utylizacje odpadow i $mieci.
Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu Zamdwienia oraz podanie go zgodnie

z wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi zywnosci i wyzywienia zbiorowego.

Wykonawca dba o wlasciwy wyglad, temperature, §wiezo$¢ i utozenie potraw.
Wykonawca dba, aby dostarczane jedzenie (potrawy) byly przewozone w czystych i
higienicznych pojemnikach.

10) Zamawiajacy nie dopuszcza nastepujacych produktow:

a.

napojow sokopodobnych, ,,zabarwionych”, dostodzonych.

6. Rodzaje zamawianych ustug:

a)

Bufet kawowy:

w formie bufetu samoobstugowego bez obstugi kelnerskiej (0soby obstugi
zobowigzane s do uzupetniania na biezaco brakow i wykonuja ustugi porzadkowe),
serwis kawowy - wyposazenieé niezbedne do obstugi cateringowej (tzn. obrusy
materialowe, serwetki do dyspenseréw, serwis do kawy i herbaty, sztucce, talerzyki
do ciasta, szklanki do zimnych napoi,

kawa sypana i rozpuszczalna — 300 ml/os;

czarna herbata w saszetkach,

goraca woda w termosach konferencyjnych, mleko do kawy w pojemnikach
jednorazowych (mate $mietanki 10% Fett — 20 g/0s.), cukier w saszetkach — 10g/os.,
$wieza cytryna w plastrach (plasterki przekrojone na potowg) - 1 plaster/os. (podawana
na talerzykach),

soki 100% w jednym smaku (np. pomaranczowy, jabtkowy), w ilo§ci co najmniej 0,25
1 dla kazdej osoby oraz woda mineralna w ilosci po 0,25 1. wody gazowanej i po 0,25
1. wody niegazowej na osobe, wystawionej w butelkach o pojemnosci nie wickszej niz
0,5 1., uzupetniana na biezaco podczas spotkania.

ciastka kruche — minimum 3 rodzaje - po 100 g/os.

Zamawiajgcy dopuszcza podanie soku w kartonie o pojemnosci do 1 1.

Kolacja

w formie bufetu szwedzkiego bez obstugi kelnerskiej (kelnerzy uzupetniaja na biezaco
braki i wykonuja ustugi porzadkowe);

deska wedlin (wybdor minimum 3 rodzaje po 2 plasterki na osobg);

deska seréw (wybdr minimum 3 rodzaje po 2 plasterki na osobg);

minimum 1 danie zmienne na kazdy dzien, typu: satatka, jajka z dodatkiem
koszyczek mieszanego pieczywa;

soki 100% w dwdch smakach, w ilosci co najmniej 0,25 1 dla kazdej osoby oraz woda
mineralna w ilo$ci po 0,25 1. wody gazowanej i po 0,25 1. wody niegazowej na osobe,
wystawione] w butelkach o pojemnosci nie wigkszej niz 0,5 1., uzupetniana na biezaco
podczas spotkania;
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