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1. Dane ogdlne

1.1.  Przedmiot opracowania

Przedmiotem opracowania jest projekt techniczno-technologiczny kuchni zlokalizowanej na
parterze w budynku szkoty podstawowej z oddziatami mistrzostwa sportowego w Kwidzynie.
Stotéwka z wydawalnig positkéw i zmywalnig znajduje sie na | pietrze .

Projekt technologiczny posiada charakter odtworzeniowy i zostat przygotowany na podstawie
istniejgcej dokumentacji oraz przeprowadzonej inwentaryzacji zaplecza gastronomicznego, z
uwzglednieniem planowanych zmian.

1.2.  Podstawa opracowania
o zlecenie Inwestora i wizja w terenie,

ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2010
r. nr 136, poz. 914, z pdzniejszymi zmianami),

o rozporzgdzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych,

o ustawa z dnia 26 czerwca 1974 r. — Prawo pracy (Dz.U. z 1998 r. nr 21, poz. 94, z
pbzniejszymi zmianami),

o rozporzadzenie Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dnia 26 wrze$nia 1997 r. w sprawie
ogolnych przepiséw bezpieczenstwa i higieny pracy (Dz.U. z 2003 r. nr 169, poz. 1650,
z pOzniejszymi zmianami),

o ustawa z dnia 7 lipca 1994 r. — Prawo budowlane (Dz.U. z 2021 r. poz. 2351, z
pdzniejszymi zmianami),

o rozporzgdzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie warunkéw

technicznych, jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie (Dz.U. z 2022 r.
poz. 1225),

o ustawa z dnia 24 sierpnia 1991 r. o ochronie przeciwpozarowej (Dz.U. z 2019 r. poz.
1372, z po6zniejszymi zmianami),

o rozporzgdzenie Ministra Spraw Wewnetrznych i Administracji z dnia 7 czerwca 2010r.
w sprawie ochrony przeciwpozarowej budynkéw, innych obiektéw budowlanych i
terenéw (Dz. U. z 2010 r. nr 109, poz. 719).

2. Charakterystyka obiektu

2.1. Stan istniejgcy

Przedmiotowa kuchnia ze stotowkg znajduje sie w wydzielonej czesci parteru i | pietra
budynku Szkoty Podstawowej z Oddziatami Mistrzostwa Sportowego przy ulicy Mickiewicza
56B w Kwidzynie. Dojscie do czesci produkcyjno-magazynowej urzadzone jest w elewac;i
zachodniej, natomiast dojscie do sali konsumpcyjnej prowadzi z korytarza szkoty. W
pomieszczeniach produkcyjnych na parterze (kuchnia, wstepna obrobka warzyw) i na |
pietrze w sali konsumpcyjnej zapewniono oswietlenie naturalne. Pomieszczenia produkcyjne
i towarzyszgce wentylowane sg wentylacjg mechaniczng i grawitacyjng. Sala konsumpcyjna
wentylowana jest grawitacyjnie. Ponadto zaktad wyposazony jest w wewnetrzne instalacje
wody, kanalizacji sanitarnej, elekiryczng, gazowa i C.O.
W trakcie weryfikacji zaktadu w zakresie spetnienia aktualnych wymagan sanitarnych
stwierdzono, ze niezbedne do wykonania jest trwate wydzielenie czesci pomieszczen
sanitarnych oraz powiekszenie niektorych otworéw drzwiowych. Ponadto zweryfikowano
obecny uktad stanowisk roboczych oraz ilos¢ i miejsce armatury sanitarnej. Stwierdzono
mozliwos$¢ realizacji inwestycji w ksztatcie przewidziany w niniejszym opracowaniu. Zakres
inwestyciji nie ingeruje w elementy konstrukcyjne budynku oraz w niewielkim zakresie
ingeruje w elementy instalacyjne. Realizacja projektowanej inwestycji zwigzana bedzie
gtéwnie ze wzniesieniem $cianki dziatowej oraz robotami remontowymi i wykonczeniowymi.
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2.1.1 OTOCZENIE ZAKLADU

Teren przy wejsciu do zaktadu — dla pracownikow i dostaw w elewacji zachodniej —
jest utwardzony (drogi dojazdowe i parking), tak wiec nie bedzie stwarzat zagrozenia dla
dostaw zywnosci.
2.2. Ogolne zatozenia technologiczne

W zaktadzie, tak jak dotychczas, bedzie produkowana i wprowadzana do obrotu
zywnosci w systemie codziennym (od poniedziatku do piatku). Oferowane bedg dania

obiadowe z szerokorozumianej ,kuchni polskiej”.

2.2.1 Przyjeto nastepujgce podstawowe zatozenia technologiczne:

. produkcja potraw odbywac sie bedzie w oparciu o peten asortyment surowcéw,
. mieso oraz ryby bedg dostarczane w postaci elementéw kulinarnych, w
opakowaniach chronigcych przed zanieczyszczeniem,

. wiekszos¢ towardw bedzie dostarczana na biezgce potrzeby, bez koniecznosci

diuzszego ich magazynowania.

W obiekcie beda realizowane nastepujace czynnosci technologiczne:
. przyjecie surowcow, pétproduktow i towardw handlowych,
magazynowanie,

pobieranie surowcow i potfabrykatow z magazynu do produkciji,
obrébka surowcéw i przygotowywanie pétproduktow,

obrébka termiczna poffabrykatéw,

ekspedycja potraw,

zwrot brudnych naczyn,

zmywanie naczyn,

usuwanie odpadow.

2.3. Rodzaje serwowanych positkow

Przedmiotowa kuchnia oferuje , obiady dla uczniéw szkoty w tym:
zupy/kremy,

dania Il obiadowe (miesne, drobiowe, rybne, maczne),

dodatki warzywne do dan (suréwki, satatki, warzywa gotowane),
desery (wyroby cukiernicze),

napoje (napoje gazowane, kompoty, soki, kawa, herbata).

2.4. Rodzaje stosowanych naczyn
Stosowane bedg naczynia wielorazowego uzycia (ceramiczne, porcelanowe, szklane)
przystosowane do zmywania w zmywarko-wyparzarce.

2.5. Zatrudnienie i czas pracy

llos¢ zatrudnionych os6b w zaktadzie: 5 w systemie jednozmianowym (godziny
otwarcia zaktadu 8%-15%). Stanowiska pracy znajdowaé sie bedg w nastepujgcych
miejscach:

o  kuchnia (nr 1.4) — przygotowywanie potraw, mycie sprzetu kuchennego. 3
stanowiska statej pracy,

o  wstepna obrébka warzyw (nr 1.7) — czynnosci wstepnej obrdébki warzyw i jaj. 1
stanowisko czasowej pracy (do 4 godzin na dobe przez jednego pracownika),

o zmywalnia naczyn stotowych (nr 2.3) — zmywanie naczyn stotowych
pokonsumpcyjnych. Stanowisko czasowej pracy (do 4 godzin na dobe przez
dwaoch pracownikow).
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Ponadto czynnosci pracownicze wykonywane bedg roéwniez w pomieszczeniu
wydawki (nr 2.4), w ktérej poprzez okienko podawcze wydawane beda uczniom positki.
Czynnosci pracownicze wykonywane bedg w tym miejscu w czasie do 2 godzin na dobe
przez dwoch pracownikdéw, tak wiec w tym miejscu nie bedzie stanowiska pracy, w mysl
ustawy Prawo pracy.

Dla pracownikéw kuchni wydzielono pomieszczenie socjalno-biurowe wyposazone w
pracownicze szafki odziezowe (dwudziatowe), zlew z tacg ociekowg oraz stét z krzestami.
Przy pokoju socjalno-biurowym znajduje sie wezet sanitarny z natryskiem oraz wydzielone
WC. Pracownicy kuchni bedg spozywac positki pomieszczeniu socjalnym

2.6. Utrzymanie czystosci

Sprzatanie pomieszczen kuchni (wraz z pomieszczeniami przylegtymi) oraz jadalni nalezy do
obowigzkéw personelu kuchni. Odbywac sie to bedzie przy uzyciu sprzetu porzadkowego i
srodkow czystosci znajdujgcych sie w aneksie na sprzet porzadkowy.

2.7. Gospodarka odpadami

Odpadki ze zmywalni (pokonsumpcyjne) wynoszone beda osobnym wyjsciem do
pomieszczenia na odpadki. Pomieszczenie to wyposazone jest w kran ze ztgczkg do weza i
kratke Sciekowa, przeznaczone do mycia pojemnikow na odpadki.

Pozostate odpady (opakowania) gromadzone bedg w pojemnikach ustawionych w
pomieszczeniu wydzielonej do sktadowania odpadow statych (poza obrebem budynku).

3. Uktad funkcjonalno-uzytkowy

3.1. Dostawa towaru

Surowce i potprodukty dostarczane bedg osobnym wejsciem do budynku zlokalizowanym od
strony zaplecza technicznego. Dostarczone surowce umieszczane beda, w zaleznosci od
rodzaju, w odpowiednich pomieszczeniach magazynowych. Na zapleczu przewidziano 1)
magazyn ziemniakow i warzyw korzeniowych (wyposazony w palety magazynowe), 2)
magazyn warzyw i przetworow (regaty ze stali nierdzewnej), 3) magazyn produktéw suchych
(regaty ze stali nierdzewnej), 4) magazyn napojéw i opakowan (paleta, regaty ze stali
nierdzewnej). W obrebie kuchni znajdujg sie takze wydzielone komory: chtodnicza oraz
mroznicza (wyposazone w regaty ze stali chromowanej) na surowce typu: nabiat, mieso i
wedliny, przechowywane na osobnych regatach w wydzielonych pojemnikach.

Dostarczone jaja przechowywane bedg w chtodziarce umieszczonej obok zlewu 1
komorowego, w pomieszczeniu dezynfekcji jaj. Jaja po wstepnym umyciu i dezynfekcji w
urzgdzeniu do naswietlania jaj promieniami UV kierowane bedg do pomieszczenia kuchni,
gdzie poddawane beda dalszej obrébce w zaleznosci od potrzeb.

W obiekcie przewidziano takze magazyn zasobdw na zapasowy sprzet podreczny kuchni,
zapas naczyn stotowych, obruséw, itp. (wyposazony w palete magazynowg i regaty ze stali
nierdzewnej). Dostep do tego magazynu jest zastrzezony dla kierownika kuchni, lub osoby
przez niego upowaznionej

3.2WSTEPNA OBROBKA WARZYW (pom. nr 1.7)

W pomieszczeniu przygotowalni brudnej warzyw przewidziano chtodziarke na nowalijki, stot
ze zlewem 2 komorowym do mycia nowalijek, z blatem pomocniczym, i umywalke do mycia
rgk. Pomieszczenie zostato ponadto wyposazone w maszyne do obierania warzyw
korzeniowych i ziemniakdéw.

Pomieszczenie skomunikowane z kuchnig za pomoca korytarza.

Wysokos¢ pomieszczenia — 3,20 metry. Posadzka z ptytek terakotowych. Przy stanowiskach
pracy $ciany do wysokosci co najmniej 2,0 metréw nalezy pokry¢ ptytkami ceramicznymi, a
powyzej farbg emulsyjng zmywalna. Styki scian i posadzki oraz pomiedzy scianami nalezy
wykonac jako zaokraglone.
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Poziom piwnicy potgczono z parterem wewnetrzng klatkg schodowg oraz dzwigiem
(dostawa pétproduktow i surowcow do kuchni)

3.3. Pomieszczenie kuchni z aneksami - stanowiskami  ( pom. nr 1.4)

Podstawowe pomieszczenie produkcyjne zaktadu. W pomieszczeniu zaprojektowano
wydzielenie poszczegdlnych stanowisk pracy (stanowiska statej pracy) zgodnie z rysunkiem
nr 9

Czyste warzywa kierowane bedg do kuchni, gdzie poddawane bedg dalszej obrébce w
wydzielonym aneksie S4 przygotowania warzyw, wyposazonym w stot ze zlewem
dwukomorowym, st6t roboczy oraz maszyne do rozdrabiania warzyw.

Wydzielono osobne pomieszczenie przygotowalni wstepnej i koncowej obrobki migsa S10,
wyposazone w stot do pracy oraz stét ze zlewem 2 komorowy oraz maszyne do
rozdrabniania miesa.

Wydzielono osobne stanowisko przygotowalni wstepnej i koncowej, ryb S9, wyposazone w
st6t do pracy oraz stét ze zlewem 2 komorowy

W otwartej przestrzeni kuchni, oprécz wczesniej wymienionych stanowisk, wydzielono
jeszcze aneks przygotowania wyrobéw macznych S8 i przygotowania wyrobow
garmazeryjnych. Oba te stanowiska wyposazono w stét ze zlewem dwu komorowy, stoty do
pracy oraz maszyne do wyrobu ciasta.

W obrebie kuchni wydzielono réwniez stanowisko witryn chtodniczych do przechowywania
pétproduktéw oraz lodéwke na probki zywnosci. Ustawiono takze stoty z przesuwnymi
drzwiami do przechowywania sprzetu. W kuchni dodatkowo zamontowano dwie umywalki
do mycia rak w trakcie pracy oraz zawor czerpalny ze ztgczkg do weza.

Wysoko$¢ pomieszczenia — 3,20 metry. Posadzka z ptytek terakotowych, sciany do
wysokosci co najmniej 2,0 metréw nalezy pokry¢ ptytkami ceramicznymi, a powyzej farbg
emulsyjng zmywalng. Styki $cian i posadzki oraz pomiedzy Scianami nalezy wykonac¢ jako
zaokraglone.

3.3.1 Obrodbka termiczna

Do obrébki termicznej w kuchni przewidziano urzadzenia ustawione w bloku termicznym.
Blok wyposazono w trzy: taborety gazowe, dwie patelnie elektryczne, urzgdzenie elektryczne
do gotowania makaronu i ryzu oraz trzon gazowy 6 palnikowy. Dodatkowo, do obrébki
termicznej, przewidziano piec konwekcyjno-parowy. Nad urzgdzeniami grzewczymi istnieje 1
okap wyciggowy.

3.3.2 Zmywalnia naczyn kuchennych (pom. nr 1.5)

Pomieszczenie do mycia naczyh kuchennych wyposazone w gteboki zlew (basen) oraz
regat ociekowy na umyty sprzet.

Wysokos¢ pomieszczenia — 3,20 metry. Posadzka z ptytek terakotowych, $ciany do
wysokos$ci co najmniej 2,0 metrow nalezy pokry¢ ptytkami ceramicznymi, a powyzej farbg
emulsyjng zmywalng. Styki Scian i posadzki oraz pomigdzy scianami nalezy wykonac jako
zaokraglone.

3.4. MAGAZYNY (pom.nr1.3,0.2,0.3,0.4)

W magazynie nr 1.7 na regatach, pétkach lub w szafach przechowywane bedg produkty
zywnosciowe niewymagajgce obnizonej temperatury sktadowania. Magazyny zlokalizowane
w piwnicy (nr 0.2, 0.3 i 0.4) bedg magazynami og6lnymi wykorzystywanymi zgodnie z
aktualnym zapotrzebowaniem.

Wysoko$¢ pomieszczenia — 3,20 metra (nr 1.7) i 2,70 metra (nr 0.2, 0.3 i 0.4). Posadzka z

plytek terakota (nr 1.7) i posadzka lastryko (nr 0.3 i 0.4). Sciany wykonczone farbg emulsyjng
zmywalng. Wentylacja: wentylacja mechaniczna zgodnie z oddzielnym projektem wentylaciji.

3.4.Pomieszczenie szaf chtodniczych (pom nr 1.6)
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W tym pomieszczeniu ustawiono szafy chtodnicze, zamrazarki chtodnicze oraz szafy
magazynowe.

3.5. Wydawanie positkbw ( pom. nr 2.4)

Gotowe potrawy beda poddane koncowej obrobce na stotach aneksu wykonhczenia i
zdobienia potraw, przed wydaniem do wydawalni . W wydawalni przewidziano lade z
szufladami oraz podreczng lodéwke na napoje, skad gotowe potrawy wydawane beda na
jadalnie. Wydawalni przewidziano montaz umywalki

Poziom parteru i | pietra potgczono wewnetrzng klatkg schodowag oraz dzwigiem z poziomu
parteru dostawa gotowych positkéw z kuchni do wydawalni na poziomie | pietra).

Wysoko$¢ pomieszczenia — 3,20 metry. Posadzka z ptytek terakotowych. Sciany do
wysokosci 2,0 metréw zlicowane ptytkami ceramicznymi, powyzej farba emulsyjna
zmywalna. Wentylacja: wentylacja mechaniczna zgodnie z oddzielnym projektem wentylaciji.

3.7. Zmywanie naczyn stotowych (pom. nr 2.3)

Pomieszczenie przeznaczone bedzie do zmywania i wyparzania naczyn stotowych po
zakonczeniu konsumpcji. W pomieszczeniu zainstalowany bedzie zlew gteboki
jednokomorowy, zmywarka elektryczna z funkcjg wyparzania (powyzej 90 °C) oraz stét
roboczy z otworem do wrzucania odpadkow pokonsumpcyjnych oraz stot zlewozmywak
jednokomorowy. Naczynia pokonsumpcyjne bedg pobierane z okienka odktadczego od
strony sali konsumpcyjnej. Wysuszone, po uprzednim wymyciu i wyparzeniu, naczynia w
kontenerach bedg przewozone wozkami do szafy na czyste naczynia znajdujaca sie w
wydawalni.

Wysokos$¢ pomieszczenia — 3,20 metry. Posadzka z ptytek terakotowych. Sciany do
wysokosci 2,0 metréw zlicowane ptytkami ceramicznymi, powyzej farba emulsyjna
zmywalna. Wentylacja: wentylacja mechaniczna zgodnie z oddzielnym projektem wentylaciji.

3.8POMIESZCZENIE SOCJALNE PRACOWNIKOW (pom. nr 1.10)

Zgodnie z planowanym stanem zatrudnienia szatnia =
przeznaczona bedzie dla trzech pracownikow. Pomieszczenie — \
odpowiada wymogom zawartym w § 1-9 oraz § 14 zatgcznika nr 3 =
rozporzadzenia Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dnia 26 | L
wrzesnia 1997 r. w sprawie ogélnych przepiséw bezpieczenstwa i F e
higieny pracy (Dz.U. z 2003 r. nr 169, poz. 1650, z pézniejszymi i Z
zmianami). Z uwagi na fakt, iz pracownicy zaktadu nie beda | — ==
wykonywali prac powodujgcych znaczne zabrudzenie odziezy | =

pomieszczenie to bedzie szatnig podstawowg w rozumieniu w/w
rozporzadzenia.

——

Wysokos¢ pomieszczenia — 3,20 metra. Posadzka z ptytek
terakotowych. Sciany wykonczone farbg olejng (lamperia) i farbg
emulsyjng zmywalng. Wentylacja mechaniczna o wydajnosci co
najmniej 50 m*/h.

Szatnie nalezy wyposazy¢ w szafki dwudziatowe np. szafy |
metalowe BHP dwudziatowe na faweczce z pawlaczem firmy |
Zormet (symbol SBNLP-2) o wymiarach 220x40x50 centymetrow '

(zdjecie obok). Szafka bedzie posiadata tawke chowang na —
prowadnicach tozyskowych w celu uzyskania jak najwiekszej A:-:Q‘:b y

wolnej powierzchni pomieszczenia szatni oraz zapewnienia miejsc
siedzagcych dla wszystkich pracownikow z niej korzystajacych.
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Szafy wykonane sg zgodnie z normg polskg PN-90/F-0610/05 oraz PN-90/F-06009.

Ponadto w pomieszczeniu umieszczony bedzie stolik i siedzisko do spozywania
positkbw wiasnych pracownikéw. Wyposazone bedzie takze w zlew jednokomorowy z
ociekaczem.

3.8.1 SANITARIAT PRACOWNIKOW (pom. nr 1.11)

Pomieszczenie wyposazone w umywalke i muszle ustepowa. Drzwi prowadzgce do
sanitariatu nalezy wyposazy¢ w urzadzenia samozamykajgce. Sanitariat zgodny z
wymogami zawartymi w § 1-3 oraz § 17-24 zatacznika nr 3 rozporzgdzenia Ministra Pracy i
Polityki Socjalnej z dnia 26 wrzesnia 1997 r. w sprawie ogdinych przepiséw bezpieczenstwa i
higieny pracy (Dz.U. z 2003 r. nr 169, poz. 1650, z pdzniejszymi zmianami). W
pomieszczeniu znajdowac sie bedag pojemniki z mydtem w ptynie oraz pojemniki z recznikami
papierowymi. Wysokos¢ pomieszczenia — 3,20 metra. Posadzka z ptytek terakotowych.
Sciany wykonczone ptytkami ceramicznymi do wysokosci 2,0 m powyzej farbg emulsyjna
zmywalng. Wentylacja mechaniczna o wydajnosci co najmniej 50 m3/h uruchamiana
wigcznikiem Swiatta.

3.9POMIESZCZENIE GOSPODARCZE (pom. nr 1.9)

W pomieszczeniu przechowywane beda (w szafce) sprzet i srodki do utrzymania
czystosci w zakladzie. Pomieszczenie wyposazone w zlew gteboki gospodarczy,
zamontowany 50 cm nad posadzka.

Wysoko$¢ pomieszczenia — 3,20 metra. Posadzka z terakoty. Sciany przy zlewie

nalezy pokry¢ ptytkami ceramicznymi (fartuch z ptytek), a w pozostatych miejscach farba
emulsyjng zmywalng.

4. Uktad powierzchniowy

4.1 Piwnica
Numer Nazwa Powierzchnia Wysokosé Kubatura
pom. pomieszczenia uzytkowa [m“] | pom. [m] | pom. [m°]
01 korytarz 13,32 2,70 35,96
02 Magazyn 8,32 2,70 22,46
0.3 Magazyn 13,31 2,70 35,94
04 Magazyn 29,51 2,70 79,68
Razem 64,46 174,04
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4.2 Parter

Numer Nazwa Powierzchnia Wysokosé Kubatura
pom. pomieszczenia uzytkowa [m“] | pom. [m] [ pom. [m’]
PARTER

1.2 Korytarz 18,00 3,20 153,66 ]
1.3 | Magazyn produktéw suchych 876 | 320 | 2595 N
1.4 Kuchnia 110,35 3,20 68,46 ]
__1:5_ | Zmywalnia naczyd kuchennych | DL 320 _|.. e
1.6 Pom. szaf chtodniczych 16,33 3,20 7,80
"""" [~ Pom. przygotowaniawarzywi | 12ae | aon | ai1E0 |
17 | dezynidkoi imyciajal .| 1388 | 320 (SISER
1.8 Biuro 7,93 3,20 10,18 ]
1.9 Pom. gospodarcze 3,18 3,20 12,37
1140 | SzatniaiPom.socjane |  44m5 | a2aon | agrar |
110 | precownikew | 182 | 320 | 686
1.11 Sanitariat pracownikéw 4,45 3,20 14,24
202,53 Suma 403,96
4.2 I pigtro
Numer Nazwa Powierzchnia Wysokosé Kubatura
pom. pomieszczenia uzytkowa [m“] | pom. [m] [ pom. [m?]
2.2 korytarz 12,35 3,20 35,96
2.3 Zmywalnia naczyh stotowych 21,86 3,20 22,46
2.4 Wydawalnia 25,66 3,20 35,94
2.5 Stotéwka 121,02 3,20 79,68
Razem 180,89 578,85
5.0 OPIS PLANOWANYCH ROBOT BUDOWLANYCH

List¢ niezbednych do wykonania robét budowlanych i remontowych wskazano na rysunkach

nr4,516.

5.1

Sciany i sufity
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Powierzchnie $cian i sufitoéw gtadkie w biatym kolorze, bez uszkodzen i szczelin,
zabezpieczone przed kondensacja pary. Sciany w pomieszczeniach produkcyjnych, zmywalni
naczyn stotfowych oraz w pomieszczeniach wyposazonych w urzadzenia chtodnicze pokryte
sg materiatem fatwo zmywalnym (ptytki ceramiczne w kolorze biatym), nienasigkliwym,
nietoksycznym, niepalnym, odpornym na dziatanie wilgoci do petnej wysokosci. Pozostate
magazyny, szatnia, korytarze wylozone sg ptytkami ceramicznymi lub innymi zmywalnymi
materiatami, w tym farbami do wysokos$ci 2,0 m. Narozniki $cian przy ciggach
komunikacyjnych zabezpieczono przed uszkodzeniami mechanicznymi.

Zachowana jest wymagana wysokos$¢ dla pomieszczen produkcyjnych (od 3,7 do 6,1 m wg
aktualnych wymagan zawartych w Prawie budowlanym) oraz magazynowych, sanitarnych i
gospodarczych (sufity podwieszane na wysoko$¢ 3,2 m). Sufity podwieszane wykonane sg z
materiatéw niechtongcych wilgoci oraz zmywalnych.

Sala konsumpcyjna wykonana zostata wedlug projektu wnetrz.

5.2. Podlogi

Podlogi w pomieszczeniach produkcyjnych, magazynowych, sanitarnych i komunikacji sg
gladkie, nienasigkliwe, tatwo zmywalne, niepylace, niesliskie, odporne na $cieranie i
uderzenia mechaniczne (gres), dodatkowo zaopatrzone w cokoliki przyscienne wykonane z
tego samego materiatu co posadzki.

W miejscach uzasadnionych technologicznie podiogi posiadajg kratki sciekowe.

5.3.  Drzwiiokna

Drzwi szczelne o gladkiej powierzchni, dostosowane do zmywania woda. Progi metalowe.
Szeroko$¢ drzwi w $wietle minimum 90 cm.

Okna w pomieszczeniach kuchni 1 pomieszczeniach przylegajacych szczelne, o gtadkiej
powierzchni, dostosowane do zmywania wodg, w wigkszos$ci rozwierano-uchylne (dodatkowo
zaopatrzone w siatki ochronne przeciw owadom - moskitiery).

5.4. Ogrzewanie
Pomieszczenia ogrzewane przy pomocy instalacji c.o., z zastosowaniem grzejnikow typu
purmo, oraz wentylacji mechanicznej. Temperatury wewnetrzne pomieszczen wg
obowigzujacych norm.
Charakterystyka rozwigzan projektowych
Przewiduje wymiang grzejnikow rurowo-zebrowych i cztonowych wraz wymiang
zaworéw grzejnikowych

Roboty demontazowe
Demontaz grzejnikow rurowo-zebrowych w pomieszczeniach
Montaz grzejnikéw
Grzejniki stalowe dwuptytowe typu konwektor — w pomieszczeniach parter, I pigtro C22
600x2100 — 6 szt, 600x1600- 2 szt

Montaz zaworéw grzejnikowych
Projektuje si¢ na zasileniu montaz zaworéw grzejnikowych z glowicami
termostatycznymi — 8szt, za$ na powrotach zawory odcinajace — 8szt

Montaz rur przylagczeniowych

Wymiana rur przytagczeniowych do grzejnikéw stalowych. Rury stalowe czarnych
fi 15 mm.
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5.5. Instalacja elektryczna
Instalacja gniazdowa i oswietleniowa wedtug oddzielnego opracowania.

5.6. Instalacja wentylacyjna - wedlug oddzielnego opracowania.

5.7. Instalacja wod —kan

Charakterystyka rozwigzan projektowych
Przewiduje si¢ wymiane czesci instalacji wody zimnej , wody cieptej, kanalizacyjne;j
wraz z montazem przyboréw sanitarnych. Zasilanie w wode¢ zimna i cieplg z istniejace;]
instalacji - piony.

Instalacja wody zimne;j i cieplej
W wodg¢ zimng zasilane bedzie zlewozmywaki, zmywaki, umywalki , spluczki misek
ustepowych oraz urzadzenia kuchni piec parowy, zmywarko-wypazarka, obieraczka do
warzyw . W wodg cieptg zasilane bedg zlewozmywaki, zmywaki, umywalki. Instalacje
wodociggowa projektuje si¢ z rur stalowych ocynkowanych lezaki - fi 15 mm . Na
podejsciach do wszystkich odbiornikéw wody zamontowa¢ zawory odcinajace. Po
zakonczeniu montazu instalacji nalezy wykonac probe szczelnosci na cisnienie 0,9 Mpa.
Po pozytywnej prébie szczelno$ci nalezy przewody poddac ptukaniu czystag woda
wodociggowa. .

Kanalizacja sanitarna
Kanalizacja sanitarna stuzy¢ bedzie do odprowadzenia sciek6w z przyboréw sanitarnych
do istniejacej kanalizacji — piony znajdujace si¢ w tych pomieszczeniach. Kanalizacje
wykonac z rur kanalizacyjnych z PCV faczonych na uszczelki gumowe. Projektuje si¢
wymiang istniejagcych podej$¢ do urzadzen sanitarnych, utozenie poziomu do pisuaru fi
50 mm oraz wymian¢ urzadzen sanitarnych zgodnie z wykazem. Nie nalezy stosowac
kolan 90° , wszystkie odgal¢zienia i zatamania nalezy wykona¢ z tréjnikéw i kolan o
kacie ostrym w kierunku spltywu 45° w celu zabezpieczenia przed zatykaniem si¢
kanalizacji. Montaz urzadzen zgodnie z wytycznymi producenta. Wszystkie przybory
muszg posiada¢ ,,zamkni¢cia wodne”.
Spadki przewodéw kanalizacyjnych wynoszg : minimalne dla d= 0,11 m — 2%, d<0,11m —
3%. Po zakonczeniu rob6t montazowych kanalizacji przed jej zakryciem, przeprowadzic¢
badanie szczelnosci. Podejscia i przewody pionowe sprawdzi¢ szczelnos¢ w czasie
swobodnego przeptywu przez nie wody i przez ogledziny.

Przybory sanitarne
I pietro i parter:
- 16 — umywalka stalowa wraz z baterig — 5 kpl.
22 —umywalka fajansowa z baterig — 1 kpl.
- 12 — zlewozmywak dwukomorowy z baterig - 6 kpl.
33 —zlewy i baseny z baterig - 6kpl
- M — ustep ze spluczka typu kompakt - 1 kpl
- P — odwodnienie zmywarko — wypazarki, obieraczki i pieca parowego — 4 szt
- K — kratki sciekowe — 8 szt

5.8. Instalacja gazowa -
Odtaczenie istniejacych kottéw gazowych — 4 szt i demontaz podejs¢

Odtaczenie i ponowne podtaczenie kuchni gazowej 6 — palnikowej
Odtaczenie i ponowne podlaczenie - 2 szt. taboretéw gazowych
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Odtaczenie i podtaczenie nowego 1 szt. taboretu gazowego
Po wykonaniu w/w robét nalezy wykona¢ sprawdzenie szczelnosci instalacji gazowej.

5.9 Uwagi koncowe
- - Prace montazowe wykona¢ zgodnie z cz¢scig graficzng rys Nr

1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11

- Urzadzenia 1 materiaty zastosowane do montazu winny posiada¢ wymagane
deklaracje zgodnosci, odpowiednie atesty, §wiadectwa o dopuszczeniu do
stosowania, aprobaty techniczne itd.

- Roboty montazowe winny by¢ prowadzone przez uprawnione osoby.

- Stosowac si¢ do wytycznych montazowych producenta.
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II. INFORMACJA NT. BEZPIECZENSTWA I OCHRONY ZDROWIA

Informacja dotyczaca bezpieczenstwa i ochrony zdrowia , planu bezpieczenstwa i ochrony
zdrowia oraz szczeg6lowy zakres rodzajow robot budowlanych, stwarzajacych zagrozenia
bezpieczenstwa i zdrowia ludzi.

[.Cze$¢ opisowa:
1/ zakres robét dla catego zamierzenia budowlanego zgodnie z opisem wyzej

2/ wykaz istniejgcych obiektéw budowlanych;
Budynek szkolny

3/ wskazanie elementow zagospodarowania dziatki lub terenu, ktére moga stwarzac
zagrozenie bezpieczenstwa i zdrowia ludzi;

sktadowanie materiatéw budowlanych przeznaczonych do wbudowania odbywac si¢ bedzie
czeSciowo na dzialce czgsciowo natomiast dowozone bedg bezposrednio od dostawcy na
budowe i zuzywane na biezgco.

4/ wskazanie dotyczace przewidywanych zagrozen wystepujacych podczas realizacji robét
budowlanych, okreslajace skalg¢ i rodzaje zagrozen oraz miejsce i czas ich wystapienia;
wejscie osob postronnych na teren budowy — mozliwo$¢ wypadku o mozliwe okresowe
zablokowanie drogi dojazdowej do budynku — mozliwo$¢ zablokowania drogi ewakuacyjnej
praca na wysokos$ci w trakcie ocieplania $cian — mozliwos¢ upadku z wysokos$ci oraz awaria
konstrukcji rusztowania

praca przy uzyciu maszyn i urzadzen niezbednych do wykonania okreslonych robét takich
jak: wiertarki, pity spalinowe i elektryczne, betoniarki, wciggarki reczne i mechaniczne,
agregaty tynkarskie, ostre narz¢dzia do recznych prac wykonczeniowych — mozliwos¢
porazenia pradem, okaleczenia

5/ wskazanie sposobu prowadzenia instruktazu pracownikéw przed przystgpieniem do
realizacji robot szczegdlnie niebezpiecznych;

ze wzgledu na charakter warunkéw realizacji robdt instruktaz ogélny musi by¢ prowadzona
przed przystapieniem do pracy oraz instruktaz stanowiskowy osobny dla poszczegdlnych
maszyn i urzadzen, ktére bedg stosowane w trakcie budowy i musi obejmowac nastepujace
elementy:

INSTRUKTAZ OGOLNY OBEJMUJACY:

Przekazanie pracownikom jaki zakres i rodzaj rob6t bedzie wykonywany w danym zakresie
robot , rozdziat zadan 1 odpowiedzialnos$ci dla poszczeg6lnych pracownikow

Zapoznanie pracownikéw z zagrozeniami mogacymi wystgpowac podczas realizacji robot,
Wyznaczenie stref zagrozen.

Zapoznanie pracownikéw z organizacjg robot oraz organizacjg transportu materiatow i
organizacja komunikacji.

Sprawdzenie i uzupetnienie w miar¢ potrzeb wyposazenia pracownikOw w sprzet ochrony
osobistej, oraz odziez ochronng itp.

Sprawdzenie sprawnosci i stanu technicznego sprz¢tu i narzedzi wykorzystywanych do
wykonywania robét o Przeszkolenie pracownikow w zakresie postugiwania si¢ sprzetem i
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narze¢dziami (w miar¢ potrzeb dotyczy¢ to bedzie pracownikéw, ktérzy po raz pierwszy beda
uzywac¢ danego sprz¢tu)

Okreslenie zasad i sposobu zabezpieczenia terenu realizacji robot przed dostepem oséb
postronnych.

Instruktaz w zakresie przestrzegania zasad bhp dotyczacych realizacji rob6t i uzywania
sprze¢tu budowlanego.

INSTRUKTAZ STANOWISKOWY OBEJMUIJE:

- Sprawdzenie 1 uzupelnienie w miare potrzeb wyposazenia pracownikéw w niezbedny
dla poszczeg6lnych pracownikéw na danym stanowisku sprzet ochrony osobistej , oraz odziez
ochronnag itp.

- Sprawdzenie sprawnosci i stanu technicznego sprzetu i narzedzi wykorzystywanych
do wykonania rob6t na danym stanowisku- zapoznanie pracownikow z instrukcja obstugi
urzadzenia, do ktérego obstugi zostat przydzielony,

- Przeszkolenie pracownikéw w zakresie postugiwania si¢ sprz¢tem i narzgdziami ze
szczegblnym zwrdceniem uwagi na prawidtowos$¢ ich uzytkowania.

- Instruktaz w zakresie przestrzegania zasad bhp dotyczacych uzywania powierzonego
do uzytkowania sprzetu budowlanego oraz sposobu sprawdzania jego sprawnosci i
zabezpieczen przed narazeniem zdrowia i zycia w trakcie jego obstugi.

6/ wskazanie srodkéw technicznych i organizacyjnych, zapobiegajacych szczegdlnego
zagrozenia zdrowia lub w ich sgsiedztwie, w tym zapewniajacych bezpieczng i sprawng
komunikacje¢, umozliwiajacg szybka ewakuacje na wypadek pozaru, awarii i innych zagrozen.

7. Srodki techniczne:

-Sprzet ochronny indywidualne;.

-Narzedzia 1 sprze¢t budowlany (rusztowania, drabiny, betoniarka itp.) sprawny technicznie i
wykorzystywany zgodnie z jego przeznaczeniem, instrukcja uzytkowania i zasadami bhp.
-Tablice informacyjne oraz barierki lub tasmy uniemozliwiajagce wejscie osobom postronnym
podczas wykonywania robot.

8. Srodki organizacyjne:

- Caty teren budowy nalezy ogrodzi¢ od reszty terenu i wyraznie oznakowac tablicami
informujacymi o zagrozeniach

-Zabezpieczenie miejsca wykonywania rob6t przed dostepem oséb postronnych,

-W trakcie realizacji rob6t musi by¢ zapewniona komunikacja — przej$cie umozliwiajagce w
kazdej chwili ewakuacje oséb ,

-W przypadku realizacji rob6t uniemozliwiajacych zapewnienia drogi ewakuacyjnej ( np.
ustawienie rusztowan zagradzajacych droge ewakuacyjng ), na czas ich realizacji, powyzej
wykonywanych rob6t nie moga przebywac ludzie.

-Ustali¢ z pracownikami harmonogram realizacji poszczegdlnych elementéw robét i
terminarzem wykonywania prac o szczegdlnym zagrozeniu bezpieczenstwa, aby uczuli¢ ich,
aby w tym okresie zachowali szczeg6lng ostrozno$¢ przy wykonywaniu zagrozonych
CZynnosci.

- Materiaty rozbiérkowe winny by¢ sktadowane tylko w miejscach wyznaczonych w
projekcie rozbiodrki, osobno te przeznaczone do wywiezienia 1 utylizacji, osobno do
ponownego wbudowania. W zadnym wypadku nie mozna sktadowa¢ materiatéw ani innych
przedmiotéw na drogach transportowych przeznaczonych dla pojazdéw strazy pozarne;j,
pogotowia ratunkowego itp.
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UWGA: 1a) Plan bezpieczenstwa i ochrony zdrowia na budowie sporzadza sig, jezeli:

1) w trakcie budowy wykonywania bedzie przynajmniej jeden z rodzajow rob6t
budowlanych wymienionych w ust. 2art. 21 ustawy Prawo Budowlane lub
2) przewidywane roboty budowlane maja trwa¢ dtuzej niz 30 dni roboczych i jednocze$nie
bedzie przy nich zatrudnionych, co najmniej 20 pracownikéw lub pracochtonnos¢
planowanych robét bedzie przekracza¢ 500 osobodni.

Przy projektowanym obiekcie nie wystepuja okolicznosci okreslone w Art. 21 a Ustawy
Prawo  Budowlane, wobec czego kierownik budowy nie jest zobowigzany do sporzadzenia
Planu BIOZ.
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WEJSCIE DO KUQHNI

LEGENDA POMIESZCZEN:

POMIESZCZENIA OBJETE REALIZACJA
18,00 m2

KORYTARZ
1 .N TERAKOTA h=3.20m

1.3 Pasgmen

h=320m

PRODUKTOW SUCHYCH

8,76 m2|

1.4 fm =\ 110,35 m2]

‘torakota h=320m

(YWALNIA NACZYN KUCHENNYCH 6,33 S~_

17 “iwq OBR. igi.hmuﬂ%sf am.mm:ﬁ_
1.8 "0 7.93m|
10: PORZADKOWE.
1.9 P~ 318m2
11,52m2|
m ITARIAT PRAC.
1.11 MTARKT BRAC 4,45 m2

1.12 _vn!wx

WANIA ODPADKOW
h=320m

546m2|

Uzgodniono pod wzgledem wymag

higicnicznych i zdrowotnych

saisai

Pper

bez zastrzezen / &

an

A

LEGENDA URZADZEN:

1 — Kuchnia gazowa 6—palnikowa —do ponownego montazu
2 — patelnia elektryczna — do ponownego montazu

3 — Taboret gazowy — 2 szt do ponownego montazu

KG — kociot gazowy — likwidacja

4 — piec konwekcyjno parowy — do ponownego montazu

8 — basen z bateriq — do ponownego montazu

9 — regaf ociekowy — do ponownego montazu

33 — stot zlewozmywak jednokomorowy — 2 szt

12 — zlewozmywak dwukomorowy — 5 szt nowe

16 — umywalka stalowa — 4 szt

22 — umywalka fajansowa — 1 szt

19 — zawdr czerpalny ze ztqczkq na wqz

21 — muszla ustgpowa — 1 szt

Bn — bateria natryskowa — 1 szt

Bz — bateria zlewozmywakowa 5 szt i zmywakowa — 4 szt
Bu — bateria umywalkowa — 1 szt

39 — zlew jednokomorowy z ociekaczem — 1 szt nowe

Pk — pion kandlizacyjny

G — pion gazowy

Pw — pion wody zimnej i ciepfej
GP — grzejnik ptytowy

Projektowane roboty budowlane:

- wykonanie instalaciji elektrycznej we wszystkich pomieszcz. wedlug osobnego opracowania

- wykonanie nowych plytek ceramicznych typu gres na posadzce w pomieszczeniu wszystkie
pomieszczenia

- wykonanie nowych ptytek ceramicznych na iu kuchni, zmywalni,
wstepnej obrébki warzyw, pom. porzadkowym, pom. mNm. n:.on:.&o: i pom. sanitariatéw

- h=2,0m

- wykonanie ylacji wedtug ¢ go op ia ,

- prace malarskie - gtadzie gipsowe i malowanie sufitéw i $cian farbg emulsyjng o
podwyzszonej zmywalnosci. Dotyczy wszystkich pomieszczen.

- wykonanie $cianek dziatowych dla wygrodzenia sanitariatow i szatni
- wymiana drzwi wewngtrznych

- GP - wymiana grzejnikow w na grzejniki ptytowe, wszystkie pomieszczenia

- montaz zlewu jednok go z ociek wp czeniu socjalnym,

\inwestor: MIASTO KWIDZYN ul.Warszawska 19 82-500 Kwidzyn

Obiekt: TECHNOLOGIA KUCHNI W SZKOLE PODSTAWOWEJ Z OMS Skala:  1:100
Adres: KWIDZYN UL. MICKIEWICZA 568 DZIAtKA NR 389/7 OBR.08

Branza:

Nazwa rysunku:  Rzut Ua_-no_.: uua:_o:ﬁ D
KUCHNIA PARTER — ROBOTY BUDOWLANE

Opracowat: Krzysztof Kapica Podpis: Nrrys.:
nr upr.1013/E1/86
Data: 05. 2023
Projektowat: Krzysztof Kapica Podpis: m
nrupr.1013/E1/86
ata: 05. 2023
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LEGENDA POMIESZCZEN:

POMIESZCZENIA:

[0.1] -Klatka schodowa - 16,23
0.2] -Korytarz - 13,32 m2

m2

[0.3]-Pomieszczenie gospodarcze - 9,57 m2

[0.4]-Magazyn - 8,32 m2
[0.5]-Magazyn - 13,31 m2
[0.6]-Magazyn - 38,92 m2
[0.7]-Obieralnia - 15,93 m2
[0.8]-Magazyn - 29,51 m2

LACZNIK

90

695

* POMIESCZENIE PEC -

Pk — pion kanalizacyjny

Pw — pion wody zimnej, cieptej i cyrkulacja
Gz — grzejnik zebrowy
G — pion gazowy

Inwestor:

MIASTO KWIDZYN ul.Warszawska 19 82-500 Kwidzyn

Obiekt: TECHNOLOGIA KUCHNI W SZKOLE PODSTAWOWEJ Z OMS
Adres: KWIDZYN UL. MICKIEWICZA 56B DZIAEKA NR 389/7 OBR.08

Skala: 1:100

Branza: Budowlana

Nazwa rysunku:

Rzut parteru segment D"

KUCHNIA PIWNICA — INWENTARYZACJA

Opracowat:

Krzysztof Kapica
nr upr.1013/El/86

Podpis:

Data: 05. 2023

Nrrys.:

Projektowat:

Krzysztof Kapica
nr upr.1013/El/86

Podpis:

Data: 05. 2023




LEGENDA POMIESZCZEN:

POMIESZCZENIA:
[.1]-Klatka schodowa - 16,23 m2 - POZA ZAKRESEM REALIZACII
| B o 2] -Korytarz - 21,86 m2
|_ o OC © N ° m [.3]-Magazyn produktéw suchych - 8,76 m2
. AREERE € a == 692 [I.4]-Kuchnia z wydzielonymi stanowiskami przyg. wyroboéw - 110,35 m2
WEISCIE DO RUGHN : T Ll 7 7 7 ] [.5]-Zmywalnia naczyn kuchennych - 6,33 m2

[1.6]-Pomieszczenie szaf chtodniczych - 16,33 m2

KAN_WEN W
[1.7]-Pom. przygotowanie warzyw i stanowisko dezynfekcji i mycia jaj - 15,68 m2
I I —
|| RE] [1.8]-Biuro - 8,59 m2
H %3 WINDA g [1.9]-Pomieszczenie porzadkowe - 4,30 m2
M 260 W_ k H mwoo E -Szatnia - ﬂq 15 m2
= _oaw N.NL 1 1] 1.1]1-WC zumywalkg - 2,45 m2
_ T RE] v\ \_ﬂ LM g || [.I3-Pom. sktadowania odpadkow - 5,46 m2 - POZA ZAKRESEM REALIZACIJI
Q B ’
O .
3 1.7] . : | LEGENDA URZADZEN:
B Gz KRATKA & 100 STAL 0 o g g & 1 — Kuchnia gazowa 6—palnikowa
412 18] 1o 1.3 L1 2 — patelnia elektryczna
[ LK™ : o 3 — Taboret gazowy
284 KG — kociof gazowy — likwidacja
4 — piec konwekcyjno parowy
8 — basen z baterig
. T 1.5 9 — regat ociekowy
N S I | 7 — stot przysci fkami przesuwanymi i nadstawk
Gz of « LACZNIK przyscienny z szd p Y q
K 12 — zlewozmywak dwukomorowy
9 8 Jo Pw 15 7] [ ] 15 —stdof przyscienny z drzwiami przesuwamymi
19 0] .
: 16 1 22 — umywalka
19 — zawdr czerpalny ze ztqczkqg na wqz
21 — muszla ustepowa
& 76 e Pk — pion kanalizacyjny
ONm E(ﬂﬂ—.(r>qm KANSY OVY 1 i - UMMMG - O o U .7 O j @ O N O << V\
= m‘@ Pw — pion wody zimnej i ciepfte]
373 B0 20 . . .
P n@ﬂ/@ Gz — grzejnik zebrowy
@l @4 -
“““ = A
Inwestor: MIASTO KWIDZYN ul.Warszawska 19 82-500 Kwidzyn

Obiekt: TECHNOLOGIA KUCHNI W SZKOLE PODSTAWOWEJ Z OMS Skala: 1:100
Adres:  KWIDZYN UL. MICKIEWICZA 568 DZIALKA NR 389/7 OBR.08 |Branza: Budowlana

Nazwa rysunku:  Rzut parteru segment D"
KUCHNIA PARTER — INWENTARYZACJA

Opracowat: Krzysztof Kapica Podpis: Nrrys.:
nr upr.1013/El/86
Data: 06. 2023

Projektowat: Krzysztof Kapica Podpis: N
nr upr.1013/El/86
Data: 06. 2023
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LEGENDA POMIESZCZEN: ,
[1 ]-Klatka schodowa - 16,23 m2 - POZA ZAKRESEM REALIZACII LEGENDA URZADZEN:
[12]-Korytarz I pigtro - 12,35 m2 6 — stdéf przyscienny
. , 10 — 7 ko— zark
[13]-Zmywalnia naczyn stotowych - 21,86 m2 9 _ egﬂoy{wg(rj gk ovvvvyypgzor °
_Wydawalnia_ 25,66 m2 - f; — s‘téf przyédfmgy i otworem na kosz z odpadkami
[73]-Stotéwka - 121,02 m2 - POZA ZAKRESEM REALIZACII 16— umwalk oo
19 — zawdr czerpalny ze zfgczkg na wqz
33 — STOL ZLEWOZMYWAK JEDNOKOMOROWY Z POLKA
34 — SZAFKA NA NACZYNIA CZYSTE
PG — pion gazowy
Pk — pion kanalizacyjny
Pw — pion wody zimnej i ciepfe]
Gz — grzejnik zebrowy

Inwestor:

MIASTO KWIDZYN ul.Warszawska 19 82-500 Kwidzyn

Obiekt:
Adres:

TECHNOLOGIA KUCHNI W SZKOLE PODSTAWOWEJ Z OMS

KWIDZYN UL. MICKIEWICZA 56B DZIAtKA NR 389/7 OBR.08

Skala:

1:100

Branza: Budowlana

Nazwa rysunku:

Rzut | pietra segment "D”

ZMYWALNIA | WYDAWKA — INWENTARYZACJA
Opracowat: Krzysztof Kapica Podpis: Nr rys.:
nr upr.1013/E1/86
Data: 05. 2023
Projektowat: Krzysztof Kapica Podpis: 3
nr upr.1013/E1/86

Data: 05. 2023
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- 2 STLOWNIA .7
WINDA R .
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Pk 2
3 150 —
560 —% -
p— R Projektowane roboty budowlane:
ot < Prcicktonane rholy budowane:
e]
0'4 @) - prace malarskie - od$wiezenie sufitéw i Scian farbg emulsyjng o
podwyzszonej zmywalnosci. Dotyczy pomieszczen magazynowych i korytarza
[ KORYTARZ
T | 01 | pos. lastryko h=2,70 m 13’32 m2
[ MAGAZYN
02 | pos. lastryko h=2,70m 8’32 m2
[ MAGAZYN
N 03 | pos. lastryko h=2,70 m 13,31 m2
[ MAGAZYN
e 04 | pos. lastryko h=2,70 m 29,51 m2
o i
(2] N
Ll {GZ.

 POMIESCZENIE PEC- =

Pk — pion kanalizacyjny

Pw — pion wody zimnej, ciepfej i cyrkulacja
Gz — grzejnik zebrowy

G — pion gazowy

Inwestor: MIASTO KWIDZYN ul.Warszawska 19 82-500 Kwidzyn

Obiekt: TECHNOLOGIA KUCHNI W SZKOLE PODSTAWOWEJ Z OMS Skala: 1:100
Adres: KWIDZYN UL. MICKIEWICZA 56B DZIAtKA NR 389/7 OBR.08 |Branza: Budowlana

Nazwa rysunku:  Rzut parteru segment D"
KUCHNIA PIWNICA — ROBOTY BUDOWLANE

Opracowat: Krzysztof Kapica Podpis: Nr rys.:
nr upr.1013/El/86
Data: 05. 2023
Projektowat: Krzysztof Kapica Podpis: 4
nr upr.1013/El/86

Data: 05. 2023
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LEGENDA POMIESZCZEN:
POMIESZCZENIA OBJETE REALIZACJA

[ KORYTARZ
1.2 [ TERAKOTA 18,00 m2

h=38,20m

[MAGAZYN PRODUKTOW SUCHYCH
| TERAKOTA h=3,20m

1.3 8,76m2|

[ KUCHNIA
1 4 | terakota he 3,20 m 110,35 m2

IZMYWALNIA NACZYN KUCHENNYCH

1 5 | terakota h=3,20m 6’33 m2 |
1.6 [ ST CHODNCZH 16,35 m |
1.7 [ergmn wenioess st 15,68me]
1 8 I terakota R h=3,20 m 7’93 m2 |
1.9 [ uromone 3 18me |

| SZATNIA
1 .1 0 | terakota h=3,20m 11152 m2

1 11 [ SANITARIAT PRAC.
. | terakota h=3,20m

4,45 m2 |

POMIESZCZENIA POZA REALIZACJA ZADANIA

1 1 | KLATKA SCHODOWA
. TERAKOTA h=3,20 m

16,23 me |

1 1 2 POM. SKEADOWANIA ODPADKOW
- lastryko h=3,20 m

5,46 m2|

T: 4 7 15 7
P
(R R I
160 |
. oo
579 «
M
20 20
27 27 —

A

LEGENDA URZADZEN:

1 — Kuchnia gazowa 6—palnikowa —do ponownego montazu
2 — patelnia elektryczna — do ponownego montazu

S5 — Taboret gazowy — 2 szt do ponownego montazu

KG — kociof gazowy — likwidacja

4 — piec konwekcyjno parowy — do ponownego montazu

8 — basen z baterig — do ponownego montazu

9 — regaf ociekowy — do ponownego montazu

35 — stot zlewozmywak jednokomorowy — 2 szt

12 — zlewozmywak dwukomorowy — 5 szt nowe

16 — umywalka stalowa — 4 szt

22 — umywalka fajansowa — 1 szt

19 — zawdr czerpalny ze ztqczkg na wqz

21 — muszla ustgpowa — 1 szt

Bn — bateria natryskowa — 1 szt

Bz — bateria zlewozmywakowa 5 szt i zmywakowa — 4 szt
Bu — bateria umywalkowa — 1 szt

39 — zlew jednokomorowy z ociekaczem — 1 szt nowe

Pk — pion kanalizacyjny

G — pion gazowy

Pw — pion wody zimnej i ciepfe]
GP — grzejnik ptytowy

Projektowane roboty budowlane:

- wykonanie instalacji elektrycznej we wszystkich pomieszcz. wedtug osobnego opracowania

- wykonanie nowych ptytek ceramicznych typu gres na posadzce w pomieszczeniu wszystkie
pomieszczenia

- wykonanie nowych ptytek ceramicznych na $cianach w pomieszczeniu kuchni, zmywalni,
wstepnej obrébki warzyw, pom. porzagdkowym, pom. szaf chtodniczych i pom. sanitariatow
- h=2,0m

- wykonanie wentylacji wedtug osobnego opracowania ,

- prace malarskie - gtadzie gipsowe i malowanie sufitow i $cian farbg emulsyjng o
podwyzszonej zmywalnosci. Dotyczy wszystkich pomieszczen.

- wykonanie $cianek dziatlowych dla wygrodzenia sanitariatéw i szatni

- wymiana drzwi wewnetrznych
- GP - wymiana grzejnikéw w na grzejniki ptytowe, wszystkie pomieszczenia

- montaz zlewu jednokomorowego z ociekaczem w pomieszczeniu socjalnym,

MIASTO KWIDZYN ul.Warszawska 19 82-500 Kwidzyn

Inwestor:
Obiekt: TECHNOLOGIA KUCHNI W SZKOLE PODSTAWOWEJ Z OMS Skala: 1:100
Adres: KWIDZYN UL. MICKIEWICZA 56B DZIAtKA NR 389/7 OBR.08 |Branza: Budowlana

Rzut parteru segment D"
KUCHNIA PARTER — ROBOTY BUDOWLANE

Nazwa rysunku:

Opracowat: Krzysztof Kapica Podpis: Nr rys.:
nr upr.1013/El/86
Data: 05. 2023
Projektowat: Krzysztof Kapica Podpis: 5
nr upr.1013/El/86
Data: 05. 2023




LEGENDA URZADZEN:

i 6 — stoft przyscienny do ponownego ustawienia
M 10 — Zmywarko—wypazarka do ponownego montazu
31 — stof przyscienny z otworem na kosz z odpadkami do ponownego ustawienia
[ S350 — stot zlewozmywak jednokomorowy do ponownego montazu
16a — umywalka + bateria — istniejgce
i 28 WINDA 164: E% E‘ | Il 19 — zawdr czerpalny ze zfgczkg na wqz
i 10 * 16 — STOL ZLEWOZMYWAK JEDNOKOMOROWY Z POrKA +BATERIA —NOWY
] %\Sj %w%ﬂﬁ( —m 29 i 30 — USTAWIENIE BEMAROW IST GNIAZDA
33a
GP Pk — pion kanalizacyjny
G — pion gazowy
Pw — pion wody zimnej i ciepfte]
GP — qgrzejnik ptytowy
] T 29 J[ 29 JI307]
] T N N N N N O B
Projektowane roboty budowlane:
] |:| —{ - wykonanie instalacji elektrycznej zmywalni i korytarza wedtug osobnego opracowania

- wykonanie nowych ptytek ceramicznych na $cianach i posadzce w pomieszczeniu
zmywalni i korytarzu.

- montaz nowych drzwi wewnetrznych D1

- wykonanie wentylacji wedtug osobnego opracowania,

- prace malarskie - gtadzie gipsowe i malowanie sufitéw i $cian farbg emulsyjng o
podwyzszonej zmywalnosci. Dotyczy wszystkich pomieszczen.

- GP - wymiana grzejnikbw w zmywalni i korytarzu na grzejniki ptytowe,

- Montaz nowej umywalki -stét stalowy jednokomorowy z

pétkg +bateria
LEGENDA POMIESZCZEN: - wykonanie w posadzce nowej kratki $ciekowej
1A . e .
POMIESZCZENIA OBJETE REALIZACJA POMIESZCZENIA POZA REALIZACJA ZADAN -Wykoname nowej InSta|aC]| WOd- kan
2.2 | omoniiiaee 12,35 me | 2.1 oot 1623 m2 - demontaz i ponowny montaz urzgdzen w zmywalni

TERAKOTA h=3,20m

[zMYWALNIA NACZYN STOLOWYCH
2 3 | terakota -320m 21,86 m2

[ WYDAWKA
2 . 4 | terakota h=3,20 m 25, 66 m2

2 5 I SALA KONSUMPCYJNA 121,02 m2 |

wykladzina PCV h= 3,20 m

Inwestor: MIASTO KWIDZYN ul.Warszawska 19 82-500 Kwidzyn

Obiekt: TECHNOLOGIA KUCHNI W SZKOLE PODSTAWOWEJ Z OMS Skala: 1:100
Adres: KWIDZYN UL. MICKIEWICZA 56B DZIAtKA NR 389/7 OBR.08 |Branza: Budowlana

Nazwa rysunku: Rzut | pigtra segment "D”
ZMYWALNIA | WYDAWALNIA — ROBOTY BUDOWLANE

Opracowat: Krzysztof Kapica Podpis: Nr rys.:
nr upr.1013/El/86
Data: 05. 2023
Projektowat: Krzysztof Kapica Podpis: 6
nr upr.1013/El/86

Data: 05. 2023




WEJSCIE DO KUQHNI

ZESTAWIENIE WYPOSAZENIA

ZESTAWIENIE WYPOSAZENIA

LEGENDA POMIESZCZEN:
POMIESZCZENIA OBJETE REALIZACJA

18,00m2|

[ KORYTARZ
1.2 TERAKOTA

h=320m

1 3 [ MAGAZYN PRODUKTOW SUGHYGH
+J | TERAKOTA h=3,20m

8,76 m2|

| KUCHNIA
1 4 | terakota h=3,20m 110735 m2

IZMYWALNIA NACZYN KUCHENNYCH
1 5 | terakota h=23,20m 6’33 m2

1 6 | POM. SZAF CHLODNICZYCH
. | terakota h=3,20m

16,33m2|

|WST. OBR. WARZYW | DEZYN. JAJ
1 . 7 | terakota h=3,20 m 15’ 68 m2

1 8 I terakota = h=3,20 m 7,93 m2 |
1.9 [ PO 8.18m2]
1 1 O I terakota S h=3,20m 11,52 m2|
1 .1 1 | SANITARIAT PRAC. 4’45 m2|

terakota h=3,20 m

I
| Hé Pk
P o
H 6 l_ l_I 28( | 28] 28 gI
L.{ SCHOOOWA|NR 1 o
g = E 63, 63 _ 63 ap
[ | 2
l19
KAN_WEN WINDA
. — RE] = SMZE uil
00:'_ ) 6
06 & WINDA 4 —
— 260 ' w29000 ].4 7¢A
T 12 | 6 W | A
D1 8 D
- IR_EI g‘g _ i
76 B
o (2] R GP
Tl L SE
4% DI 9 i 283
Pl L, T . o g L3 g ||| JE
e i wug,—/—)ﬂ " s 1
12 14 |16 8 = =%
w'° L 200 26 26 ||| 12| 2 2 |5 ..v\
412 | E =
"x D — G g 12
) . . 200
& 38 Ol egaomsm s
GP o
KRATKA o Sb ISTAL, | ] .9 000 D
Ea 210 T N7 — k
NEx bl el o [ 8Tl 6] } ) A I bl
odo [STeleleleTe Mf“’ T o] | 33 | | 6 | T
C :.g.:mn aafl 160 I
W 57 35
. ¥ep
M
. Q0%
;105 020 93 27 27 20 20 1
i
ﬂ’ KRATKA ¢ 50 PCV ‘ — H

Wyposazenie konieczne do zakupu:

- patelnia elektryczna Poz. nr 2 - 1 szt

- taboret gazowy Poz. nr 3 - 1 szt

- urzadzenie do gotowania makaronu Poz. nr 5 - 1 szt

- blat roboczy - st6t Poz. nr 6 - 7 szt

- lodéwka na probki zywnosci Poz. nr 11 - 1 szt

- st6t ze zlewem dwukomorowym Poz nr 12 - 5 szt

- naswietlacz szufladowy do jaj Poz nr 13 - 1 szt

- obieraczka do warzyw - poz nr 14 - 1 szt

- umywalka stalowa z baterig Poz. nr 16 - sztuk 3

- szafki ubraniowe bhp - Poz nr 17, - 5 szt

- stot - 1 szt krzesta - 5 szt- Poznr 18

- szafa chtodnicza jednodrzwiowa - Poz nr 20 - 4 szt

- maszynka do rozdrabiania miesa - Poz. nr 23 - - sztuk 1
- maszynka do rozdrabiania warzyw - Poz nr 24 - 1 szt

- regat magazynowy - Poz. nr 26 - 4 szt

- zamrazarka skrzyniowa Poz. nr 27 - 2 szt

- szafa chtodnicza Poz. nr 28 - sztuk 3,

- maszynka do wyrobu ciasta - Poz nr 32 - 1 szt

- stét zlewozmywak jednokomorowy - Poz. nr 33 - 2 szt
- szafa magazynowa - Poz. nr 35 -1 szt

- zlew gospodarczy jednokomorowy - Poz nr 37 - 1 szt

- szafka na $rodki czystosci - Poz nr 38 - 1 szt

- zlewozmywak jednokomorowy z ociekaczem Poz nr 39 - 1 szt

NR NAZWA NR NAZWA
’ KUCHNIA GAZOWA o1 MUSZLA KLOZETOWA DLA
SZESCIOPALNIKOWA PERSONELU
5 PATELNIA ELEKTRYCZNA, 2 UMYWALKA DLA PERSONELU z
UCHYLNA, 10.8 KW armaturg
3 TABORET GAZOWY 23 MASZYNA DO ROZDRABANIA
MIESA
4 PIEC KONWEKCYJNO
PAROWY o4 MASZYNA DO ROZDRABIANIA
WARZYW
5 URZADZENIE ELEKTRYCZNE DO
GOTOWANIA MAKARONU | RYZU o5 PODSUFITOWY OKAP
WENTYLACYJINY
BLAT ZY -STOL
6 T&?ggxgs STo o6 REGALY MAGAZYNOWY
SIo1 przyscienny z POLKI PEENE
drzwiami suwanymi .
7 1400x600x850 mm + 27 ZAMRAZARKA SKRZYNIOWA
nadstawka na stot V=282 L
podwoéjna
1400x400:700 mm o8 WITRYNA CHLODNICZA 620 |
8 BASEN 630x695x1900
29 BEMAR STOLOWY 3G
9 REGAL OCIEKOWY 110X60 CM
ZMYWARKO - WYPAZARKA + 30 BEMAF; SXTOL?AWY 1G
10i10a stot zatadowczy 1-komorowy 0X60C
100x7! -
—L00Zo om a1 STGLZ OTWOREM NA
11 ' LODOWKA NA PROBKI ODPADKI
ZYWNOSCI 54X58X80 CM
ZLEWOZMYWAK 32 MASZYNA DO WYROBU CIASTA
12
DWUKOMOROWY .
STOL ZLEWOZMYWAK
13 Naswietlacz UV do jaj, szufladkowy 33 ‘JED!\‘OKOMOROWY z
PQY KA( 120X680X85
24 SZAFA NA CZYSTE
14 OBIERACZKA DO WARZYW. NACZYNIA
- - 35 SZAFA MAGAZYNOWA
15 STOL PRZYSCIENNY Z 100X50X180 CM
DRZWIAMI PRZESUWNYMI -
WOZEK DO TRANSPORTU
16 UMYWALKA ZE STALI NA 36 KOSZY ZE ZMYWARKI -
NOZKACH 60X60 z armaturg - 50x62x170
" SZAFKI UBRANIOWE 37 ZLEW GOSPODARCZY
DZIELONE CZYSTE | BRUDNE
38 SZAFKA NA SRODKI
18 STOL Z KRZESEAMI CZYSTOSCI 80X60X200
ZLEWOZMYWAK
19 ZAWOR CZERPALNY ZE 39 JEDNOKOMOROWY Z
ZLACZKA DO WEZA OCIEKACZEM
20 SZAFA CHLODNICZA
JEDNODRZWIOWA
Inwestor: MIASTO KWIDZYN ul.Warszawska 19 82-500 Kwidzyn
Obiekt: TECHNOLOGIA KUCHNI W SZKOLE PODSTAWOWEJ Z OMS Skala: 1:100

Adres:

KWIDZYN UL. MICKIEWICZA 56B DZIAtKA NR 389/7 OBR.08

Branza: Budowlana

Nazwa rysunku:

Rzut parteru segment D"
KUCHNIA PARTER — WYPOSAZENIE

Nrrys.:

Opracowat: Krzysztof Kapica Podpis:
nr upr.1013/El/86
Data: 05. 2023
Projektowat: Krzysztof Kapica Podpis:
nr upr.1013/El/86
Data: 05. 2023
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ZESTAWIENIE WYPOSAZENIA

ZESTAWIENIE WYPOSAZENIA

o
28 WINDA EEE m R

cP 2

(L 29 J[ 29 J[30]]

F

podwoéjna
1400x400x700 mm

BASEN

REGAL OCIEKOWY

ZMYWARKO - WYPAZARKA +
stét zatadowczy 1-komorowy
100x75 cm

LODOWKA NA PROBKI
ZYWNOSCI 54X58X80 CM

ZLEWOZMYWAK
DWUKOMOROWY

LEGENDA POMIESZCZEN:

-Klatka schodowa - 16,23 m2

-Korytarz I pigtro - 12,35 m2

-Zmywalnia naczyn stotowych - 21,86 m2
-Wydawalnia - 25,66 m2

-Stotéwka - 121,02 m2 -

Naséwietlacz UV do jaj, szufladkowy
43x43x28

OBIERACZKA DO WARZYW.

STOL PRZYSCIENNY Z
DRZWIAMI PRZESUWNYMI

UMYWALKA ZE STALI NA
NOZKACH 60X60 z armaturg -

SZAFKI UBRANIOWE
DZIELONE CZYSTE | BRUDNE

STOL Z KRZESLAMI

ZAWOR CZERPALNY ZE
ZtACZKA DO WEZA

10i10a
1
12
13
14
15
16
Wyposazenie konieczne do zakupu: v
18
- szafa chtodnicza Poz. nr 28 - sztuk 1, 19
20

- umywalka stalowa z baterig Poz. nr 16 - sztuk 1,

SZAFA CHLODNICZA
JEDNODRZWIOWA

- szafa na czyste naczynia Poz. nr 34 - o wym. okoto 180x60x200 cm - sztuk 1

- wozek do transportu koszy ze zmywalni - Poz nr 36 - 1 szt
- bemar stotowy 3G wym. 110x60 - Poz nr 29 - 2 szt

- bemar stotowy 1 G wym.40x60 - Poz. nr 30 - 1 szt

NAZWA NR NAZWA
KUCHNIA GAZOWA 1 MUSZLA KLOZETOWA DLA
SZESCIOPALNIKOWA PERSONELU
PATELNIA ELEKTRYCZNA, 2 UMYWALKA DLA PERSONELU z
UCHYLNA, 10.8 KW armaturg
3 TABORET GAZOWY MASZYNA DO ROZDRABANIA
23 M
ESA
4 PIEC KONWEKCYJNO
PAROWY 24 MASZYNA DO ROZDRABIANIA
WARZYW
5 URZADZENIE ELEKTRYGZNE DO
GOTOWANIA MAKARONU | RYZU 25 PODSUFITOWY OKAP
WENTYLACYJNY
6 BLAT ROBOCZY -STOL
160X60X85 26 REGAL"{ MAGAZYNOWY
STt przyScienny 2 POLKI PELNE
drzwiami suwanymi N
7 1400x600x850 mm + 27 ZAMRAZARKA SKRZYNIOWA
nadstawka na stét V=282 L

28

WITRYNA CHEODNICZA 620 |
630x695x1900

29

BEMAR STOLOWY 3G
110X60 CM

30

BEMAR STOLOWY 1G
40X60CM

STOL Z OTWOREM NA
ODPADKI

32

MASZYNA DO WYROBU CIASTA

33

STOL ZLEWOZMYWAK
JEDNOKOMOROWY Z
POLKA 120X60X85

34

SZAFA NA CZYSTE
NACZYNIA

35

SZAFA MAGAZYNOWA
100X50X180 CM

36

WOZEK DO TRANSPORTU
KOSZY ZE ZMYWARKI -
50x62x170

37

ZLEW GOSPODARCZY

38

SZAFKA NA SRODKI
CZYSTOSCI 80X60X200

39

ZLEWOZMYWAK
JEDNOKOMOROWY Z
OCIEKACZEM

Inwestor:

MIASTO KWIDZYN ul.Warszawska 19 82-500 Kwidzyn

Obiekt:
Adres:

TECHNOLOGIA KUCHNI W SZKOLE PODSTAWOWEJ Z OMS

Skala: 1:100

KWIDZYN UL. MICKIEWICZA 568 DZIALKA NR 389/7 OBR.08 |Branza: Budowlana

Nazwa rysunku: Rzut | pietra segment "D”

ZMYWALNIA | WYDAWALNIA — WYPOSAZENIE

Opracowat: Krzysztof Kapica Podpis: Nr rys.:
nr upr.1013/E1/86
Data: 05. 2023
Projektowat: Krzysztof Kapica Podpis: 8
nr upr.1013/E1/86

Data: 05. 2023
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Stanowiska robocze:

282

CIAG TECHNOLOGICZNY:

@- wejscie pracownikéw do szatni - przed rozpoczeciem produkcji

@. dostarczenia artykow zywnosciowych do zaktadu pracy -
przed rozpoczeciem produkciji

Q- dojscie konsumenta do stotdwki

@. zwrot naczyn po zakonczeniu konsumcji

‘. usuniecie odpadkéw z zaktadu - po zakonczeniu
produkcji

NR NAZWA NR NAZWA
4 KUCHNIA GAZOWA 21 MUSZLA KLOZETOWA DLA
SZESCIOPALNIKOWA PERSONELU
2 PATELNIA ELEKTRYCZNA, 2 UMYWALKA DLA PERSONELU z
UCHYLNA, 10.8 KW armaturg
3 TABORET GAZOWY 23 MASZYNA DO ROZDRABANIA
MIESA
4 PIEC KONWEKCYJNO
PAROWY 24 MASZYNA DO ROZDRABIANIA
WARZYW
5 URZADZENIE ELEKTRYCZNE DO
GOTOWANIA MAKARONU | RYZU 25 PODSUFITOWY OKAP
WENTYLACYJINY
BLAT ROBOCZY -STOL
6 1BOXBOXE5 % REGALY MAGAZYNOWY
— POLKI PELNE
stot przyscienny z
drzwiami suwanymi .
7 1400x600x850 mm + 27 ZAMRAZARKA SKRZYNIOWA
nadstawka na stot V=282 L
podwojna
1400:400x700 1o 28 WITRYNA CHEODNICZA 620 |
8 BASEN 630x695x1900
2 BEMAR STOLOWY 3G
9 REGAL OCIEKOWY 110X60 CM
ZMYWARKO - WYPAZARKA + 30 mm§>m%v%%\_<<< 16
10i10a stét zatadowczy 1-komorowy
100x75 c i
X — 51 STOL Z OTWOREM NA
" _LODOWKA NA PROBKI ODPADKI
ZYWNOSCI 54X58X80 CM
" ZLEWOZMYWAK 32 MASZYNA DO WYROBU CIASTA
DWUKOMOROWY
STOL ZLEWOZMYWAK
13 Naswietlacz UV do jaij, szufladkowy 33 ,__mU.ZOXO—sO_NO<<< Z
43x43x28 POF KA 120XA0X88
34 SZAFANA CZYSTE
14 OBIERACZKA DO WARZYW. NACZYNIA
- - 35 SZAFA MAGAZYNOWA
15 STOL PRZYSCIENNY Z 100X50X180 CM
DRZWIAMI PRZESUWNYMI -
WOZEK DO TRANSPORTU
16 UMYWALKA ZE STALI NA 36 KOSZY ZE ZMYWARKI -
NOZKACH 60X60 z armaturg - 50x62x170
" SZAFKI UBRANIOWE 37 ZLEW GOSPODARCZY
DZIELONE CZYSTE | BRUDNE
38 SZAFKA NA SRODKI
18 STOL Z KRZESEAMI CZYSTOSCI 80X60X200
39 ZLEWOZMYWAK
19 ZAWOR CZERPALNY ZE JEDNOKOMOROWY Z
ZLACZKA DO WEZA OCIEKACZEM
20 SZAFA CHLODNICZA
JEDNODRZWIOWA
Inwestor: MIASTO KWIDZYN ul.Warszawska 19 82-500 Kwidzyn
Obiekt: TECHNOLOGIA KUCHNI W SZKOLE PODSTAWOWEJ Z OMS Skala: 1:100
Adres:

KWIDZYN UL. MICKIEWICZA 56B DZIAtKA NR 389/7 OBR.08 |Branza: Budowlana

Nazwa rysunku:

Rzut parteru segment D"

KUCHNIA PARTER — TECHNOLOGIA

nr upr.1013/El/86

Opracowat: Krzysztof Kapica Podpis: Nrrys.:
nr upr.1013/El/86
Data: 05. 2023
Projektowat: Krzysztof Kapica

Podpis: @

Data: 05. 2023
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Stanowiska robocze:

CIAG TECHNOLOGICZNY:

@- wejscie pracownikéw do szatni - przed rozpoczeciem produkcji

@ dostarczenia artykéw zywnosciowych do zaktadu pracy -
przed rozpoczeciem produkcji

a. dojscie konsumenta do stotdwki

@ zwrot naczyn po zakonczeniu konsumcji

usuniecie odpadkéw z zaktadu - po zakonczeniu
produkcji

ZESTAWIENIE WYPOSAZENIA

NR NAZWA NR NAZWA
4 KUCHNIA GAZOWA 21 MUSZLA KLOZETOWA DLA
SZESCIOPALNIKOWA PERSONELU
) PATELNIA ELEKTRYCZNA, 2 UMYWALKA DLA PERSONELU z
UCHYLNA, 10.8 KW armaturg
3 TABORET GAZOWY 23 MASZYNA DO ROZDRABANIA
MIESA
4 PIEC KONWEKCYJNO
PAROWY ” MASZYNA DO ROZDRABIANIA
WARZYW
5 URZADZENIE ELEKTRYCZNE DO
GOTOWANIA MAKARONU | RYZU 25 PODSUFITOWY OKAP
WENTYLACYJNY
BLAT ROBOCZY -STOL
6
160X60X85 % REGALY MAGAZYNOWY
stot przyscienny z POLKI PELNE
drzwiami suwanymi .
7 1400x600x850 mm + 27 ZAMRAZARKA SKRZYNIOWA
nadstawka na st6t V=282 L
podwoéjna
1400:400:700 rom 28 WITRYNA CHLODNICZA 620 |
8 BASEN 630x695x1900
2 BEMAR STOLOWY 3G
9 REGAL OCIEKOWY 110X60 CM
ZMYWARKO - WYPAZARKA + 30 mm§>m %xam w%\_<<< 16
10i10a stot zatadowczy 1-komorowy
100x75
——xoom i STOL Z OTWOREM NA
1 LODOWKA NA PROBKI ODPADKI
ZYWNOSCI 54X58X80 CM
ZLEWOZMYWAK 32 MASZYNA DO WYROBU CIASTA
12 DWUKOMOROWY .
STOL ZLEWOZMYWAK
13 Naswietlacz UV do jaj, szufladkowy 33 JEDNOKOMOROWY Z
43x43x28 POF KA 120XA0X85
34 SZAFA NA CZYSTE
14 OBIERACZKA DO WARZYW. NACZYNIA
- 35 SZAFA MAGAZYNOWA
15 STOL PRZYSCIENNY Z 100X50X180 CM
DRZWIAMI PRZESUWNYMI
WOZEK DO TRANSPORTU
16 UMYWALKA ZE STALI NA 36 KOSZY ZE ZMYWARKI -
NOZKACH 60X60 z armaturg - 50x62x170
SZAFKI UBRANIOWE 37 ZLEW GOSPODARCZY
17 DZIELONE CZYSTE | BRUDNE
38 SZAFKA NA SRODKI
18 STOL Z KRZESEAMI CZYSTOSCI 80X60X200
39 ZLEWOZMYWAK
19 ZAWOR CZERPALNY ZE JEDNOKOMOROWY Z
ZLACZKA DO WEZA OCIEKACZEM
20 SZAFA CHLODNICZA
JEDNODRZWIOWA
Inwestor: MIASTO KWIDZYN ul.Warszawska 19 82-500 Kwidzyn

Obiekt: TECHNOLOGIA KUCHNI W SZKOLE PODSTAWOWEJ Z OMS
Adres: KWIDZYN UL. MICKIEWICZA 56B DZIAEKA NR 389/7 OBR.08

Skala: 1:100

Nazwa rysunku: Rzut | pigtra segment "D”
ZMYWALNIA | WYDAWALNIA — TECHNOLOGIA

Branza: Budowlana

Nrrys.:

Opracowat: Krzysztof Kapica Podpis:
nr upr.1013/El/86
Data: 05. 2023
Projektowat: Krzysztof Kapica Podpis:

nr upr.1013/El/86

Data: 05. 2023
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DRZWI WEWNETRZNE £AZIENKOWE Z OSCIEZNICAMI

WYMIARY W SWIETLE

SYMBOL | OSCIEZNIC - cm SCHEMAT
s h
DP 90 200

L-.1 szt

P- 1szt

DRZWI WEJSCIOWE DO WC Z OSCIEZNICAMI parter seg.

IIC"
WYMIARY W SWIETLE
SYMB[L | BSCIEZNIC - cm SCHEMAT
s h
D1 30 200

P-szt. 3 szt
L- szt. 3 szt

Obiekt : BUDYNEK KUCHNI SPZOMS W KWIDZYNIE

Inwestor: Miasto Kwidzyn

Y
ul. Warszawska 19 82-500 Kwidzyn

Opracowat:

Krzysztof Kapica upr. nr 1013/EL/86

Adres inwestycji:  ul. Mickiewicza 56B Kwidzyn

Temat:Przebudowa kuchni w budynku SPOMS

Tytut rys. . e N N N
Zestawienie stolarki drzwiowej

Data:

‘Sku\u: Rys. nr

06.2023r. 1:50 i




