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KP-272-PNK-18/2024
Zalacznik nr 1 do SWZ - Opis przedmiotu zamowienia

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

L. OKkres$lenie przedmiotu zaméwienia

Przedmiotem zaméwienia jest kompleksowa obstuga organizacyjna
i logistyczna szkolenia pn. Ksztalcenie na _inzynierskich kierunkach studiow
w zakresie zapewnienia ustug hotelowych, ustug gastronomiczno-restauracyjnych i innych ustug
opisanych w pkt. 3 oraz sali konferencyjnej.

Termin realizacji szkolenia: 17-19 kwietnia 2024 .

Uczestnicy wydarzenia - Liczba uczestnikow szacowana przez Zamawiajgcego: 60 osob.
Zamawiajacy poinformuje Wykonawce najpdZniej na 5dni przed datg wydarzenia o
ostatecznej liczbie uczestnikéw konferencji.

Miejsce: obiekt hotelarski na Roztoczu zaszeregowany do kategorii: pensjonat/hotel (standard
minimum trzygwiazdkowy), zlokalizowany w odlegto$ci do 200 km od kampusu Politechniki
Lubelskiej ul. Nadbystrzycka 38D, 20-618 Lublin.

Obiekt hotelarski powinien posiada¢ kompleksowg infrastrukture techniczng wraz z
niezbednym wyposazeniem umozliwiajagcym realizacje wydarzenia.

Zakwaterowanie powinno sktada¢ sie z:
— 7 pokoi 1-osobowych
— 21 pokoi 2-osobowych
— Pozostate - pokoje 3, 4-osobowe.

Zakwaterowanie z oferta $niadaniowa w hotelu odpowiadajacym standardowi hotelu
minimum trzygwiazdkowego.
Zakwaterowanie rozpoczynatoby sie 17 kwietnia i konczytoby sie 19 kwietnia 2024 .

Miejsce zakwaterowania wszystkich uczestnikow spotkania, serwowania positkéw i sala
konferencyjna muszg znajdowac sie w tym samym obiekcie hotelowym.

Obiekt hotelarski musi posiada¢ bezptatny parking na potrzeby uczestnikéw wydarzenia
w bezposrednim s3siedztwie (do 80 metréw) od miejsca wydarzenia. Wykonawca zapewni
minimum 20 miejsc parkingowych.

Miejsce szkolenia jest dostepne dla 0sdb z niepelnosprawnoscia ruchowa.

IL Ramowy program wydarzenia - szkolenie pn. , Ksztatcenie na inzynierskich
kierunkach studiow.

Pierwszy dzien - 17 kwietnia 2024 r.
Do 12.00 - zakwaterowanie gos$ci
14.00 - 15.00 - ustuga gastronomiczno-restauracyjna - obiad
15.15 - 16.45 - szkolenie
16.45 - 17.00 - przerwa kawowa
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17.00 - 18.30 - szkolenie
19.00 - 24.00 - ustuga gastronomiczno-restauracyjna - uroczysta kolacja integracyjna z
muzyka taneczng i D]

Drugi dzien - 18 kwietnia 2024 r.

do 8.45 - Sniadanie

9.00 - 10.30 - szkolenie

10.30 - 10.45 - przerwa kawowa

10.45 -11.30 - - szkolenie

11.45 - 14.45 - atrakcje ,Poznaj uroki Roztocza” (wycieczka bryczkami ,zielony kulig” ustuga
przewodnika, nordic walking, SPA)

15.00 - 16.00 - ustuga gastronomiczno-restauracyjna - obiad
16.15 - 17.45 - szkolenie

18.00 - 18.15 - przerwa kawowa

18.15 - 19.00 - szkolenie

19.30 - 24.00 - kolacja -ognisko-biesiada

Trzeci dzien - 19 kwietnia 2024 r.

do 8.45 - $niadanie

9.00 - 10.30 - szkolenie

10.30 - 10.45. - przerwa kawowa

10.45 - 12.15 szkolenie

12.30 -13.30 - ustuga gastronomiczno-restauracyjna - obiad
Do 14.00 - wymeldowanie gosci

Program wydarzenia moze podlega¢ zmianom, jego ostateczna wersja zostanie przekazana
Wykonawcy najpdzniej 5 dni przed rozpoczeciem wydarzenia.

IIL Realizacja przedmiotu zaméwienia

1. Wykonawca zachowa najwyzszg starannos$¢ i bedzie dziatat zgodnie z obowigzujacym
stanem prawnym.

2. Wykonawca odpowiada za wszelkie zobowigzania formalno-prawne wobec
podmiotéw z nim wspoétpracujacych przy lub na rzecz realizacji niniejszego
zamoOwienia.

3. Wykonawca bedzie realizowat zadania zgodnie z wymogami Zamawiajacego,
wskazanymi w dokumentacji niniejszego zaméwienia oraz zgodnie z ustaleniami
podjetymi wspdlnie z Zamawiajagcym w trakcie fazy przygotowan do realizacji
poszczegblnych zadan.

4. Szkolenie finansowane bedzie ze sSrodkow Projekt Politechniczna Sie¢ VIA CARPATIA im.
Prezydenta Lecha Kaczyniskiego - ptatne ze srodkéw Ministerstwa Edukacji i Nauki na
podstawie umowy nr MEiN/2022/DP1/2575 z dnia 20.10.2022,

IV. Obowiazki Wykonawcy:
1. Zapewnienie sali konferencyjnej wraz z wyposazeniemi sprzetem:

- Wykonawca zobowiazuje sie do zapewnienia 1 klimatyzowanej sali konferencyjno-
szkoleniowej do prowadzenia wszystkich sesji szkolenia, dostosowanej do liczby
uczestnikéw przedmiotowego wydarzenia i znajdujgcej sie w tym samym budynku

www.viacarpatia.pro

— Minister < 7% Ministerstwo Nauki

Finansowane ze $rodkdéw Ministra Nauki w ramach zadania zleconego ] . L3, . .
i Nauki 1710w i Szkolnictwa Wyzszego

pn. ,Politechniczna Sie¢ VIA CARPATIA im. Prezydenta RP Lecha Kaczynskiego”.




POLITECHNICZNA SIEC Politechnika [3[1 oLt POLITECHNIKA
VIA CARPATIA Biatostocka i

lub kompleksie budynkéw co zakwaterowanie uczestnikow wydarzenia. Ustawienie
krzeset teatralne.

— W przypadku sali szkoleniowej z oknami musi istnie¢ mozliwo$¢ zaciemnienia jej w
taki sposo6b, aby wysSwietlane w niej prezentacje byty dobrze widoczne.

— Wyposazenie sali konferencyjno-szkoleniowej w niezbedny sprzet techniczny tj.:

stot dla prelegentow,

2 flipcharty z kolorowymi markerami i kartkami papieru,

1 rzutnik (projektor multimedialny kompatybilny z laptopem),

ekran do wyswietlania prezentacji rozmieszczone w sposéb umozliwiajacy

widoczno$¢ prezentacji dla wszystkich uczestnikow spotkania, w tym dla

prelegentow,

1 laptop przy stole dla prelegentow z oprogramowaniem umozliwiajgcym

wys$wietlanie prezentacji,

v" pilot do zmieniania slajdow,

v mobilny stolik pod projektor w przypadku, gdy nie jest on przytwierdzony do

sufitu,
v' opcjonalnie stoty wraz z miejscem do siedzenia dla uczestnikow,

AN
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Wykonawca zapewni stabilne, darmowe tgcze Wi-Fi w trakcie catego wydarzenia dla 60 os6b.
Wymagane jest rowniez inne niezbedne wyposazenie do poprawnego funkcjonowania
sprzetu technicznego, w tym przedtuzacze, kable, itp. Wykonawca zapewni szatnie /wieszaki dla
co najmniej 60 osob.

2. Obstuga wydarzenia:

- Wykonawca zapewni koordynatora catego wydarzenia, odpowiedzialnego przed
Zamawiajacym za nadzér nad prawidtowa i kompleksowa realizacja
poszczegblnych elementéw zamowienia.

- Wykonawca zapewni odpowiednig liczbe os6b do obstugi technicznej wydarzenia
(zarzadzanie o$wietleniem, nagto$nieniem, multimediami).

- Najpdzniej godzine przed rozpoczeciem pierwszego dnia konferencji, Wykonawca
umozliwi Zamawiajgcemu kontrole stanu przygotowania sali i pozostatych
elementéw zamoéwienia pod katem zgodnoSci z przyjetymi zatoZeniami.

- Do zadan Wykonawcy nalezy stata kontrola przebiegu szkolenia, w tym m.in.:
pracy oséb z obstugi technicznej, sprzetu, czysto$ci pomieszczen, w ktérych
odbywa szkolenie oraz terminowos¢.

3. Zapewnienie ustugi hotelowej

Wykonawca zobowigzuje sie do zapewnienia wszystkim uczestnikom wydarzenia dwoch
noclegow w obiekcie hotelowym, w ktérym odbedzie sie spotkanie tj. w dniach z 17/18
kwietnia oraz 18/19 kwietnia 2024 r.

Kazdy pokdj musi by¢ z oknem, wyposazony w pelny wezet sanitarny,

Pokoje musza by¢ wyposazone w reczniki,

Dla wszystkich uczestnikow wydarzenia musi by¢é zapewniony nocleg w pokojach
jednoosobowych, dwuosobowych lub wieloosobowych,

Hotel musi posiada¢ zaplecze rekreacyjno-sportowe i udostepnic je bezptatnie
uczestnikom spotkania,

Hotel zapewni bezptatny parking dla minimum 20 samochodo6w.
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4.  Zapewnienie obslugi gastronomiczne;j:
W trakcie catego czasu trwania wydarzenia Wykonawca zapewni ustuge gastronomiczna

czasowo zgodng z programem wydarzenia, na ktora sktadaja sie:

- 3 obiady wdniach 17, 18 i 19 kwietnia 2024 r. w formie zasiadanej, zawierajace:
Do wyboru: Na gorgco zupa co najmniej 250 ml/osoba,
v danie gtéwne z zestawem surowek,
v deser,
v' napoje w nieograniczonej ilosci: gorace: (herbata w torebkach, czarna, zielona,
owocowa), cytryna, kawa parzona z ekspresu, mleko do kawy, cukier, napoje zimne
w tym woda gazowana i niegazowana.

—uroczysta kolacja w dniu 17 kwietnia 2024 r. - w formie zasiadanej. W menu
powinno sie znalez¢:

Na goraco do wyboru: 2 rodzaje zup co najmniej 250 ml/osoba,

danie gtéwne - minimum 2 rodzaje do wyboru, tym danie miesne i rybne,

1 danie regionalne,

przystawki: p6tmisek wedlin (10 dkg na osobe), 2 satatki, ryba po grecku, pieczywo

mieszane,

deser ( np. ciasto 2 rodzaje),

dania serwowane w godzinach nocnych: na ciepto barszczyk czerwony z krokietem

lub pasztecikiem

v' napoje w nieograniczonej iloSci: napoje gorace (herbata w torebkach, czarna, zielona,
owocowa), cytryna, kawa parzona z ekspresu, mleko do kawy, cukier, napoje zimne
w tym woda gazowana i niegazowana oraz soki owocowe (100% bez dodatku cukru,
minimum 2 rodzaje).

AANENEN
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- Biesiada/Kolacja - grillowa z ogniskiem w dniu 18 kwietnia 2024 r.

pieczenie kietbasek nad ogniskiem,

bigos pieczony z grzybami,

zeberko z cebulka,

potmisek biesiadny - wedliny, miesa, sery (10 dkg /osoba),

2 rodzaje suréowek,

chleb ze smalcem i ogdrkiem,

grzybki marynowane, pieczywo, musztarda, ketchup,

napoje w nieograniczonej ilosci: napoje gorgce (herbata w torebkach, czarna, zielona,
owocowa), cytryna, kawa parzona z ekspresu, mleko do kawy, cukier, napoje zimne w
tym woda gazowana i niegazowana, smakowe napoje gazowane 1litr/osoba oraz soki
owocowe (100% bez dodatku cukru, minimum 2 rodzaje) 1litr/osoba.

A SANENENENENENEN

-  Zorganizowanie pomiedzy blokami szkoleniowymi ustugi cateringowej dla
maksymalnie 60 os6b (przerwa kawowa) podczas 3 dni spotkan (17,18 i 19
kwietnia 2024 r.- w godzinach wskazanych w Ramowym programie szkolenia pkt. 1.),
w formie bufetu, sktadajacy sie co najmniej z:

v ciastka kruche (przynajmniej 3 rodzaje),
v Swieze owoce,
v" kawa z ekspresu ciSnieniowego,
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herbata (co najmniej trzy rodzaje, w tym jedna czarna i jedna owocowa),

woda mineralna (gazowana i niegazowana),

soki (minimum 2 rodzaje)

dodatki (minimum cukier biaty, cukier brazowy, mleko).

Przerwa kawowa umiejscowiona na zewnatrz lub wewnatrz sali konferencyjnej,
uzupelniana na biezgco.

AN N NN

1) Menu poszczegdlnych positkow (obiadéw i uroczystej kolacji) musi sie réznic.

2) Wykonawca zapewni stoly w liczbie umozliwiajacej spozycie wszystkich positkow
(z wyjatkiem przerw kawowych) w pozycji siedzgcej.

3) Wykonawca zapewni obstuge kelnerska w liczbie gwarantujgcej sprawng obstuge gosci
podczas wszystkich positkow.

4) Miejsce serwowania gtéwnych positkéw ($niadania, obiady, kolacja) musi znajdowac sie
w tym samym obiekcie hotelarskim co sala konferencyjna, jednakze w oddzielnym
pomieszczeniu, niz sala konferencyjna.

5) Menu poszczegélnych obiadéw i uroczystej kolacji podlega akceptacji Zamawiajgcego
najpozniej na 3 dni przed wydarzeniem.

6) Wykonawca zapewni niezbedne do wykonania ustugi wyposazenia, w tym w
szczegblnosci urzadzenia grzewcze, termosy, podgrzewacze wody, obrusy tekstylne,
naczynia szklane ceramiczne /porcelanowe, metalowe sztucce oraz papierowe serwetki w
ilo$ci uwzgledniajacej potrzeby przewidzianej liczby uczestnikow.

5. Wyvdarzenia kulturalne

- wdniu 17.04.2024 r. organizacja imprezy integracyjnej/uroczystej kolacji dla 60
0s6b w odpowiedniej do tego celu klimatyzowanej sali wraz z zapewnieniem
oprawy muzycznej oraz DJ-a,

- wdniu 18.04.2024 r. organizacja wycieczki ,,Poznaj uroki Roztocza” - zwiedzanie
okolicy, przewidywany czas trwania ok. 3 godzin: atrakcje do wyboru (w
zaleznosci od pogody)

o przejazd furmankami/bryczkami ,zielony kulig” do Rezerwatu nad Tanwig”
tzw. Szumy przygotowany dla 60 oséb wraz z zapewnieniem przewodnika, lub
wypozyczenie sprzetu do nordic walking dla 10 oséb,

o relaks na basenie i strefie SPA - dla 40 uczestnikow szkolenia, grota solna z
mini-teznig seans 45 minutowy dla 20 uczestnikéw szkolenia.

- w dniu 18.04.2024 r. organizacja biesiady/kolacji w chacie grillowej wraz z
organizacja ogniska/grilla z zapewnieniem oprawy muzycznej- akordeonisty.

V. Postanowienia koncowe

1. Wykonawca maksymalnie 3 dni po zawarciu umowy przedstawi Zamawiajgcemu
propozycje menu (3 obiady 17,18 i 19.04.2024 r., uroczysta kolacja 17.04.2024 r., Biesiada-
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kolacja grillowa 18.04.2024 r.). Menu poszczeg6lnych positkéw (obiadéw i uroczystej
kolacji) musi by¢ zréznicowane. Zamawiajacy ma 3 dni na zgtoszenie uwag lub akceptacje
menu. W przypadku zgtoszonych uwag, Wykonawca dokona poprawek w ciggu dwéch dni

2. Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia zakwaterowania dla uczestnikéw szkolenia
od dnia 17 kwietnia 2024 r. od godz. 12.00 do dnia 19 kwietnia 2024 r. do godziny 14.00.

3. Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia zakwaterowania dla uczestnikéw
wydarzenia w pokojach: 7 pokoi 1-osobowych oraz 21 pokoi 2-osobowych oraz pokoi 3 i 4
osobowych uwzgledniajacg $niadanie.

4. Wykonawca zobowigzany jest do organizacji imprezy integracyjnej — kolacji w dniu 17
kwietnia 2024 r. oraz biesiady grillowej w dniu 18 kwietnia 2024 r. z uwzglednieniem
oddzielnego pomieszczenia dla uczestnikéw wydarzenia.

5. Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia dniu 18 kwietnia 2024 r. organizacji
atrakcji/wydarzenia kulturalnego w postaci wycieczki/ innych rodzajéw aktywnosci
wymienionych w opisie do przedmiotu zamoéwienia.

6. Wykonawca ponosi peilna odpowiedzialno$¢ za bezpieczenstwo przeprowadzenia
wydarzenia oraz ponosi merytoryczng, organizacyjng i techniczng kontrole nad
wykonaniem przedmiotu Umowy.

7. Wykonawca zobowigzany jest do wcze$niejszego poinformowania o ewentualnych
zmianach w menu oraz przestania propozycji zmiany do akceptacji zamawiajgcego z co
najmniej 5 dniowym wyprzedzeniem.

8. Zamawiajacy przedstawi ostateczng liczbe uczestnikdw wydarzenia Wykonawcy na 5 dni
przed rozpoczeciem wydarzenia.
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