ZALACZNIK A DO SWZ (nr sprawy:80.272.338.2023)

1. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamdwienia jest swiadczenie ustug hotelarskich, gastronomicznych i konferencyjnych na
potrzeby organizowanej w Krakowie przez Matopolskie Centrum Biotechnologii Uniwersytetu Jagiellorskiego
w dniach 26-28.09.2024 r. miedzynarodowej konferencji naukowej Heart of Europe Bio-Crystallography
Meeting (HEC 26), zgodnie z wymaganiami jakosciowymi i ilosciowymi opisanymi ponizej.

2. Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert czesciowych.

3. W ramach kompleksowej obstugi nalezy zapewni¢ zakwaterowanie, obstuge hotelowg, konferencyjng oraz
gastronomiczng w jednym obiekcie (hotelu) dla max. 150 uczestnikdw konferencji naukowej, zgodnie z
ponizszymi wytycznymi.

Ostateczna liczba uczestnikéw konferencji potwierdzona zostanie na 5 dni roboczych przed terminem
konferencji.

Dzien 1 -26.09.2024 r.: przyjazd uczestnikow konferencji w godzinach potudniowych, zakwaterowanie,
przerwa kawowa, kolacja, sala konferencyjna duza, sala konferencyjna mata,

Dzien 2 -27.09.2024 r.: sniadanie, przerwa kawowa, obiad, kolacja, sala konferencyjna duza,

Dzien 3 -28.09.2024 r.: $niadanie, przerwa kawowa, obiad, sala konferencyjna duza, wyjazd uczestnikéw
konferencji w godzinach popotudniowych.

4. W zakresie obstugi nalezy zapewnic:

e zakwaterowanie ok 150 uczestnikdw konferencji w hotelu o standardzie minimum
trzygwiazdkowym;

e zapewnienie uczestnikom konferencji nieodptatnie co najmniej 50% miejsc parkingowych przy
hotelu;

e zapewnienie w trakcie trwania konferencji ciggtego dostepu do duzej sali konferencyjnej
przeznaczonej dla ok 150 oséb oraz dostepu do matej sali konferencyjnej przeznaczonej dla ok 15
0s6b pierwszego dnia konferencji (26.09.2024 r.);

e zapewnienie w trakcie trwania konferencji: Sniadan (dzien 2 i 3), lunchy (dzien 1, 2, 3) i kolacji (dzien
1, 2) wformie bufetu dla uczestnikéw konferencji, tj. maksymalnie 150 os6b;

e zapewnienie w trakcie trwania kazdego z 3 dni konferencji ciggtej przerwy kawowej przy sali
konferencyjnej dla maksymalnie 150 oséb (przerwa kawowa do 8 godzin).

5. Rozliczenie

Rozliczenie ustug gastronomicznych oraz hotelarskich nastgpi na podstawie rzeczywistej liczby oséb
bioragcych udziat w konferencji zadeklarowanej ostatecznie przez Zamawiajgcego, nie pdzniej niz na 5 dni
roboczych przed rozpoczeciem wydarzenia.

I. UStUGA HOTELARSKA

| A. Wymagania w zakresie lokalizacji obiektu.

I Al. Obiekt musi spetnia¢ nastepujace wymagania lokalizacyjne:

Usytuowanie w odlegtosci:

- nie wiekszej niz 10 km od lotniska Krakow-Balice, oraz

- nie wiekszej niz 10 km od Narodowego Centrum Promieniowania Synchrotronowego SOLARIS, ul. Czerwone
Maki 98 w Krakowie




Zamawiajgcy samodzielnie dokona weryfikacji lokalizacji obiektu dedykowanego do realizacji przedmiotu
zamoéwienia, biorgc pod uwage najkrétszg z wyswietlonych tras, korzystajac z mapy dostepnej pod adresem:
http://www.google.pl/maps/preview

| B. Wymagania ogdlne dotyczace obiektu dedykowanego do realizacji zamdwienia.

I-B1. Obiekt musi by¢ hotelem o standardzie minimum 3-gwiazdkowym;

I-B2. Obiekt musi spetnia¢ powyzsze wymagania lokalizacyjne;

I-B3. Obiekt musi posiada¢ zaplecze konferencyjne, odpowiadajgce wymaganiom opisanym w tresci
niniejszego Zaproszenia;

I-B4. Obiekt musi posiada¢ sale restauracyjne, mogace pomiesci¢ jednoczesnie planowang przez
zamawiajgcego liczbe gosci, tj. maksymalnie 150 osdb (wyklucza sie mozliwosé konsumpcji positkéw na
stojaco), hol wejsciowy, klimatyzacje w pokojach i zapleczu konferencyjnym.

I-B5. Miejsce zakwaterowania uczestnikdw wydarzenia, miejsce wyzywienia oraz zaplecze konferencyjne
muszg znajdowac sie w jednym budynku;

I-B6. Przy obiekcie musi znajdowac sie parking na co najmniej 75 samochoddw, dostepny bezkosztowo dla
uczestnikdw organizowanego wydarzenia;

I-B7. Obiekt musi posiadac¢ zielong przestrzen o charakterze parku, lasu lub ogrodu, umozliwiajaca
wypoczynek na zewnatrz budynku.

I-B8. Obiekt musi zapewni¢ nieodptatny dostep dla uczestnikdw konferencji do strefy welness.

Wykonawca musi zagwarantowaé, ze w czasie trwania organizowanego wydarzenia, na terenie
dedykowanego do realizacji zaméwienia obiektu nie bedzie odbywac¢ sie inna konferencja o podobnej
wielkosci. Zamawiajacy przyjmuje do wiadomosci, ze w tym samym terminie, w obiekcie, mogg przebywad
inni goscie, przy czym nie bedg oni zaktdéca¢ przebiegu wydarzenia. Zamawiajacy zastrzega sobie na
wytgcznosc sale konferencyjne oraz miejsce na organizacje wieczoru integracyjnego.

I C. Zakwaterowanie.

I-C1. Pokoje 1-osobowe — zakwaterowanie 15 uczestnikéw wydarzenia w planowanym terminie (26-
28.09.2024 r.)

I-C2. Pokoje 2-osobowe i/lub 3-osobowe - zakwaterowanie pozostatych uczestnikdw wydarzenia w
planowanym terminie (26-28.09.2024 r.)

Pokoje muszg posiadac¢: tazienke (kabina prysznicowa lub/i wanna, umywalka, toaleta), klimatyzacje, dostep
do Internetu (przewodowy badz bezprzewodowy) i znajdowac sie w zasiegu telefonii komérkowe;.
Zastrzega sie, ze doba hotelowa rozpoczynata sie nie pdzniej niz o godz. 13.00, a koriczyta nie wczesniej niz o
godz. 13.00 dnia nastepnego.

Il. ZAPLECZE KONFERENCYJNE.

Il A. Wymagania.

Il Al. Wynajem, w podanym terminie zaplecza konferencyjnego (tj. dwdch sal konferencyjnych) o
standardach minimalnych, jak ponizej.

Il A2. Jedna duza sala konferencyjna:

- sala audytoryjna o powierzchni nie mniejszej niz 190 m2,

- ustawienie sali musi zapewni¢ komfort uczestnikom wydarzenia, tj. uktad krzeset i stolikdw teatralny,
dostosowany do funkcji konferencyjno-kongresowych, przy czym Zamawiajacy zastrzega, iz musi zostaé
zapewniona niczym niezaktécona widocznos$¢ ekranu wszystkim uczestnikom obrad, réwniez tym siedzagcym
w ostatnich rzedach;

- wynajmowane pomieszczenie musi by¢ pomieszczeniem klimatyzowanym, z dostepem do Swiatfa
dziennego oraz mozliwoscig zaciemnienia;



http://www.google.pl/maps/preview

- wynajmowany obiekt musi zapewnié dostep do kabiny ttumaczy symultanicznych oraz pomieszczenia
rezyserki;

- pomieszczenie konferencyjne musi byé wyposazone w tablice, 1 projektor multimedialny, 1 ekran oraz
bezprzewodowy dostep do Internetu, 2 mikrofony, gtosniki do podtgczenia do laptopa lub nagtos$nienie sali,
do ktérego mozna podpigc laptop oraz dostep do pradu silowego.

- Zamawiajagcy wyklucza istnienie elementéw ograniczajgcych widocznos¢ ekranu w pomieszczeniu
konferencyjnym dedykowanym do realizacji przedmiotu zaméwienia;

- w poblizu sali konferencyjnej musi znajdowac sie petne zaplecze konferencyjne i gastronomiczne;

11 B2. Jedna mniejsza sala konferencyjna

- sala o powierzchni minimum 60 m2 przeznaczona na obrady Komitetu Organizacyjnego,

11 B3. Foyer /lobby przy duzej sali konferencyjnej

- foyer/lobby przeznaczone na przerwy kawowe dla uczestnikédw wydarzenia o powierzchni nie mniejszej niz
100 m2.

Wykonawca musi zapewni¢ w czasie trwania wydarzenia asyste techniczng, obejmujgcg w szczegdlnosci:
przygotowanie techniczne sal konferencyjnych (w tym aranzacje i zmiane aranzacji sali zgodnie z
zapotrzebowaniem zamawiajgcego) wraz z ww. wyposazeniem oraz sprawdzenie poprawnosci jego dziatania
przed rozpoczeciem konferencji, biezgce usuwanie usterek pojawiajacych sie w trakcie prelekcji.

W cenie wynajmu pomieszczen musi by¢ zawarta asysta techniczna, miejsce do zorganizowania przerw
kawowych, przestrzeni do zawieszenia lub ustawienia banerdw oraz wydzielonego miejsca dla oséb
obstugujacych konferencje ze strony organizatora (wyposazone w bezprzewodowy dostep do Internetu,
drukarke, ksero, stét).

Il. UStUGI RESTAURACYINE.

11 A. SNIADANIA w formie bufetu - dzien 2i3

11l A1. Menu $niadaniowe musi by¢ w formie bufetu ciepto-zimnego, dania urozmaicone (warzywne, miesne,
zbozowe, mleczne, przetwory owocowe) do samoobstugi, musza zawierac:

-nabiat,

-wedliny,

-pieczywo (ilos¢ nielimitowana),

-dodatki warzywne i satatki (min. 2 rodzaje warzyw).

Il A2. Napoje i dodatki do $niadan:

-napoje ciepte (kawa, herbata) w liczbie nielimitowanej,

-napoje zimne (soki, woda) w liczbie nielimitowanej,

-dodatki do napojéw cieptych: cukier, cytryna, Smietanka lub mleko do kawy - w liczbie nielimitowanej;
-ciasteczka kruche,

-OWOCe sezonowe.

11l A3. Sposdb serwowania $niadan:

-zywnos$¢ — na paterach lub pétmiskach,

-napoje —w dzbankach lub termosach utrzymujgcych statg temperature ciepfa.

Il A4. Zastawa na wszystkie positki powinna by¢ szklana i ceramiczna (wyklucza sie

tworzywo sztuczne)

11l B. PRZERWA KAWOWA w formie bufetu — dzieri 1, 2, 3.

Il B1. Przerwa kawowa ciagta, do 8 godzin, wraz z zaopatrzeniem.

111 B2. Koszt przerw kawowych musi zawierac¢ petny serwis, tj. przygotowanie, obstuge i
petng zastawe.

11 B3. Wykonawca musi zapewni¢ dodatkowo barek kawowy wraz z meblami eventowymi
i bufetem:

- ekspres do kawy (ziarno) min. 1 szt. + szybkowar




- kanapy do wypoczynku + niska tawa

- stoliki koktajlowe

- oznakowanie drogi do toalety.

111 B4. W menu przerw kawowych musi by¢ zapewnione dla uczestnikdw wydarzenia:
- napoje zimne (soki owocowe, woda gazowana i niegazowana) w liczbie nielimitowanej,
- napoje ciepte (kawa, herbata) w liczbie nielimitowanej,

- owoce sezonowe W catosci,

- stodkie przekaski np. domowe kruche ciasteczka, ciasta domowe (rézne rodzaje)

- wybor tartinek (rézne rodzaje).

- dodatki: cukier, cytryna, Smietanka lub mleko do kawy w liczbie nielimitowanej.

11l B5. Sposéb serwowania.

-zywnos$¢ — na paterach lub pdétmiskach,

-napoje —w dzbankach lub termosach utrzymujacych statg temperature ciepta.

11l B6. W przerwach kawowych podczas konferencji, powinna by¢ zapewniona obstuga
bufetowa, uzupetniajgca brakujgce rzeczy i dbajgca o porzadek, czystos¢ (usuwanie
uzytych naczyn, uzupetnianie przekasek itp.).

1l C. LUNCH w formie bufetu - dzien 2, 3

111 C1. Dania lunchowe na kazdy dzien konferencji powinny by¢ urozmaicone i zawiera¢ zaréwno dania migsne
jak i jarskie oraz desery. Menu lunchowe powinno zawiera¢:

- przystawka

- zupa —min. 2 zupy do wyboru,

- potrawa miesna — min. 2 do wyboru,

- potrawa bezmiesna/wegetarianiska — min. 2 do wyboru,

- zestaw suréwek/satatek — min. 2 do wyboru,

- co najmniej 2 dodatki (ziemniaki, ryz, kasza itp.),

- bufet stodkosci.

111 C2. Napoje do lunchu:

- napoje ciepte (kawa, herbata) w liczbie nielimitowanej;

- napoje zimne (soki, woda) w liczbie nielimitowanej,

- dodatki do napojdéw cieptych: cukier, cytryna, $mietanka lub mleko do kawy — w liczbie nielimitowanej;
3C3. Zastawa na wszystkie positki powinna by¢ szklana i ceramiczna (wyklucza sie

tworzywo sztuczne)

11l D. KOLACJE w formie bufetu -dzien 1i 2

Il D1. Kolacje muszg by¢ w formie bufetu ciepto-zimnego, dania urozmaicone do samoobstugi, musza
zawierad:

- przystawka

- potrawa miesna — min. 2 do wyboru,

- potrawa bezmiesna/wegetariafiska — min. 2 do wyboru,

- zestaw suréwek/satatek — min. 2 do wyboru,

- zimna ptyta

- bufet stodkosci,

- owoce

11l D2. Napoje bezalkoholowe:

-kawa, herbata, woda mineralna z cytryng (gazowana, niegazowana), stodkie napoje gazowane i
niegazowane.

- dodatki do napojow cieptych: cukier, cytryna, Smietanka lub mleko do kawy - w liczbie nielimitowane;.

Il D3. Wykonawca musi zapewnié: obstuge techniczng przed i w trakcie kolacji, muzyke w trakcie kolacji
odtwarzang z nosnikéw elektronicznych, odpowiednio nagtosniong w sali, w ktdrej bedzie odbywac sie
kolacja.
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