Zatacznik nr 1 do umowy

Opis przedmiotu zamodwienia
na swiadczenie ustug cateringu (obiad + 2 serwisy kawowe) podczas 12 szkolen dla 336 oséb
realizowanych w ramach operacji pn. ,,Obowigzki rolnika w $wietle ustawy Prawo Wodne”

1. Terminy oraz lokalizacje szkolen
a) szkolenia odbedg sie w 12 réznych terminach, w dni robocze, we wskazanych ponizej
lokalizacjach:

Termin: Lokalizacja:

22.11.2022 | Stupsk al. 3 Maja 44

23.11.2022 | Luban ul. Tadeusza Maderskiego 3
30.11.2022 | Stupsk al. 3 Maja 44

08.12.2022 | Pruszcz Gdanski ul. Zygmunta Wréblewskiego 3
17.01.2023 | Czarna Dagbréwka ul. Bytowska 10

09.02.2023 | Pruszcz Gdanski ul. Zygmunta Wréblewskiego 3
10.02.2023 | Bytéw Sala wiejska w Grzmigcej
23.02.2023 | Stupsk al. 3 Maja 44

12.10.2023 | Pruszcz Gdanski ul. Zygmunta Wrdéblewskiego 3
18.10.2023 | Stupsk al. 3 Maja 44

11.01.2024 | Pruszcz Gdanski ul. Zygmunta Wréblewskiego 3
22.02.2024 | Stupsk al. 3 Maja 44

b) w kazdym szkoleniu wezmie udziat 28 oséb, w tym: uczestnicy — ostateczni odbiorcy szkolen,
wyktadowcy, organizator (ze strony Zamawiajgcego)

c) ze wzgledu na istotne potrzeby Zamawiajgcego terminy szkolerh mogg ulec zmianie, jednakze w
obrebie tego samego lub kolejnego miesigca, w ktérym zostaty zaplanowane. Zmiany zostang
uzgodnione z Wykonawca najpdzniej z 14-dniowym wyprzedzeniem ze strony Zamawiajgcego.

2. Warunki realizacji ustugi cateringowej
a) obiad w formie wyporcjowanej, podany w terminach i lokalizacjach okreslonych w pkt. 1, o
godzinie 12:00, sktadajacy sie z:
a. zupy (w ilosci co najmniej 300 ml na osobe), z zapewnieniem mozliwos$¢ wyboru wersji
wegetarianskiej
b. dania gtdwnego: jedna potrawa miesna lub rybna (minimum 200 g na osobe), i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobe) sposrdd: ziemniakdw, ryzu, kaszy lub
makaronu oraz sosu do dodatkéw skrobiowych lub w wersji wegetarianskiej
c. suréwki - w dwdch rodzajach (co najmniej 100 g na osobe),
kompotu lub wody (w ilosci minimum 250 ml na osobe),
. deseru w postaci ciasta;
b) dwa serwisy kawowe, dostepne dla uczestnikdw w terminach i lokalizacjach okreslonych w pkt.
1, w godzinach 10:15 — 10:30 oraz 13:30 — 14:45, sktadajgce sie z:
a. S$wiezo parzonej kawy (sypanej, rozpuszczalnej) - dostep nieograniczony
b. herbaty ekspresowej (czarnej, zielonej i owocowej do wyboru) - dostep nieograniczony
c. cukru biatego - dostep nieograniczony
d. cytryny krojonej w plasterki - dostep nieograniczony
e. mleka minimum 3,2% - dostep nieograniczony



f. wody mineralnej butelkowanej, gazowanej i niegazowanej w ilosci po 500 ml kazdej z
wymienionych na osobe,
g. dwodch rodzajow sokédw owocowych 100% - dostep nieograniczony
h. ciast lub kruchych ciasteczek (fgcznie co najmniej 5 rodzajéw) - dostep nieograniczony
i. dwdch rodzajow owocdw - dostep nieograniczony
c) Zamawiajacy poinformuje wykonawce najpdzniej z 24-godzinnym wyprzedzeniem o iloSci porcji
wegetarianskich,
d) Wykonawca zobowigzany bedzie do:
a. terminowego przygotowania i podania serwisu kawowego oraz obiadu
b. zachowania zasad higieny i obowigzujgcych przepisdw sanitarnych przy
przygotowywaniu i podawaniu positkow,
c. przygotowania positkdw zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, ze $wiezych
produktéw, z waznymi terminami przydatnosci do spozycia,
podania dan gorgcych w optymalnej temperaturze
zapewnienia serwisu gastronomicznego obejmujgcego przygotowanie i sprzatanie,
obstuge kelnerskg, zastawe ceramiczng do wszystkich positkdw (obiad, dwa serwisy
kawowe)



