Nr sprawy: ZAPO.271.9.2024 Zalacznik nr 1 do SWzZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamodwienia jest wykonywanie ustugi przygotowywania i dostarczania trzech
petnych, swiezych positkdw, tj. I-$Sniadanie, II- | danie obiadowe (zupa) z podwieczorkiem
i lll - obiad ( 2 danie) do Gminnego Przedszkola Nr 2 im. Polskiej Niezapominajki w Trzebnicy,
ktore miesci sie przy ul. Wojska Polskiego 6 w Trzebnicy w 2025 r.

2. W zakres zaméwienia wchodzi przygotowanie i dostawa trzech gotowych positkow:
I- $niadanie, II- $niadanie (zupa z podwieczorkiem), Ill- obiad (Il danie, kompot) dla dzieci
przedszkolnych w wieku 3-6 lat uczeszczajacych do Gminnego Przedszkola Nr 2 w Trzebnicy
w okresie od 02.01.2025 do 31.12.2025 r. (z wytgczeniem sierpnia 2025 ).

Zamdwienie polega na przygotowaniu i dostawie trzech gotowych positkéw do Przedszkola
Nr 2 im. Polskiej Niezapominajki w Trzebnicy, ktére miesi sie przy ul. Wojska Polskiego 6
w Trzebnicy w nastepujgcych szacunkowych ilo$ciach:

Liczba dni roboczych w 2025 roku -232:

° styczen 2025 r. - 21 dni

° luty 2025 r. - 20 dni

. marzec 2025 r - 21 dni

° kwiecien 2025 r. - 21 dni

° maj 2025 r. - 21 dni

. czerwiec 2025 r. - 20 dni

. lipiec 2025 r. - 23 dni

. sierpien 2025 r. - 0 (m-c urlopowy)

. wrzesien 2025 r. - 22 dni

° pazdziernik 2025 r. - 23 dni

. listopad 2025 r. —19 dni

° grudzien 2025 r. - 21 dni

Szacowana ilo$¢ zamawianych positkéw:

- I $niadanie ok 240 dzieci x 232 dni = 55 680 szt.

- Il $niadanie ok (zupa z podwieczorkiem) 240 dzieci x 232 dni = 55 680 szt.

- Il obiad Il danie ok 220 dzieci x 232 dni = 51 040 szt.

llos¢ positkdw moze ulec zmianie w zaleznosci od potrzeb zgtaszanych przez Zamawiajacego.

3. Positki bedg dostarczane, od poniedziatku do pigtku z wytgczeniem wolnych dni od pracy
w nastepujacych godzinach:

1) $niadanie godz. 8:30
2) zupa (I danie obiadowe plus podwieczorek) godz. 11:00
3) drugie danie obiadowe godz. 13:30

Positki powinny by¢ dostarczane nie wczesniej niz 15 minut przed podang godzina.

4. Przedszkole jako placdwka nieferyjna, otwarte jest réwniez w okresie ferii zimowych i przerw
Swigtecznych. Zajecia odbywajg sie w w/w okresach w grupach zbiorczych (frekwencja dzieci
w zaleznosci od potrzeb rodzicow).




b)

c)

d)

b)

Wykonawca zobowigzuje sie do:

dostarczenia odpowiedniej ilosci positkdw zgodnych z zapotrzebowaniem ztozonym na dany
dzien przez upowaznionego przedstawiciela Zamawiajgcego w nastepujgcy sposob:
do godz. 7.35 kazdego dnia zamowienie ilosci $Sniadan, obiadéw i podwieczorkéw na dany dzien,
telefonicznie przez osoby do tego upowaznione;

jadtospis uktadany bedzie przez Wykonawce (zaleca sie réznorodnos¢ i niepowtarzalnosc
dziennych zestawéw zywieniowych) na okres 10 dni i dostarczany Zamawiajgcemu
do wczesniejszego zatwierdzenia najpdzniej na 4 dni przed rozpoczeciem jego realizowania.
Wszelkie zmiany w jadtospisie sugerowane przez Zamawiajgcego beda wigzace dla Wykonawcy.
Jadtospis powinien by¢ przygotowany i podpisany przez osobe posiadajgcg odpowiednie
uprawnienia, tj. dietetyka lub technologa zywienia;

dzienny jadtospis powinien obejmowac dania miesne i pdtmiesne, jak rowniez uwzglednic
urozmaicenie positkdw ze wzgledu na sezonowosc i $wieta;

Na jadtospisie winna widnie¢:

- nazwa dania,

- gramatura i kalorycznos¢ dania

- wykaz substancji alergennych zgodnie z Rozporzgadzeniem 1169/2011 z 25 pazdziernika 2011

Wymagania dla poszczegdlnych positkdw sg nastepujace:

| $Sniadanie:

- 3x w tygodniu zupa mleczna, 2x w tygodniu napdj mleczny (kakao/kawa zbozowa/mleko)

- kanapki z pieczywa rdzinorodnego tzn. pszennego, razowego, orkiszowego, zytniego,
mieszanego, chleba bezglutenowego (dla alergikéw) z dodatkiem wedliny/sera biatego/sera
26ttego/jajka gotowanego/ryby/dzemu/miodu naturalnego/parowki/pasty

- kanapki smarowane tylko mastem naturalnym o zawartosci nie mniej niz 82% ttuszczu

- dodatek swiezych warzyw w ilosci dostosowanej do normy zywienia

- herbata owocowa/ziotowa/herbata z cytryng

Il $niadanie (zupa z podwieczorkiem):

- zupa na warzywach, ewentualnie z dodatkiem masta, sSmietany, miesa bez uzycia kosci i porcji
rosofowych, nie mniej niz 250 ml i kalorycznosci nie mniejszej niz 200 kcal. Positki nie mogg by¢
przygotowane z potproduktéw — przestrzeganie dekadéwki (danie nie mogg sie powtarzac)

- podwieczorek: owoce, butka stodka (ciasto, ciastka deserowe) lub desery mleczne, kasza
jaglana z owocami lub warzywami/kisiel z owocami/galaretka z owocami/mus
owocowy/budyn z owocami/warzywa (w formie satatki) /jogurt naturalny/jogurt owocowy
co najmniej 120 ml na jedno dziecko;

Obiad :

- drugie danie: gramatura nie mniej niz 400 g i kalorycznos¢ nie mniej niz 700 kcl

- zamawiajacy zastrzega, ze 3 razy w tygodniu winno by¢ danie miesne/rybne, stosunek miesa
drobiowego do wieprzowego 2:1, maksymalnie 1x w tygodniu ryba;

- do positkdbw majg by¢ podawane naprzemiennie w danym tygodniu surdowki i jarzyny
gotowane, w tym samym tygodniu rodzaj suréwki lub jarzyn nie moze sie powtorzy¢;

- kazdy positek powinien zawieraé produkty bedace Zrédtem biatka zwierzecego (mieso
wieprzowe i wotowe, dréb, ryby, nabiat) uzupetnione o produkty bedace Zrédtem biatka
roslinnego (jarzyny, suréwki, satatki, owoce) oraz ziemniaki co najmniej dwa razy w tygodniu
(zamiennie kasze, ryz, makaron, pierogi, kopytka, kluski itp.);



- potrawy powinny by¢ lekkostrawne, z surowcéw wysokiej jakosci, swiezych, naturalnych,
nieprzetworzonych z ograniczong iloscig substancji dodatkowych czyli konserwujacych,
zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych;

- potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone;

- do przygotowania positkéw zalecane jest stosowanie ttuszczéw roslinnych, duzej ilosci warzyw
i owocow w tym takze nasion roslin strgczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane
stosowanie jaj, cukru, soli;

- kompot owocowy: gramatura nie mniej niz 150 ml na jedno dziecko.

Wyzej wymienione produkty do positkébw powinny by¢ w ilosciach dostosowanych do norm
zywienia.

Woda mineralna niegazowana do wszystkich positkdw bez ograniczen.

Jadtospis powinien by¢ dostarczony droga mailowa raz na 10 dni (dekadowy)

Przyktadowy rodzaj jadtospisu

Rodzaj positku | Opis

Sniadanie Sniadanie (kanapka z wedling, kanapka z serem biatym, jajko,
kanapka z serem zéttym, ptatki na mleku, paréwka, butka paryska)
mleko, kakao, herbata
Pierwsze danie | Obiad typu positek: zupa
obiadowe
Podwieczorek Jogurt, serek, kanapka z wedling lub serem z6ttym owoc
z ciasteczkiem deserowym, kisiel, budyn, herbata owocowa
Drugie danie Drugie danie mogg stanowié: pierogi, nalesniki, kopytka, makaron
obiadowe z sosem miesno—warzywnym / owocowym itp.

7. Srodki spozywcze, z ktérych beda przygotowywane positki, dobiera sie w taki sposdb, aby:

- positki (Sniadanie, obiad) zawieraty produkty z nastepujacych grup srodkéw spozywczych:
produkty zbozowe lub ziemniaki, warzywa lub owoce, mleko lub produkty mleczne, mieso, ryby,
jaja, orzechy, nasiona roslin stragczkowych i inne nasiona oraz ttuszcze;

- od poniedziatku do pigtku byty podawane nie wiecej niz dwie porcje potrawy smazonej, przy czym
do smazenia jest uzywany olej rzepakowy;

- napoje przygotowywane zawieraty nie wiecej niz 10 g cukréw w 250 ml gotowego do spozycia;

- kazdego dnia byty podawane:

a) co najmniej dwie porcje mleka lub produktéw mlecznych;

b) co najmniej jedna porcja z grupy mieso, jaja, orzechy, nasiona roslin strgczkowych;

c) warzywa lub owoce w kazdym positku;

d) co najmniej jedna porcja produktéw zbozowych w $niadaniu, zupie oraz obiedzie;

e) co najmniej raz w tygodniu byta podawana porcja ryby.

8. Liczba dostarczanych positkéw uzalezniona bedzie od frekwencji dzieci w przedszkolu, w zwigzku
z czym Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych
positkdw w trakcie realizacji ustugi.

W przypadku zmniejszenia liczby ilosci dzieci, Zamawiajacy zastrzega sobie prawo niewykorzystania
tacznej wartosci zamoéwienia.

Planowane ilo$ci dostaw maja charakter szacunkowy, w zaleznosci od frekwencji dzieci lub zmiany
deklaracji rodzicdw zgtaszajacych che¢ zywienia dzieci i moga ulec zmniejszeniu. Wszelkie zmiany
ilosci_positkbw nie moga stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek




roszczen.

9. Upowazniony przez Dyrektora pracownik przedszkola bedzie przekazywat informacje
o przewidywanej liczbie positkdw telefonicznie lub SMS w danym dniu do godziny 7:35.

10. W ramach zaméwienia Wykonawca jest zobowigzany do:

a) przygotowania i dostarczenia positkbw o najwyiszym standardzie, na bazie produktéw
najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP oraz zbiorowego zywienia
i wymogami sanitarno-epidemiologicznymi;

b) przygotowania i dostarczenia positkdw spetniajgcych wymogi zywienia zalecane przez Instytut
Matki i Dziecka dla dzieci przedszkolnych w wieku od 3 do 6 lat oraz zgodnie z obowigzujgcymi
normami zywieniowymi wg Instytutu Zywnosci i Zywienia, Rozporzadzenie Ministra Zdrowia
z dnia 26 lipca 2016 (Dz.U. z 2016 r. poz. 1154);

c) wykonywania positkbw z naturalnych produktéw, bez uzywania produktow typu instant czy
gotowych pétproduktéw (np. mrozone pierogi, klopsy, gotabki, konserwy, produkty
mastopodobne, seropodobne, produkty z glutaminianem sodu, produkty z zawartoscig
barwnikow, konserwantdow i zageszczaczy itp.) z gwarancjg $wiezosci artykutéw i produktow.
Mieso nie moze by¢ MOM (mieso odkostnione mechanicznie). Wedliny w swoim sktadzie majg
zawiera¢ powyzej 80% miesa, nie mogg zawiera¢ dodatkdw skrobi i soi. Do przygotowywania
positkdw zalecane jest stosowanie ttuszczéw roslinnych (ograniczone stosowanie ttuszczow
zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocoéw, w tym takze nasion strgczkowych oraz
réznego rodzaju kasz;

d) dostarczania positkbw na wiasny koszt w specjalistycznych termosach gwarantujgcych
utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakosci przewozonych positkéw. Pojemniki i termosy
muszg byc¢ szczelnie zamykane. Temperatura dla dan gorgcych w momencie przekazywania
positkbw powinna wynosié: zupa co najmniej 75°C (+/- 3°C), pozostate positki ciepte
co najmniej 65°C (+/- 3°C). Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do kontroli w zakresie zgodnosci
dostarczonych positkdw z wymogami Zamawiajgcego pod wzgledem wagowym i podtrzymania
odpowiedniej temperatury dostarczonych positkdw;

e) pobierania i przechowywania prébek dostarczonych positkéw w specjalnie przeznaczonych
do tego lodéwkach przez okres 72 godz. od uptywu dnia pobrania prébek zgodnie
z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17.04.2007 r. w sprawie pobierania
i przechowywania prébek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego;

f) odbierania codziennie pojemnikéw i odpadéw pokonsumpcyjnych niezaleznie od ilosci.
Pojemniki zabierane bedg tego samego dnia;

g) Swiadczenia ustug cateringowych wytgcznie przy uzyciu produktow spetniajgcych normy jakosci
produktéw spozywczych, przestrzegania przepiséw prawnych w zakresie przechowywania
i przygotowywania artykutdw spozywczych (m. in. Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Dz.U. z 2019 r. poz. 1252 ze zm.);

Zamawiajgcy wymaga, aby Wykonawca posiadat wdrozony i utrzymywany system HACCP.

h) planowania positkbw z uwzglednieniem zalecanej wartosci energetycznej oraz

z uwzglednieniem norm produktéw z kazdej z grup.

11. Wykonawca zobowigzany jest do zamiany positkéw w zaleznosci od indywidualnych potrzeb dzieci,
zgodnie z informacjg otrzymang od Zamawiajgcego, uwzgledniaé zalecenia lekarskie dot. alergii,
nietolerancji_ pokarmowych i zywienia dietetycznego, jesli takie zostang przekazane przez
Zamawiajgcego. Positki z diet Wykonawca zobowigzany jest zapakowa¢ w osobnych i
oznakowanych pojemnikach.
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. Wykonawca wystawia¢ bedzie faktury za kazdy miesigc, zgodnie z faktycznie dostarczang liczbg
positkdw na podstawie przedtuzonego do akceptacji Zamawiajgcego zatgcznika, okreslajacego
liczbe dzieci, dla ktérych zamdwiono i dostarczono positki w kazdym dniu.

. Wykonawca zapewnia mycie i dezynfekcje we wtasnych pomieszczeniach termosdéw i opakowan,

w ktorych beda dostarczane positki, zgodnie z zasadami i przepisami sanitarnymi

i mikrobiologicznymi oraz normami HACCP.

Wykonawca w sytuacjach szczegdlnych jest gotowy do realizacji przedmiotu zamédwienia

w przypadku zaktdcenia procesu technologicznego (z przyczyn) niezaleznych, braku elektrycznosci,

braku wody itp. wytwarzanych positkéw. W tej sytuacji Wykonawca jest zobowigzany przedstawic

alternatywng propozycje dostarczonych positkdw (suchy prowiant).

Dostawa positkdow wykonywana bedzie srodkami transportu Wykonawcy dopuszczonymi do

przewozu zywnosci.

Osoby przygotowujgce positki ze strony Wykonawcy, muszg posiada¢ aktualne orzeczenie

lekarskie do celdw sanitarno-epidemiologicznych, ktére okazujg na zadanie Zamawiajgcego.

Wykonawca najpdzniej na 4 dni robocze przed rozpoczeciem kazdej kolejnej dekady miesigca

Swiadczenia ustug ustali i przedstawi do zatwierdzenia Dyrektorowi lub pracownikowi przedszkola

upowaznionego przez dyrektora propozycje jadtospisu na kolejny tydzien. Zamawiajgcy ma prawo

do dokonania zmian w jadtospisie.

Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ za jakos¢ positkéw, temperature w chwili dowozu oraz jego

walory smakowe i estetyczne. Osoba upowazniona przez Zamawiajgcego, sprawdza zgodnosé

dostarczanych positkdw z zatwierdzonym przez Zamawiajgcego jadtospisem.

Zamawiajgcy wymaga, aby Wykonawca dostarczyt positki do wskazanego pomieszczenia przez

Zamawiajgcego.

Zamawiajgcy w sytuacjach szczegdlnych (np. zorganizowanie wyjazdu dzieci) ma prawo zgtosic¢

Wykonawcy inny sposdb przygotowania positkdw (suchy prowiant), a Wykonawca jest

zobowigzany do ich realizacji po uzgodnieniu z Zamawiajgcym terminu, sposobu wykonania

wymaganych dostaw.

Zamawiajgcy we wiasnym zakresie organizuje wydawanie positkdéw dzieciom uczeszczajgcym do

Gminnego Przedszkola nr 2 im. Polskiej Niezapominajki w Trzebnicy.

W zwigzki z koniecznoscig dowozu positkdbw Zamawiajgcy wymaga od Wykonawcy przedtozenia

przed podpisaniem umowy decyzje wtasciwego Inspektora Sanitarnego o dopuszczeniu srodka
transportu do przewozu positkdw dla potrzeb zbiorowego zywienia.



