Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia Zalacznik nr 1

Dorsz mrozony czarniak - filet b/s kl. | Jm.- kg,
Dorsz mrozony czarniak - filet b/s kl. |

asortyment:
filety cate, zamrozone w blokach, bez obcych zanieczyszczen,

dopuszczalne tolerancje:
po rozmrozeniu maksymalny ubytek masy nie wiecej niz 10 %
barwa migsa - tkanka migsna jasna,

cechy dyskwalifikujace:
filety czeSciowo lub w catosci rozmrozone
filety z uszkodzong glazurg ochronng,

opakowania:

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie: wszystkie objete zamdwieniem produkty dostarczane bedg w kartonach tekturowych od
6 kg do 36 kg,

oznakowanie kartonu powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny



Miruna mrozona- filet z/s kl. | Jm.- kg,
Miruna mrozona - filet z/s kI. |

asortyment:
filety cate, zamrozone w blokach, bez obcych zanieczyszczen, rozmiar L

dopuszczalne tolerancje:
po rozmrozeniu maksymalny ubytek masy nie wiecej niz 10 %
barwa migsa - tkanka migsna jasna,

cechy dyskwalifikujace:
filety czeSciowo lub w cato$ci rozmrozone
filety z uszkodzong glazurg ochronng,

opakowania:

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie: wszystkie objete zamdwieniem produkty dostarczane bedg w kartonach tekturowych od
6 kg do 36 kg,

oznakowanie kartonu powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) date — termin produkciji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny
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Filety sledziowe - konserwa JM. - kg,
Filety $ledziowe — konserwa kl. | - w sosie pomidorowym

Wymagania klasyfikacyjne:

Konserwa wyprodukowana ze $ledzi, koncentratu pomidorowego, z dodatkiem cukru, oleju roslinnego,
maki, cebuli, pietruszki, selera i przypraw z dodatkiem substancji dodatkowych dozwolonych.

Konserwy powinny by¢ szczelne i nie wykazywac¢ wad zamkniecia puszki

Konserwa o wadze 170g musi zawiera¢ min.50% $ledzi.

cechy dyskwalifikujace:

nie dopuszcza sie zmiany barwy, smaku i zapachu tresci konserw, oznak korozji puszek i
zanieczyszczen obcych

obce posmaki i zapachy

oslizgto$¢, nalot plesni, barwa szarozielona

obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, bombaze puszek

opakowania:

Opakowanie i oznakowanie dostawy

puszki o pojemnosci 175 g z zamknieciem przystosowanym do jednorazowego otwarcia z zawleczkg
Opakowanie zbiorcze - karton (przektadki pomigedzy warstwami i zabezpieczone dno kartonu) lub
zgrzewaa termokurczliwa

oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny
termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesigcy
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Paprykarz szczecinski - konserwa JM. - kg,
Paprykarz szczecinski — konserwa kl. |
Wymagania klasyfikacyjne:

Sktad: mieso ryb, cebula, ryz, koncentrat pomidorowy, olej roslinny, przyprawy,

Konserwy powinny by¢ szczelne i nie wykazywa¢ wad zamkniecia puszki
Konserwa o wadze 135g,

cechy dyskwalifikujace:

nie dopuszcza sie zmiany barwy, smaku i zapachu tresci konserw, oznak korozji puszek i
zanieczyszczen obcych

obce posmaki i zapachy

oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona

obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwdrczych i z grupy coli

obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, bombaze puszek

opakowania:

Opakowanie i oznakowanie dostawy

puszki o pojemnosci 135 g z zamknigciem przystosowanym do jednorazowego otwarcia z zawleczkg
Opakowanie zbiorcze - karton (przekfadki pomiedzy warstwami i zabezpieczone dno kartonu) lub
zgrzewa termokurczliwa

oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierag:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) date — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:

do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny

termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy



Safatka Sledziowa Jm.- kg,
Satatka $ledziowa

zawarto$¢ filetow w produkcie min. 40 %, przypraw 10 %, warzyw 30%, sosu majonezowo —
Smietanowego 20%

z dodatkiem np. papryki ,marchwi,ogérka, cebuli, bez obcych zanieczyszczen, produkt o wysokich
walorach smakowych, soczysty, o delikatnej teksturze i tagodnym smaku,

dopuszczalne tolerancje:

barwa ryby - tkanka jasna, biata do lekko kremowej,

cechy dyskwalifikujace:

filety o luznej konsystencji (rozpadajace sig),

przebarwienia $wiadczace o nie$wiezosci filetow,

niedopuszczalny zapach zjetczaly, gnilny, chemiczny, stechty lub inny obcy,
niedopuszczalna mazista lub twarda tekstura ryby,

opakowania:

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie: wiaderko plastikowe (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia) od
2,5 do 5kg,

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu po odcieku,

d.) date — termin produkciji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny
termin przydatnosci do spozycia min. 14 dni



Filet z makreli w pomidorach - konserwa Jm. - kg,
Filet z makreli w pomidorach - konserwa k. |

Wymagania klasyfikacyjne:

Konserwa wyprodukowana z filetow z makreli, koncentratu pomidorowego, z dodatkiem cukru, oleju
roslinnego, maki, cebuli, pietruszki, selera i przypraw z dodatkiem substancji dodatkowych
dozwolonych.

Konserwy powinny by¢ szczelne i nie wykazywa¢ wad zamkniecia puszki

Konserwa o wadze 170 g musi zawiera¢ min.50% makreli.

cechy dyskwalifikujace:

nie dopuszcza sig zmiany barwy, smaku i zapachu tresci konserw, oznak korozji puszek i
zanieczyszczen obcych

obce posmaki i zapachy

oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona

obecno$¢ szkodnikdw oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, bombaze puszek

opakowania:

Opakowanie i oznakowanie dostawy

puszki o pojemnosci 170 g z zamknigciem przystosowanym do jednorazowego otwarcia z zawleczkg
Opakowanie zbiorcze - karton (przektadki pomiedzy warstwami i zabezpieczone dno kartonu) lub
zgrzewaa termokurczliwa

oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny
termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesigcy



Sledz solony kl. I Jm.- kg,
Sledzie solone matiasy kI. |

asortyment:
filety cate, bez obcych zanieczyszczen, produkt o wysokich walorach smakowych, soczysty, o delikatne]

teksturze i tagodnym smaku

dopuszczalne tolerancje:
barwa ryby — tkanka jasna, biafa do lekko kremowe;j,

cechy dyskwalifikujace:

filety rozpadajace sie,

filety o luznej konsystencji (rozpadajace sie),
przebarwienia $wiadczace o nie$wiezosci filetow,

opakowania:
Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie: wiaderko plastikowe (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od
2,5 do 5 kg,

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) date — termin produkgii i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny
termin przydatno$ci do spozycia min. 14 dni



Sledz po kaszubsku Jm.- kg,
Sledz po kaszubsku

zawartoSc filetow w produkcie min. 50 %, przypraw 10 %,

w zalewie aromatyczno - korzennej (pomidorowej) o konsystenciji zawiesistej,

filety cate — zrolowane z dodatkiem np. papryki i cebuli, bez obcych zanieczyszczen, produkt o wysokich
walorach smakowych, soczysty, o delikatnej teksturze i fagodnym smaku,

dopuszczalne tolerancje:

barwa ryby - tkanka jasna, biata do lekko kremowe;j,

cechy dyskwalifikujace:

filety o luznej konsystenciji (rozpadajace sig),

przebarwienia $wiadczace o nieSwiezosci filetow,

niedopuszczalny zapach zjefczaly, gnilny, chemiczny, stechty lub inny obcy,
niedopuszczalna mazista lub twarda tekstura ryby,

opakowania:

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie: wiaderko plastikowe (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscia) od
2,5 do 5kg,

oznakowanie powinno zawierag:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu po odcieku,

d.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozyé do ... miesigg, rok),

e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny
termin przydatnosci do spozycia min. 14 dni



Tunczyk w sosie witasnym JM. - kg,
Tunczyk w sosie wiasnym - konserwa kl. |

Wymagania klasyfikacyjne:

Konserwa wyprodukowana z pfatéw tunczyka skipjack, z dodatkiem wody i soli oraz z dodatkiem
substancji dodatkowych dozwolonych.

Konserwy powinny by¢ szczelne i nie wykazywa¢ wad zamkniecia puszki

Konserwa o wadze 170 g musi zawiera¢ min. 130 g tunczyka,

cechy dyskwalifikujace:

nie dopuszcza sig zmiany barwy, smaku i zapachu tresci konserw, oznak korozji puszek i
zanieczyszczen obcych

obce posmaki i zapachy

oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona

obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowarn, ich uszkodzenia mechaniczne, bombaze puszek

opakowania:

Opakowanie i oznakowanie dostawy

puszki o pojemnosci 170g z zamknigciem przystosowanym do jednorazowego otwarcia z zawleczkg,
Opakowanie zbiorcze - karton (przektadki pomigdzy warstwami i zabezpieczone dno kartonu) lub
zgrzewaa termokurczliwa

oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) date — termin produkgji i przydatnoéci do spozycia (nalezy spozyé do ... miesiag, rok),

e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny
termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy



Filet z karpia mrozony kl. | Jm.- kg,
Filet z karpia mrozony Kl. |

asortyment:
filety cate, zamrozone pojedynczo, bez obcych zanieczyszczen,

dopuszczalne tolerancje:
po rozmrozeniu maksymalny ubytek masy nie wiecej niz 10 %
barwa migsa - tkanka migsna jasna,

cechy dyskwalifikujace:
filety czeSciowo lub w cato$ci rozmrozone
filety z uszkodzong glazurg ochronna,

opakowania:
Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bedg w kartonach tekturowych od 10

do 20 kg,

oznakowanie kartonu powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

mase netto produktu,

datg - termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
warunki przechowywania,
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e.
inne wymagania:

do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny
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