Zalgcznik nr 1 do SWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
CZESC ZAMOWIENIA NR 2

Naprawa i konserwacja sprzetu zywnoSciowego, naprawa biezaca pojazdow, przeglady i legalizacje
dozorowe sprzetu stuzby zywnosciowej, przeglady profilaktyczne kwartalne stuzby zywnosciowej, ustugi
kontroli nadzoru technicznego, przeglady techniczne kotléw warzelnych w GZ Morag i Bartoszyce
Przedmiotem zaméwienia sg ushugi:

- przeglady kwartalne sprzetu gastronomicznego, chtodniczego, polowego;

- naprawa sprz¢tu gastronomicznego, chtodniczego, polowego;

- podtaczenia do eksploatacji sprzetu zywnosciowego.
na rzecz 21 Wojskowego Oddzialu Gospodarczego oraz jednostek i instytucji znajdujacych si¢ na jego
zaopatrzeniu.

Miejsca realizacji ustug

Lp Wyszczegoblnienie
' przedmiotu zaméwienia

Morag,
~ | Al. Wojska Polskiego 33

-

Bartoszyce,
<1 ul. Wojska Polskiego 4

1 2

-

przeglady kwartalne sprzgtu
1. gastronomicznego, X X
chtodniczego, polowego

naprawa sprzgtu
2. gastronomicznego, X X
chtodniczego, polowego

1. Informacyjny wykaz sprzgtu podlegajacego naprawa i serwisowaniu zawiera zatgcznik nr 1b do niniejszego
opisu przedmiotu zamowienia.

2. Wykaz czynno$ci oraz normy czasowe zawarto Ww normatywie czasowym — zalgczniki
nr la do niniejszego opisu przedmiotu zaméwienia (przeglady kwartalne wykonywane raz w kwartale,
awaryjne naprawy biezace sprzetu bedacego w uzytkowaniu). W przypadku naprawy sprzg¢tu bedacego na
ewidencji 21WOG nieujetego W ,,Normatywie czasowym napraw i remontéw sprzetu gastronomicznego i
chlodniczego”, podstawe do wykonania ustugi stanowi¢ bedzie pisemne zamowienie Zamawiajacego wraz z
wyceng ustugi. Kazdorazowo przed wykonaniem przegladu kwartalnego Zamawiajacy okresli egzemplarze
sprzetu, ktore beda jemu podlegac.

Planowana 1ilo$§¢ roboczogodzin do realizacji uslugi naprawy sprzetu gastronomiczno-chtodniczego
1 polowego oraz przegladow kwartalnych sprzetu zywnosciowego w trakcie trwania umowy jest ilo$cia
szacunkowg 1 wynosi: 700,00.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo niewykorzystania petnej ilosci roboczogodzin. llo§¢ roboczogodzin moze
ulec zmianie w trakcie realizacji zamdwienia, przy zastrzezeniu, ze sumaryczny koszt ustugi nie przekroczy
kwoty, ktorg zamawiajacy przeznaczyl na sfinansowanie zamdwienia.

Wykonawca akceptuje fakt, iz ilosci roboczogodzin sg ilo$ciami szacunkowymi 1 stuzy¢ beda wytacznie do
wyliczenia ceny oferty i wyboru Wykonawcy. Uzyta przez Wykonawcg, (ktory zlozy oferte najkorzystniejsza)
do obliczenia ceny oferowanej, cena jednostkowa roboczogodziny bedzie stata w okresie obowigzywania
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umowy. Zamawiajacy podat szacunkowg ilo$¢ roboczogodzin stuzaca jedynie do dokonania wyboru oferty.
Zamawiajacy nie ponosi konsekwencji finansowych zmniejszenia ilosci roboczogodzin. Wykonawcy nalezy
si¢ wynagrodzenie za faktycznie wykonang ushuge.

Ustuge moze realizowa¢ Wykonawca, ktéory posiada $wiadectwo kwalifikacyjne uprawniajace do
wykonywania pracy na stanowisku eksploatacji w zakresie: obstugi, konserwacji, remontdw, montazu,
przegladow kontrolno—pomiarowym dla urzadzen, instalacji i sieci elektroenergetycznych (Dz.U.2022 r. poz.
1392; rozporzadzenie z dnia 1 lipca 2022 r. ), ktory posiada certyfikacje¢ przez caly okres realizacji umowy
w zakresie: czynno$ci W zakresie instalacji, kontroli szczelno$ci, konserwacji lub serwisowania urzadzen
chtodniczych, klimatyzacyjnych zawierajacych substancje kontrolowane oraz obrotu tymi substancjami,
na podstawie art. 20 ust. 4 ustawy z dnia 15.05.2015 r. o substancjach zubozajgcych warstwe ozonowg oraz
0 niektorych fluorowanych gazach cieplarnianych (Dz. U. 2020 r. poz. 2065 z dn. 23.11.2020 r.). Wykonawca
kazdorazowo na zadanie Zamawiajacego ma obowigzek przedstawi¢ do wgladu powyzsze dokumenty.

. Ustuge moze realizowac tylko Wykonawca dysponujacy wyposazeniem do wykonywania prac z substancjami

kontrolowanymi zgodnie z Rozporzadzenie Ministra Rozwoju i Finansow z dnia 07 grudnia 2017 r. w sprawie
minimalnego wyposazenia technicznego, procedur oraz systemu dokumentowania czynnosci przy
prowadzeniu dziatalno$ci polegajacej na instalowaniu, konserwacji lub serwisowaniu, naprawie lub likwidacji
urzadzen, zawierajacych fluorowane gazy cieplarniane (Dz.U. 2017 poz. 2417). Odpowiedzialnos¢ za wszelkie
potencjalne naruszenia w tym wzgledzie jest po stronie Wykonawcy.

Wykonawca udziela 6 miesi¢cznej gwarancji (r¢kojmi) na wykonane naprawy oraz potwierdza wykonanie
naprawy, podiaczenia a takze przegladu w dowodzie urzadzenia oraz Zamawiajacy wymaga udzielenia
minimum 12 miesi¢cznej gwarancji na zamontowane czg¢$ci zamienne.

Wykonawca przystapi do naprawy sprzetu w obiektach magazynowych i kuchennych wskazanych przez
Zamawiajacego po zgloszeniu awarii w czasie okreslonym w formularzu ofertowym bez wzgledu na dni
ustawowo wolne od pracy. Jednakze Zamawiajacy nie dopuszcza czasu dtuzszego niz 72 godziny od momentu
zgloszenia Wykonawcy.

Wykonawca do wykonywania napraw i remontow sprzetu bedzie uzywal czesci nowe, niepoddawane
regeneracji, o jakosci technicznej, co najmniej takiej samej jak zamontowane oryginalnie, do produkcji ktorych
nie uzyto sktadnikow uprzednio eksploatowanych, uzupetnianych badz przerabianych. Ponadto w ramach
ustugi Wykonawca zobowigzuje si¢ do utylizacji zuzytych badz niesprawnych czesci zgodnie z aktualnie
obowigzujacymi w tym zakresie przepisami.

Kazdorazowo po dokonaniu naprawy lub przegladzie kwartalnym, instalacji sprzgtu Wykonawca wystawi
fakture zataczajac do niej karte wykonania ushugi zawierajaca dane adresowe Wykonawcy 1 Zamawiajacego
wraz z kosztorysem wykonanych ustug, w ktérej wyszczegolni zakres czynnos$ci oraz uzyte czgsci zamienne
I materialy do naprawy wraz z ich cena zakupu oraz ceng i ilo$¢ roboczogodzin. Dodatkowo umiesci
informacje o terminie (data przyjecia ustugi do realizacji i date wykonania ustugi) i miejscu (nazwa magazynu,
Kuchni, pododdziatu) wykonania ustugi, jej rodzaj oraz nazweg sprzetu podlegajacego wykonywanym
czynnoscig z podaniem numeru rejestrowego jego ,,Dowodu Urzadzenia” (dla sprzetu okreslonego w
Zataczniku Nr 1 Rozdz. VI do Poleceniu Nr 18 Szefa Inspektoratu Wsparcia Sit Zbrojnych z dnia 09 maja
2023 r. w sprawie wartosci pieni¢znych norm rzeczowych, zasad gospodarowania sprzgtem shuzby
zywnos$ciowe] powszechnego uzytku oraz urzadzeniami i Srodkami do higienizacji. Przyktadowy wzor karty
wykonania ushugi zawiera zatgcznik 1c.

Do kazdej pozycji w kosztorysie wykonanej ustugi przypisana zostanie strona, tabela oraz nr czynnosci wg
normatywu czasowego napraw i remontdw sprzetu gastronomicznego lub chtodniczego (okreslajacego ilos¢
roboczogodzin na wykonywang czynno$¢) wg zalacznika nr la.

W przypadku naprawy sprzetu bedacego na ewidencji 21 Wojskowego Oddziatu Gospodarczego nie ujetego
w ,,Normatywie czasowym napraw 1 remontow sprze¢tu gastronomicznego i chtodniczego”, wskazanym w
szczegblowym opisie przedmiotu zamowienia stanowigcym zatgcznik nr 1 do umowy, podstawe do wykonania
ustugi stanowi¢ bedzie pisemne zamowienie Zamawiajgcego okreslajace zakres 1 przedmiot wykonania ustugi
oraz jej wyceng. W powyzszych przypadkach rozliczenie ushugi nastepuje analogicznie jak w przypadku
sprzetu wyszczegolnionego w ,,Normatywie czasowym napraw i remontéw sprzetu gastronomicznego i
chtodniczego”.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do sprawdzenia warto$ci uzytych materialow i czg$ci w ramach naprawy.
Wykonawca na kazdorazowo na zgdanie Zamawiajacego przedstawi do wgladu dowdd zakupu wskazanej
czesci lub materiatu.

Usterki sprzetu i urzadzen Shizby Zywnosciowej wymagajace nieskomplikowanych drobnych napraw,
usuwane beda w miejscu ich uzytkowania, natomiast wymagajace specjalistycznych napraw przewozone beda
do naprawy w warsztacie Wykonawcy po uzgodnieniu z Zamawiajgcym.
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Termin wykonania naprawy wynosi maksymalnie do 72 godziny od chwili rozpoczgcia naprawy. Wskazany
termin nie dotyczy napraw, ktorych prawidtowe wykonanie jest mozliwe wylacznie w warsztacie Wykonawcy.
W przypadku konieczno$ci naprawy w warsztacie Wykonawca kazdorazowo begdzie zobowigzany do
okreslenia terminu wykonania naprawy, przy czym nie bedzie on dtuzszy niz 7 dni roboczych od momentu
powiadomienia przez Zamawiajacego o konieczno$ci dokonania naprawy. Wskazany termin nie dotyczy
szczegdtowych napraw realizowanych przy udziale wyspecjalizowanych firm wynikajacych z dokumentacji
technicznej sprzetu lub praw producenta.
W przypadkach szczegolnych na pisemny wniosek Wykonawcy Zamawiajgcy moze przedtuzy¢ termin
naprawy maksymalnie 0 7 dni roboczych. Wniosek Wykonawcy musi zawiera¢ uzasadnienie i bedzie podlegat
kazdorazowo ocenie przez Zamawiajgcego.
Koszty dojazdu oraz transportu sprzgtu i urzadzen od i do Zamawiajacego, ponosi Wykonawca we wlasnym
zakresie.
Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwo$ci stosowania przez Wykonawce narzutu, marzy na zuzyte materiaty
I czesci.

LISTA ZALACZNIKOW.

Zalagcznik nr 1 a — normatyw czasowy napraw i remontOw sprzetu gastronomicznego
1 chlodniczego;
Zatacznik nr 1b — informacyjny wykaz sprzetu podlegajacego serwisowaniu.

Zatacznik nr 1c — Przyktadowy wzor karty wykonania ustugi.

Zatacznik nr 1d — Przewodnik techniczny naprawy i wymiany oleju metylosilikonowego w kottach
warzelnych kuchni polowej.



Zalacznik nr 1a do OPZ

NORMATYW CZASOWY NAPRAW I REMONTOW
SPRZETU GASTRONOMICZNEGO I CHLODNICZEGO

1. Normatyw czasowy zostal opracowany na podstawie:

a) "Katalog Naktadow Rzeczowych Nr 7-24, Urzadzenia i instalacje chtodnicze", Wydawnictwo Norm i
Poradnikow "NORMEX", Gdansk 1994, na podstawie, ktorego zostata opracowana TABELA nr 1;

b) "Normatyw technologiczno-czasowy dla remontu sprz¢tu i urzadzen stuzby zywnosciowej Glowne
Kwatermistrzostwo WP", Warszawa 1982, na podstawie, ktéorego opracowana TABELE nr
2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12;

€) Ramy Funkcjonowania Systemu Zarzgdzania Jako$cig zgodnie z wymaganiami normy PN EN-ISO 9001:2015-10
w 3 RBLog. RWT w Rzeszowie i Lublinie TABELA nr 13

d) w tabelach dokonano korekt wynikajacych z zmian technicznych sprzetu.

2. W przypadkach wyjatkowej usterki sprzetu dopuszcza si¢ przekroczenie ustalonych w tabelach
pracochtonnosci pod warunkiem szczegdtowego rozpracowania indywidualnego procesu technologicznego
1 udokumentowania zasadnosci zwigkszenia pracochtonno$ci normatywne;.

3. W przypadku demontazu urzadzen z miejsca ich zainstalowania nalezy stosowaé wspotczynnik 0,6 - 0,7 gdy
demontowane elementy przeznaczone sa do ponownego montazu, i 0,3 przy demontazu ztomowym oraz
przyjmowac, jako czynnosci dodatkowe nieujete bezposrednio w tabelach normatywu.

4. Sprzet bedacy na gwarancji nie podlega naprawie, przegladom w ramach umowy z Wykonawca.

TABELAnNr1
Remont agregatow chlodniczych sprezarkowych, hermetycznych
(z wylaczeniem silnikow elektrycznych)

Rodzaj wydajnos¢ agregatow
sl 2= 583|s5x
= 8225271 95% (857
) Wyszczegolnienie %E - %E =5 £ : E’g ;!
§ yszezeg ez |<s5°|<58
o =3 SIS < <
czynnosci
rbg rbg rbg rbg
1 Weryfﬂ,(aqa wstepna z przeprowadzeniem 0.5 0.5 0.5 0.5
pomiarow
5 Demontaz na podzespo}y,.ocz.}{szczeme 20 20 20 20
i przygotowanie do weryfikacji

3 | Remont sprezarki i urzadzen agregatu 4,0 6,0 2,0 2,0

4 | Oczyszczenie ptukanie, przemywanie docieranie| 2,5 3,0 15 2,0

5 | Remont skraplacza 2,5 3,0 3,0 3,0

6 | Remont podstawy agregatu i wentylatora. 2,0 3,0 3,0 3,0

7 | Montaz agregatu 2,0 2,0 4,0 45

8 | Napehienie agregatu czynnikiem i olejem 1,0 1,0 1,0 1,0

9 | Proba agregatu i badanie pod obcigzeniem 1,0 1,0 1,0 1,0
10 Malowanie agregatu 1,0 1,0 1,0 1,0




SPRZET CHLODNICZY 1 ZAMRAZARKI

TABELAnNr 2

s, <38 =5 g § zs E%
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N Czynnosci naprawcze g E ¢ qg o ;§ s 3 E g Eo g 3
a X = E N E 3 g 5 = g0 8%
3 B ,,I"g” ,,I"g” ,,I‘-g” ,,I'-g” ,,I"g” ,,I'-g”
1 Diagnoza uszkodzenia 1,00 1,00 1,00 1,00 2,00 1,00
2 Sprawdzenie pracy sprez . i efektu chtodniczego 0,55 0,50 0,50 0,55 1,00 0,50
3 Kontrola szczelnosci uktadu i poziomu oleju w sprezarce 0,50 0,50 0,50 0,50 1,00 0,50
4 Naprawa zasilajgcej instalacji elektrycznej 1,00 100 070 100 100 0,70
5 Kontrola sprawnosci zataczy ,aparatow sterowniczych 100 050 040 1,00 100 0,50
6 Pomiary elektryczne 070 070 050 o070 0,70 0,50
7  Spawanie ukladu ( pojedyncze ztacze ) 0,25 0,25 0,25 0,25 0,25 0,25
8 Wymontowanie agregatu chtodniczego 1,00 0,50 0,40 1,00 2,00 0,50
9 Zamontowanie agregatu chtodniczego 1,00 0,50 0,40 1,00 2,00 0,50
10 Naprawa uktadu sterowniczego 100 060 060 100 150 0,60
11 Naprawa lub wymiana elementow elektronicznych 100 050 040 100 150 0,50
12 Czyszczenie stykow i zlaczy elektrycznych 0,50 0,50 0,30 0,50 1,00 0,50
13 Programowanie sterownika 040 040 030 0,20 060 0,40
14 Naprawa silnika wentylatora 045 045 0,35 045 1,00 0,45
15 Naprawa przekaznika termicznego lub rozruchowego 03% 035 035 045 085 0,35
16 Naprawa instalacji sterowniczej 1,0 060 035 100 165 0,60
17 Naprawa stycznika 09 090 09 09 09 0,90
18 Zarobienie uszkodzonego kotnierzyka 017 0,17 0217 0,17 0217 0,17
19 Czyszczenie uktadu odptywowego 0,60 0,60 0,4 0,80 0,50 0,60
20 Czyszczenie skraplacza 040 040 0,10 050 040 0,40
21 Dopeiqienie lub catkowite napetienie uktadu czynnikiem 120 120 065 120 150 1,20
chtodniczym

22 Proéznowanie osuszanie uktadu hydraulicznego 150 150 1,00 150 150 1,50
23 Cisnieniowa proba szczelnosci 200 150 100 200 200 1,50
24 Odgrzybianie parownika 0,60 0,60 - 1,00 0,60 0,60
25 Wymiana zaworu rozpr. i regulacja na jeden parownik 0,75 0,75 0,75 0,75 0,75 0,75
26 Wymiana grzatki parownika 0,60 0,50 - - 1,00 -

27 Wymiana wtyczki lub jej naprawa 0,20 020 020 020 020 0,20
28 Woymiana silnika wentylatora 050 060 060 050 1,00 0,60
29 Wymiana przelagcznika 0,30 0,30 0,30 0,30 0,30 0,30
30 Wymiana filtra 030 030 030 030 050 0,30
31 Wymiana cewki elektromagnetycznej 0,60 0,60 0,60 0,60 1,50 0,60
32 Wymiana stycznika 070 o070 070 0,70 1,00 0,70
33 Kilasyfikacja do naprawy lub wybrakowania 1,00 100 050 1,00 100 1,00
34  Wymiana czujki temperatury 050 030 030 080 1,00 0,50




SPRZET GASTRONOMICZNY - URZADZENIA GRZEJNE

TABELA3
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b ”r_g” asr_g” nr_g” ”r_g” ”r_g” nr_g” ”r_g" ”r_g" ’é{:
1 Diagnoza uszkodzenia 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 | 1,00
2 | Naprawa zasilajacej instalacji elektrycznej | 0,50 0,50 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 - 1,00
3 Naprawa instalacji sitowe;j - 0,50 1,50 1,00 1,00 1,00 1,00 - 1,00
4 | Naprawa instalacji sterowniczej 0,55 | 0,55 1,00 1,00 1,00 1,00 0,50 0,55 | 2,00
5 | Kontrola sprawnosci zataczy ,aparatow 025 |025 | 070 | 1,05 | 0,50 | 0,50 | 050 | 025 |0.90
sterowniczych
6 | Pomiary elektryczne 0,30 | 0,30 0,40 | 0,40 | 0,40 | 0,40 0,40 0,30 | 0,40
7 | Naprawa termoregulatora 0,50 | 0,50 0,50 | 0,50 | 0,50 | 0,50 0,50 0,50 | 0,50
8 Naprawa przetacznika 0,50 0,50 0,50 0,50 0,50 0,50 0,50 0,50 | 0,50
9  Naprawa stycznika , przekaznika 0,50 0,50 0,50 0,50 0,50 0,50 0,50 0,50 | 0,50
10 Naprawa elementdw sterowniczych 0,80 0,80 - - - 1,00 0,80 0,80 | 1,50
11  Naprawa elementéw grzejnych ( 1 szt.) 0,50 0,50 0,50 0,50 0,50 0,50 0,50 0,50 | 0,50
12 Naprawa mech. Przechytu 1,00 - 1,00 - - - - - -
13  Naprawa drobnych elementdw poszycia 0,50 0,50 1,00 1,00 1,00 1,00 0,50 0,50 | 1,00
14 Wymiana termoregulatora 0,50 0,50 0,50 | 0,50 | 0,50 | 0,50 0,50 0,50 | 0,50
15  Wymiana wtyczki 0,20 0,20 0,20 0,20 0,20 | 0,20 0,20 0,20 | 0,20
16 Wymiana jednego przetacznika 0,30 0,30 0,35 0,35 0,35 0,35 0,30 0,30 | 0,45
17 Wymiana elementu grzejnego ( 1 szt.) 0,50 0,50 0,80 | 0,80 | 0,70 1,50 0,70 0,70 | 0,80
1g  Wymiana cewki elektromagnetycznej. 05 050 | 070 | 070 | 070 | 0,70 | 0,550 | 0,50 | 0,80
przekaznika
19 Wymiana stycznika , przekaznika 0,50 0,50 0,75 0,75 0,70 0,70 0,50 0,50 | 0,90
oo Wymiana lub naprawa opraw 030 030 | 030 | 030 | 030 | 030 | 030 | 030 |0,40
sygnalizacyjnych
21  Czyszczenie — odkamienianie 1,00 - - - - 1,00 - - 2,00
22 Naprawa uktadu hydraulicznego 1,00 ) ) ) ) 0,70 ) ) 1,00
(odptywowego)
23 Regulacja termostatu 0,2 - 0,20 | 0,20 | 0,20 | 0,60 0,20 - 0,80
g4 Klasyfikacja do naprawy lub 030 030 | 1,00 | 1,00 | 1,00 | 1,00 | 050 | 050 | 1,00

wybrakowania




TABELANnr 4

SPRZET GASTRONOMICZNY — URZADZENIA DO ROZDRABNIANIA

32 g_.8f § g= s¢
5 y =2 =25 E% gE §8 sfg
S Czynnosci naprawcze Q _g g 5 Q g E S % g E g -§ E
: £5 £=2 83 T£ 3% &%
2 & S =
- - S gt gt gt gt g
1 Diagnoza uszkodzenia 0,75 0,75 0,75 0,75 0,75 0,75
2 Naprawa zasilajacej instalacji elektrycznej 0,60 0,60 0,60 0,60 0,60 0,60
3 Naprawa instalacji sterowniczej 0,60 0,60 0,60 0,60 0,60 0,60
4 gspg\c\?r'l‘i"csz@fr nosci zataczy ,aparatow 050 050 050 050 050 050
5 Naprawa przetacznika 0,65 0,65 0,65 0,65 0,65 0,65
6 Naprawa stycznika , przekaznika 0,85 0,85 0,85 0,85 0,85 0,85
7 Naprawa drobnych elementéw poszycia 0,55 0,55 0,55 0,55 0,55 0,55
8 Naprawa ostrzatki 0,60 - - - - -
9 Naprawa mechanizmow ruchowych 1,00 0,85 0,65 0,65 0,60 0,65
10  Regulacja naciggu nozy - 1,00 - - - -
11  Sprawdzenie i naprawa przystawki - - 1,00 1,00 - 1,00
12 Ostrzenie elementow tnacych 0,30 - 0,40 0,40 0,40 0,40
13 Pomiary elektryczne 0,55 0,55 0,55 0,55 0,55 0,55
14 Wymiana oleju w skrzyni przektadniowe;j 0,55 0,55 0,55 0,55 0,55 0,55
15  Wymiana tarcz tnacych lub ciernych - - 0,30 0,30 0,30 0,30
16  Wymiana noza kotowego 0,40 - - - - -
17 Wymiananoza ( 1 szt.) - 0,25 - - - -
18  Wymiana przewodu elektrycznego 0,55 0,55 0,55 0,55 0,55 0,55
19  Wymontowanie silnika elektrycznego 0,65 0,75 0,75 0,75 0,60 0,75
20  Zamontowanie silnika elektrycznego 0,70 0,80 0,80 0,80 0,65 0,80
21  Wymiana paskow klinowych 0,70 0,70 0,85 0,80 0,70 1,00
22 Wymiana kondensatora 0,55 0,55 0,55 - - 0,55
23 Wymiana stycznika , przekaznika 0,65 0,65 0,65 0,65 0,65 0,65
24 z\r’;’g:;azlfkc;""k' elektromagnetycznej. , 065 065 065 065 065 0,65
25  Wymiana wtyczki 0,20 0,20 0,20 0,20 0,20 0,20
26  Wymiana wylacznika 0,35 0,35 0,35 0,35 0,35 0,45
97 Klasyfikacja do naprawy lub 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00

wybrakowania




SPRZET GASTRONOMICZNY - ZMYWARKI DO NACZYN I OBIERACZKI

TABELANr5

= =
Obieraczka do § §
o ziemniakow § g g g <
) . $88 83
2 Czynno$ci naprawcze s 5= <D
g g — 288 ¥E
N M T © O S =
> 33 £%% 2
& o= g &
N N N
- - ,,I"g” ,,I"g” ”r_g” ”r_g”
1  Diagnoza uszkodzenia 0,70 0,70 1,00 1,50
2  Naprawa zasilajacej instalacji elektrycznej 0,50 0,50 0,70 0,70
3 Naprawa instalacji sterowniczej 0,50 0,50 1,00 2,00
4 Kontrola sprawnosci zatgczy ,aparatow sterowniczych 0,35 0,35 0,75 1,25
5  Naprawa przetacznika 0,55 0,55 0,55 0,55
6 Naprawa stycznika , przekaznika 0,80 0,80 0,85 0,85
7 Naprawa drobnych elementéw poszycia 1,25 1,00 1,25 1,50
8  Naprawa termoregulatora - - 0,85 0,85
9 Naprawa doplywu wody 0,40 0,40 1,00 1,00
10  Naprawa programatora 0,65 - 1,50 2,00
11 Naprawa elektrozaworu 0,65 - 0,85 1,00
12 Naprawa mechanizmu napedu obieraczki 1,30 1,00 - -
13 Naprawa pompy wodnej - - 1,80 2,00
14 Naprawa spustu wody - - 0,50 0,50
15 Naprawa instalacji hydraulicznej maszyny - - 1,00 1,40
16  Naprawa hydrostatu - - 0,85 0,85
17  Naprawa elementu grzejnego - - 1,45 1,45
18 Regulacja termostatu - - 0,35 0,35
19  Pomiary elektryczne 0,35 0,35 0,35 0,35
20  Wymiana cewki (stycznika lub elektrozaworu) 0,40 0,35 0,50 0,60
21  Wymiana w¢za gumowego 0,15 0,35 0,45 0,60
22 Wymiana wtyczki 0,20 0,20 0,20 0,20
23 Wymontowania silnika elektrycznego 0,70 0,70 0,70 0,70
24 Zamontowanie silnika elektrycznego 0,75 0,75 0,75 0,75
25  Wymiana programatora 0,50 - 0,50 0,75
26 Wymiana elektrozaworu 0,30 0,30 0,50 0,50
27  Wymiana tarczy ciernej lub ptuczacej 0,35 0,35 - -
28  Wymiana hydrostatu - - 0,45 0,45
29  Wymiana termoregulatora - - 0,45 0,45
30  Wymiana elementu grzejnego - - 1,00 1,00
31  Wymiana paskéw klinowych 0,75 0,75 - -
32  Wymiana elementéw ciernych 1,50 1,50 - -
33  Wymiana wytacznika 0,30 0,30 0,35 0,35
34  Odkamienianie instalacji hydraulicznej - - 1,50 2,00
35 Kilasyfikacja do naprawy lub wybrakowania 1,00 1,00 1,00 1,00




TABELA Nr6

NORMATYW CZASOWY DLA PRZEGLADU KWARTALNEGO
URZADZEN CHLODNICZYCH

Czas w minutach

. — — —
= e L. T I, = -—i ._g'go. < @
S Wyszczegol_nleme czynnosci N % N % 2 |~ % 21~ % 2|8 i N
S konserwacyjno-naprawczych S5 56EC|2E2 2EQ %E% =
ESHEDT S0 S28 (528 28
O = .N O <« 0N =N NN = S = O =~
v O d ¥ O E > O ODE|E=—| = €
T o T = T = S = | 8O O ©
d <5 o [ = n
7 < 17} = N

Operacja planowa zapobiegawcza obejmuje

czynnoS$ci:

a) sprawdzenie pracy i efektu chtodniczego;

b)przeglad automatyki sterujacej, chtodnicze;j;

c)sprawdzenie czystosci skraplaczy, potek,
wanienek Sciekowych; 10 10 0.75 0.75 0,75 25

d) przeglad stanu paskéw klinowych, poziomu y ’ ’
oleju, szczelno$¢ uktadu chlodniczego; [rbg] | [rbg] [ rbg] [rba] [rbg] | [rb]

e)sprawdzenie zanieczyszczenia filtra zaworu
rozpreznego, odcinajacego;

f)usuniecie ewentualnych usterek;

g)sprawdzenie instalacji elektrycznej, stanu
wylacznikow, $rub i stykow.

W przypadku nieprawidlowej pracy urzadzenia
w ramach przegladu nastepuje diagnoza
uszkodzenia, a nastgpnie, w zaleznosci od
potrzeby, ponizsze czynnoS$ci: 30 30 30 30 30 30
- klasyfikacja do naprawy lub wybrakowania;
- dokonanie wlasciwej adnotacji w dowodzie

urzadzenia.
TABELA Nr7
NORMATYW CZASOWY DLA PRZEGLADU KWARTALNEGO GASTRONOMICZNYCH URZADZEN
GRZEJNYCH
Czas w minutach
o Wyszczegdlnienie czynnosci & S > < g 22
k5 y g Zyn SNl g8l X§ =, 2 | E8|ZEER Y
3 S8|E2|E8(sdles |S8|E28 3
o . o _QS ‘Qh © ©| O N OCDSOLE
a konserwacyjno-naprawczych EE| S5 | 3L |dEl¥E | X=|30XEd
oo | F3 |z ™z | 8¢ Nw g
5} g @ « 5 (S
Operacja planowa zapobiegawcza obejmuje
czynno$ci:
a) sprawdzenie ptyt, wanien, wskaznikow,
uchwytoéw, pokretet;
b)przeglad instalacji elektrycznej 0,6 0,5 080 | 05| 0,7 0,4 0,65
urzadzenia, [rbg] |[rbg] | [rbg] |[rbg]| [rbg] | [rbg] | [rbg]
¢) przeczyszczenie stykow, ztaczy,
kontrola zabezpieczenia;
d) pomiar rezystancji i ciggtosci przewodu
Zerowego;
2 | W przypgdku nieprawidlowej pracy 30 30 30 30 30 30 30
urzadzenia




w ramach przegladu nastepuje diagnoza
uszkodzenia,

a nastgpnie, w zaleznosci od potrzeby,
ponizsze czynnosci:

- klasyfikacja do naprawy lub
wybrakowania;

- dokonanie wlasciwej adnotacji w

dowodzie
urzadzenia.
TABELA Nr 8
NORMATYW CZASOWY DLA PRZEGLADU KWARTALN EGO
GASTRONOMICZNYCH URZADZEN GRZEJNYCH
Czas w minutach
.% L. , . < >
S Wyszczegodlnienie czynnosci S 2 .- = o )
S § g % o> Naswietlacz | Kuchnia |Maszyna
i -
e konserwacyjno-naprawczych Es«—g E &g 13 elekiryczna)grzewcza
5 s N é
Operacja planowa zapobiegawcza
obejmuje czynnosci:
1 a) sprawdzenie ptyt, wanien, wskaznikow,
uchwytow, pokretet;
b) przeglad instalacji elektrycznej urzadzenia;
C) przeczyszczenie stykow, ztaczy, kontrola 0,4 25 0,4 0,4 2,0
zabezpieczen; [bg] | [rbg] | ([ibg] | [rbg] | [rbg]
d) pomiar rezystancji i ciaglo$ci przewodu
zerowego;
e¢) odkamienianie urzadzenia przy uzyciu
srodkdéw Zamawiajacego;
f) sprawdzenie dziatania uzdatniacza wody
i konserwacja;
W przypadku nie prawidlowej pracy
urzadzenia
w ramach przegladu nastepuje diagnoza
5 uszkodzenia, ell'naste;pnle, w ;'aleznosm od 20 60 20 20 30
potrzeby, ponizsze czynnosci:
- klasyfikacja do naprawy lub wybrakowania;
- dokonanie wlasciwej adnotacji w dowodzie
urzadzenia.
TABELA Nr 9
NORMATYW CZASOWY DLA PRZEGLADU KWARTALNEGO GASTRONOMICZNYCH
URZADZEN ROZDRABNIAJACYCH
Czas w minutach
= Wyszczegolnienie czynnosci © S & § o .2 3
> o5 = © =25 25 c
N = 2 c s jao] D >N » c >
o . = O sS.Q o c X o N = = N
a konserwacyjno-naprawczych s £ NoE |2 E4¢S| ¥s
S 2 sx°° gz "EZ| &7
1 | Operacja planowa zapobiegawcza
obejmuje czynnosci:
a) kontrola przektadni kot zebatych ; 10 10 10 08
b) sprawdzenie stanu nozy, sitek, ciernikow, ' ' ' y
sprezyn: [rbg] [rbg] [rbg] [ rbg]
c) sprawdzenie stanu technicznego
przystawek;




d) pomiar rezystancji i ciggtosci przewodu
zerowego;

e) usuniecie drobnych usterek, proba
sprawnosci

f) sprawdzenie i poprawki instalacji
elektrycznej, pomiar rezystancji izolacji i
ciggtosci przewodu ochronnego;

W przypadku nie prawidlowej pracy urzadzenia
w ramach przegladu nastepuje diagnoza
uszkodzenia, a nast¢pnie, w zaleznosci od
potrzeby, ponizsze czynnosci: 30 30 30 30
- klasyfikacja do naprawy lub wybrakowania;
- dokonanie wtasciwej adnotacji w dowodzie
urzadzenia.

TABELAnNr 10
NORMATYW CZASOWY DLA PRZEGLADU KWARTALNEGO
GASTRONOMICZNYCH URZADZEN CZYSZCZACYCH I MYJACYCH

Pozycja

Czas w minutach

Wyszczegdlnienie czynnosci

konserwacyjno-naprawczych

Obieraczka
z pluczka
Obieraczka
bez ptuczki
Maszyna do
mycia
naczyn
tunelowa
Maszyna do
mycia
naczyn

Operacja planowa zapobiegawcza
obejmuje czynnosci:

a) sprawdzenie stanu masy $ciernej, sit, dysz;

b) sprawdzenie stanu paskow klinowych,
utozyskowania;

¢) sprawdzenie zasilania, doptywu wody, zaworow; 1,0 0,75 2,50 1,5

d) sprawdzenie pracy pompy, usuni¢cie drobnych [rbg] [rbg] [rbg] [rbg]
usterek;

e) sprawdzenie stanu instalacji elektrycznej,
usunigcie drobnych usterek;

f) pomiar rezystancji i cigglosci przewodu
ochronnego;

W przypadku nieprawidlowej pracy urzadzenia
w ramach przegladu nastepuje diagnoza
uszkodzenia,

a nastepnie, w zaleznosci od potrzeby, ponizsze
czynnosci:

- Klasyfikacja do naprawy lub wybrakowania

- dokonanie wlasciwej adnotacji w dowodzie
urzadzenia

30 30 30 30




NORMATYW CZASOWY DLA ZAINSTALOWANIA, PODLACZENIA I URUCHOMIENIA

URZADZEN CHLODNICZYCH

TABELAnNr 11

(38}
% Wyszczegodlnienie czynno$ci Czas w rbg
a
1 Podlaczenie, uruchomienie i regulacja szafy chlodniczej, zamrazarki, lady 15
chtodniczej, pomiary elektryczne ’
2 | Montaz komory chtodniczej od 3,5 do 7,5 m® typ KO, KCH 25,0
3 | Montaz komory chtodniczej od 10 do 24 m® typ KO, KCH 30,0
4 Montaz agregatu, armatury, automatyki, uruchomienie, regulacja komory od 8.0
3,5do 7,5 m® typ KO, KCH ’
5 Montaz agregatu, armatury, automatyki, uruchomienie, regulacja komory od 10 15.0
do 24 m® typ KO, KCH ’
6 | Demontaz komor od 3,5 do 7,5 m® 10,0
7 | Demontaz komér od 10 do 24 m® 14,0
8 Montaz i uruchomienie nowej lub po remoncie maszyny gastronomicznej, 10
proby sprawnosci, pomiary elektryczne ’
TABELA nr 12
Silniki elektryczne urzadzen gastronomicznych, chlodniczych, silniki spalinowe agregatu
samochodu chlodni
(czynnosci dodatkowe do remontow)
Typ silnika wg mocy
8, Wyszczegdlnienie oy
:>)~ Y s o E o E o ; o E o ; Fi ;
S . o S S n|O - o ~| © Y E %
a czynnosci ic IR [ ™| g
rbg | rbg | rbg | rbg rbg rbg
Demontaz na podzespoty, oczyszczenie
1 przygotowanie do weryfikacji 05105105051 05 0.5
2 | Remont cewek, przezwojenie, montaz do silnika 25130(135]|140| 50 6,0
3 Rempnt u.szlfo.dze.ﬁ mechz}nicznych, wymiana tozysk, 30(301/30/30] 30 3.0
tlokow, pierscieni, zawordw
4 | Montaz silnika, préby ruchowe 10110(10]10| 10 1,0
5 | Przygotowanie i malowanie 05/05[05]05| 05 0,5
6 | Odbidr techniczny potgczony z pomiarami opornosei | 1,0 [ 1,0 | 1,0 | 1,0 | 1,0 1,0




TABELAnNr 13
NORMATYW CZASOWY DLA NAPRAWY KOTEOW WARZELNYCH KUCHNI POLOWYCH

P . Wyszczegolnienie czynno$ci naprawczych kotow kuchni Czas w rbg
ozycja polowych kotly do Kotly
501 pow. 50 |

Tab.13 poz.1 Przyjecie k_otla warzelnego od uzytkownika oraz jego 01 01
sprawdzenie

Tab.13 poz.2 Przygotowanie kotta warzelnego do naprawy 0,1 0,1
KOCIOL 50L lub 80L Iub 110L — demontaz:
Demontaz pokrywy kotta.

Tab.13 poz.3 | Demontaz zaworu bezpieczenstwa. 0,4 0,4
Demontaz uszczelki pokrywy kotla.
Demontaz wskaznika poziomu oleju.

Tab.13poz4 | NOSNIK CIEPLA - wygrzewanie oleju. 1,0 12

Tab.13 poz.5 ZaAV\\/I\(/)(r)uR BEZPIECZENSTWA - sprawdzenie i regulacja 1.0 1.0

KOCIOL 50L lub 80L lub 110L

Zakres i metodyka kontroli stanu oleju w przestrzeni miedzy
Tab.13 poz.6 $ciankami kotta. 1,0 15
Wygrzewanie kotta.
Uzupetnienie oleju w kotle

KOCIOL 50L lub 80L lub 110L — montaz:
Montaz zaworu bezpieczenstwa, i wskaznika poziomu
oleju.

Tab.13 poz.7 Sprawdzenie szczelnosci przestrzeni kotta z olejem 0.5 0.5
metylosilikonowym.
Montaz uszczelki pokrywy kotta

Tab.13 poz.7 KOCIOL 50L lub 80L lub 110L — przygotowanie do 05 08

malowania

Tab.13 poz.8 | KOCIOL 50L lub 80L lub 110L — malowanie 0,5 0,8




Zalacznik 1 b

INFORMACYJINY WYKAZ SPRZETU PODLEGAJACEGO

SERWISOWANIU

Lp. TYP SPRZETU RODZAJ URZADZENIA szt.
1. Kotly warzelne elektryczne i parowe 100-500 | 12
2. Ekspres cisnieniowy do kawy 65
3. Frytkownica elektryczna 4
4, Taboret podgrzewczy elektryczny 12
5. Krajalnica zywno$ci - automat/potautomat (do wedlin, sera) 8
6. Kuchenka elektryczna 2-6 ptytowa lub gazowa 11
7. Kuchenka mikrofalowa 79
8. Kuter gastronomiczny 4
9. Lada bemarowa 2,4-modutowa jezdna, bemar elektryczny 28
10. Lampa owadobdjcza 14
11. Maszyna do przygotowania i mielenia migsa 11
12. Maszyna do mycia naczyn kapturowa 8
13. Maszyna do mycia naczyn tunelowa 2
14, Maszyna do rozdrabniania jarzyn 8
15. SPRZET Maszyna elek. do krojenia chleba typu MKP-11.6 3
16. Ciag wydawczy polowy z wyposazeniem 2
17 Ciag wydawczy stacjonarny z wyposazeniem i systemem sprzedazy 4

" | GASTRONOMICZNY | positkéw

18. Naswietlacz do jaj 5
19. Obieraczka do ziemniakdéw 3
20. Opiekacz elektryczny — typu grill 3
21. Patelnia elektryczna 0,2-0,5m? typu PE 14
22. Piec konwekcyjno-parowy 6-14 putkowy 8
23. Piekarnik elektryczny komorowy 2
24. Plyta grzewcza, dystrybutor grzewczy 5
25. Zgrzewarka, pakowarka prézniowa zywno§ci 4
26. Rozen do drobiu elektryczny 1
27. Termos elektryczny, podgrzewacz do napoi 13
28. Warnik barowy, zaparzacz 65
29. Zmywarka do naczyn typu barowego 3
30. Zestaw kociotkow elektrycznych parowych (2-3 kotty) przechylnych 4
31. Autocysterna na wode CW-JELCZ— armatura wody 10
32. Autocysterna na wode CW-266 — armatura wody 14
33. Cysterna na wode 3000dm CW-4/CW-41 — armatura wody 4
34. SPRZET Kuchnia KP-200/KP-340/KPZ-100/KPZ-170 kpl. z wyposazeniem 101
35. Podgrzewacz do wody PPGW-200 47
36. Kuchnia kontenerowa KKP200 z wyposazeniem 2
37. POLOWY Zbiornik na wod¢ 500-1000 1 z wyposazeniem 104
38. Kontener chlodniczy typu 1CC 20FT z osprzgtem 7
39. Sam. chtodniczy typu Ford Transit — agregat chlodniczy 5
40. Sam. chtodnia MERCEDES ATEGO - agregat chlodniczy 4
41. Sam. chtodnia DAF LF 55 — agregat chlodniczy 2
42. Sam. chtodnia IVECO CARGO — agregat chlodniczy 1
43. Sam. chtodnia STAR 200 — agregat chtodniczy 2
44, Chtodziarka, lodowka do 400 | 108
45, Kostkarka do lodu 3
46. SPRZET Komora chtodnicza 4-12 m? 11
47. Komora chlodnicza stata 4-10 m® 5
48. CHLODNICZY Schtadzacz do napojow 8
49. Stot chlodniczy 3
50. Szafa chtodnicza 400 | — 1400 | 49
51. Chtodziarka szokowa 3
52. Szafa mroznicza 400 — 1400 | 8
53. Zamrazarka skrzyniowa 200 — 800 | 30




Zalacznik nr 1c do OPZ

NAZWA WYKONAWCY: Karta wykonania ustugi

Klient / Zleceniodawca

21 Wojskowy Oddziat Gospodarczy
Kwiatkowskiego 15

?62|-300 Elblag Typ | MiejSCe NAPrawy/USIUGI 1 veeeeeeecereeereeinreeeeeeinreeeeeesneeeeeens
Przedmiot ustugi/Naprawy: .....ccueieieiiuiiiii e
Opis usterki / wykonanej czynnosci
Naprawa zasilania
Robocizna:
Lp. Opis czynnoSci Kod tabeli Cena Warto$¢ netto
1. |Diagnostyka uszkodzenia Tab.7 poz. 1 XX, XX XX, XX
2. |Naprawa instalacji sitowej Tab.7 poz. 2 XX, XX XX, XX
3. [Naprawa elementow grzejnych Tab.7 poz. 7 XX, XX XX, XX
4. |Regulacja termostatu Tab.7 poz. 9 XX, XX XX, XX
5. [Pomiary elektryczne Tab.7 poz.12 XX, XX XX, XX
Materiaty:
Lp.|Nazwa Kod Tlo$¢é Cena [Wartos
1 3 X, XX X, XX
2 1 X, XX X, XX
Potwierdzenie wykonania data: Kalkulacja Netto
Robociznal  xxx,xx
Materiaty]  xxx,xx
Transport 0,00
———————————— T T et Razem Netto]  xxx,xx
Podpis klienta Podpis wystawiajgcego
VAT, XX, XX]
Sprawdzit: ........ccoieiiinie, Razem Brutto| xxxxxx

SIOWNIE & oo



Zalacznik 1 d do OPZ
PRZEWODNIK TECHNOLOGICZNY
NAPRAWY | WYMIANY OLEJU METYLOSILIKONOWEG W KOTLACH WARZELNYCH KUCHNI POLOWEJ

L. INFORMACJE OGOLNE

1. Kociot przekazywany do naprawy, uzupetnienia lub wymiany oleju metylosilikonowego do warsztatu remontowego powinien posiadaé numer
identyfikacyjny na state przytwierdzony do ramki kotta oraz dowdd kotta z wpisami potwierdzonymi pieczecia i podpisem uzytkownika.

2. Kociot do naprawy, uzupetnienia lub wymiany oleju metylosilikonowego kwalifikuje komisja w oparciu o dane z przebiegu jego eksploatacji oraz ocene
stanu technicznego ptaszcza zewnetrznego, ptaszcza wewnetrznego i pokrywy.

1. Kociot, w ktéorym podczas gotowania potraw nastgpit wytrysk oleju przez zawor bezpieczenhstwa niezaleznie od jego stanu technicznego i przebiegu
eksploatacji powinien zosta¢ zakwalifikowany do naprawy.

2. W przypadku stwierdzenia przez komisje uszkodzen kotta bedgcych wynikiem jego dewastacji, informacje o stwierdzonej dewastacji komisja wpisuje do

protokotu przyjecia kotta do naprawy i sprawe przekazuje do decyzji przetozonym.

Il. PROCEDURA PRZYJMOWANIA KOTLA WARZELNEGO KUCHNI POLOWEJ DO NAPRAWY, UZUPELNIENIA LUB WYMIANY OLEJU
METYLOSILIKONOWEGO

. Kotty do naprawy, uzupetiania lub wymiany oleju przyjmuje komisja w sktadzie:
- pracownik warsztatu
- przedstawiciel uzytkownika
- pracownik 21.WOG
2. Podstawg przyjecia do naprawy jest protokét stanu technicznego, decyzja na wykonanie naprawy.
3. Kociot do naprawy jednostka wojskowa przekazuje do kompletny z wypetnionym dowodem kota.
4. Przebieg eksploatacji (przechowywanie i uzytkowanie) powinien spetnia¢ kryteria kwalifikacji kotta do naprawy.
5. Numer na ramce kotta powinien by¢ zgodny z numerem wpisanym w dowodzie.
6. Kociot przekazywany do naprawy winien by¢ czysty (wewnatrz i zewnatrz)
7. Warsztat moze odméwic przyjecia kotta do naprawy, jezeli:
- komisja stwierdzi, ze kociot jest technicznie sprawny i przebieg eksploatacji nie kwalifikuje go do uzupetniania lub wymiany oleju,
- komisja stwierdzi, ze z uwagi na duzy stopien zuzycia (przepalenia ptaszcza zewnetrznego, deformacja scian wewnetrznych itp.) naprawa jego
jest technicznie nieuzasadniona,
- rodzaj i charakter stwierdzonych uszkodzen wskazuje na dewastacje kotta,



- kociot jest brudny i nie posiada wymaganej dokumentacji.

lll. KARTY TECHNOLOGICZNE

Sprzet: kuchnia polowa . Tres$é: przyjecie kotla kuchni polowej od uzytkownika KARTA
Zespot: kociot 50L lub 80L lub 110L TECHNOLOGICZNA
Rumer o P Wyszczegdlnienie operacji (czynnosci) Narzedzia Nr 1
Operacji | Czynnosci y 9 P ] y i oprzyrzagdowanie
1 2 3 4
Przyjecie kotta kuchni polowej od uzytkownika oraz jego
010 sprawdzenie
1 Komisyjne przyjecie kotta kuchni polowej od uzytkownika:
- sprawdzenie ukompletowania wyposazenia kotta kuchni polowej w
celu okreslenia jego faktycznego stanu technicznego;
- sprawdzenie zgodnosci danych kotta kuchni polowej z jej
dokumentacjg eksploatacyjng i protokotem stanu technicznego;
- sporzadzenie protokotu przyjecia.
Sprzet: kuchnia polowa 1. Tres¢: przygotowanie kotla kuchni polowej do naprawy KARTA
Zespot: kociot 50L lub 80L lub 110L TECHNOLOGICZNA
Numer r P Wyszczegdlnienie operacji (czynnosci) Narzedzia Nr 2
Operacji | Czynnosci y 9 peracji (czy i oprzyrzadowanie
1 2 3 4
010 Przygotowanie kotta kuchni polowej do naprawy
1 Przetransportowac kociot na stanowisko mycia.
5 Umy¢ kociol, wysuszyé sprezonym powietrzem Ilub pozostawi¢ do
wyschnigcia w garazu, albo na wolnym powietrzu. . e
Zuzycie oleju napedowego przez myjke: 4 l/godz. pracy. myjka cisnieniowa HDS-698 Iub
- przed przystgpieniem do mycia otworzy¢ wszystkie pokrywy; HDS-798, sprezarka powietrza
- doktadnie oczysci¢ (przedmucha¢ sprezonym powietrzem);
- my¢é w temperaturze wody, ktora nie powinna przekraczaé 55 °C.
- po zakonczeniu mycia odczeka¢ az przyczepa wyschnie;
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- mycie oraz suszenie przyczepy musi odbywacé sie przy temperaturze otoczenia
wyzszej 0 °C.

Przetransportowac kociot do warsztatu naprawy sprzetu na stanowisko
demontazowe.

Sprzet: kuchnia polowa I11.  Tre$¢: demontaz podzespolow kotla KARTA
Zespot: kociot 50L lub 80L lub 110L TECHNOLOGICZNA
Numer W SInieni .. . Narzedzia Nr 3
Operacji | Czynnosci yszczegolnienie operacji (czynnosci) i oprzyrzadowanie
1 2 3 4
010 Demontaz podzespotéw kotta
1 Zdemontowa¢ pokrywe ze zbiornika kotta:
- wstawi¢ kociot na stanowisko demontazowe; zestaw narzedzi,
- odkreci¢ (poluzowac nakretke motylkowg) i wyja¢ zawleczke oraz | dzwig
sworzen mocujacy pokrywe kotta do kotta; wkretak,
- zdjaé pokrywe z kotta; klucz ptaski 14,
- wymontowa¢ tahcuch zabezpieczajgcy od pokrywy i zaworu |klucz specjalny do zaworu
bezpieczenstwa; sprezynowego,
- odkreci¢ i wymontowaé zawor bezpieczenstwa z pokrywy kotta; szczypce zaciskowe
- wymontowac uszczelke z pokrywy kotta;
- wymontowac¢ plombe z zaworu bezpieczenstwa;
- odkreci¢ zawér bezpieczenstwa kotta z przestrzeni kotta z olejem z
otworu gwintowanego kostki na ramce kotta;
- wymontowac¢ ze wskaznika poziomu oleju;
- odkreci¢ 2 s$ruby mocujgce pokrywe wskaznika poziomu oleju,
nastepnie wykreci¢ wskaznik z otworu gwintowanego kostki na
ramce Kotta;
- wymontowac¢ uszczelke z ramki kotta;
- przetransportowaé kociot na stanowisko naprawcze. wozek transportowy
Sprzet: kuchnia polowa IV.  Tres¢: wygrzewanie oleju KARTA
Zespot: kociot 50L lub 80L lub 110L TECHNOLOGICZNA
Numer W SInieni .. - Narzedzia Nr 4
Operacji | Czynnosci yszczegdlnienie operacji (czynnosci) i oprzyrzadowanie
1 2 3 4
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010

Wygrzewanie oleju
Pobra¢ olej metylosilikonowy z magazynu

Napetni¢ olejem zbiornik urzadzenia do wygrzewania oleju

Przeprowadzi¢ wygrzewanie zgodnie z wytycznymi w zakresie
uzupetniania lub wymiany oleju metylosilikonowego w kottach warzelnych
kuchni polowej wykonujgc nastepujgce czynnosci:

podgrza¢ olej (lepko$¢ oleju 21500mm2/s) do temperatury
+255+5°C bez dostepu powietrza (wskazana w zbiorniku grzejnym
nad olejem atmosfera azotu);

ogrzewany olej w zbiorniku powinien cyrkulowa¢ (np. zbiornik
wyposazony w wolnoobrotowe mieszadto);

olej metylosilikonowy po osiggnieciu temperatury +255£5°C mozna
nalewa¢ do przestrzeni miedzy sciankami kotta warzelnego
nagrzanego do temperatury +100°C+110°C;

olej do przestrzeni miedzy sciankami kotta nalewaé sondg, ktorej
wylot umieszczony jest na Y2 wysokosci kotia;

pojemnik na olej,

urzgdzenie do wygrzewania oleju.

Sprzet: kuchnia polowa

V. Tres¢: wygrzewanie oleju

Zespot: kociot 50L lub 80L lub 110L
Numer o Py Wyszczegdlnienie operacji (czynnosci) Narzedzia
Operacji | Czynnosci y g P g y i oprzyrzadowanie
1 2 3 4
010 1

nalewanie zakonczy¢ z chwilg osiggniecia przez olej odlegtosci
30mm od gornej powierzchni ramki;

z chwilg zakonhczenia procesu podawania oleju do przestrzeni
miedzy Sciankami kotta, nalezy natychmiast odcig¢ mozliwos¢
doptywu powietrza do tej przestrzeni montujgc zawér
bezpieczenstwa i wskaznik poziomu oleju.

pojemnik na olej,

urzadzenie do wygrzewania oleju.

KARTA
TECHNOLOGICZNA
Nr 4

Sprzet: kuchnia polowa
Zespot: kociot 50L lub 80L lub 110L

VI.  Tre$é: regeneracja zaworu bezpieczenstwa kotla
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Numer

o Py Wyszczegdlnienie operacji (czynnosci) Narzedzia
Operacji | Czynnosci i oprzyrzadowanie
1 2 3 4
010 Zawor bezpieczenstwa sprezynowy

1 Weryfikacja:
- sprawdzi¢ szczelno$c¢ i cisnienie zadziatania zaworu; stanowisko regulacji zaworu
- w przypadku braku szczelnodci lub nieprawidtowego ci$nienia
zadziatania zaworu nalezy nastepujgce czynnosci:
wkretak,
, Regeneracja w przypadku braku szczelnosci: swotrzeﬁI % ‘l'r(mm, KARTA
- odkreci¢ $rube regulacyjng N141A.17.7.01; pasta polerska,
- wyjac sprezyne N141A.17.7.03; nafta, TECHNOLOGICZNA
- wyjaé grzybek zaworu N141A17.7.04; przyrzad z manometrem, Nr 5
- odkreci¢ korpus zaworu N141A.17.7.02; drut do plomb,
- dotrze¢ powierzchnie grzybka i gniazda zaworu; plomba otowiana, plombownica
- umyé¢ czesci zaworu w nafcie;
- przykrecic¢ korpus zaworu N141A.17.7.02;
- zatozy¢ grzybek zaworu N141A17.7.04;
- zatozy¢ sprezyne N141A.17.7.03;
- wkreci¢ $rube regulacyjng N141A.17.7.01;
- ustawi¢ zawér na cisnienie nominalne 0,05MPa za pomocg $ruby
regulacyjnej;
- zaplombowa¢ zawdr plombg otowiana.
Sprzet: kuchnia polowa VII. Tresé: regeneracja zaworu bezpieczenstwa kotla KARTA
Zespot: kociot 50L lub 80L lub 110L TECHNOLOGICZNA
Numer W SInieni . . Narzedzia Nr 5
Operacji | Czynnosci yszczegolnienie operacji (czynnosci) i oprzyrzadowanie
1 2 3 4
3 Regeneracja w przypadku nieprawidtowego cisnienia:
- odkreci¢ srube regulacyjng N141A.17.7.01; wkretak
- wyja¢ sprezyne N141A.17.7.03; sworzen @ 4mm
- wyja¢ grzybek zaworu N141A17.7.04; nafta
- odkreci¢ korpus zaworu N141A.17.7.02; przyrzad z manometrem
- umy¢ czesci zaworu w nafcie; drut do plomb
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przykreci¢ korpus zaworu N141A.17.7.02;

zatozyC grzybek zaworu N141A17.7.04;

zatozy¢ sprezyne N141A.17.7.03;

wkrecic srube regulacyjng N141A.17.7.01;

ustawi¢ zawor na ci$nienie nominalne 0,05MPa za pomocg Sruby
regulacyjnej N141A.17.7.01;

zaplombowa¢ zawoér plombg otowiang;

plomba otowiana, plombownica

Sprzet: kuchnia polowa VIIIl. Tre$é: sprawdzenie stanu oleju w przestrzeni miedzy
Zespot: kociot 50L lub 80L lub 110L $sciankami kotla
Numer W I . . Narzedzia
Operacji | Czynnosci yszczegolnienie operacji (czynnosci) i oprzyrzadowanie
1 2 3 4
010 1 Sprawdzenie stanu oleju w przestrzeni miedzy sciankami kotta
Pomiar lepkosci oleju: strzykawka 60m|
- pobra¢ prébke oleju z kotta do zbadania lepkosci; lepkosciomierz
- wykonaé pomiar lepkosci oleju w/g instrukcji obstugi lepko$ciomierza
wykonujgc nastepujgce czynno$ci:
- pomiaru lepkosci oleju nalezy wykona¢ lepkosciomierzem o zakresie
pomiarowym od 50mm?/s do co najmniej 2000mm?/s;
- wielkos¢ probki oleju, jakg nalezy pobra¢ do badan oraz sposéb
wykonania pomiaru okresla instrukcja obstugi stosowanego
lepkosciomierza; wbzek transportowy
- wpisa¢ wynik pomiaru lepkosci do dowodu kotta;
- przetransportowaé kociot do uzupetniania lub wymiany oleju.
2
21 Uzupetnienie lub wymiana oleju: komora cieplna

Wymiana oleju:

kociot zakwalifikowany do wymiany oleju oprézni¢ z oleju wykonujgc
nastepujgce czynnosci:

wskaznik poziomu
urzgdzenie do wygrzewania oleju

KARTA
TECHNOLOGICZNA
Nr 6

Sprzet: kuchnia polowa

Zespot: kociot 50L lub 80L lub 110L sciankami kotla

IX.  Tres¢: sprawdzenie stanu oleju w przestrzeni miedzy
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Numer " Py Wyszczegdlnienie operacji (czynnosci) Narzedzia
Operacji | Czynnosci y 9 P 1 y i oprzyrzadowanie
1 2 3 4

olej w kotle podgrza¢ do temperatury +100°C+10°C, a nastepnie
oproznic przestrzen pomiedzy sciankami kotta z oleju;

podgrzac olej (lepkos¢ oleju 21500mm?/s) do temperatury +255+5°C
bez dostepu powietrza (wskazana w zbiorniku grzejnym nad olejem

komora cieplna
wskaznik poziomu
urzadzenie do wygrzewania oleju

atmosfera azotu); KARTA
ogrzewany olej w zbiorniku powinien cyrkulowaé (np. zbiornik TECHNOLOGICZNA
wyposazony w wolnoobrotowe mieszadto); Nr 6
olej metylosilikonowy po osiggnieciu temperatury +255 +5°C mozna
nalewa¢ do przestrzeni miedzy sSciankami kotta warzelnego
nagrzanego do temperatury +100°C+110°C;
olej do przestrzeni miedzy Sciankami kotta nalewaé sondg, ktorej
wylot umieszczony jest na 2 wysokosci kotta;
nalewanie zakonczy¢ z chwilg osiggniecia przez olej odlegtosci
30mm od goérnej powierzchni ramki;
Sprzet: kuchnia polowa X. Tres¢: sprawdzenie stanu oleju w przestrzeni miedzy KARTA
Zespot: kociot 50L lub 80L lub 110L $ciankami kotla TECHNOLOGICZNA
Numer W . o . Narzedzia Nr 6
Operacji | Czynnosci yszczegdlnienie operacji (czynnosci) i oprzyrzadowanie
1 2 3 4
- z chwilg zakonczenia procesu podawania oleju do przestrzeni | komora cieplna
miedzy $ciankami kotta, nalezy natychmiast odcig¢é mozliwosé¢ | wskaznik poziomu
doptywu powietrza do tej przestrzeni montujgc zawdr | urzadzenie do wygrzewania oleju
bezpieczenstwa i wskaznik poziomu oleju.
komora cieplna
2.2 Uzupetnienie oleju: wskaznik poziomu

- w kotle zakwalifikowanym do uzupetniania oleju, sprawdzi¢ poziom

oleju na zgodnos$¢ z wytycznymi;

urzadzenie do wygrzewania oleju
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- w zaleznosci od wynikow pomiaru lepkosci i poziomu oleju w kotle
postepowac¢ zgodnie z wytycznymi, dokonaé¢ uzupetnienia oleju do
wymaganego poziomu wykonujgc nastepujgce czynnosci:

- do uzupetniania stosowaé olej metylosilikonowy (lepkosé oleju
<1500mm?/s);

- olej podgrzewaé¢ do temperatury +255+5°C w zbiorniku grzejnym
bez dostepu powietrza, w atmosferze azotu;

Sprzet: kuchnia polowa XI.  Tres$é: sprawdzenie stanu oleju w przestrzeni miedzy KARTA
Zespot: kociot 50L lub 80L lub 110L $ciankami kotla TECHNOLOGICZNA
Numer W s . o Narzedzia Nr 6
Operacji | Czynnosci yszczegdlnienie operacji (czynnosci) i oprzyrzadowanie
1 2 3 4
- zbiornik do ogrzewania oleju powinien by¢é wyposazony w |komora cieplna
urzadzenie, wymuszajgce cyrkulacje oleju oraz utrzymujgce | wskaznik poziomu
cisnienie gazu obojetnego na statym poziomie; urzgdzenie do wygrzewania oleju
- do uzupetnienia oleju w przestrzeni miedzy sciankami kotta nalezy
kierowac kociot po uprzednim podgrzaniu (np. w komorze cieplnej)
zawartego w nim oleju do temperatury +250+10°C;
- uzupetnianie oleju w przestrzeni miedzy $ciankami kotta zakonczyé
z chwilg osiggniecia przez olej odlegtosci 30 mm od gornej
powierzchni ramki kotta;
- przestrzen z olejem zabezpieczy¢ przed dostepem powietrza, | wozek transportowy
montujgc zawor bezpieczenstwa i wskaznik poziomu oleju.
- przetransportowac kociot na stanowisko montazowe.
Sprzet: kuchnia polowa XIl.  Tresé: montaz elementow kotla oraz sprawdzenie KARTA
Zespot: kociot 50L lub 80L lub 110L szczelnos$ci TECHNOLOGICZNA
Numer W s . . Narzedzia Nr 7
Operacji | Czynnosci yszczegolnienie operacji (czynnosci) i oprzyrzadowanie
1 2 3 4
010 1 Montaz elementéw kotta oraz sprawdzenie szczelnosci:
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Montaz wskaznika poziomu oleju

Montaz zaworu bezpieczenstwa do kotta:

Sprawdzenie szczelnosci kotla

- przygotowac wskaznik poziomu z uszczelkg miedziang; klucz ptaski 14

- zamontowaé uszczelke do ramki kotta;

- wkreci¢ wskaznik w otwér gwintowany kostki na ramce kotta,
nastepnie wkreci¢ 2 sruby mocujgce pokrywe wskaznika poziomu
oleju.

- przygotowac¢ zawor z uszczelkg miedziang oraz uszczelke ramki | klucz specjalny

kotta;
- wkreci¢ wskaznik z uszczelkg w gwintowany otwdr w ramce kotta;
- zamontowac plombe do zaworu bezpieczenstwa;

- kociot po procesie wymiany oleju podda¢ sprawdzeniu na
szczelnosci, wykonujgc nastepujace czynnosci:

- kociot odwrdéci¢ do géry dnem i pozostawi¢ go w tej pozycji na
czystej rownej powierzchni na 12 godzin;

Sprzet: kuchnia polowa XIIl. Tresé: montaz elementow kotla oraz sprawdzenie
Zespot: kociot 50L lub 80L lub 110L szczelno$ci

Numer

Operacji

Czynnosci

Wyszczegdlnienie operacji (czynnosci)

Narzedzia
i oprzyrzadowanie

1

2

3

4

010

1

po 12 godzinach dokonaé ogledzin zaworu bezpieczehstwa i wskaznika

poziomu oleju oraz powierzchni pod zaworem bezpieczenstwa i

wskaznikiem poziomu oleju na obecnos¢ sladow oleju;

- jezeli nie stwierdzi sie $ladéw oleju, zawdr i wskaznik nalezy
zaplombowag,

- jezeli stwierdzi sie $lady oleju na w/w powierzchniach, to nalezy
nieszczelnos¢ wykry¢ i usungé, a nastepnie kociot ponownie poddac
prébie na szczelnos¢;

- po pozytywnym, wyniku proby szczelnosci nalezy wypetni¢ tabele 2
dowodu kotta, wpisujac wykonane zabiegi w ramach przegladu oraz
termin kolejnego przegladu.

- po pozytywnym wyniku préby szczelnosci wypetni¢ tabele 2 dowodu

kotta.

wskaznik poziomu

KARTA

TECHNOLOGICZNA

Nr 7
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Sprzet: kuchnia polowa
Zespot: kociot 50L lub 80L lub 110L

XIV. Tresé: malowanie kotla

KARTA

TECHNOLOGICZNA

Numer W SInieni .. . Narzedzia Nr 8
Operacji | Czynnosci yszczegodlnienie operacji (czynnosci) i oprzyrzadowanie
1 2 3 4
010 1 Przygotowanie do malowania oraz pomalowanie powierzchni kotta:
Powierzchnie kotta oczysci¢ przez oszlifowanie tuszczacych sie warstw
starego lakieru i nierownosci. Nastepnie, nalezy catos¢ powierzchni
odttusci¢ przy pomocy pedzla lub Scierki. Przygotowane elementy nalezy
pomalowa¢ farbg gruntowa. Malowa¢ emalig ftalowg khaki. Pomalowana
powierzchnia powinna by¢é réwnomiernie pokryta bez zaciekow i
zmarszczek.
Przygotowanie do malowania:
- przed przystgpieniem do napraw powtok lakierniczych atrapy nalezy
bardzo doktadnie i starannie wymy¢ ciepta wodg z dodatkiem mvika cisnieniowa HDS-698 lub
Srodkéw powierzchniowoczynnych (np. detergenty, mydta w plynie HI%JS-798 sprezarka powietrza
itp.); )
- temperatura wody nie powinna przekraczaé 55 °C;
- wydmuchaé sprezonym powietrzem;
- po zakonczeniu mycia odczekac¢ az kociot wyschnie;
- mycie oraz suszenie atrapy musi odbywaé sie przy temperaturze Wozek transoortow
otoczenia wyzszej 0 °C; P y
- przetransportowaé kociot na stanowisko lakiernicze;
Sprzet: kuchnia polowa XV. Tre$é: malowanie kotla KARTA
Zespot: kociot 50L lub 80L lub 110L TECHNOLOGICZNA
Numer A - - Narzedzia Nr 8
Operacji | Czynnosci Wyszczegdlnienie operacji (czynnosci) i oprzyrzadowanie
1 2 3 4
010 1

- zabezpieczy¢ przed malowaniem wszystkie elementy i powierzchnie
kotta, ktére nie podlegajg malowaniu (oklei¢ papierem i folig
malarska);

szlifierka mimosrodowa,
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2 -

usungc¢ tuszczacy sie powtoke lakierniczg oraz korozje z wszystkich
miejsc skorodowanych przy pomocy szpachli stalowej, szczotki
drucianej, papieréw Sciernych nr 70 — 150; (wneki szlifowaé recznie);
matowac¢ przy uzyciu papieru sciernego nr 180 — 240 calg
powierzchnie malowang i niemalowang az do wyréwnania;
czynno$¢ wykonywac recznie przy uzyciu klockéw szlifierskich lub
mechanicznie przy uzyciu szlifierek o napedzie pneumatycznym lub
elektrycznym;

odttusci¢ dokfadnie catg powierzchnie ostony przy pomocy czysciwa
ze szmat zwilzonego rozpuszczalnikiem, a nastepnie przetrze¢ gaza
pytochtonna.

Malowanie powierzchni kotta:

zagruntowa¢ atrape jedng warstwg
grubopowiokowg czerwong tlenkows;
pomalowa¢ jedng cienkg warstwg emalig ftalowg khaki;

farbg antykorozyjng

czyszczarka powierzchniowa,
szczotka druciana okragta,
szpachla do naktadania, czysSciwo,
pedzel ptaski

pistolet do malowania (podktad
dysza - 1,4, farba nawierzchniowa
—dysza 1,4)

Sprzet: kuchnia polowa

XVI. Tresé: malowanie kotla

Zespot: kociot 50L lub 80L lub 110L
Numer I Y Wyszczegdlnienie operacji (czynnosci) Narzedzia
Operacji | Czynnosci y g P ] y i oprzyrzadowanie
1 2 3 4
010 1 - przed natozeniem nastepnej warstwy farby odczekac 1 | pistolet do malowania (podktad

godzineg;

natozy¢ drugg warstwe emalii ftalowej khaki;

pomalowana powierzchnia powinna byé rownomiernie pokryta bez
zaciekéw;

natozyé szablon i namalowa¢ emalig celulozowg biatg napis
»SILIKON”;

usung¢ papier i folie malarskg ze wszystkich elementéow i

powierzchni ostony po malowaniu;
przetransportowac atrape na stanowisko montazowe.

dysza - 1,4, farba nawierzchniowa
—dysza 1,4)

KARTA
TECHNOLOGICZNA
Nr 8

Sprzet: kuchnia polowa

Zespot: kociot 50L lub 80L lub 110L

XVII. Tres¢: przekazanie kotla uzytkownikowi
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Numer

" Py Wyszczegdlnienie operacji (czynnosci) Narzedzia
Operacji | Czynnosci i oprzyrzadowanie
1 2 3 4
010 1 KARTA
Przekazanie kotta uzytkownikowi TECHNOLOGICZNA

Komisyjne przekazanie kotta:

Nr 9

- sprawdzenia poprawnosci i zgodnosci naprawy kotta warzelnego z
obowigzujgca technologig naprawy;

- sporzgdzenie protokotu przekazania kotta;

- przekazanie kotta uzytkownikowi.

IV. WYMAGANIA TECHNICZNE ODBIORU KOTLA PO NAPRAWIE

UWAGI WSTEPNE

1. W celu udokumentowania wykonania naprawy, uzupetnienia lub wymiany oleju, nalezy wystawi¢ karte wykonania ustugi.
2. Odbiér kotta po naprawie nalezy dokonaé¢ na zgodnos¢ z:
- Warunkami Technicznymi kotta po naprawie;
- Wytycznymi w zakresie uzupetniania lub wymiany oleju metylosilikonowego w kottach warzelnych kuchni polowe;.
3. Kociot po naprawie z kompletem dokumentéw komisyjnie przekazuje sie upowaznionemu do odbioru przedstawicielowi jednostki wojskowej, zlecajgcej

naprawe kotta.

WARUNKI TECHNICZNE ODBIORU KOTtA PO NAPRAWIE

Lp

Podlega sprawdzeniu Wymagania techniczne Uwagi

Dowdd kotta powinien by¢ czytelnie wypetniony zgodnie z ,\Wytycznymi w
- dowdd kotta zakresie uzupetniania lub wymiany oleju w kottach kuchni polowe;j”.
- numer kotta Numer identyfikacyjny kotta powinien by¢ czytelny i przytwierdzony na state do

ramki kotta. Powinien by¢ zgodny z podanym w dowodzie kotfa.

Kociot powinien by¢ pomalowany i czysty, bez $ladéw wycieku oleju z zaworu

bezpieczenstwa i wskaznika poziomu oleju.
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Sprawdzenie stanu technicznego
kotta

Uszczelki pokrywy i ramki kotta powinny byé poprawnie zamontowane.

Kociot powinien posiada¢ sprawne technicznie uchwyty i zaczepy.

V. NORMY ZUZYCIA MATERIALOW NA NAPRAWE UZUPELNIENIE LUB WYMIANE OLEJU W KOTLE WARZELNYM
KUCHNI POLOWEJ

Normy sSredniego zuzycia materiatéw Kociot 50L, 80L, 110L
Norma
Lp Indeks Nazwa materiatu Zamiennik JM zuzlycglzat na UWAGI
Olej metylosilikonowy TURMSILON K-100 -Polsil OM 100;

1 9160PL1450835 kociot 50L* -Polsil OM 250; kg 5

kociot 80L* -Silol o lepkosci 100 kg 55

kociot 110L * mm/sek ; kg 7,5

- Silol TK100.

2 9320PL0859749 Uszczelka kotta 50L szt 1
3 5310PL1053913 Uszczelka miedziana 6x10x0,8mm ** szt 1
4 5330PL1053907 Uszczelka miedziana 10x16x1mm ** szt 1
5 5330PL1208893 Uszczelka miedziana 14x18x1,5mm ** szt 1
6 Zawér bezpieczenstwa sprezynowy N141A.17.Z.00 szt 1
7 5330PL1166803 Pierscieh uszczelniajgcy 8x14x1mm ** szt 1
8 3439PL0491829 Drut do spawania gazowego SPG1-4mm szt 1
9 5305PL0732522 Wkret 4x25 kg 0,01
10 | 9510PL0940845 Pret OH18N9 ** kg 0,3
11 | 5970PL1039204 Gatka B-20 ** szt 1
12 | 5305PL1344795 Sruba imbusowa 8x25 ** kg 0,1
13 | 8010PL0195427 Emalia ftalowa khaki L 0,05
14 | 6810PL0036164 Benzyna do lakieréw Rozp EKO-1 L 0,05
15 | 6810PL0010414 Rozpuszczalnik EKO Benz do lakier L 0,10
16 | 8010PL0195716 Emalia celulozowa biata L 0,01
17 | 5350PL0899617 Pt6tno scierne 100 szt 1
18 | 9390PL1010767 Sznur grafitowy 10x10 kg 0,25

* - jlos¢ ustali¢ po pomiarze lepkosci i poziomu oleju w kotle
** - weryfikacja wg stanu faktycznego kotta (z uwagi na réznice w konstrukcji kottdw w tym Srednic gwintéw zaworow bezpieczenstwa i wskaznika poziomu oleju)

Opracowano na podstawie:
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Ramy Funkcjonowania Systemu Zarzadzania Jakoscig zgodnie z wymaganiami normy PN EN-ISO 9001:2015-10 w 3 RBLog. RWT w Rzeszowie i Lublinie
(czesc);

Przepisy dziatalnosci stuzby zywnosciowej DU/4.21.1(A);

Wsparcie i zabezpieczenie techniczne SZRP- zasady funkcjonowania DD/4.22(A);

Instrukcja zarzgdzania eksploatacjg sprzetu wojskowego w SZRP. Zasady ogdlne DU/4.22.13(A);

Wytyczne w zakresie uzupetnienia lub wymiany oleju metylosilikonowego w kottach warzelnych kuchni polowe;j;

Proces technologiczny na NS KP-340 na przyczepie jednoosiowej;

Weryfikacji warsztatowej na poszczegolnych stanowiskach naprawczych w RWT Rzeszéw i Lublin.

29



