Załącznik Nr 8
Do SWZ

UMOWA 

na realizację zamówienia 
pn.”Przygotowanie i dostawa posiłków dla Mieszkańców DPS w Chojnicach”
zawarta dnia …………………….  w Chojnicach pomiędzy:
Powiatem Chojnickim, ul. 31 Stycznia 56, 89-600 Chojnice

NIP 555-19-17-808
reprezentowanym przez:

Dyrektora – Dagmarę Orzech - działającego na podstawie pełnomocnictwa Zarządu Powiatu Chojnickiego udzielonego na podstawie uchwały Nr 35/2019 Zarządu Powiatu Chojnickiego z dnia 10 styczna 2019 r. w sprawie przekazania uprawnień do zaciągania zobowiązań z tytułu umów, których realizacja w roku budżetowym i w latach następnych jest niezbędna do zapewnienia ciągłości działania jednostki i z których wynikające płatności wykraczają poza rok budżetowy kierownikom jednostek organizacyjnych Powiatu Chojnickiego
zwanym dalej Zamawiającym
a .....................................................................................
reprezentowanym przez

..........................................................................................
..........................................................................................
zwanym dalej Wykonawcą.

§ 1
Na podstawie niniejszej umowy Wykonawca zapewnia kompleksowe całodzienne dostawy posiłków, w tym ich wytworzenie,  dla mieszkańców DPS w Chojnicach na bazie kuchni Wykonawcy zlokalizowanej poza obiektami Zamawiającego, na warunkach określonych niniejszą umową oraz w SWZ z dnia ………….. i ofertą  nr ……………..z dnia ………………..
§ 2
Przedmiot umowy obejmuje:

1) wytworzenie i dostarczenie do siedziby Zamawiającego średnio 108 posiłków dziennie wg wcześniej złożonego przez Zamawiającego zamówienia (uwzględniając diety według zaleceń lekarza lub dietetyka),

2) dostawę posiłków do kuchenki Zamawiającego z podziałem na piętra,
3) Zamawiający nie wymaga porcjowania posiłków – rozdział posiłków Zamawiający dokona we własnym zakresie korzystając z posiadanej zastawy stołowej, 

4) zabezpieczenie odpowiedniej ilości naczyń transportowych,

5) utrzymanie w należytym stanie sanitarno-epidemiologicznym czystości naczyń transportowych,

6) zapewnienie ciągłości w dostawie posiłków, z zachowaniem reżimu sanitarnego.
§ 3
1. Wykonawca zobowiązuje się wytworzyć przedmiot zamówienia w oparciu o surowce i materiały zakupione we własnym zakresie i na własny koszt.
2. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność za utrzymanie właściwego poziomu sanitarnego posiłków dostarczanych Zamawiającemu, a także za jakość oferowanych posiłków: tj. odpowiednią gramaturę ,wartość odżywczą i właściwe walory smakowe i estetyczne, czystość dostarczanych posiłków, dobór właściwych surowców oraz procesów technologicznych. 

3. Dostarczane posiłki muszą być świeże, z bieżącej produkcji dziennej, bez dodatkowej obróbki technologicznej przed dystrybucją w kuchence. Posiłki muszą być przygotowywane ze świeżych produktów wysokiej jakości zgodnie z zaleceniami Instytutu Żywienia i Żywności

4. Posiłki muszą być wysokiej jakości, urozmaicone, bez stosowania dodatkowych preparatów zastępczych oraz środków konserwujących w szczególności:

· bez używania produktów typu instant oraz gotowych produktów np. pierogi mrożone, pyzy, klopsy, gołąbki itp.

· używania masła a nie produktów masłopodobnych,

· używania wędlin i mięsa wysokiej jakości.

5. Koszt transportu posiłków do siedziby zmawiającego obciąża Wykonawcę. 

6. Posiłki powinny być urozmaicone, a ich skład nie powinien się powtarzać w ciągu 10 dni.
§ 4

1. W ramach przedmiotu zamówienia o którym mowa w § 1 Wykonawca zobowiązany jest zapewnić 3 posiłki dziennie dla mieszkańców z dietą podstawową i 5 posiłków dziennie dla mieszkańców z określoną jednostką chorobową wymagających odpowiedniej diety zgodnie ze złożonym zamówieniem.

2. Obiad powinien składać się z dwóch dań.

3. W jadłospisie każdego dnia musi znaleźć się świeży owoc dla każdego Mieszkańca

4. Jeden raz w ciągu tygodnia Wykonawca zobowiązany jest do dostarczenie ciepłej kolacji.

5. W ramach całodziennego wyżywienia Wykonawca zobowiązany jest do zabezpieczenia napojów oraz podstawowych produktów żywnościowych między posiłkami zgodnie z Rozporządzeniem Ministra Pracy i Polityki Społecznej z dnia 23 sierpnia 2012 r. w sprawie domów pomocy społecznej (Dz.U. z 2012 r., poz.964), wg tygodniowego zapotrzebowania kuchenek podręcznych.

6. W ramach wykonywanej umowy Wykonawca zapewni w okresie świątecznym posiłki mające charakter świąteczny z uwzględnieniem tradycyjnych potraw i ciast oraz na uroczystości okolicznościowe (Dzień Babci, Dzień Dziadka, Światowy Dzień Chorego itp.) i jeden raz w miesiącu  tort urodzinowy dla  70 mieszkańców.
7. Jadłospis na Wieczerzę Wigilijną musi zawierać:

· barszcz czerwony, pierogi z kapustą i grzybami, karp smażony, ryba po grecku, sałatka śledziowa, kompot z suszu, śledź z cebulą, masło, herbata, krokiety z pieczarką, ryba w galarecie oraz piernik. Drugi dzień Świąt Bożego Narodzenia dodatkowo dwa rodzaje ciasta.

Jadłospis  na Święta Wielkanocne oprócz podstawowych posiłków:

· produkty na święconkę: 30 ugotowanych jaj, 2 kg kabanosów, jajeczka w czekoladzie, ozdoby do koszyka.

· Śniadanie Wielkanocne w I dzień świąt:  babka wielkanocna , żur, biała kiełbasa, jajka w sosie tatarskim, szynka w galarecie, śledź w śmietanie, galaretki drobiowe, galaretki rybne, sałatka warzywna, masło, chleb, herbata. 

· II dzień Świąt dodatkowo: dwa rodzaje ciasta. 

8. Wykonawca jest zobowiązany zapewnić codziennie 2 dodatkowe obiady dla pracowników Domu Pomocy Społecznej celem kontroli jakości przygotowanych potraw.

9. Wysokość tzw. wsadu do kotła  nie może być niższa niż 11,00 zł netto na jedną osobę. Zamawiający zastrzega sobie prawo do wglądu do dokumentacji źródłowej celem sprawdzenia wartości wsadu do kotła.

§ 5

1. Posiłki muszą być dostarczane  do kuchenki Zamawiającego z podziałem na piętra w wyznaczonych godzinach, wg harmonogramu tj.: 

a)przez sześć dni w tygodniu dwa razy dziennie:

· - śniadanie i II śniadanie – w godz. 6.30- 7:00

· - obiad, podwieczorek i kolacja – w godz.11.30- 12:00

b) jeden dzień w tygodniu trzy razy dziennie:

· - śniadanie i II śniadanie – w godz. 6.30- 7:00

· - obiad, podwieczorek  – w godz.11.30- 12:00

· - kolacja – w godz. 17.00- 17.30

§ 6
1. Wykonawca zobowiązany jest do sporządzania 30-dniowych jadłospisów  (dwa zestawy do wyboru) uwzględniających racje pokarmowe, wartość odżywczą i kaloryczną zgodnie z zaleceniami Instytutu Żywienia i Żywności, zgodnie z ustalonymi przez lekarza Zamawiającego dietami. Jadłospis winien być przedstawiony do akceptacji wyznaczonej przez Zamawiającego osobie z 14-dniowym wyprzedzeniem. Zamawiający może wnieść w ciągu 7 dni w formie pisemnej zastrzeżenia co do przedłożonego jadłospisu. W razie wniesienia uwag do przedłożonego jadłospisu Wykonawca ma obowiązek je uwzględnić bez wnoszenia zastrzeżeń Wykonawca zobowiązany jest do sporządzania zestawień wartości odżywczej (kaloryczności) każdego jadłospisu miesięcznego.
2. O ewentualnych zmianach w jadłospisie należy niezwłocznie powiadomić zamawiającego

3. Wykonawca i Zamawiający są zobowiązani do prowadzenia ewidencji dostarczanych posiłków z podziałem na piętra: śniadania, obiady, kolacje, drugie śniadanie, podwieczorek oraz do każdorazowego imiennego potwierdzenia odbioru posiłków przez osoby upoważnione przez Zamawiającego do odbioru ilości i jakości posiłków.

§ 7
Strony zawierają umowę na czas określony począwszy od dnia 01.01.2022. do dnia 31.12.2022r.
§ 8
1. Strony uzgadniają cenę jednego osobodnia żywieniowego:

a) netto …………+ należny podatek VAT, który na dzień zawarcia umowy wynosi  8% (……….brutto),

2. Za realizację przedmiotu umowy Wykonawcy przysługiwać będzie wynagrodzenie stanowiące sumę zamówionych i wydanych za pokwitowaniem posiłków w oparciu o ceny określone w umowie.

3. W przypadku niewykorzystania przez mieszkańca całego osobodnia żywienia do rozliczeń przyjmuje się stawkę całodzienną.
4. Maksymalna wartość przedmiotu umowy w okresie jej trwania wynosi ………………..zł
5. Wynagrodzenie będzie płatne w następujący sposób:

a) Za realizację zamówienia od 01 do 10-go każdego miesiąca,

b) Za realizację zamówienia od 11-go do 20- go  każdego miesiąca ,
c) Za realizację zamówienia od 21-go do ostatniego dnia każdego miesiąca
- na podstawie prawidłowo wystawionych przez Wykonawcę faktur VAT lub faktur
6. Zamawiający upoważnia Wykonawcę do wystawiania faktur bez podpisu Zamawiającego. Faktura powinna zawierać dane:
NABYWCA: - Powiat Chojnicki, ul. 31 Stycznia 56, 89-600 Chojnice, NIP:555-19-17-808
ODBIORCA: - Dom Pomocy Społecznej, ul. Leśna 12, 89-600 Chojnice.

W przypadku braku możliwości wskazania w fakturze danych z wyszczególnieniem nabywcy i odbiorcy usług jak wyżej, należy w uwagach do faktury umieścić adnotację, że faktura dotyczy odbiorcy: Dom Pomocy Społecznej w Chojnicach.
7. Zapłata przez Zamawiającego należności za dostawę posiłków będzie następować w terminie do 21 dni od daty doręczenia prawidłowo wystawionej faktury Vat lub  przez Wykonawcę.
§ 9
Cena jednostkowa o której mowa w § 8 ust. 1 nie ulegnie zmianie przez okres trwania umowy.
§ 10
1. Zamawiający zobowiązuje się do przekazywania informacji i dokumentacji dotyczącej zapotrzebowania na posiłki z podziałem na poszczególne piętra i wykazem diet (karty zapotrzebowania dziennego przekazane faksem lub e-mailem) do godziny 10:00 dnia poprzedniego.
2. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zmiany ilości zamawianych posiłków w stosunku do liczby przebywających mieszkańców.
3. Zamawiający dokonuje korekty zamawianych posiłków w związku z ruchem mieszkańców (urlopy, pobyty w szpitalu i zgony) na podstawie telefonicznego lub e-mailowego zgłoszenia co najmniej z jednodniowym wyprzedzeniem.
§ 11
1. Przygotowanie posiłków odbywać się będzie z uwzględnieniem dziennych racji pokarmowych, wartości kalorycznej, zawartości składników odżywczych określonych przez Instytut Żywności i Żywienia w Warszawie z uwzględnieniem wprowadzonych zmian w okresie trwania umowy.
2. Zamawiający zastrzega sobie prawo kontroli stosowanych surowców oraz przestrzegania przez Wykonawcę dziennych racji pokarmowych w obecności przedstawiciela Wykonawcy z możliwością sprawdzenia gramatury posiłków. W przypadku stwierdzenia uchybień Zamawiający zastrzega sobie prawo zlecić badanie pokarmu odpowiednim instytucjom, na koszt Wykonawcy.
3. Zamawiający zobowiązany jest do natychmiastowego zbadania dostarczanych  posiłków. W razie stwierdzenia wad lub braków, złoży natychmiastowo do Wykonawcy pisemną reklamację. Ponadto może skorzystać z uprawnień o których mowa w § 16.

4. W przypadku stwierdzenia wad lub braków Wykonawca jest zobowiązany do dostarczenia w ciągu jednej godziny właściwych posiłków.
5. Zamawiający zastrzega sobie prawo dostępu do kopii protokołów pokontrolnych oraz wszystkich atestów na surowce i sprzęt wykorzystany w procesie produkcji posiłków.
6. Zamawiający zastrzega sobie prawo do oceny i weryfikacji wszystkich parametrów wykonania zleconej usługi na każdym etapie produkcji i dostawy posiłków, a Wykonawca na każdym etapie produkcji i dostawy umożliwi dostęp do linii technologicznych i wyprodukowanych posiłków na każdym etapie produkcji. Wykonawca udostępni dokumentację dotyczącą ilościowo wartościowego wsadu surowcowego do potraw tzw. zapotrzebowania żywnościowe na poszczególne dni.
7. Wykonawca ponosi odpowiedzialność za zatrudnienie zgodnie z obowiązującymi przepisami, właściwie przeszkolonego personelu, spełniającego wymagania zdrowotne oraz higieniczne niezbędne do pracy z żywnością.
8. Wykonawca udostępni Zamawiającemu listę osób i kwalifikacje z aktualnymi wpisami badań lekarskich mających kontakt z produkcją i dostawą posiłków na rzecz Zamawiającego, z podziałem na zakres świadczonych usług: przygotowanie posiłków – kuchnia, transport.
§ 12
1. Wykonawca zobowiązany jest do przestrzegania standardów sanitarno-epidemiologicznych, a także przepisów w zakresie organizacji żywienia zbiorowego (wymóg dotyczy pełnego okresu trwania umowy) zgodnie z Ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. (Dz.U. z 2019 r.,  poz.1252 ) oraz zapewnienia właściwej jakości określonej w specyfikacji oferowanych posiłków.
2. Wykonawca zobowiązany jest do przygotowywania próbek żywnościowych poszczególnych posiłków i przechowywania ich zgodnie z wymaganiami ustawowymi.

3. Posiłki produkowane w kuchni Wykonawcy muszą być dowożone do placówki Zamawiającego samochodami przystosowanymi do transportu żywności w sposób zapewniający wymagany standard sanitarno - epidemiologiczny zgodny z Ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. i załącznikiem II do rozporządzenia (WE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 852/2004 w sprawie higieny środków spożywczych

4. Transport posiłków musi odbywać się w hermetycznych pojemnikach, niezależnie od rodzaju posiłku, gwarantujących utrzymanie właściwej temperatury, zgodnie 
z wymaganiami sanitarnymi.

5. Temperatura dostarczonych do kuchenki posiłków ciepłych będzie monitorowana przy pomocy termometrów Wykonawcy.

6. Wykonawca zobowiązany jest do odbioru naczyń transportowych po dystrybucji posiłków w kuchence przy dowozie kolejnego posiłku.
7. Wykonawca zobowiązany jest do mycia i dezynfekcji naczyń transportowych.  Nie dopuszcza się zmywania naczyń transportowych w kuchenkach  Zamawiającego.
8. Wykonawca ma obowiązek odbierania odpadów pokonsumpcyjnych i ich utylizacji na własny koszt.
9. Wykonawca zobowiązany jest zabezpieczyć odzież roboczą i ochronną czystą podczas realizacji transportu posiłków na piętra.
§ 13
1. Wykonawca zapewnia na własny koszt i we własnym zakresie ciągłość żywienia w przypadku awarii urządzeń bądź wystąpienia innych okoliczności uniemożliwiających kontynuację procesu. Rozliczenie nastąpi zgodnie z ustaloną w § 8 niniejszej umowy ceną jednostkową niezależnie od kosztów poniesionych przez Wykonawcę.
2. Wykonawca w przypadku, o którym mowa w ust. 1 zobowiązany jest do natychmiastowego powiadomienia o tym Zamawiającego i poinformowania o poczynionych działaniach w ramach zapewnienia ciągłości żywienia.

3. W przypadku braku możliwości zapewnienia ciągłości żywienia przez Wykonawcę Zamawiający zaopatrzy mieszkańców w wyżywienie na koszt Wykonawcy bez względu na cenę posiłków, wcześniej telefonicznie zawiadamiając Wykonawcę.
§ 14
1. Wykonawca odpowiada za stwierdzone w wyniku kontroli nieprawidłowości  związane z nieprzestrzeganiem warunków, o których mowa w § 13.
2. Zamawiający odpowiada za zachowanie odpowiednich warunków sanitarnych  przy wydawaniu posiłków z kuchenki. Osoba wydająca posiłki spełnia wymagania zdrowotne i higieniczne do pracy z żywnością.
3. Wykonawca zobowiązany jest do natychmiastowego przedłożenia, na wezwanie Zamawiającego, jednak nie później niż w terminie do 2 dni roboczych, kopii protokołu kontroli sanitarnej dotyczącego przygotowywanych posiłków.
4. Wykonawca ma obowiązek w każdym czasie, na wezwanie zamawiającego natychmiast udostępnić dokumentację związaną z realizacją przedmiotu umowy.
5. Wykonawca zobowiązany jest wykonać sanitarne zalecenia pokontrolne nie  później niż w terminie określonym w zaleceniach w protokole z kontroli. Wykonawca zobowiązany jest do poinformowania o ich wykonaniu Zamawiającego w terminie do 5 dni od dnia ich wykonania. 
6. Zamawiający zastrzega, że minimalny procentowy wskaźnik zatrudnienia osób z zaburzeniami psychicznymi  w trakcie realizacji zamówienia nie może być mniejszy niż 30%, osób zatrudnionych przez Wykonawcę przy czym Wykonawca zobowiązuje się  do: 
a) utrzymania zatrudnienia na poziomie nie mniejszym niż 30 % osób z zaburzeniami psychicznymi w rozumieniu ustawy z dnia 19 sierpnia 1994 r. o ochronie zdrowia psychicznego przez cały okres obowiązywania zawartej umowy;

b) przekazywania Zamawiającemu, co miesiąc informacji o liczbie osób zatrudnionych ogółem oraz liczbie zatrudnionych osób z zaburzeniami psychicznymi w rozumieniu ustawy z dnia 19 sierpnia 1994 r. o ochronie zdrowia psychicznego;

c) przedstawiania na każde wezwanie Zamawiającego wszelkich dokumentów potwierdzających spełnienie warunku, o którym mowa w pkt a i b (np. umowy o pracę do wglądu, deklaracje ZUS DRA, deklaracje PFRON itp.).
§ 15
1. Zamawiający może rozwiązać umowę bez wypowiedzenia w przypadku zaistnienia okoliczności uniemożliwiających dalszą realizację umowy przez co rozumie się w szczególności:

a) utratę przez Wykonawcę uprawnień koniecznych do prowadzenia działalności gospodarczej,

b) przerwę w realizacji przez Wykonawcę obowiązków wynikających z umowy uniemożliwiającą Zamawiającemu wywiązanie się ze swoich zobowiązań wobec podopiecznych Domu Pomocy Społecznej, trwającą dłużej niż 3 dni,

c) rażące naruszenie reżimu sanitarno – higienicznego, stwierdzone na podstawie kontroli przeprowadzonej przez Państwową Inspekcję Sanitarną na zlecenie Zamawiającego,
d) trzykrotne opóźnienie w wykonaniu umowy, w stosunku do harmonogramu ustalonego przez strony, o którym mowa w § 5.
e) Nie spełnienia warunku o którym mowa w §14 pkt 6.
2. Rozwiązanie umowy bez wypowiedzenia wymaga formy pisemnej, z podaniem przyczyny  rozwiązania umowy. 

§ 16
1. Wykonawca zobowiązany jest zapłacić Zamawiającemu karę umowną w wysokości 10% wartości umowy, o której mowa w § 8 ust. 4 w przypadku odstąpienia od umowy z przyczyn, za które ponosi odpowiedzialność.
2. Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną za  niewykonanie lub nienależyte wykonanie umowy lub jej części (np. niezgodna z jadłospisem dostawa posiłków, opóźnienie w dostawie, niewłaściwie przygotowany posiłek, niewłaściwe temperatury itp.) - w wysokości 5% wartości miesięcznego wynagrodzenia brutto, w którym stwierdzono nienależyte wykonanie zamówienia,
3. Wykonawca wyraża zgodę na zapłatę kar umownych w drodze potrącenia 
z przysługujących mu należności.
4. Zamawiający zobowiązany jest zapłacić Wykonawcy karę umowną w wysokości  10% wartości umowy, o której mowa w § 8 ust. 4 w przypadku odstąpienia od umowy z przyczyn, za które ponosi odpowiedzialność.

5. Postanowienia § 16 ust. 1 do 4 nie wyłączają prawa Zamawiającego i Wykonawcy do dochodzenia odszkodowania uzupełniającego na zasadach ogólnych, jeżeli wartość powstałej szkody przekroczy wartość kar umownych.

§ 17
1. W razie zaistnienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, Zamawiający może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o tych okolicznościach.

2. W przypadku, o którym mowa w ust. 1, Wykonawca może żądać wyłącznie wynagrodzenia należnego z tytułu dostarczonych i wydanych posiłków.

§ 18

Strony przewidują następujące postanowienia szczególne:

1) Wykonawca świadczy osobiście usługi stanowiące przedmiot umowy z wyłączeniem możliwości powierzenia ich wykonania osobom trzecim.

2) Wykonawca nie może bez zgody Zamawiającego przenieść wierzytelności wynikającej z niniejszej umowy na osoby trzecie.
§ 19

Wykonawca udziela Zamawiającemu gwarancji jakości wyrobów będących przedmiotem niniejszej umowy.
§ 20
Osobami uprawnionymi do kontaktu w sprawie realizacji niniejszej umowy w czasie jej trwania są:

1) ze strony Zamawiającego:

- Dagmara Orzech – przedmiot zamówienia


- Renata Graczyk- sprawy finansowe

-




a w trakcie ich nieobecności osoba upoważniona pisemnie przez Zamawiającego 

2) ze strony Wykonawcy:

-

§ 21
1. Wszelkie zmiany i uzupełnienia niniejszej umowy wymagają dla swojej ważności formy pisemnej w postaci aneksu, pod rygorem nieważności.

2. Zakazuje się wprowadzania istotnych zmian postanowień zawartej umowy w stosunku do treści oferty, na podstawie której dokonano wyboru Wykonawcy, chyba że Zamawiający przewidział możliwość dokonania takiej zmiany w ogłoszeniu o zamówieniu lub w specyfikacji istotnych warunków zamówienia oraz określił warunki takiej zmiany.
3. W przypadku ustawowej zmiany przepisów o opodatkowaniu usług podatkiem od towarów i usług obciążenia wynikające ze zmian poniesie Wykonawca. 
§ 22

Spory mogące wyniknąć na tle wykonania niniejszej umowy, strony poddają rozstrzygnięciu Sądu właściwego miejscowo dla siedziby Zamawiającego.

§ 23

W sprawach nieuregulowanych niniejsza umową mają odpowiednie zastosowanie przepisy Kodeksu cywilnego oraz ustawy Prawo zamówień publicznych. 
§ 24

Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednej dla każdej ze stron.
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