Zatacznik nr 2 do zadania nr 2

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
DROB SWIEZY I PODROBY DROBIOWE

L.p.

Nazwa
produktu

Wymagania jakosciowe

Filet z indyka

Swiezy, schtodzony, klasa A - element tuszki indyczej obejmujacy migsien
piersiowo powierzchniowy, bez przylegajacej skory. Wyglad: migénie
piersiowe pozbawione skory, kosci i Sciegien, czyste, wolne od jakichkolwiek
widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi, powierzchnia moze by¢
wilgotna, dopuszcza si¢ niewielkie rozerwania i naci¢cia migsni powstate
podczas oddzielania od skory i kos¢ca. Barwa naturalna, jasnordzowa,
charakterystyczna dla migsni piersiowych, nie dopuszcza si¢ wylewow
krwawych w mig$niach. Zapach naturalny, charakterystyczny dla migsa
indyczego, niedopuszczalny zapach obcy, zapach §wiadczacy o procesach
rozktadu migsa przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego thuszczu.

Filet z
kurczaka

Swiezy, schtodzony, pojedynczy, klasa A - element tuszki kurczecej
obejmujacy migsien piersiowo powierzchniowy, bez przylegajacej skory.
Wyglad: migs$nie piersiowe pozbawione skory, kosci 1 $ciggien, czyste, wolne
od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi,
powierzchnia moze by¢ wilgotna, dopuszcza si¢ niewielkie rozerwania i
nacigcia migsni powstate podczas oddzielania od skory 1 kos¢ca. Barwa
naturalna, jasnor6ézowa, charakterystyczna dla mig¢éni piersiowych, nie
dopuszcza si¢ wylewow krwawych w migsniach. Zapach naturalny,
charakterystyczny dla mig¢sa z kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach
$wiadczacy o procesach rozktadu migsa przez drobnoustroje oraz zapach
zjetczatego tluszczu.

Korpus z
kurczaka
(porcje
rosotowe)

Swiezy, schtodzony, klasa A. Kosci i skory pozostate po wytrybowaniu migsa
z kurczaka. Korpus duzy. Zapach naturalny, charakterystyczny dla migsa z
kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach $wiadczacy o procesach
rozktadu migsa przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego thuszczu.

Kurczak
Swiezy

Swiezy, patroszony, schtodzony, klasa A - tuszka kurczeca cata o wadze nie
mniej niz 2.0 kg. Wyglad: tuszka wlasciwie umigsniona, prawidtowo
wykrwawiona 1 ociekni¢ta, powierzchnia czysta, wolna od jakichkolwiek
widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi. Barwa mig$ni naturalna,
jasnordézowa, nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w migsniach; skéra bez
przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz resztek upierzenia. Zapach
naturalny, charakterystyczny dla migsa z kurczaka, niedopuszczalny zapach
obcy, zapach §wiadczacy o procesach rozktadu migsa przez drobnoustroje oraz
zapach zjelczalego thuszczu.
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Migso kulinarne $wieze, schtodzone, klasa A. Ptatki migsa indyczego o
wielko$ci nie mniejszej niz 5 x 8cm, trybowane, bez skory, thuszczu, bez kosci
1 Sciegien, czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,
zabrudzen lub krwi. Barwa naturalna, jasnordzowa, charakterystyczna dla
migsa indyczego jasnego, zapach naturalny, charakterystyczny dla migsa
indyczego bez wylewow krwawych w migéniach. Niedopuszczalny zapach
obcy, zapach $wiadczacy o procesach rozktadu migsa przez drobnoustroje oraz
zapach zjelczalego thuszczu. Niedopuszczalne migso pochodzace ze skrzydta
gornego.

Migso

gulaszowe z
indyka extra
(medaliony)

Swieza, schtodzona, klasa A. Masa jednej sztuki od 250 do 300g. Migso
drobiowe uzyskane z tuszek kurczat, zawierajace udo i1 podudzie wraz z
migs$niami i skorg, bez kosci biodrowej i kregostupa, oczyszczone z nadmiaru
Noga z thuszczu, wlasciwie umies$nione, linie cie¢ rowne, gltadkie. Migso prawidtowo
kurczaka wykrwawione i ociekni¢te, skora bez przebarwien oraz resztek upierzenia.
Konsystencja - jedrna, elastyczna, zapach - naturalny, swoisty,
charakterystyczny dla mi¢sa drobiowego §wiezego, barwa migséni -
charakterystyczna, jasnor6zowa bez krwawych wylewow.

Swieze, schtodzone, klasa A - element tuszki kurczecej obejmujacy kosé
piszczelowa, tacznie z otaczajacymi jg mig$niami. Dwa cigcia wykonuje si¢ w
stawach. Wyglad: podudzie wlasciwie umigsnione, prawidlowo wykrwawione
1 ocieknigte, linie cigcia rowne, gltadkie, powierzchnia powinna by¢ czysta,
wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi;
Podudzie z dopuszcza si¢ niewielkie nacigcia skory i migsni przy krawedziach cigcia, nie
kurczaka dopuszcza si¢ migéni i skory niezwigzanych ze sobg. Barwa migéni naturalna,
jasnor6ézowa, nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w migsniach; skéra bez
przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz resztek upierzenia. Zapach
naturalny, charakterystyczny dla migsa z kurczaka, niedopuszczalny zapach
obcy, zapach §wiadczacy o procesach rozktadu migsa przez drobnoustroje oraz
zapach zjelczalego thuszczu.

Swiezy, schtodzony, klasa A. Masa jednej sztuki nie mniej niz 200g. Element
tuszki kurczecej obejmujacy kos¢ udowa, facznie z otaczajacymi ja mig$niami,
pozbawiony kos$ci biodrowej i krggostupa. Migso 0czyszczone z nadmiaru
thuszczu. Wyglad: udziec wlasciwie umigsniony, prawidtowo wykrwawiony i
ociekniety, linie cigcia rowne, gtadkie, powierzchnia czysta, wolna od
jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi; dopuszcza
Udziec z si¢ niewielkie nacigcia skory 1 migsni przy krawedziach cigcia, nie dopuszcza
kurczaka si¢ miesni i skory niezwigzanych ze soba. Barwa migéni naturalna,
jasnordézowa, nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w migsniach; skéra bez
przebarwien i uszkodzefn mechanicznych oraz resztek upierzenia. Zapach
naturalny, charakterystyczny dla migsa z kurczaka, niedopuszczalny zapach
obcy, zapach §wiadczacy o procesach rozktadu migsa przez drobnoustroje oraz
zapach zjelczalego thuszczu.
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Swieza, schtodzona, klasa A - uzyskana podczas patroszenia tuszek w postaci
podwdjnych lub pojedynczych ptatow i pozbawiona czgsci niejadalnych, bez
zanieczyszczen 1 skrzepow krwi, dopuszcza si¢ pojedyncze czgsci ptatow o
wielko$ci nie mniejszej niz polowa ptata; usunigty catkowicie woreczek
z0tciowy wraz ze skrawkiem zzieleniatej watroby; na powierzchni
niedopuszczalna o$lizgtos$¢ lub nalot plesni; powierzchnia mokra z naturalnym
potyskiem. Barwa brunatno - wisniowa, charakterystyczna dla watroby
Swiezej. Zapach naturalny, charakterystyczny dla §wiezej watroby indyczej,
niedopuszczalny zapach $§wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

Watroba z
indyka

Swieze, schtodzone, klasa A - uzyskane podczas patroszenia tuszek,
pozbawione czeéci niejadalnych. Zoladek miesniowy oczyszczony z treéci
pokarmowej i pozbawiony rogowatego nabtonka, z odcigtym przy migsniu
zoladkiem gruczotowym i dwunastnica, thuszcz usuniety; dopuszcza si¢
Zotadki z niewielkie uszkodzenie mi¢$nia zotadka oraz pozostatos¢ tkanki facznej i
indyka niewielka ilo$¢ tkanki thuszczowej; powierzchnia mokra z naturalnym
polyskiem. Barwa naturalna, na przekroju mi¢$ni jasnoczerwona do
ciemnoczerwonej, niedopuszczalna zielonkawa, powierzchnia wewnetrzna
pokryta jasno bezowa Sluzowka. Zapach naturalny, charakterystyczny,
niedopuszczalny zapach §wiadczacy o nie§wiezo$ci lub inny obcy.
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Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zamowienia towaru w sztukach (dot. poz. 6, 7, 8).
Wykonawca zobowiazany jest wéwczas dokonaé stosownych przeliczen na kilogramy.

Wszystkie towary objete zamowieniem dostarczane bgda w pojemnikach z tworzywa sztucznego
(materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig).

Kazde opakowanie powinno by¢ opatrzone etykieta zawierajaca w szczegdlnosci nastgpujace dane:

a) nazwa producenta, adres

b) nazwa produktu,

C€) masa netto produktu,

d) termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia oraz oznaczenie partii produkcyjnej,

e) warunki przechowywania.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem 1 zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni 1 uszkodzen mechanicznych.



