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SZCZEGOtOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Lp

Nazwa handlowa produktu

Szczegdtowa charakterystyka produktu

CZESC | - Konserwy miesne (CPV: 15131000-5,15131310-1)

Konserwa wieprzowo - drobiowa typu turystyczna op.
Jedn. 300 - 330g,

produkt spozywczy wyprodukowany z surowcéw spetniajacych wymagania jakosciowe okreslone w
obowigzujacych przepisach prawnych, sporzadzony z miesa wieprzowego, drobiowego (dozwolony
dodatek miesa mechanicznie oddzielonego, bialek i preparatéw biatkowych), skrobi i przypraw,
utrwalony przez sterylizacje (zapewniajacq trwalos¢ i bezpieczenstwo zdrowotne), w opakowaniach
hermetycznie zamknietych, zapewniajacych trwalos¢ produktu przechowywanego w temperaturze
pokojowej. ZawartoS¢ konserwy powinna stanowi¢ jedna caloS¢ o ksztalcie zastosowanego
opakowania. Produkt powinien by¢ wyprodukowany z surowcow miesnych drobno rozdrobnionych i
Srednio rozdrobnionych. Zawarto$¢ miesa w produkcie powinna wynosi¢c co najmniej
50 %.opakowanie nieuszkodzone, zamkniete) oraz oznakowane zgodnie z wymogami tj. oznakowanie
musi zawiera¢ nazwe, pod ktérg srodek jest wprowadzony do obrotu, wykaz i ilos¢ skladnikow lub
kategorii skladnikow, zawartos¢ netto w opakowaniu, date minimalnej trwalosci lub termin
przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania, firme i adres producenta lub przedsiebiorcy
pakujacego srodek spozywczy. Opakowanie typu puszka z samootwieraczem. Minimalny termin
przydatnosci do spozycia od dnia dostawy 12 miesiecy.

Pasztet drobiowy konserwa op. jedn. 300-330 g

Pasztet drobiowy - konserwa wyprodukowana z miesa drobiowego, watroby z kurczat, miesa oddzielonego
mechanicznie z kurczat, z dodatkiem wody i soli oraz z dodatkiem substancji dodatkowych dozwolonych, konserwy
powinny by¢ szczelne i nie wykazywa¢ wad zamkniecia puszki, min. 38% surowcdw z kurczaka, produkt bez dodatku
miesa wieprzowego. Opakowanie typu puszka z samootwieraczem, bez wad zamkniecia,oznakowanie musi
zawieraé nazwe, pod ktorg srodek jest wprowadzony do obrotu, wykaz i ilos¢ sktadnikéw lub kategorii sktadnikdw,
zawartos¢ netto w opakowaniu, date minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, firme i adres producenta Ilub przedsiebiorcy pakujgcego Srodek spozywczy.
niezdeformowane,Minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia dostawy 12 miesiecy.

Pasztet drobiowy alupak op. jedn. 100-130 g

Pasztet drobiowy, alupak - konserwa wyprodukowana z miesa drobiowego, watroby z kurczat, miesa oddzielonego
mechanicznie z kurczat, z dodatkiem wody i soli oraz z dodatkiem substancji dodatkowych dozwolonych, konserwy
powinny by¢ szczelne i nie wykazywa¢ wad zamkniecia puszki, min. 38% surowcdw z kurczaka, produkt bez dodatku
miesa wieprzowego. Opakowanie typu alupak, bez wad zamkniecia,oznakowanie musi zawiera¢ nazwe, pod ktdéra
srodek jest wprowadzony do obrotu, wykaz i ilos¢ skfadnikéw lub kategorii sktadnikéw, zawarto$é¢ netto w
opakowaniu, date minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania, firme i
adres producenta lub przedsiebiorcy pakujacego srodek spozywczy. niezdeformowane,Minimalny termin




przydatnosci do spozycia od dnia dostawy 12 miesiecy.

Lp

Nazwa handlowa produktu Szczegdtowa charakterystyka produktu

CZESC Il — Konserwy rybne (CPV: 15241000-9)

skfad: ryba minimum 25%, ryz, warzywa, przyprawy, cebula, olej roslinny, koncentrat pomidorowy i innych dodatkéw, opakowanie
jednostkowe stanowi puszka metalowa z samootwieraczem, winna zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem,
muszg by¢ czyste, bez obcych zapachéw, sladéw rdzy i uszkodzenn mechanicznych. Zawarto$¢ netto puszki od 300 g do 330 g;
Oznakowanie opakowania musi zawiera¢: nazwe dostawcy producenta, adres, nazwe produktu, mase netto produktu, date termin
produkgji i przydatnosci do spozycia oraz warunki przechowywania. Minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia dostawy 12
miesiecy.

Paprykarz szczecinski konserwa 300-330 g

Konserwa rybna w opakowaniu aluminiowym lub blaszanym z samootweraczem. Sktadniki rownomiernie rozmieszczone
Safatka rybna konserwa 300-330 g w catej masie konserwy, zawarto$¢ ryby minimum 40%, konsystencja farszu jednolita, zapach i smak charakterystyczny dla
uzytych sktadnikéw i przypraw. Minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia dostawy 12 miesiecy.

INFORMACJE DODATKOWE:

1. Dostarczane wyroby: powinny spetnia¢ odpowiednie wymogi jakosciowe dla zywienia w warunkach zywienia zbiorowego, w tym spetnia¢ warunki: zgodnie z
Polskg Norma, EN i:

a) ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeristwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2018 roku, poz. 1541 z pézn. zm.);

b) rozporzgdzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju WSsi z dnia 10 lipca 2007 roku w sprawie znakowania srodkéw spozywczych (Dz. U. Z 2017 roku, poz. 774 z pdzn.zm.)

2. Inne wymagania odnos$nie zamawianego powyzej asortymentu: opakowania — wszystkie opakowania muszg by¢ dopuszczone do kontaktu z zywnoscig,
posiadac atest PZH na mozliwos$¢ kontaktu z zywnoscig; oznakowanie i prezentacja - srodkéw spozywczych powinna by¢ zgodna z Rozporzgdzeniem Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzadzen
(...) W szczegdlnosci: sSrodki spozywcze w opakowaniach - powinny zawieraé: nazwe zywnosci, wykaz sktadnikéw, wszelkie sktadniki lub substancje pomocnicze w
przetworstwie zywnosci powodujace alergie lub reakcje nietolerancji, ilos¢ okreslonych sktadnikow lub kategorii sktadnikow, ilo$¢ netto zywnosci, data minimalnej
trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia, wszelkie specjalne warunki przechowywania lub warunki uzycia, nazwa lub firma i adres podmiotu dziatajgcego na
rynku spozywczym pod ktdrego nazwa lub firma jest wprowadzany na rynek dany srodek spozywczy, instrukcja uzycia, w przypadku gdy w razie braku takiej
instrukcji odpowiednie uzycie danego srodka spozywczego bytoby utrudnione, informacja o wartosci odzywczej — dla srodkéw spozywczych wyprodukowanych po
13.12.2016 r. (w tym wartos$¢ energetyczna i ilo$¢ ttuszczu, kwasow ttuszczowych nasyconych, weglowodandw, cukrow, biatka oraz soli)

3. Dostarczany towar winien by¢ Swiezy, z okresami waznosci odpowiednimi dla danego asortymentu, wysokie]j jakosci, tj. I-go gatunku, bez wad fizycznych
i jakosciowych.

4. Dostarczany towar powinien cechowac sie wysokimi walorami smakowymi.

5. Oferowane artykuty spozywcze muszg spetnia¢ parametry jakoSciowe dla danego asortymentu przez PN, spetnia¢ wymogi sanitarno-epidemiologiczne
i zasady systemu HACCP.




9.

6. Wykonawca gwarantuje i ponosi odpowiedzialno$¢ za to, ze wszystkie produkty posiadajg aktualne dopuszczenia do stosowania zgodnie z
przeznaczeniem wedtug prawa polskiego.

7. Dostarczane produkty powinny by¢ w estetycznych opakowaniach, bez zanieczyszczen oraz obcych zapachow i smakow, bez fizycznych
uszkodzen dyskwalifikujgcych produkty (tzn. ubytki, uszkodzone opakowanie). Niedopuszczalne jest wystgpienie objawdw psucia, zjetczenia, zaplesnienia,
wystgpienie rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwienia i jej niejednolitos¢, obce posmaki i zapachy, opakowania uszkodzone mechanicznie,
nieoznakowane, zabrudzone; zanieczyszczenia mechaniczne; zdeformowane ksztatty, oznaki psucia, trwate zbrylenia, obce zapachy i posmaki.

8. W przypadku, gdy jakiekolwiek produkty dostarczone do Zamawiajgcego bedg miaty wady lub dane zamdwienie czesciowe nie zostanie zrealizowane
w petnym zakresie, Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia produktéw wolnych od wad i/lub brakujgcych najdalej nastepnego dnia po otrzymane;j
informacji, bez ponoszenia przez Zamawiajgcego z tego tytutu jakichkolwiek dodatkowych kosztéw.

W przypadku nie dokonania jego wymiany na towar wtasciwy Zamawiajacy ma prawo dokonania zakupu zamowionego towaru w dowolnej jednostce

handlowej. Koszty powstate z tego tytutu obcigzajg Wykonawce.

10.

W przypadku braku towaru o wymaganej przez Zamawiajgcego gramaturze dopuszcza sie zaproponowanie przedmiotu zamowienia w opakowaniach o innych

lecz zblizonych wielko$ciach/gramaturach. W takim przypadku Wykonawca winien przeliczy¢ warto$¢ opakowania do gramatury podanej/wymaganej przez
Zamawiajgcego.

11.

W przypadku niezgodnosci dostarczanych produktéw z wymogami i opisem Zamawiajgcy odmowi odbioru tych produktow a Wykonawca poniesie koszty

zgodnie z postanowieniami umowy.

12.

Dostawy realizowane bedg transportem Wykonawcy do siedziby Zamawiajgcego, dostosowanym do asortymentu srodkiem transportu petnigcym wymagania

sanitarne, w opakowaniach gwarantujgcych bezpieczny transport i magazynowanie.

13.
14.

Wszystkie koszty zwigzane z realizacjg zamdwienia, w szczegdlnosci transport czy ubezpieczenie pokrywa Wykonawca.
Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwosc¢ nie zrealizowania catosci zamdwienia okreslonego w przedmiocie umowy, bez ponoszenia konsekwencji finansowych,

na co Wykonawca wyraza niniejszym zgode.

15.

1)
2)

Terminy oraz czestotliwosc i miejsce dostaw:
Termin realizacji zamowienia: 6 miesiecy od 01.01.2023 roku
Asortyment i wielko$¢ dostawy ustalane beda kazdorazowo w zamdwieniu czeSciowym, sktadanym z wyprzedzeniem min. 2 dni (nie liczgc dni Swigtecznych,

ustawowo wolnych od pracy i sobét).

3)
a)

Wykonawca bedzie dostarczat przedmiot umowy po ztozeniu telefonicznego zamodwienia do wskazanego miejsca dostawy:
Zaktad Karny w Siedlcach, ul. Pitsudskiego 47, 08-110 Siedlce, godz. 8.00 - 12.00

16. Czestotliwos¢ dostaw: 1 raz na miesigc dla czesci | i ll, w dniach po ustaleniu z Zamawiajgcym;
17. Termin przydatnosci do spozycia przedmiotu zamoéwienia: min. 12 miesiecy od daty dostawy do Zamawiajgcego
18. Za dostarczany asortyment odpowiada Wykonawca do czasu odbioru przedmiotu zamodwienia przez Zamawiajgcego.



