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Zał. Nr 1. do umowy 

 

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA  

Wyjazd studyjny pn. „Dobre praktyki na rzecz zwiększenia bioróżnorodności z 
elementami ekologii, agroleśnictwa i rolnictwa regeneratywnego” 

realizowany w ramach operacji własnej współfinansowanej ze środków Unii Europejskiej,  w 

ramach  Planu Operacyjnego KSOW na lata 2024-2025 w zakresie Sieci na Rzecz Innowacji 

w Rolnictwie i na Obszarach Wiejskich  

Kompleksowa usługa organizacji 4-dniowego wyjazdu studyjnego dla 30 osób, w tym  transport, 3 
noclegi, wyżywienie podczas wyjazdu, opłaty związane z przeprowadzeniem warsztatów, wykładów i 
udostępnieniem sali (również wyposażenia sali), ubezpieczenie uczestników. 

 

1. Miejsce oraz termin  

a) Wyjazd ma się odbyć w ciągu czterech dni następujących po sobie, w wybranym 

terminie, tj. 05.-08.08.2024 r. ./ 06.-09.08.2024 lub 19.-22.08.2024 r. / 20-23.08.2024 

b) Wyjazd ma trwać 4 dni, w tym 3 noclegi. 

c)  W wyjeździe weźmie udział 30 osób – za rekrutację uczestników odpowiada 

Zamawiający. 

d) Miejsca pobytu w Polsce wg ramowego programu (zał. Nr 2 do umowy) 

 

2. Transport 

a) Transport autokarem:  przejazd z miejscowości Lubań (siedziba Pomorskiego Ośrodka 

Doradztwa Rolniczego w Lubaniu) do punktów wskazanych w ramowym programie i 

powrót do placówki organizatora (Pomorskiego Ośrodka Doradztwa Rolniczego w 

Lubaniu) dla 30 osób będących uczestnikami wyjazdu studyjnego. 

b) Wykonawca zobowiązuje się do pokrycia kosztów noclegu oraz wyżywienia dla 

kierowcy autokaru. 

c) Specyfikacja autokaru: 

• Usługa transportowa będzie wykonana przy użyciu pojazdu przeznaczonego 

do przewozu osób (autokar). Wykonawca zapewni autokar min. klasy LUX. 

Pojazd powinien być wyposażony w komfortowe fotele uchylno-rozsuwane z 

podłokietnikiem na montażu szynowym, pasy bezpieczeństwa, klimatyzację, 

półki na bagaż podręczny; indywidualne nawiewy i oświetlenia, nagłośnienie, 
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oświetlenie sufitowe dzienne i nocne oraz wyodrębnione miejsce na bagaż. 

Pojazd ma być sprawny technicznie oraz posiadać miejsca siedzące dla 

wszystkich uczestników wyjazdu. Wykonawca zobowiązuje się przestrzegać 

wytycznych dla operatorów transportu publicznego w związku z epidemią 

COVID-19. 

• Autokar winien być wyposażony w czynną toaletę. 

• Na prośbę przedstawiciela uczestników wyjazdu kierujący pojazdem 

uruchamia klimatyzację. 

 

d) W przypadku awarii technicznej pojazdu lub wypadku w trakcie realizacji zamówienia, 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić w możliwie najkrótszym czasie pozwalającym 

na planowe kontynuowanie podróży, na własny koszt, autokar/pojazd  zastępczy 

spełniający warunki techniczne zgodne ze specyfikacją istotnych warunków 

zamówienia lub w przypadku takiej konieczności  zapewnienia noclegu oraz 

wyżywienia uczestnikom wyjazdu szkoleniowego. Nocleg oraz transport do miejsca 

noclegu, jak również wyżywienie, Wykonawca zapewni na własny koszt.  

e) Wykonawca pokrywa koszty opłat drogowych i parkingowych oraz koszty uzyskania 

wszelkich innych pozwoleń niezbędnych do prawidłowego wykonania umowy. W 

przypadku zmian w programie Wykonawca jest zobowiązany w ramach 

zabezpieczonych kilometrów zapewnić transport do innego miejsca wizyty. 

f) W ramach realizacji przedmiotu umowy Wykonawca zobowiązuje się do: 

a) podstawienia pojazdu wraz z kierowcą/ kierowcami, w miejscu i godzinie 

wyznaczonych przez Zleceniodawcę, zgodnie z umową; 

b) zapewnienia pojazdu spełniającego parametry techniczne określone przepisami 

prawa oraz posiadającego aktualne badania oraz ubezpieczenia komunikacyjne 

OC i NNW; 

c) telefonicznego poinformowania Zleceniodawcy o opóźnieniu powyżej 15 minut  

w podstawieniu pojazdu ( brak informacji może być potraktowany jako 

naruszenie &4 umowy);  

d) zapewnienia bezpiecznego przewozu osób oraz ich bagażu, w szczególności 

świadczenia usługi przez osobę posiadającą odpowiednie kwalifikacje do 

przewozu osób; 

e) ustalenia trzeźwości kierującego pojazdem, a w przypadku stwierdzenia, że stan 

kierowcy wskazuje na spożycie alkoholu lub środków odurzających, odsunięcia 

go od wykonywania pracy; 

    f)  zapewnienia noclegów oraz wyżywienia kierowcy/kierowców 

    g) wyboru najszybszej trasy uwzględniając autostrady oraz postoje uzgodnione z         

Zamawiającym. 

 



   
                           
 
 
 

 
 

„Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszarów Wiejskich: Europa inwestująca w obszary wiejskie” 

 
 

 

 

3. Wyżywienie 

a) Wyżywienie: śniadanie w formie bufetu, obiad składający się z minimum dwóch 

ciepłych dań (w tym mięsnego i wegetariańskiego) serwowany do stolika lub  w formie 

bufetu, kolacja serwowana do stolika lub  w formie bufetu. 

b) Harmonogram posiłków:  

1 dzień –obiad i kolacja, 
2 dzień – śniadanie, obiad i kolacja 
3 dzień - śniadanie, obiad i kolacja 
4 dzień – śniadanie , obiad i kolacja na trasie. 
Każdego dnia serwis kawowy, woda na każdego uczestnika. 

c) Szczegółowy opis wyżywienia 

• Śniadanie (podawane w formie bufetu szwedzkiego) porcje dla każdego 

uczestnika 

- Minimum dwa rodzaje pieczywa (min. 250 g/os.) 

- masło, dżem, miód 

- zimne zakąski typu wędlina, ser, ser twarogowy (min. 100 g/os.) 

- płatki kukurydziane wraz z mlekiem (min. 50 g/os.) 

- minimum 2 rodzaje warzyw o łącznej gramaturze 100 g/os. 

- ciepłe danie do wyboru, np. jajecznica, kiełbaski, krokiety, naleśniki 

itp. (min. 100 g/os.) 

- kawa mielona i rozpuszczalna lub  kawa z ekspresu i herbata (czarna 

oraz minimum jeden rodzaj owocowej, zielonej, miętowej) 

-  cytryna, mleko do kawy, cukier 

-  soki owocowe, woda ( min. 250 ml/os.) 

 

• Obiad (serwowany do stolika lub podawany w formie bufetu szwedzkiego) 

porcje dla każdego uczestnika 

- zupa (min. 250 ml/os.) 

- drugie danie serwowane na ciepło. Każdego dnia inna potrawa. 

- danie mięsne (wołowina, drób lub wieprzowina) (min. 

200 g/os.) wraz z bukietem surówek lub jarzyn 

gotowanych (min 150 g/os.) oraz dodatkami: ryż, 

ziemniaki, kasza, frytki  itp. do wyboru (min 150 g./os.) 

- danie wegetariańskie (min. 200 g/os.) 

- soki owocowe, woda( min. 250 ml/os.) 

- deser: ciasto /ciastka/inny deser (min. 100 g/os.). Każdego dnia inny 

rodzaj. 
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- kawa mielona i rozpuszczalna lub  kawa z ekspresu i herbata (czarna 

oraz min. jeden rodzaj owocowej, zielonej, miętowej) 

- cukier, cytryna, mleko do kawy 

• Kolacja (serwowana do stolika lub podawana w formie bufetu szwedzkiego) 

porcje dla każdego uczestnika 

- Minimum dwa rodzaje pieczywa (min. 250 g/os.) 

- masło, dżem, miód 

- zimne zakąski typu wędlina, ser, ser twarogowy (min. 100 g/os.) 

- minimum 2 rodzaje warzyw o łącznej gramaturze 100 g/os. 

- ciepłe danie do wyboru mięsne lub wegetariańskie (min. 200 g/os.) 

- sałatka warzywna lub owocowa (min 100 g/os.) 

- kawa mielona i rozpuszczalna lub  kawa z ekspresu i herbata (czarna 

oraz minimum jeden rodzaj owocowej, zielonej, miętowej) 

-  cytryna, mleko do kawy, cukier 

-  soki owocowe, woda ( min. 250 ml/os.) 

• Serwis kawowy. Porcje dla każdego uczestnika 

- kawa mielona i rozpuszczalna lub  kawa z ekspresu i herbata (czarna 

oraz minimum jeden rodzaj owocowej, zielonej, miętowej) 

-  cytryna, mleko do kawy, cukier 

-  soki owocowe, woda ( min. 250 ml/os.) 

- ciasto lub ciastka (min. 100 g/os.) 

 

Serwis kawowy – dostępny dla uczestników podczas wykładów i warsztatów 

wg ramowego programu , tj. w każdym miejscu szkoleniowym (zał.nr 2 do 

umowy) .  

 

4. Miejsca noclegowe 

a) 3 noclegi dla 30 osób w pokojach z łazienkami wyposażonymi w ręczniki  

b) W miejscu zakwaterowania powinna znajdować się restauracja. 

c) Zakwaterowanie w pokojach  2, 3, lub 4-osobowych – do ustalenia z Zamawiającym po 

przygotowaniu ostatecznej listy uczestników. 

d) W pokojach winny być oddzielne łóżka dla każdego z uczestników. 

e) W miejscu zakwaterowana winna znajdować się sala, na której przeprowadzone będą 

wykłady 
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5. Wykłady i warsztaty 

a) Wykonawca pokrywa koszty warsztatów, przeprowadzenia wykładów oraz 

udostępnienia sali, gdzie będą się odbywać zajęcia (sala powinna być wyposażona 

stosownie z przeprowadzanymi na niej wykładami). 

 

6. Zapewnianie dostępności dla osób ze szczególnymi potrzebami (nie dotyczy podmiotów 

publicznych) 

Wykonawca jest zobowiązany do zapewnienia realizacji minimalnych wymagań służących 

zapewnianiu dostępności osobom ze szczególnymi potrzebami w rozumieniu art. 6 pkt 3) 

ustawy z dnia 19 lipca 2019 r. o zapewnianiu dostępności osobom ze szczególnymi potrzebami 

(tj. Dz.U. z 2022 r. poz. 2240), w zakresie: 

• dostępności architektonicznej poprzez:  

a) zapewnienie wolnych od barier poziomych i pionowych przestrzeni komunikacyjnych 

budynków, w których świadczone będą usługi noclegowe, gastronomiczne oraz w 

których odbędą się warsztaty/wykłady,  

b) zapewnienie informacji na temat rozkładu pomieszczeń w budynkach w których 

świadczone będą usługi, co najmniej w sposób wizualny i dotykowy lub głosowy. Dopuszcza się 

zapewnienie informacji głosowej przez pracowników Wykonawcy, 

c) zapewnienie wstępu do budynków, w których świadczone będą usługi, osobie 

korzystającej z psa asystującego, o którym mowa w art. 2 pkt 11 ustawy z dnia 27 sierpnia 1997 

r. o rehabilitacji zawodowej i społecznej oraz zatrudnianiu osób niepełnosprawnych (t.j. Dz.U. 

z 2023 r. poz. 100),  

d) zapewnienie osobom ze szczególnymi potrzebami możliwości ewakuacji lub ich 

uratowania w inny sposób, 

• dostępności informacyjno – komunikacyjnej 

a) sala, w której odbywać będą się warsztaty/wykłady posiadać będzie niezbędne 

wyposażenie umożliwiające przeprowadzenie zajęć (projektor, laptop, mikrofon), 

b) zapewnienie wszystkim uczestnikom odpowiedniej widoczności obrazu wyświetlanego 

z rzutnika, 

c) zapewnienie odpowiednio przeszkolonej osoby do obsługi technicznej podczas 

wykładów. 

 

7. Dodatkowe koszty  

a) Wykonawca zapewni ubezpieczenie NNW uczestników na kwotę nie niższą niż 30.000 

zł – NNW na osobę 

b) Wykonawca zobowiązany jest do przekazania Zamawiającemu kopii dokumentu 

ubezpieczenia najpóźniej w dniu poprzedzającym wyjazd 

c) Wykonawca  zobowiązuje się do pokrycia kosztów związanych z wjazdem w miejscach 
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wizyt w gospodarstwach (biletów/wejściówek/wszelkich dodatkowych opłat), jak 

również kosztów wykładów, wykładowców, sal wykładowych i wszelkich niezbędnych 

podczas przeprowadzanie wykładów sprzętów 

d) Przedstawiciel Wykonawcy winien być w dostępny telefonicznie dla  Zamawiającego 

przez 24 godziny na dobę  podczas trwania wyjazdu. 
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Zał. Nr 2. do umowy 

 

 

Ramowy program wyjazdu studyjnego 

 

Dzień 1 

• Wyjazd spod siedziby PODR w Lubaniu (ul. Maderskiego 3, Lubań, 83-422 Nowy Barkoczyn) w 

godzinach porannych (ok. 7:00) 

• Przejazd do miejsca zakwaterowania. (Świebodzin lub okolice do 50 km) 

• Obiad w hotelu (ok. 13:00 – 14:00) (wg. Pkt. 3 OPZ) 

• Wykład (w miejscu zakwaterowania) nt. „Wstęp do agroleśnictwa” oraz „Zasady 

projektowania agroleśnego systemu alejowego w celu zmaksymalizowania korzyści 

ekonomicznych i ekologicznych” (w tym: metody rolnictwa regeneratywnego, dobór 

gatunków, przygotowanie stanowiska glebowego, zwiększenie pojemności wodnej pola oraz 

ilości węgla w glebie.)(ok. 3h).  Szkolenia przeprowadzone zostaną przez cenionych 

ekspertów, specjalizujących się w dziedzinie agroleśnictwa, agroekologii i ochrony gleb, 

mających wieloletnie doświadczenie w szkoleniach rolników i doradców. 

• W trakcie wykładów poczęstunek i serwis kawowy. 

• Kolacja (ok. 19:00) (wg. Pkt. 3 OPZ) 

 

Dzień 2 

• Śniadanie w godzinach 7:00 – 8:00 (wg. Pkt. 3 OPZ) 

• Wyjazd z miejsca zakwaterowania do gospodarstwa Lubuskie Angusowo (66-003 Droszków ).  

Jest to rodzinne gospodarstwo, które zostało założone przez Pana Tomasza Jakiela w 2014 

roku i za główny cel postawiło sobie produkcję jak najwyższej jakości żywności, przy 

jednoczesnym odnowieniu potencjału gleby. Na 18 hektarach, utrzymują bydło rasy Angus 

Czerwony, kury nioski od których w ramach sprzedaży bezpośredniej sprzedają jajka. To 

gospodarstwo wyróżnia się podejściem do rolnictwa. Nie używają skomplikowanych maszyn, 

nie mają nawet traktora, a część zadań związanych z użyźnianiem ziemi zlecają swoim 

zwierzętom. Pan Tomasz jest również znanym, mającym szerokie zasięgi oglądalności, 

youtuberem. Promującym rolnictwo regeneratywne zachęca oglądających do korzystania z 

produktów oferowanych bezpośrednio przez rolników.  

Od godz. 10.00. Właściciel przeprowadzi zajęcia z uczestnikami, zaprezentuje gospodarstwo, 

przedstawi charakterystykę prowadzenia gospodarstwa ekologicznego oraz poprowadzi 

wykład nt.  „Hodowla zwierząt – sposób regeneratywny”( łącznie ok. 3h). 
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W tym dyskusja -  wymiany wiedzy oraz dobrych praktyk i stosowanych metod na rzecz 

zwiększania bioróżnorodności  w zakresie wdrażania innowacji. 

• W trakcie wizyty poczęstunek z produktów regionalnych z gospodarstwa, serwis kawowy. 

• Wyjazd do Turowa ( ok. godz. 13:00) 

• Obiad na trasie (max do godz. 15:00) lub na miejscu gospodarstwa Lubuskie Angusowo (wg. 

Pkt. 3 OPZ) 

• Zajęcia teoretyczno- warsztatowe wraz z ekspertem na terenie Parku Krajobrazowego im. 

gen. Dezyderego Chłapowskiego ze szczególnym uwzględnieniem zasad tworzenia 

zadrzewień śródpolnych. 

Przeważającą część Parku, którego lesistość nie przekracza 15%, zajmują grunty orne, na 

których w latach dwudziestych XIX w. Dezydery Chłapowski zapoczątkował w swych 

rodzinnych dobrach nowoczesną gospodarkę rolną. 

Gospodarstwo w krótkim czasie stało się jednym z najlepiej prosperujących w Wielkim 

Księstwie Poznańskim. Chłapowski wprowadził na okolicznych polach płodozmian zamiast 

trójpolówki i jako jeden z pierwszych na ziemiach polskich użył żelaznego pługa, który 

podpatrzył za granicami kraju. Generał był również inicjatorem zadrzewień śródpolnych, które 

w sposób bezpośredni przyczyniły się do sukcesu gospodarczego majątku. (ok. 2h). 

• Przejazd do hotelu 

• Kolacja (ok. godz. 19 – 19:30) (wg. Pkt. 3 OPZ) 

Dzień 3 

• Śniadanie w godzinach 7:00 – 8:00 (wg. Pkt. 3 OPZ) 

• Wyjazd do Anielskich Ogrodów – ekologiczne gospodarstwo rolne Państwa Kasperskich  

(66-630 Budachów). 

W przydomowym ogrodzie i na palach uprawiają zdrowe jedzenie. Tworzą własne 

rozwiązania, szczególnie w zakresie uprawy na słabej ziemi. Stosują techniki oparte na 

bioróżnorodności i elementach permakultury: rabaty wyniesione, wały permakulturowe, 

uprawę w balotach, różne rodzaje ściółkowania i naturalnego nawożenia. Ogromna liczba 

różnych roślin (ponad 600 gatunków) ma budować ekologiczny porządek i nieporządek w 

ogrodzie.  Teren ogrodu stanowi atrakcyjne miejsce dla okolicznych ptaków, gadów, płazów, 

ssaków, ale także dla mięczaków, bakterii, grzybów i wielu roślin. Od 2001 roku Państwo 

Kasperscy prowadzą z powodzeniem „Internetową Akademię Anielskich Ogrodów”, w której 

dzielą się z innym swoją wiedzą i doświadczeniem. 

• Od godz. 10.00 Wykład i zajęcia warsztatowe prowadzone przez właścicieli nt.– 

„Prośrodowiskowych technik uprawy ziemi”  z uwzględnieniem dobrych praktyk na rzecz 

bioróżnorodności i z elementami permakultury (ok. 1- 1,5h) 

• W trakcie wykładów poczęstunek i serwis kawowy 

• Ok. 12:00 wyjazd na plantacje lawendy– „Silna Lawenda” (Silna 44, 66-330 Pszczew)  
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Plantacja, która składa się z 10,5 tyś. roślin i rozpościera się na ponad hektar kwietnych 

ścieżek. Oprócz spacerów po lawendowym polu i możliwości wypoczynku na łonie natury, 

można również obejrzeć zbiór lawendy i wziąć udział w pokazach destylacji naturalnego 

olejku. Okazjonalnie organizują pokazy florystyczne, plenery artystyczne i inne wydarzenia 

tematyczne związane z rękodzielnictwem. Zajmują się również wytwarzaniem produktów z 

lawendy (i nie tylko) takich jak olejki, hydrolaty, świece na bazie naturalnych wosków 

roślinnych, woreczki z suszem lawendowym, sole do kąpieli czy pachnące zawieszki.  

• Obiad na trasie (ok. 13:30) (wg. Pkt. 3 OPZ) 

• Zajęcia pt. „Bioróżnorodność i produkty wytwarzane w gospodarstwie - Innowacje w 

produkcji, przetwórstwie i dystrybucji płodów rolnych”.  Prezentacja plantacji lawendy i 

gospodarstwa przez właścicieli oraz praktyczne warsztaty z pielęgnacji lawendy oraz 

pozyskiwania z niej olejku eterycznego. (ok. 3h) 

• W trakcie wykładów poczęstunek i serwis kawowy 

• Przejazd do miejsca zakwaterowania. (ok. 16:30-17:00) 

• Kolacja (ok. godz. 19:00) (wg. Pkt. 3 OPZ) 

 

Dzień 4 

• Śniadanie w godzinach 7:00 – 8:00 (wg. Pkt. 3 OPZ) 

• Wyjazd do w Gospodarstwa Rolnego Bartłomieja Piskorskiego  (88-160 Kołodziejewo, gmina 

Janikowo). 

• Ok. godz. 12:00 wizyta w Gospodarstwie Rolnym Bartłomieja Piskorskiego   

Pan Bartłomiej Piskorski wraz z rodziną w woj. kujawsko – pomorskim w obecnej chwili 

gospodarują na 33,5 ha. Na polach należących do Piskorskich można zobaczyć dość 

nietypowe gatunki: len, czarnuszkę ostropest plamisty czy lniankę. Dodatkowo wysiewane są 

pszenica orkisz, soja i łubin. Właściciele skupiają się na produkcji olejów m.in. z lnu, 

czarnuszki, konopi i ostropestu, które funkcjonują na rynku pod nazwą „Olejarnia 

Kołodziejewo”. Sprzęt, jaki w gospodarstwie wykorzystuje rolnik, to m.in. klasyczna brona 

chwastownik, obrotowa brona chwastownik czy pielnik ze sterowaniem optycznym. 

Bartłomiej Piskorski przekonuje, że coraz więcej gospodarstw ekologicznych, nastawionych na 

rozwój, będzie musiało korzystać z takich nowoczesnych maszyn. 

• Wykład właściciela na temat: „Dobrych praktyk na rzecz zwiększenia bioróżnorodności i 

metod prowadzenia gospodarstwa ekologicznego. Działania prośrodowiskowe z 

innowacyjnymi rozwiązaniami”, wizyta na gospodarstwie (ok 2-3 h).  

W tym dyskusja  -  wymiany wiedzy oraz dobrych praktyk i stosowanych metod na rzecz 

zwiększania bioróżnorodności  w zakresie wdrażania innowacji. 

• W trakcie wizyty poczęstunek z produktów regionalnych z gospodarstwa, serwis kawowy 

• Obiad na trasie (ok. godz. 15:00- 15:30) (wg. Pkt. 3 OPZ) 



   
                           
 
 
 

 
 

„Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszarów Wiejskich: Europa inwestująca w obszary wiejskie” 

 
 

• 15:30 – 20:00 Przejazd do PODR w Lubaniu. 

• Kolacja - na trasie. (wg. Pkt. 3 OPZ) 

 


