1. Dane ogodlne.
1.1 Inwestor.

Gmina Ryglice
33-160 Ryglice
ul. Rynek 9

1.2 Inwestycja.

Budowa ztobka gminnego na dz. nr ewid. 533/2 1 534 w miejscowosci Ryglice.

1.3 Jednostka projektowa.

"ARMAX Sp.z0.0.”
27-200 Starachowice
UL 1- go Maja 13

1.4 Przedmiot opracowania.

Przedmiotem opracowania jest projekt techniczno — technologiczny budowy zlobka
gminnego w Ryglicach.

Przedmiotowa inwestycja ma na celu stworzenie odpowiednich warunkéw w ztobka

w ktorym beda przebywaty 1 ksztatcity si¢ dzieci w trzech oddziatach dzieci ztobkowych
(od1-31lat).

W obrebie placowki ztobka zostaty wydzielone pomieszczenia:
- zlobka,

- administracyjno — socjalne,

- gospodarczo — techniczne,

- bloku zywieniowego,

- wspolne.



1.5  Podstawa opracowania.

e Umowa na ,,Opracowanie dokumentacji projektowej na budowe zlobka gminnego w
Ryglicach ” pomigdzy Gming Ryglice reprezentowang przez Burmistrza Gminy, a
firmg ARMAX sp. z 0.0.

e ustalenia z Inwestorem,
e mapa sytuacyjno — wysokosciowa do celow projektowych w skali 1: 500,

e aktualne przepisy i1 normy.
2. Dane ogolne projektowanej inwestycji.

Projektowany budynek oparty zostal na ksztalcie prostokata. Jest to budynek

wolnostojacy, jednokondygnacyjny, bez podpiwniczenia.

Zaprojektowany ztobek przeznaczone jest dla ok. 75 dzieci. Przewidziano 3 sale
dydaktyczne zlobka dzieci od 1 - 3-lat z wydzielong cze¢$cig sypialniang w tym 1 oddziat
integracyjny z mozliwo$cig adaptacji na oddzial dla 20 dzieci. Wszystkie sale ztobka
posiadajg niezalezne wezty sanitarne wyposazone w sprze¢t odpowiedni dla grupy wiekowe;j
oraz magazyny sprzgtu podrecznego. W obrebie poszczegdlnych czesci zgrupowano
pomieszczenia o podobnej funkcji tj. biurowo-administracyjnej, gospodarczo-technicznej,

szatni.

Gloéwne wejscie do zlobka zlokalizowano od strony wschodniej. Przy wejsciu gtownym
zlokalizowano szatni¢ ogdlng dla dzieci wraz z WC ogo6lnodostgpnym, pom. na wozki, pokoj

dyrektora i pomieszczenie administracyjne.
Budynek zostat dostosowano do potrzeb osob niepelnosprawnych.

Powierzchnia pomieszczen w budynku spelnia wymagania dotyczace pomieszczen
przeznaczonych na pobyt ludzi, tj. Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury w sprawie
warunkéw technicznych, jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie z dnia 12

kwietnia 2002 r. (Dz.U. nr 75 poz. 690 z pdzniejszymi zmianami).

Forma i gabaryty budynku nawigzuja do cech lokalnego krajobrazu i otaczajacych budynkow.
Zaprojektowany budynek w zaden sposob nie powoduje utrudnien oraz ograniczen

w stosunku do 0so6b trzecich. Projektowana budowa nie utrudnia dostgpu do drogi publiczne;,
nie pozbawia mozliwosci korzystania z wody, kanalizacji, energii elektrycznej oraz srodkoéw

tacznosci, ponadto nie ogranicza doplywu $wiatta dziennego do pomieszczen przeznaczonych



na pobyt ludzi z uwagi na korzystne usytuowanie w stosunku do stron §wiata, a takze nie
powoduje zagrozenia zanieczyszczenia powietrza, wody lub gleby 1 zapewnia ochrong przed

ucigzliwo$ciami oraz ochrong p.poz.

Zaprojektowane zostang wszelkie instalacje wewnetrzne ztaczone poprzez przylacza

z instalacjami zewngtrznymi, shuzace zasileniu w media, odbiorowi §ciekoOw sanitarnych i
deszczowych, zabezpieczeniu obiektu. Obiekt bedzie wyposazony we wszystkie wymagane
instalacje, w tym w instalacje wody, kanalizacji sanitarnej, kanalizacji deszczowej, c.o.,
instalacje wentylacji grawitacyjnej (wg. zatozen zamawiajgcego), instalacje elektryczne (w
tym niskopradowe), odpowiednio instalacje sygnalizacyjne, alarmowe, dostepowe,

monitoringu, telefoniczne, itp.

3. Program dzialalnoS$ci

Zadaniem prowadzonej placowki bedzie realizacja celéw i zadan
w sposob dostosowany do wieku i mozliwosci dzieci oraz uwzgledniajacych program
wychowawczy i programu profilaktyki. Ztobek realizuje cele i zadania okre$lone w ustawie
o systemie o§wiaty oraz przepisach wydanych na jej podstawie, a w szczegolnos$ci podstawie

programowe]j wychowania ztobkowego koncentrujac si¢ na:

e zapewnieniu dzieciom opieki oraz bezpieczenstwa,

dbaniu o wszechstronny rozwoj dzieci, wspomaganiu indywidualnego rozwoju dziecka,

e udzielaniu dzieciom pomocy psychologiczno - pedagogicznej, pielggniarskiej

e przygotowaniu do podjecia nauki w szkole,

e umozliwianiu dzieciom podtrzymywania poczucia tozsamosci narodowej, etnicznej,
jezykowej 1 religijnej,

e ksztaltowanie postaw moralnych, proekologicznych,

e sprawowaniu opieki nad dzie¢mi odpowiednio do ich potrzeb oraz mozliwosci ztobka,

e wspotdzialaniu z rodzing poprzez wspomaganie rodziny w wychowaniu dzieci,

e przestrzeganie zasad wynikajacych z Konwencji Praw Dziecka,

Program ksztalcenia przewiduje 10 miesigcy w okresie od wrzesnia do czerwca

w w/w oddzialach, zréznicowanych ze wzgledu na wiek dzieci. Obiekt w razie potrzeby



bedzie przystosowany do pelnienia dyzuru w okresie wakacyjnym. Projektowany obiekt
bedzie pozbawiony barier architektonicznych i umozliwi dogodne uzytkowanie osobom

niepetnosprawnym poprzez zapewnienie m.in.:

- zespolu sanitarno-higienicznego o polu manewrowym 150cm x 150cm z zainstalowanymi
pochwytami oraz porgczami przy armaturze sanitarnej. Ustepy, umywalki, natryski

przystosowane do korzystania przez osoby niepetnosprawne.

- przej$cia migdzy pomieszczeniami bezprogowe, umozliwiajace poruszanie si¢ osobom na

wozkach.

Praca oraz ksztalcenie 75 dzieci bedzie odbywato si¢ na jedng zmiane roboczg. W trakcie ich
pobytu w placowce dzieci beda spozywaty positki ($niadanie, obiad, podwieczorek)
przyrzadzane w specjalnie przystosowanym do tych celéw zapleczu kuchennym. Dzieci beda
spozywaty positki w sali a positki bedg przygotowywane w kuchni.

W salach dydaktycznych przewiduje si¢ w okreslonych godzinach: zajgcia dydaktyczne,

zabawe, lezakowanie.

Wolny czas na §wiezym powietrzu dzieci beda spedzaly na zorganizowanym placu zabaw.
Zaprojektowano place zabaw z zespotem urzadzen zabawkowych ze strefa bezpiecznego
upadku. Naslonecznienie placu powinno wynosi¢ co najmniej 4 godziny, liczone w dniach
rownonocy w godzinach od 10.00 — 16.00. Wszystkie zajecia beda pod $cistym dozorem

pedagogicznym.

4. Uzytkownicy (zalozenia)

Liczba dzieci przedszkolnych max. 75 oséb
Liczebnos$¢ dzieci w oddziatach max 25 oséb
[lo$¢ oddziatow 3 (w tym 1 integracyjny)

Personel wychowawczy:

- dyrektor, intendent 2 osoby
- wychowawcy 1 opiekunki ok. 9 0sob
- pielegniarki dla oddziatu Ztobka 1 osoba

-konserwator/ogrodnik 1 osoba



-kucharz, pomoc kuchenna 4 osoby
5. Opis projektowanej inwestycji.

Projektowana inwestycja obejmuje budowe budynku Zlobka z wydzielonymi

pomieszczeniami:

- zlobka,

- administracyjno — socjalnymi,

- gospodarczo — technicznymi,

- bloku zywieniowego,

- wspdlnymi.

wraz z niezb¢dng infrastruktura techniczng oraz zagospodarowaniem terenu wokot

obiektu w postaci terenow utwardzonych oraz placu zabaw i zieleni.

6. Wymagania techniczno-technologiczne

6.1 Wytyczne budowlane

1 2 3 4 5

$ciany do wysokosci 1,60m
pokryte lakierem

1. | Przedsionek 1 lamperyjnym, za$ pozostala | gres
czes¢ $cian oraz sufit farba
akrylowa;

Sciany do wysokosci 1,60m
pokryte lakierem

2. Korytarz 2 lamperyjnym, za$ pozostata
cze$¢ $cian oraz sufit farba
akrylowa;

Sciany oraz sufit farba

3. Pokdj dyrektora 3 akrylowa;

gres

Wyktadzina

Sciany oraz sufit farba

4. | Pom. administracyjne 4 | akrylowa; Wyktadzina

ptytki do wys. min. 1,6m
wzdtuz blatu szafek

5. | Pokdj socjalny 5 | stojacych oraz wokot zlewu,
pozostata cze$¢ Scian oraz

sufit farba akrylowa,
6. Lazienka 6 ptytki wokét do wys. min. gres

gres




2,0m, pozostata czgs¢ Scian
oraz sufit farba akrylowa

WwC

ptytki wokét do wys. min.
2,0m, pozostata czgs¢ scian
oraz sufit farba akrylowa

gres

Magazyn produktow suchych

sciany do wysokosci 1,60m
pokryte lakierem
lamperyjnym,

za$ pozostala cze$¢ Scian
oraz sufit farba akrylowa;

gres

Korytarz

Sciany do wysokos$ci 1,60m
pokryte lakierem
lamperyjnym,

za$ pozostata czgs¢ Scian
oraz sufit farba akrylowa;

gres

10.

Kottownia

10

ptytki wokét do wys. min.
2,0m, pozostata czgs¢ Scian
oraz sufit farba akrylowa

gres

11.

Pom. obrobki warzyw

11

ptytki wokét do wys.
min. 2,0m, pozostata czes$¢
Scian oraz sufit farba

akrylowa,

gres

12.

Magazyn warzyw

12

sciany do wysokosci 1,60m
pokryte lakierem
lamperyjnym,

za$ pozostata czg$¢ Scian
oraz sufit farba akrylowa;

gres

13.

Myjnia wozkow

13

sciany do petnej wysokosci
pokryte ptytkami, sufit farba
akrylowa;

gres

14.

Zmywalnia

14

Sciany do pelnej wysokosci
pokryte plytkami, sufit farba
akrylowa;

gres

15.

Pom. porzadkowe

15

sciany do wysokosci 2,0m
pokryte plytkami , za$
pozostata cze$¢ Scian oraz
sufit farba akrylowa;

gres

16.

Pom. urzadzen chtodniczych

16

sciany do wysokosci 1,60m
pokryte lakierem
lamperyjnym,

za$ pozostala cze$¢ Scian
oraz sufit farba akrylowa;

gres

17.

Pom. obrobki migs i jaj

17

Sciany do wysokos$ci 2,0m
pokryte plytkami , za$
pozostata cze$¢ Scian oraz
sufit farba akrylowa;

gres

18.

Pom. socjalne

18

ptytki do wys. min. 1,6m
wzdluz blatu szafek

gres




stojacych oraz wokot zlewu,
pozostata cze$¢ $cian oraz
sufit farba akrylowa,

19.

WC

19

$ciany do wysokosci 2,0m
pokryte plytkami , za$
pozostata cze$¢ Scian oraz
sufit farba akrylowa;

gres

20.

Lazienka

20

Sciany do wysokosci 2,0m
pokryte plytkami , za$
pozostata cze$¢ Scian oraz
sufit farba akrylowa;

gres

21.

Kuchnia mleczna

21

sciany do petnej wysokosci
pokryte plytkami, sufit farba
akrylowa;

gres

22,

Kuchnia wlasciwa

22

Sciany do pelnej wysokosci
pokryte plytkami, sufit farba
akrylowa;

gres

23.

Korytarz

23

Sciany oraz sufit farba

akrylowa;

gres

24.

Sala Nr 1

24

Sciany oraz sufit farba

akrylowa;

Wyktadzina
PCV oraz
dywanowa

25.

Fazienka Nrl

25

Sciany do wysokosci 2,0m
pokryte

ptytkami , za$§ pozostata
czgs$¢ Scian oraz sufit
farba akrylowa;

gres

26.

Schowek magazynowy

26

$ciany do wysokosci 1,60m
pokryte lakierem
lamperyjnym,

za$ pozostata czgs¢ Scian
oraz sufit farba akrylowa;

gres

27.

Sala Nr 2

27

Sciany oraz sufit farba

akrylowa;

Wyktadzina
PCV oraz
dywanowa

28

Lazienka nr 2

28

Sciany do wysokosci 2,0m
pokryte

ptytkami , za$§ pozostata
czgs$¢ Scian oraz sufit
farba akrylowa;

gres

29.

Schowek magazynowy

29

sciany do wysokosci 1,60m
pokryte lakierem
lamperyjnym,

za$ pozostata czgs¢ Scian
oraz sufit farba akrylowa;

gres




30.

Sala Nr 3

30

$ciany oraz sufit farba

akrylowa;

Wyktadzina
PCV oraz
dywanowa

31.

Lazienka nr 3

31

Sciany do wysokos$ci 2,0m
pokryte

ptytkami , za$§ pozostata
czg$¢ Scian oraz sufit
farba akrylowa;

gres

32.

Schowek magazynowy

32

$ciany do wysokosci 1,60m
pokryte lakierem
lamperyjnym, za$ pozostata
czes¢ $cian oraz sufit farba
akrylowa;

gres

33.

Wodzkowania

33

sciany do wysokosci 1,60m
pokryte lakierem
lamperyjnym, za$§ pozostata
czgs$¢ Scian oraz sufit farba

akrylowa;

gres

34.

Szatnia

34

sciany do wysokosci 1,60m
pokryte lakierem
lamperyjnym, za$§ pozostata
czg$¢ Scian oraz sufit farba

akrylowa;

gres

35.

Lazienka niepelnosprawni

35

sciany do wysokosci 2,0m
pokryte plytkami , za$
pozostata cze$¢ Scian oraz
sufit farba akrylowa;

gres

36.

Korytarz

36

sciany do wysokosci 1,60m
pokryte lakierem
lamperyjnym, za$ pozostata
cze$¢ $cian oraz sufit farba

akrylowa;

gres

37.

Pom. porzadkowe

37

Sciany do wysokos$ci 2,0m
pokryte

ptytkami , za$§ pozostata
czg$¢ Scian oraz sufit
farba akrylowa;

gres

38.

Klatka schodowa

38

$ciany do wysokosci 1,60m
pokryte lakierem
lamperyjnym, za$ pozostata
czes¢ $cian oraz sufit farba
akrylowa;

gres

39.

Schowek magazynowy

39

sciany do wysokosci 1,60m
pokryte lakierem
lamperyjnym, za$§ pozostata
cze$¢ Scian oraz sufit farba

gres




akrylowa;

40.

Pom. magazynowe

40

$ciany do wysokosci 1,60m
pokryte lakierem
lamperyjnym, za$§ pozostata
czes¢ $cian oraz sufit farba

akrylowa;

gres

7.2 Parametry fizyczne- pomieszczenia uzytkowe, sanitarne oraz socjalne pomieszczen

1 Przedsionek 1,5 wh ¢ 100 | Ve
grawitacyjna
2 Korytarz 1,5w/h igc |00 | Vel
grawitacyjna
1.
3 Pokoj dyrektora 2 wh 200|300 | VYL
grawitacyjna
L.
4 Pom. administracyjne 2 w/h 20°C 300 wenty .
grawitacyjna
L.
5 Pokéj socjalny 2 wih 200c |200 | VY
grawitacyjna
6 Lazienka 1,0w/h 20°C 100 posrednia
wentyl.
grawitacyjna
7 we min. 50m¥h  [20°C | 100 | -pomasana
mechanicznie
zblokowana
z o$wietleniem
Magazyn produktow wentyl.
8 Suchych 1,5 w/h 180C 200 grawitacyjna
wentyl.
9 KorytarZ 1,5 w’h 180C 100 grawitacyjna
wentyl.
10 Kotlownia 2w/h 16°C 100 grawitacyjna
wentyl.
11 Pom. obrobki warzyw 2 wh 18°C 300 grawitacyjna
12 Magazyn warzyw 1,5 w/h 18°C 100 wentyl.




grawitacyjna

13

Myjnia wozkow

15 w/h

20°C

300

wentyl.
grawitacyjna
wspomagana
mechanicznie
zblokowana

z o$wietleniem

14

Zmywalnia

15 w/h

20°C

300

wentyl.
grawitacyjna
wspomagana
mechanicznie

15

Pom. porzadkowe

4 w/h

18°C

200

wentyl.
grawitacyjna
wspomagana
mechanicznie

16

Pom. urzadzen

chtodniczych

2 w/h

18°C

200

wentyl.
grawitacyjna

17

Pom. obrdbki migs

ijaj

2 w/h

20°C

300

wentyl.
grawitacyjna

18

Pom. socjalne

2 w/h

20°C

200

wentyl.
grawitacyjna

19

WC

1,0 w/h

20°C

100

posrednia

20

Lazienka

min. 50 m*h

20°C

100

wentyl.
grawitacyjna
wspomagana
mechanicznie
zblokowana

z o$wietleniem

21

Kuchnia mleczna

4 w/h

20°C

300

wentyl.
grawitacyjna
wspomagana
mechanicznie

+ okap
wyciagowy

nad urzadzeniem
grzewezym

22

Kuchnia wiasciwa

6 w/h

18°C

300

wentyl.
grawitacyjna
wspomagana
mechanicznie

+ okap
wyciggowy nad
urzadzeniami
grzewcezymi




23

Korytarz

1,5 w/h

18°C

100

wentyl.
grawitacyjna

24

Sala Nr 1

min.15m?/h/os.

20°C

300

wentyl.
grawitacyjna
wspomagana
mechanicznie
wentylatorem
kanatowym lub
nasadowym

25

Lazienka Nrl

min. 200 m*/h

20°C/
24°C

100

wentyl.
grawitacyjna
wspomagana
mechanicznie
zblokowana
z czujnikiem
ruchu

26

Schowek magazynowy

1,0 w/h

18°C

100

wentyl.
grawitacyjna

27

Sala Nr 2

min.15m?/h/os.

20°C

300

wentyl.
grawitacyjna
wspomagana
mechanicznie
wentylatorem
kanatowym lub
nasadowym

28

Lazienka nr 2

min. 200 m*/h

20°C
124°C

100

wentyl.
grawitacyjna
wspomagana
mechanicznie
zblokowana
z czujnikiem
ruchu

29

Schowek magazynowy

1,0 w/h

18°C

100

wentyl.
grawitacyjna

30

Sala Nr 3

min. 15m3/h/os

20°C

300

wentyl.
grawitacyjna
wspomagana
mechanicznie
wentylatorem
kanatowym Iub
nasadowym

31

Lazienka nr 3

min. 200 m*/h

20°C
/24°C

100

wentyl.
mechaniczna
zblokowana
z czujnikiem
ruchu

32

Schowek magazynowy

1,0 w/h

18°C

100

wentyl.
grawitacyjna




tyl.
33 | Wozkowania 2 wih 18c | 100 |V
grawitacyjna

wentyl.

.
34 Szatnia 4 w/h 20°C 200 grawitacyjna
wspomagana
mechanicznie

wentyl.

grawitacyjna

Y.azienka
35 min. 50 m¥/h 200C | 100 | VSpOmagana

niepelnosprawni mechanicznie
zblokowana

z o$wietleniem
wentyl.

36 Korytarz 1,5 w/h 18°C 100 .
grawitacyjna

wentyl.

37 Pom. porzagdkowe 4 w/h 18°C 200 grawltacyjna
wspomagana
mechanicznie
wentyl.
grawitacyjna
wentyl.
grawitacyjna
wentyl.

38 Klatka schodowa 1,5 w/h 18°C 100

39 Schowek magazynowy 1,0 w/h 18°C 100

40 Pom. magazynowe 1,0 w/h 18°C 100

grawitacyjna

Uwaga:
Pomieszczenia o réZznym poziomie wymagan sanitarnych nie mogg by¢ taczone

we wspolny uklad wentylacji.

* Wysoko$¢ pomieszczenia kuchni nie moze by¢ mniejsza niz 3,3 m.

* Wysoko$¢ pomieszczenia pracy czasowej oraz pomieszczen higieniczno-sanitarnych nie moze by¢
mniejsza niz 2,5m.

* Przej$cia pomigdzy urzadzeniami, maszynami a §cianami przeznaczone tylko do obshugi tych
urzadzen powinny mie¢ szeroko$¢ co najmniej 0,75 m. Przy przej$ciach w ktérych odbywa si¢ ruch

dwukierunkowy — co najmniej 1 m.

Wykonczenie wnetrz.

We wszystkich pomieszczeniach obiektu podtoge wykonaé gtadka, nienasigkliwa, tatwa

do utrzymania w czystosci. Pomiedzy pomieszczeniami nie powinno byé progéw. Sciany

w pomieszczeniach produkcyjnych i magazynowych musza by¢ wykonane z materialow
nieprzepuszczalnych, nienasigkliwych, zmywalnych, nietoksycznych i tatwych do czyszczenia oraz

dezynfekcji. Sciany powinny byé pokryte wyzej wymienionymi materiatami do wysokosci okreslonej



w powyzszej tabeli. Potgczenia $cian z podtoga powinny by¢ zaokraglone w celu utatwienia
czyszczenia, mycia i dezynfekcji min. 6¢cm. Powierzchnie $cian i sufitow powinny by¢ gladkie, w

jasnych kolorach, zabezpieczone przed kondensacjg pary i wzrostem plesni.

Okna i drzwi. Okna powinny by¢ gladkie, szczelne, dostosowane do zmywania i powinny posiadac
konstrukcj¢ zapobiegajacg osadzaniu si¢ kurzu. Powinny mie¢ konstrukcje pozwalajaca na state
wietrzenie pomieszczen przez gorne skrzydta lub wietrzniki, fatwe do otwierania z poziomu podtogi.
Drzwi do pomieszczen produkcyjnych i magazynowych mysza by¢ szczelne o powierzchniach

gtadkich, nienasigkliwych i fatwych do czyszczenia.

Oswietlenie. Nalezy zapewni¢ o§wietlenie elektryczne zgodnie z Polskimi Normami. O§wietlenie
naturalne i sztuczne, temperatura i wilgotno$¢ w pomieszczeniach powinny by¢ dostosowane do
wykonywanych czynno$ci i odpowiada¢ wymogom bezpieczenstwa i higieny pracy.

W pomieszczeniach pracy stalej nalezy zapewnic o§wietlenie dzienne. W innych przypadkach, gdy
jest to niemozliwe ze wzglgdu na technologie o§wietlenie wytacznie elektryczne. Swiatto nie powinno
zmienia¢ barw. Punkty oswietlenia elektrycznego powinny zapewnia¢ prawidtowe o$wietlenie przy
kazdym stanowisku pracy i powinny by¢ wyposazone w niettukace ostony i mie¢ konstrukcje

umozliwiajacg fatwe ich czyszczenie.

8. Ogrzewanie

Temperatura pomieszczen zgodnie z warunkami technicznymi — Dz. U. z 2002r. Nr 75
poz. 690 z pozn. zm. w sprawie warunkow technicznych jakim powinny odpowiada¢ budynki
1 ich usytuowanie. Ogrzewanie pomieszczen z kotlowni. Ogrzewanie pomieszczen
realizowane za pomocg ogrzewania podtogowego oraz za pomoca grzejnikoéw ptytowych
w systemie rozdzielaczcowym ( zaplecze kuchenne). W przypadku zastosowania w
pomieszczeniach przeznaczonych do zbiorowego pobytu dzieci, na grzejnikach centralnego
ogrzewania umieszczone beda ostony ochraniajagce przed bezposrednim kontaktem z
elementem grzejnym. Wymagane temperatury pomieszczen zaprojektowano zgodnie z
obowigzujagcymi normami temperatur obliczeniowych dla pomieszczen ogrzewanych — Dz. U.

nr 75/2002 poz. 690 Dzial 1V, rozdziat 4 §134.2 — tabela temperatur obliczeniowych.

W przypadku niemozno$ci zapewnienia w salach lekcyjnych temperatury najmniej 15°C

dyrektor winien czasowo zawiesi¢ zajecia szkolne.

9. Instalacja wod. — kan.



Budynek bedzie zaopatrzony w wode z sieci wodociggowej. Wode ciepta 1 zimng nalezy
podiaczy¢ do wszystkich odbiornikow zaznaczonych na rysunku technologicznym.

W urzadzeniach sanitarnych bedzie zapewniona centralna regulacja mieszania cieptej wody.
Temperatura cieptej wody doprowadzona do urzadzen sanitarnych powinna wynosi¢ od 35°C

—40°C. W zespolach sanitarnych dzieci nalezy stosowac:

- miski ustgpowe o zmniejszonych wymiarach 50x35cm

- umywalki o zmniejszonych wymiarach 40x35cm oraz 55x35cm
- natrysk sktadajacy si¢ z plytkiej miski

Kratki $ciekowe 1 krany ze zlaczka do weza w pomieszczeniach umozliwiajac mycie

1 odprowadzenie nadmiaru wody z powierzchni posadzki.

Odprowadzenie $ciekow z kuchni i zmywalni przez osadnik thuszczu zlokalizowanym poza

budynkiem.

Zapewniono odpowiednie zaopatrzenie w wode pitng, ktora powinna by¢ uzywana w kazdym
przypadku, gdy jest to niezbedne. Odprowadzenie $ciekdw poprzez projektowane przylacze

do sieci miejskie;j.
9. Energia elektryczna

Wymagania ogdlne dla instalacji 1 urzadzen elektrycznych wedtug Dz. U. nr 75/2002 poz.
690 z pdzn. zm. — Warunki techniczne, jakimi powinny odpowiada¢ budynki i ich
usytuowanie”.

Dzialt IV, rozdziat 8. Oswietlenie sztuczne pomieszczen zgodnie z przedmiotowa norma
PN/E-02043. Swiatto powinno by¢ zblizone do naturalnego. Urzadzenia i maszyny
zastosowane wg projektu zasilane energia elektryczng powinny posiada¢ instalacje ochronng
od porazen wykonana zgodnie z normg PN-IEC 60364. W pomieszczeniach dostgpnych dla
dzieci gniazdka wtykowe powinny by¢ zainstalowane na wysokosci niedostgpnej dla dzieci

z poziomu podtogi ( min. 150cm).

10. Gospodarka wodno — Sciekowa



Projektowany obiekt zaopatrywany bedzie w wode pitng z wodociggu miejskiego. W

budynku powstawa¢ beda wytacznie $cieki komunalne 1 Scieki deszczowe.

Scieki komunalne beda odprowadzane do miejskiej kanalizacji  sanitarne;.
Wody opadowe z dachéw oraz z powierzchni drog i placow utwardzonych dla w/w inwestycji
zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa wodnego nie wymagaja oczyszczenia i beda

odprowadzane do projektowanej kanalizacji deszczowe;.
11. Gospodarka odpadami

Odpady powstate z uzytkowania obiektu:
- odpady komunalne
- odpady pokonsumpcyjne

- zuzyte swietlowki

Odpady komunalne i pokonsumpcyjne beda selekcjonowane, gromadzone w odrebnych
pojemnikach 1 wywozone przez firme¢ specjalizacyjng z ktorg Inwestor zawrze stosowng

umowe.

Zuzyte swietlowki gromadzone beda w magazynie gospodarczym w opakowaniach w ktorych
zostaty zakupione. Po napetieniu opakowan beda okresowo wywozone do utylizacji przez

firmg¢ do tego uprawniong.

12. Oddzialywanie inwestycji na Srodowisko

Inwestycja nie bedzie w znaczacy sposob ucigzliwa dla srodowiska a w szczegodlnosci dla
ludzi z najblizszej zabudowy, gdyz bedzie ona prowadzona zgodnie z wymogami ochrony

srodowiska m.in pod wzgledem:

- wytwarzania odpadéw, ktore beda wlasciwie segregowane, przechowywane, wywozone

1 utylizowane przez inne podmioty;
- emisji hatasu nie przekraczajgcego dopuszczalnego poziomu w granicy posesji;

- emisja $ciekow bytowych 1 wéd z dachdéw 1 terenow utwardzonych wlasciwie

odprowadzana;



- zostanie posadzona zielen zimozielona o przekroju kolumnowym wzdluz ogrodzenia

z sgsiednimi posesjami jako bufor;
13. Oddzialywanie inwestycji na klimat akustyczny

Na etapie eksploatacji obiektu zasigg ucigzliwosci projektowanej inwestycji bedzie zamykat
si¢ bedzie w obrebie terenu nalezacego do Inwestora 1 nie przekroczy dopuszczalnych

poziomow hatasu ( Dz. U nr 120 z 2007r. poz. 826).
14. Oddzialywanie inwestycji na powietrze atmosferyczne

Prowadzenie placowki oswiatowej nie powoduja powstawania substancji niebezpiecznych,
ktére emitowane bylyby do atmosfery. Emisja zanieczyszczen z kanatéw, spalinowych

kottowni i grzewczych nie spowoduje przekroczen NDS.
Projektowana inwestycja nie bedzie obiektem ucigzliwym dla powietrza atmosferycznego.

Oddziatywanie emisyjne projektowanej inwestycji pozostanie na dopuszczalnym poziomie

1 nie bedzie stanowito o lokalnych warunkach aerosanitarnych.
15. Zagadnienia BHP i Ppoz.

Praca i przebywanie dzieci w budynku niesie mozliwe zagrozenia dla ich zdrowia
wynikajace z nieprzestrzegania podstawowych zasad bezpieczenstwa i higieny. Zagrozenia te
to gtownie urazy mechaniczne. Aby zlikwidowa¢ powstanie zagrozen gtownie wsrod dzieci
osoby nadzorujace powinny dba¢ o zachowanie wszelkich zasad bezpieczenstwa i higieny.

Pomieszczenia beda odpowiednio oddalone od drog publicznych i innych zabudowan.
Konstrukcja budynku bedzie zapewniaé tatwe sprzatanie i dezynfekowanie. Podlogi i $ciany
ulegajace zabrudzeniom pokryte materialami tatwo zmywalnymi. Budynek posiada
odpowiednie pomieszczenia potaczone ze soba funkcjonalnie zapewniajac w nich higieniczne
warunki. W budynku powinna si¢ znajdowa¢ tatwo dostgpna w kazdym czasie i odpowiednio
wyposazona apteczka pierwszej pomocy.

W obiekcie jest odpowiednia ilo$¢ ubikacji sptukiwanych woda, podtaczonych do
sprawnego systemu kanalizacyjnego. W budynku bedzie dostgpna odpowiednia liczba
umywalek, wlasciwie usytuowanych i przeznaczonych do mycia rak. Umywalki do mycia rak
beda posiadaé ciepla i zimng biezacg wodg, 1 beda zaopatrzone w $srodki do mycia rak i do
higienicznego ich suszenia. Wszystkie pomieszczenia bedg wyposazone w systemy wentylacji

grawitacyjne] wspomagane czg¢sciowo wentylacja mechaniczng. Pomieszczenia kuchenne



beda wyposazone w systemy wentylacji mechanicznej. Pomieszczenia przeznaczone do
przebywania statego lub czasowego ludzi muszg posiada¢ odpowiednie naturalne i1 sztuczne
oswietlenie. W budynku beda zapewnione odpowiednie warunki do przebierania si¢ przez
personel.

Srodki czyszczace i odkazajace beda przechowywane w odpowiednio wydzielonych
miejscach. Sprzet do utrzymania czysto$ci pomieszczen 1 urzadzen, zapas srodkow do mycia i
dezynfekcji oznakowany w sposob widoczny i umozliwiajacy ich identyfikacje powinny by¢
przechowywane w wydzielonej szafce w pomieszczeniu porzadkowym. W przypadku gdy
niezbedne jest uzywanie chemicznych dodatkow w celu zapobiezenia korozji sprzetu i
konteneréw, musza one by¢ uzywane zgodnie z dobrg praktyka.

Kazda osoba pracujaca na zapleczu kuchennym 1 majaca kontakt z zywnos$cig powinna
nosi¢ odpowiednie, czyste, ochronne okrycie wierzchnie. W czgéci zaplecza kuchennego
obrét i produkcja zywno$ci nalezy prowadzi¢ w nalezytych warunkach sanitarnych i
higienicznych, zapewniajacych witasciwg jakos¢ zdrowotng wprowadzanych do konsumpcji
produktow. Artykuty spozywcze chroni¢ przed stoncem oraz innymi czynnikami mogacymi
mie¢ niekorzystny wplyw na jako$¢ zdrowotng artykuldw. W pomieszczeniach nalezy
stosowa¢ skutecznie §rodki ochrony przed dostepem i bytowaniem szkodnikéw. Urzadzenia
chlodnicze 1 zamrazalnicze wyposazone w termometry. W pomieszczeniu magazynowym
umiesci¢ termometry i higrometry. Srodki spozywcze atwo psujace si¢ oraz te, dla ktorych
producent okreslit temperature przechowywania nizszg niz temperatura otoczenia,
przechowywac¢ w urzadzeniach chlodniczych, a mrozonki w zamrazarkach.

Odpady usuwane po wypetnieniu 2/3 objetosci pojemnika, a w kazdym przypadku po
zakonczeniu pracy. Sposob gromadzenia odpadow, usuwania ich z pomieszczen a takze
mycia 1 dezynfekcji nie moze powodowaé zanieczyszczenia artykuldéw spozywczych.
Pojemniki z odpadami beda okresowo wynoszone do szczelnego kontenera stalowego
ustawionego na zewnatrz budynku, a nast¢pnie systematyczne wywozone przez odpowiednia
firme utylizacyjng. Uklad drég transportowych surowcow i wyrobow gotowych wyklucza
mozliwo$¢ wystapienia zagrozenia zakazen, poniewaz drogi nie krzyzuja sig¢.

Wszystkie zastosowane materiaty w stosunku do ktérych wymagana jest odpornosé
ogniowa bedg posiadaly atesty polskich instytutow. Do wykonczenia wnetrz nie zastosowano
materiatow latwo zapalnych, ktorych produkty rozktadu termicznego sg bardzo toksyczne lub
intensywnie dymigce. Na drogach komunikacji ogélnej, stuzacych celom ewakuacji, nie
zastosowano materiatow i wyrobéw budowlanych tatwo zapalnych. Wszystkie zastosowane

oprawy o$wietleniowe powinny posiada¢ atesty lub certyfikaty.



Z pomieszczen przeznaczonych na pobyt ludzi zapewniona jest mozliwos$¢ ewakuacji
na zewnatrz projektowanego budynku drogami komunikacji ogélnej. Wyjscia z pomieszczen
na drogi ewakuacyjne zamykane sg drzwiami. Wyjscie ewakuacyjne nalezy odpowiednio
oznakowa¢. Drogi pozarowe spelniajace odpowiednie wymagania o utwardzonej nawierzchni

umozliwiajg dojazd o kazdej porze roku i dnia.

16. Zastrzezenia projektowe.

Zawarte w opracowaniu rozwigzania technologiczne podlegaja ochronie praw
autorskich 1 nie mogg by¢ kopiowane, powielane i stosowane bez zgody autoréw projektu.

W przypadku gdy zastosowany material, wyposazenie, roboty itp. nie beda w pelni
zgodne z dokumentacja projektowa i wptynie to na niezadawalajaca jako$¢, to takie materiaty/

elementy zostang zastgpione innymi na koszt Wykonawcy.
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