
 

Załącznik nr 4 do SWZ 

Część I – Tłuszcze roślinne: 

L.p. Nazwa Artykułu (opis przedmiotu zamówienia) 

Szacunkowa 
maksymalna ilość 
w okresie trwa-

nia umowy (kg/L) 

1.  
 

Tłuszcz roślinny do smarowania pieczywa 
 - zawartość tłuszczu min. 40 % 

- opakowanie jednostkowe w papierze pergaminowym lub 
folii aluminiowej kostka o wadze 200 – 250 g. 

-produkt spożywczy mieszanina tłuszczy roślinnych i olejów 
surowych, konsystencja łatwa do rozsmarowania (bez 

oznak rozwarstwiania) 
CPV – 15431100-9 

9 000 

2.  

Olej roślinny 
- opakowania od 1L – 5 L 

- produkt spożywczy otrzymany z oleju rzepakowego, prze-
znaczony do smażenia 

CPV – 15411100-3 

1 500 

Część II – Artykuły zbożowe, makarony, skrobia: 

1.  

Kasza jęczmienna średnia 
-  kasza otrzymana z oczyszczonego, obłuszczonego, pokra-

janego ziarna, niepolerowana 

– opakowania od 1kg do 25 kg 

CPV – 15613000-8 

3 500 

2.  

Kasza gryczana 
- kasza wytwarzana z obłuskanych nasion gryki zwyczajnej. 

– opakowanie od 1 kg do 25 kg 

CPV – 15613000-8 

750 

3.  

Makaron (świderek, kolanko) 
-    makaron produkowany z wody oraz mąki 

-   kolor makaronu powinien być żółty lub kremowy bez żad-
nych plamek i przebarwień 

- szklista powierzchnia makaronu oraz odporność na złama-
nie 

 - opakowania od 1kg do 5 kg  
CPV – 15851100-9 

9 000 

4.  

Mąka pszenna 

- mąka pszenna jasna typ 450 

- rodzaj mąki produkowany z pszenicy 
- opakowania od 1kg do 25 kg 

 CPV – 15612100-2 

1 600 

5.  
Ryż biały 

- ryż biały (polerowany) bez plew, zarodka i okrywy, krótko 
ziarnisty 

5 000 



 - opakowania od 1kg do 50 kg CPV – 15611000-4 

6.  

Mąka ziemniaczana 
- mąka ziemniaczana uzyskiwana z bulw pędowych ziemnia-

ków, 
zawierająca około 84% skrobi 

- mąka ziemniaczana ma postać sypkiego, matowego 
proszku o barwie czysto białej, bez obcych zapachów i po-
smaków. Proszek ten, ściśnięty w dłoni, charakterystycznie 

chrzęści 
 - opakowania od 1kg do 25 kg 

CPV – 15620000-0 

250 

7.  

Kasza pęczak 

-  kasza pęczak otrzymywana z całych, niepokruszonych zia-
ren jęczmienia 

- usunięte zostaje jedynie plewy otaczające ziarna 

- opakowania od 1kg do 25 kg 

CPV – 15613100-9 

2 000 

8.  

Płatki owsiane błyskawiczne 

- płatki produkowane z owsa zwyczajnego 

- opakowania od 1kg do 25 kg 

CPV – 15613380-5 

1 300 

9.  

Kasza manna 

- drobnoziarnista kasza otrzymywana z ziaren pszenicy zwy-
kłej 

- kasza manna posiada biało-kremową barwę, słodkawy, 
świeży zapach, delikatny smak 

- kasza manna jest drobnoziarnista i sypka 

- opakowania od 1kg do 25 kg 

CPV – 15613100-9 

950 

10.  

Wafle ryżowe 
- produkt z ryżu brązowego 100% 

- opakowanie od 120g.-150g. 
 

110 

Część III – Koncentraty i warzywa konserwowe: 

1.  

Koncentrat pomidorowy 30% 
- produkt spożywczy, będący częściowo odwodnionym prze-
cierem pomidorowym, pasteryzowanym w celu utrwalenia 

go i przedłużenia daty ważności 
- koncentrat pomidorowy zachowuje cechy i składniki świe-

żych pomidorów 
- opakowanie szklane lub metalowe z zawleczką umożliwia-

jącą otwarcie 

 - opakowanie do 1kg 

CPV – 15331427-6 

3 000 

2.  

Leczo pieczarkowe 
- leczo pieczarkowe, produkt pasteryzowany 

-  opakowanie szklane lub metalowe z zawleczką umożliwia-
jącą otwarcie 

2 500 



– opakowanie do 1kg 

CPV – 15331135-2 

3.  

Szczaw konserwowy 
- Fragmenty liści szczawiu, smak kwaśny, charakterystyczny 

dla przecieru szczawiowego. 
- Opakowanie szklane lub metalowe z zawleczką umożliwia-

jąca otwarcie   
– opakowanie do 1kg 

CPV – 15332170-6 

 

700 

4.  

Chrzan tarty 
-Barwa kremowobiała, gęsta masa, zapach i smak ostry, 

charakterystyczny dla świeżo startego chrzanu 
- Opakowanie plastikowe lub szklane 

– opakowanie do 1kg 

CPV – 15332170-6 

200 

5.  

Groszek konserwowy 
-Ziarna groszku zielonego w zalewie, nieuszkodzone, konsy-

stencja miękka 

- Opakowanie szklane lub metalowe z zawleczką umożliwia-
jąca otwarcie 

– Waga po odsączeniu opakowania od 1kg do 5 kg 

CPV – 15331462-3 

650 

6.  

Kukurydza konserwowa 
-Ziarna kukurydzy w zalewie, nieuszkodzone, konsystencja 

miękka 
- Opakowanie szklane lub metalowe z zawleczką umożliwia-

jąca otwarcie 
 – Waga po odsączeniu opakowania od 1kg do 5 kg 

CPV –15331470-2 

350 

7.  

Papryka konserwowa 
- jędrna i mięsista 

- równomiernie wybarwiona 
- delikatna słodko-kwaśna marynata 

– Waga po odsączeniu opakowania od 1kg do 5 kg 

CPV –15331400-1 

900 

8.  

Fasola konserwowa czerwona 
- Fasola czerwona w zalewie, nieuszkodzona, konsystencja 

miękka, 
-opakowanie szklane lub metalowe z zawleczką umożliwia-

jąca otwarcie 
– Waga po odsączeniu opakowania od 1kg do 5 kg 

CPV –15331464-7 

300 

9.  

Sałatka szwedzka 
- cienkie plastry ogórków gruntowych zanurzonych w 

słodko- kwaśnej zalewie z dodatkiem aromatycznych przy-
praw. 

-opakowanie szklane lub metalowe z zawleczką umożliwia-
jąca otwarcie 

- waga po odsączeniu opakowania od 1kg do 5 kg 

CPV -15331400-1 

550 



 

Część IV – Przyprawy oraz bazy do zup i sosów: 

1.  

Kwasek cytrynowy 
- kwasek cytrynowy w formie bezwonnej oraz krystalicznej 

substancji o wyrazistym mocno kwaśnym smaku. 
- opakowania od 1kg do 5 kg 

CPV – 15872300-4 

10 

2.  

Koperek susz 
- przyprawa jednorodna z kopru ogrodowego poddanego 
procesowi suszenia. Produkt bez oznak zepsucia, zanie-

czyszczenia, szkodników, obcych zapachów 

- opakowania od 1kg do 5 kg 

CPV – 15872000-1 

65 

3.  

Liść laurowy 
- przyprawa jednorodna z liści roślin o nazwie szlachetnej 
poddanego procesowi suszenia. Produkt bez oznak zepsu-

cia, zanieczyszczenia, szkodników, obcych zapachów 

- opakowania od 1kg do 5 kg 

CPV – 15872000-1 

45 

4.  

Pietruszka nać susz 
- przyprawa jednorodna z naci pietruszki poddanego proce-
sowi suszenia. Produkt bez oznak zepsucia, zanieczyszcze-

nia, szkodników, obcych zapachów 

- opakowania od 1kg do 5 kg 

CPV – 15872000-1 

85 

5.  

Majeranek susz 
- przyprawa jednorodna z liści kwiatostanu ziela majeranku 
poddanego procesowi suszenia. Produkt bez oznak zepsu-

cia, zanieczyszczenia, szkodników, obcych zapachów 

- opakowania od 1kg do 5 kg 

 CPV – 15872000-1 

75 

6.  

Pieprz czarny mielony 
- przyprawa jednorodna z ziaren pieprzu czarnego podda-
nego procesowi suszenia i rozdrabniania (mielenia). Pro-

dukt o wyrazistym zapachu i smaku. Produkt bez oznak ze-
psucia, zanieczyszczenia, szkodników, obcych zapachów 

 - opakowania od 1kg do 5 kg 

CPV – 15872100-2 

90 

7.  

Pieprz czarny ziarnisty 
- przyprawa jednorodna z ziaren pieprzu czarnego podda-
nego procesowi suszenia. Produkt o wyrazistym zapachu i 

smaku. Produkt bez oznak zepsucia, zanieczyszczenia, 
szkodników, obcych zapachów. 
 - opakowania od 1kg do 5 kg 

CPV – 15872100-2 
 

65 

8.  Przyprawa w płynie typu maggi 1 300 



- produkt spożywczy w postaci płynnej na bazie suszonych 
warzyw, z dodatkiem przypraw i polepszaczy smaku. Pro-

dukt bez oznak zepsucia, zanieczyszczenia, szkodników, ob-
cych zapachów 

- produkt bez dodatków pochodzenia zwierzęcego 

– opakowanie 1L 

 CPV – 15892000-7 

9.  

Rosół jarzynowy w proszku 
- produkt spożywczy w postaci suchej na bazie suszonych 
warzyw, z dodatkiem przypraw odpowiednich dla danego 
rodzaju sosu. Wydajność minimum 50. z 1 kg. Produkt bez 
zbryleń, oznak zepsucia, zanieczyszczenia, szkodników, ob-

cych zapachów. 
Produkt bez dodatków pochodzenia zwierzęcego. 

- opakowania od 1kg do 5 kg 

CPV – 15892200-9 

1 100 

10.  

Sól  
Spożywcza, konsystencja sypka, drobnoziarnista, bez gru-

dek, barwa biała 
- opakowania od 1kg do 25 kg 

 CPV – 15872400-5 

1 900 

11.  

Ziele angielskie 
- przyprawa jednorodna z owoców korzenia lekarskiego 

poddanego procesowi suszenia. Produkt bez oznak zepsu-
cia, zanieczyszczenia, szkodników, obcych zapachów 

- opakowania od 1kg do 5 kg 

CPV – 15872000-1 

45 

12.  

Papryka słodka 
- przyprawa jednorodna z owocu papryki czerwonej podda-

nego procesowi suszenia. W zależności od zastosowanej 
technologii i dodatków delikatnie słodki smak. Produkt bez 
oznak zepsucia, zanieczyszczenia, szkodników, obcych zapa-

chów 

- opakowania od 1kg do 5 kg 

CPV – 15870000-7 

60 

13.  

Papryka ostra 
- przyprawa jednorodna z owocu papryki czerwonej podda-

nego procesowi suszenia. W zależności od zastosowanej 
technologii i dodatków smak wyrazisty, intensywny, ostry. 
Produkt bez oznak zepsucia, zanieczyszczenia, szkodników, 

obcych zapachów 

- opakowania od 1kg do 5 kg 

 CPV – 15870000-7 

60 

14.  

Cynamon mielony 
- przyprawa jednorodna z kory cynamonowej poddanego 

procesowi suszenia i mielenia. Produkt o korzennym smaku 
i rdzawej barwie. Produkt bez oznak zepsucia, zanieczysz-

czenia, szkodników, obcych zapachów 

- opakowania od 1kg do 5 kg 

CPV – 15870000-7 

20 

15.  Cukier wanilinowy 20 



-mieszanina cukru z wanilią kolor biały lub lekko kremowy, 
charakterystyczny smak i aromat przypraw.  Produkt bez 

oznak zepsucia, zanieczyszczenia, szkodników, obcych zapa-
chów 

- opakowania od 1kg do 5 kg 

CPV – 15872500-6 

16.  

Syrop z owoców czerwonych 
Zagęszczony, minimalna zawartość zagęszczonego soku 

owocowego 2 % różne smaki. 
– opakowania od 1L do 5L 

CPV – 1580000-6 

150 

17.  

Przyprawa do sałatek 
-mieszanina suszonych ziół i przypraw, w postaci proszku 

lub granulek, bez grudek. 
– opakowania od 1kg do 5kg 

CPV – 15890000-3 

40 

18.  

Przyprawa do mięsa 
-mieszanina suszonych ziół i przypraw, w postaci proszku 

lub granulek, bez grudek. 
– opakowania od 1kg do 5kg 

CPV – 15890000-3 

50 

19.  

Przyprawa do bigosu 
-mieszanina suszonych ziół i przypraw, w postaci proszku 

lub granulek, bez grudek. 
– opakowania od 1kg do 5kg 

CPV – 15890000-3 

60 

20.  

Przyprawa uniwersalna typu kucharek 
- produkt spożywczy w postaci suchej na bazie suszonych 

warzyw, z dodatkiem przypraw i polepszaczy smaku 

Produkt bez zbryleń, oznak zepsucia, zanieczyszczenia, 
szkodników, obcych zapachów. 

Produkt bez dodatków pochodzenia zwierzęcego. 
- opakowania od 1kg do 10 kg 

 CPV 15890000-3 

1 250 

21.  

Kostka ziemniaczana 
- produkt spożywczy w postaci suchej w formie kostki na 

bazie ziemniaków. 
– opakowania od 1kg do 25kg 

CPV – 15800000-6 

250 

22.  

Puree ziemniaczane 
- produkt spożywczy w postaci suchej w formie płatków na 

bazie ziemniaków. 
– opakowania od 1kg do 25kg 

CPV – 15800000-6 

250 

23.  

Granulat sojowy 
Tekstu ryzowane białko sojowe w postaci granulek różnej 

wielkości produkt suchy. 
- opakowania od 1kg do 25 kg 

 CPV – 15800000-6 

650 

24.  Kostka sojowa 350 



Tekstu ryzowane białko sojowe w postaci kostek różnej 
wielkości produkt suchy. 

- opakowania od 1kg do 25 kg 

 CPV – 15800000-6 

25.  

Sos pieczeniowy 
- produkt spożywczy w postaci suchej na bazie suszonych 
warzyw, z dodatkiem przypraw odpowiednich dla danego 

rodzaju sosu. Wydajność minimum 20l. z 1 kg. Produkt bez 
zbryleń, oznak zepsucia, zanieczyszczenia, szkodników, ob-

cych zapachów. 
Produkt bez dodatków pochodzenia zwierzęcego. 

- opakowania od 1kg do 5 kg 

 CPV – 15871200-6 

300 

26.  

Sos grzybowy 
- produkt spożywczy w postaci suchej na bazie suszonych 
warzyw, z dodatkiem przypraw odpowiednich dla danego 

rodzaju sosu. Wydajność minimum 20l. z 1 kg. Produkt bez 
zbryleń, oznak zepsucia, zanieczyszczenia, szkodników, ob-

cych zapachów. 
Produkt bez dodatków pochodzenia zwierzęcego. 

- opakowania od 1kg do 5 kg 

CPV – 15871200-6 

300 

27.  

Sos cygański 
- produkt spożywczy w postaci suchej na bazie suszonych 
warzyw, z dodatkiem przypraw odpowiednich dla danego 

rodzaju sosu. Wydajność minimum 20l. z 1 kg. Produkt bez 
zbryleń, oznak zepsucia, zanieczyszczenia, szkodników, ob-

cych zapachów. 
- opakowania od 1kg do 5 kg 

CPV – 15871200-6 

300 

28.  

Sos pomidorowy boloński 
- produkt spożywczy w postaci suchej na bazie suszonych 
warzyw, z dodatkiem przypraw odpowiednich dla danego 

rodzaju sosu. Wydajność minimum 20l. z 1 kg. Produkt bez 
zbryleń, oznak zepsucia, zanieczyszczenia, szkodników, ob-

cych zapachów. 
Produkt bez dodatków pochodzenia zwierzęcego. 

 - opakowania od 1kg do 5 kg 

 CPV – 15871200-6 

450 

29.  

Zupa żurek 
- produkt spożywczy w postaci suchej na bazie suszonych 
warzyw, z dodatkiem przypraw odpowiednich dla danego 

rodzaju zupy. Wydajność minimum 15l. z 1 kg. Produkt bez 
zbryleń, oznak zepsucia, zanieczyszczenia, szkodników, ob-

cych zapachów. 
- opakowania od 1kg do 5 kg 

CPV – 15891000-0 

250 

30.  

Zupa szparagowa 
- produkt spożywczy w postaci suchej na bazie suszonych 
warzyw, z dodatkiem przypraw odpowiednich dla danego 

rodzaju zupy. Wydajność minimum 15l. z 1 kg. Produkt bez 

300 



zbryleń, oznak zepsucia, zanieczyszczenia, szkodników, ob-
cych zapachów. 

Produkt bez dodatków pochodzenia zwierzęcego. 
- opakowania od 1kg do 5 kg 

CPV – 15891000-0 

31.  

Zupa porowa 
- produkt spożywczy w postaci suchej na bazie suszonych 
warzyw, z dodatkiem przypraw odpowiednich dla danego 

rodzaju zupy. Wydajność minimum 15l. z 1 kg. Produkt bez 
zbryleń, oznak zepsucia, zanieczyszczenia, szkodników, ob-

cych zapachów. 
Produkt bez dodatków pochodzenia zwierzęcego. 

- opakowania od 1kg do 5 kg 

CPV – 15891000-0 

300 

32.  

Zupa pieczarkowa 

 - produkt spożywczy w postaci suchej na bazie suszonych 
warzyw, z dodatkiem przypraw odpowiednich dla danego 

rodzaju zupy. Wydajność minimum 15l. z 1 kg. Produkt bez 
zbryleń, oznak zepsucia, zanieczyszczenia, szkodników, ob-

cych zapachów. 
Produkt bez dodatków pochodzenia zwierzęcego. 

- opakowania od 1kg do 5 kg 

 CPV – 15891000-0 

200 

33.  

Zupa brokułowa 
- produkt spożywczy w postaci suchej na bazie suszonych 
warzyw, z dodatkiem przypraw odpowiednich dla danego 

rodzaju zupy. Wydajność minimum 15l. z 1 kg. Produkt bez 
zbryleń, oznak zepsucia, zanieczyszczenia, szkodników, ob-

cych zapachów. 
Produkt bez dodatków pochodzenia zwierzęcego. 

- opakowania od 1kg do 5 kg 

 CPV – 15891000-0 

350 

34.  

Barszcz czerwony instant 
- produkt spożywczy w postaci suchej na bazie suszonych 
warzyw, z dodatkiem przypraw odpowiednich dla danego 

rodzaju zupy. Wydajność minimum 20l. z 1 kg. Produkt bez 
zbryleń, oznak zepsucia, zanieczyszczenia, szkodników, ob-

cych zapachów.   
- opakowania od 1kg do 10 kg 

CPV – 15891000-0 

200 

35.  

Musztarda 
- produkt spożywczy wyprodukowany z ziaren gorczycy bia-
łej, czarnej lub sarepskiej, przyprawiony. Produkt bez oznak 

zepsucia, zanieczyszczenia, pleśni. 
– opakowania puszka,butelka,słoik,wiaderko od 300g do 3 

kg 

– opakowanie 1kg 

CPV – 15871250-1 

800 

36.  Ketchup pikantny 800 



- wyprodukowany jest ze świeżych, dojrzałych pomidorów z 
dodatkiem innych warzyw, przyprawiony, za pasteryzowany. 

Produkt bez oznak zepsucia, zanieczyszczenia, pleśni. 
– opakowania puszka,butelka,słoik,wiaderko od 300g do 3 

kg 

CPV – 15871230-5 

37.  

Ocet 
-10% klarowny, o charakterystycznym zapachu i smaku   

– opakowanie szklane lub plastikowe o pojemności od 0,5- 
1L 

CPV – 15871110-8 

400 

38.  

Majonez 
- produkt spożywczy wyprodukowany z oleju, żółtek jaj oraz 
dodatków smakowych. Produkt bez oznak zepsucia, zanie-

czyszczenia i pleśni 
– opakowania słoik,puszka, wiaderko, butelka od 1kg do 5 

kg 

CPV – 15871273-8 

200 

39.  

Herbata 
Granulowana, bez grudek, smak charakterystyczny dla 

smaku herbaty naturalnej. 
- opakowanie od 300g. Do 25 kg. 

CPV - 15860000-4 

350 

Część V – Cukry: 

1.  

Cukier biały 
- występuje w postaci białych lub bezbarwnych kryształów 

– opakowanie od 1kg do 25 kg 

CPV – 15831200-4 

4 600 

2.  

Marmolada 
- przetwór owocowy z przetartych owoców 

-bez zawartości żelatyny pochodzenia zwierzęcego 

-  wiadro od 10kg do 15kg 

CPV – 15332230-5 

3 800 

Część VI – Tabletki musujące: 

1.  

Tabletki musujące witaminizowane do sporządzania napo-
jów 

- harmonijny zestaw witamin i minerałów 

- opakowania od 80g do 2 kg 

CPV – 15894000-1 

 800 

 
Część VII– Mrożonki: 

 

1.  
Brokuł mrożony 
-Różycki brokuła 

-Wyrób głęboko mrożony o temp. Poniżej -18ºC , 
150 



 -minimalny termin przydatności do spożycia od dnia do-
stawy 4 miesiące 

- opakowania do 25 kg. 
CPV - 15331170-9 

2.  

Pieczarka mrożona 
- Pieczarka krojona w plastry 

-Wyrób głęboko mrożony o temp. Poniżej -18ºC, 
 -minimalny termin przydatności do spożycia od dnia do-

stawy 4 miesiące 

- opakowania do 25 kg. 
CPV - 15331170-9 

550 

3.  

Kalafior mrożony 
-Różycki kalafiora 

-Wyrób głęboko mrożony o temp. Poniżej -18ºC, 
 -minimalny termin przydatności do spożycia od dnia do-

stawy 4 miesiące 

- opakowania do 25 kg. 
CPV - 15331170-9 

150 

4.  

Mieszanka 7- składnikowa 
- Mieszanka 7 warzyw mrożonych. 

-Wyrób głęboko mrożony o temp. Poniżej -18ºC, 
 -minimalny termin przydatności do spożycia od dnia 

dostawy 4 miesiące 

- opakowania do 25 kg. 
CPV - 15331170-9 

1 500 

5.  

Włoszczyzna mrożonka 
-Wyrób głęboko mrożony o temp. Poniżej -18ºC, 

 -minimalny termin przydatności do spożycia od dnia 
dostawy 4 miesiące 

- opakowania do 25 kg. 
CPV - 15331170-9 

1 500 

6.  

Pierogi z kapustą i grzybami 
-Pierogi z kapustą i grzybami lub z pieczarką, 

-Wyrób głęboko mrożony o temp. Poniżej -18ºC 

 -minimalny termin przydatności do spożycia od dnia 
dostawy 4 miesiące 

- opakowania do 25 kg. 
CPV - 1589600-5 

20 

7.  

Pierogi z serem 
-pierogi z serem twarogowym 

-Wyrób głęboko mrożony o temp. Poniżej -18ºC 

 -minimalny termin przydatności do spożycia od dnia 
dostawy 4 miesiące 

- opakowania do 25 kg. 
CPV - 1589600-5 

30 

8.  

Fasolka szparagowa 
-Fasolka szparagowa zielona lub żółta cięta 

-Wyrób głęboko mrożony o temp. Poniżej -18ºC, 
 -minimalny termin przydatności do spożycia od dnia 

dostawy 4 miesiące 

- opakowania do  25 kg. 

300 



CPV - 15331170-9 

9.  

Mieszanka zupy jarzynowej 
- Mieszanka zupy jarzynowej zawierająca warzywa między 
innymi takie jak; kalafior,marchew, brokuł, fasola szpara-

gowa, seler, por, pasternak , brukselka. 
-Wyrób głęboko mrożony o temp. Poniżej -18ºC, 

 -minimalny termin przydatności do spożycia od dnia 
dostawy 4 miesiące 

- opakowania do 25 kg. 
CPV - 15331170-9 

550 

10.  

Pyzy ziemniaczane 
-Wyrób głęboko mrożony o temp. Poniżej -18ºC, 

 -minimalny termin przydatności do spożycia od dnia 
dostawy 4 miesiące 

- opakowania do 25 kg. 
CPV - 1589600-5 

50 

11.  

Mieszanka kompotowa 
-Mieszanka owoców bez pestek w zmiennych proporcjach: 

porzeczka, aronia, truskawka, wiśnia 

-Wyrób głęboko mrożony o temp. Poniżej -18ºC, 
 -minimalny termin przydatności do spożycia od dnia 

dostawy 4 miesiące 

- opakowania do 25 kg. 
CPV 15332100-5 

400 

 
Część VIII Ryby mrożone i konserwy rybne: 

 

1.  

Farsz rybny 
Wyrób rybny, głęboko mrożony o temp. Poniżej -18ºC, 

Farsz rybny (mięso mielone z łososia 100%) 
  opakowania do 20 kg. 

CPV - 15220000-6 

1550 

2.  

Burgery rybne 
Wyrób rybny, głęboko mrożony o temp. Poniżej -18ºC, mini-
malna zawartość mięsa z ryby powyżej 35%, wstępnie ob-

smażone. 
Burgery jednolite o wyrównanej wielkości, kształcie i wa-

dze, okrągłe, masa netto sztuki 60g.-80g.konsystencja farszu 
jednolita, nie rozpadająca się po obróbce cieplnej, 

- opakowania do 20 kg 
CPV 15220000-6 

1 100 

3.  

Paprykarz szczeciński 130g. 
Skład: ryba minimum 20% ryż, warzywa, przyprawy 

- opakowanie alu pak 130g. 
CPV - 15240000-2 

1 800 

4.  

Płaty śledziowe a´la matijas 
Filety śledziowe w zalewie solankowej, płaty całe, nie roz-

padające się, jednolite pod względem wagi i wyglądu 
Termin przydatności do spożycia od dnia dostawy minimum 

1 miesiąc 

400 



opakowania do 20 kg. 
CPV - 15220000-6 

5.  

Sałatka makreli 330g. 
- Ryba minimum 30% 

-opakowanie szklane lub metalowe z zawleczką umożliwia-
jąca otwarcie 

- minimalny termin przydatności do spożycia od dnia do-
stawy 1 rok. 

CPV - 15240000-2 

633 

6.  

Sałatka rybna z warzywami 330g. 
- Ryba minimum 35 % 

-opakowanie szklane lub metalowe z zawleczką umożliwia-
jąca otwarcie 

- minimalny termin przydatności do spożycia od dnia do-
stawy 1 rok. 

CPV - 1524000-2 

461 

 

Towar, o którym mowa powyżej musi być odpowiednio opakowany (opakowanie do kontaktu 
z żywnością), powinien być odpowiednio opisany: nazwa artykułu, dane producenta, waga 
opakowania, skład, termin przydatności do spożycia lub data produkcji z opisanym terminem 
ważności – opis powinien dotyczyć danej dostawy. 
Ilekroć w opisie przedmiotu zamówienia zostały wymienione znaki towarowe, wskazaniu temu 
towarzyszą wyrazy „lub równoważny”. Pod pojęciem produktu równoważnego zamawiający 
rozumie produkt o wymogach jakościowych i smakowych nie gorszych niż właściwe dla 
wskazanego nazwą produktu. W przypadku zaoferowania produktu równoważnego, 
wykonawca w składanej ofercie (formularzu ofertowym) zobowiązany jest podać nazwę 
oferowanego równoważnego produktu. 


