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Zatgcznik A/3 do SWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Usluga przygotowania, dostarczenia i wydania positkow dla dzieci i uczniow do Szkoty Podstawowej
nr 3 w Redzie.

Szkola Podstawowa nr 3

Positek, na ktéry sktada si¢: obiad jednodaniowy z kompotem/woda dla uczniow w okresie od
05.09.2022 do 23.06.2023 r., gdzie:

L.aczna szacunkowa liczba dni, w ktorych beda wydawane positki — 180

Yaczna szacunkowa ilo$¢ positkéw w okresie trwania umowy — 1800 szt.

Wykonawca musi dostarczy¢ positki do godz. 11.20

Personel Wykonawcy bedzie wydawat przygotowane positki w stotowce szkolnej w godzinach
od 11.30 do 11.50

od 12.30 do 12.50

Lacznie: 100 dzieci

Liczba dzieci i ilo$¢ positkéw podane sg liczbami szacunkowymi w celu wyliczenia ceny
jednostkowej positku w ofercie. Cena jednostkowa positku wskazana w ofercie bedzie obowiazywata
Wykonawce przez caly okres realizacji umowy.

Powyzsze dane nie moga stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek roszczen
co do ilosci faktycznie zaméwionych positkow przez Zamawiajacego w toku realizacji umowy w
sprawie niniejszego zamdowienia publicznego.

1. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo ograniczenia przedmiotu zamowienia w zakresie iloSciowym
w przypadkach okreslonych We wzorze umowy, z tego tytutu Wykonawcy nie beda przystugiwaty
zadne roszczenia w stosunku do Zamawiajgcego.

2. Zamawiajacy zastrzega mozliwo$¢ zwigkszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych positkow
danego dnia wedlug zamoéwien dzieci/uczniow. Dzienna ilo§¢ positkow bedzie si¢ zmieniac
w zaleznosci od frekwencji dzieci. Ewentualne zmiany ilo$ci zamawianych positkow.
Zamawiajacy zglasza¢ bedzie Wykonawcy najpdzniej do godziny 8.00 dnia roboczego, w ktorym
wydawany jest positek.

3. Zaoferowana przez Wykonawce cena jednostkowa za jeden posilek pomimo zwigkszenia lub
zmniejszenia ilosci, nie moze ulec zmianie przez caty okres realizacji zamowienia.

4. Wynagrodzenie Wykonawcy bedzie okre$lane na podstawie ilo§ciowego rozliczenia rzeczywiscie
wydanych positkoéw w oparciu o ceng jednostkowa zadeklarowang w ofercie Wykonawcy.

5. Wykonawca zobowigzany jest rowniez prowadzi¢ ewidencj¢ dostarczanych positkow przektadac
ja do podpisu Zamawiajagcemu w kazdym dniu dostawy. Ewidencja stanowi potwierdzenie daty,
godziny oraz ilo$ci positkow (wzor zatgcznika nr 1 do Umowy)
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Positki dostarczane beda od poniedziatku do piagtku z wytaczeniem dni ustawowo wolnych od
pracy i innych dni wolnych od zaje¢ edukacyjnych, w godzinach ustalonych przez
Zamawiajacego.

W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoty/ przedszkola, dostawa
positku odbedzie si¢ w innych godzinach — po wczesniejszym uzgodnieniu z Wykonawca.
Wykonawca dostarczat bedzie dekadowy jadlospis w formie pisemnej w kazdy piatek
poprzedzajacy kolejny okres dozywiania do godziny 10.00 (zatacznik nr 2 do umowy). Na
kazdorazowym jadltospisie powinna widnie¢ gramatura oraz kaloryczno$¢ positku.

Wszelkie zmiany w jadtospisie sugerowane przez Zamawiajgcego beda wigzace dla Wykonawcy.

. Wykonawca zobowiazany jest do przygotowywania positkow na zasadach dobrej praktyki

higienicznej i dobrej praktyki produkcyjnej wynikajacych z systemu HACCP, zgodnie
Z ustawg o bezpieczenstwie zywnoSci i Zywienia (Dz.U. z 2020 r. poz. 2021).

Przygotowanie i dostarczanie/wydawanie positkéw musi odbywa¢ si¢ w sposéb zapewniajacy
wymagany standard sanitarno-epidemiologiczny oraz zgodny z wymogami Rozporzadzenia
WE nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29.04.2004 r. w sprawie higieny
srodkow spozywcezych (Dz. Urz. UE L z 2004 r., nr 139, poz. 1 ze zm.: Dz. Urz. UE L z 2008
r., Nr 153, poz. 42; Dz. Urz. UE L z 2008 r., Nr 277, poz. 7; Dz. Urz. UEL z 2009 r., Nr 87,
poz. 109), ustawa o bezpieczenstwie zywnoSci i Zywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. (Dz. U.
z 2020 r. poz. 2021 ze zm.) oraz przepisami wykonawczymi wydanymi na podstawie tejze
ustawy.

Jadtospis powinien by¢ urozmaicony, zbilansowany, réznorodny, smaczny i dostosowany do pory
roku i $wiat. Zamawiajacy zezwala na powtarzalnos¢ positku po uplywie 14 dni.

Positki dla dzieci i mtodziezy szkét dodatkowo musza posiada¢ wartos$¢ odzywceza i energetyczng
zgodna z wymogami i normami Zywienia okres§lonymi w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z 26
lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom
i mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg speinia¢ $rodki
spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach
(Dz. U. z 2016 poz. 1154) z uwzglgdnieniem zasad prawidtowego zywienia i najwazniejszych
elementéw stylu zycia, ktorych realizacja daje szans¢ na prawidlowy rozwdj, sprawnosé
intelektualng i fizyczng oraz dtugie zycie w zdrowiu okreslone przez Instytut Zywnosci i Zywienia
Dzieci i Mlodziezy.

Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm zapotrzebowania na sktadniki pokarmowe i produkty
spozywcze okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Dostarczone positki musza by¢ zgodnie
z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy.

Positki musza bezwzglednie by¢ przygotowywane w dniu ich dostarczenia/wydawania i gotowe
do spozycia po ich dostarczeniu/wydaniu.

Do przygotowywania positkéw nalezy uzywaé¢ produktow wysokiej jako$ci i zawsze
Swiezych, posiadajacych aktualne terminy waznosci, nabytych w zrédlach dzialajacych
zgodnie z obowiazujacymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi.

Wyklucza si¢ serwowanie positkOw przygotowanych na bazie Fast food. Zamawiajacy nie
zezwala réwniez na stosowanie w procesie zywienia nastepujacych produktow: konserw,
produktéw z glutaminianem sodu. Zupy musza by¢ gotowane na wywarze migsno- Warzywnym,
Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwo$ci serwowania zup na bazie proszkow, z puszek. Owoce
i warzywa uzyte do przygotowania positku musza by¢ §wieze lub mrozone.

Potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcow wysokiej jakosci, $wiezych,
naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloScig substancji dodatkowych,
konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych.

Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci rodzajowo tych samych positkow w ciggu danego
tygodnia.

Wykonawca ponosi pelng odpowiedzialno$¢ za utrzymanie wlasciwego poziomu sanitarnego
zywienia oraz za jako$¢ oferowanych positkow, tj.: odpowiednia gramatura, warto$¢ energetyczna
1 odzywcza, wlasciwe walory smakowe i estetyczne, czysto§¢ mikrobiologiczng serwowanych
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potraw, dobor wlasciwych surowcow, dobor wlasciwych procesow technologicznych oraz zgodny
z oferta wsad do kotla.
Personel Wykonawcy winien posiadaé odpowiednie przygotowanie, biezace przeszkolenie
z zakresu BHP oraz wazne ksigzeczki zdrowia dla celéw sanitarno-epidemiologicznych.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajacych jako$¢
przygotowywanych positkow, pod wzgledem kalorycznosci, gramatury, temperaturys, itp.
W przypadku dostarczania positkdw - musi odbywac si¢ w naczyniach przystosowanych do
przewozu zywnosci i zapewniajacych wilasciwa ochrone, temperature oraz $rodkami transportu
przystosowanymi do przewozu zywnosci, spelniajagc przy tym wszelkie wymogi sanitarno-
higieniczne; sposob transportu musi zapewnia¢ zapobieganie deformowaniu, sklejaniu,
odksztalcaniu i niszczeniu produktow.
Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ za jakos$¢ positku, temperature w chwili podania oraz za
jego walory smakowe i estetyczne.
Wykonawca zobowigzany jest ze wszystkich przygotowanych i dostarczonych positkow, kazdego
dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawarto$ci probki pokarmowej
z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych probek przechowywac probki zywnosci dla
potrzeb badan zywnosci przez Panstwowg Inspekcje Sanitarng zgodnie z rozporzadzeniem
Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania probek
zywnosci przez zaktad zywienia zbiorowego typu zamknigtego (Dz. U. 2007 nr 80, poz. 545).
Zamawiajacy zastrzega, ze dostarczane positki musza spetnia¢ nastgpujace warunki jakoSciowe:

a) potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcOw wysokiej jakosci,
$wiezych, naturalnych, mato przetworzonych, bez substancji dodatkowych, konserwujacych,
zageszczajacych, barwiacych lub sztucznie aromatyzowanych, sporzadzane z naturalnych
sktadnikow bez uzycia koncentratow spozywczych, z wylaczeniem koncentratow
z naturalnych sktadnikow;

b) w jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone, przy czym nie wigcej niz jedna porcja potrawy smazonej w ciggu tygodnia
szkolnego od poniedziatku do piatku;

c) do przygotowania positku nalezy stosowac:

e produkty zbozowe lub ziemniaki

e warzywa i owoce, surowe lub przetworzone, bez dodatku cukrow i substancji
stodzacych, a w przypadku przetworzonych — o niskiej zawartosci sodu/soli,

® migso, ryby, jaja i nasiona roslin - jedng lub wigcej porcji zywnosci z tej kategorii
srodkow spozywczych kazdego dnia, a porcj¢ ryby co najmniej raz w tygodniu,

o thluszcze spozywceze — oleje, masto, margaryny migkkie kubkowe niearomatyzowane
lub ich mieszanki, a do smazenia olej roslinny rafinowany o zawarto$ci kwasow
jednonienasyconych powyzej 50% i zawartoSci kwasoéw wielonienasyconych
ponizej 40%,

e 50l o obnizonej zawartos$ci sodu (sodowo-potasowa), przy zatozeniu, ze dzienne
spozycie soli powinno wynosi¢ nie wigcej niz 5g,

e ziota lub przyprawy §wieze lub suszone bez dodatku soli;

d) zupy powinny by¢ sporzadzone na wywarze warzywno-migsnym (mieso wotowe);

e) napoje — wylacznie kompoty owocowe lub soki owocowe, bez dodatku cukréw i substancji
stodzacych, wodg (moze by¢ z cytryng), napoje mleczne;

f) wazna jest estetyka potraw i positkéw oraz smak podawanych potraw; potrawy i positki
powinny by¢ przygotowywane i podawane w sposob estetyczny,

g) dostarczane i wydane positki musza by¢ sporzadzone przy uzyciu produktow wysokiej
jakos$ci 1 zawsze $wiezych, posiadajacych aktualne terminy waznos$ci, nabytych w zrodtach
dzialajacych zgodnie z obowigzujgcymi przepisami sanitarnymi i higienicznym,
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h) nie zezwala si¢ na stosowanie w procesie zywienia produktow spozywczych przetworzonych
technologicznie z duza ilo$cig Srodkdw chemicznych.

Wykonawca zachowa wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie dostarczenia i wydania
positkow.
Dostarczane i wydane positki musza by¢ sporzadzone przy uzyciu produktow wysokiej jakosci i
zawsze §wiezych, posiadajacych aktualne terminy waznosci, nabytych w zrdédlach dziatajacych
zgodnie z obowigzujacymi przepisami sanitarnymi i higienicznym. Nie zezwala si¢ na stosowanie
w procesie zywienia produktow spozywczych przetworzonych technologicznie z duza iloscia
srodkow chemicznych.
Temperatura positkow powinna wynosi¢ odpowiednio:

e gorace zupy:+75°C

e gorace drugie dania:+63°C

e potrawy serwowane na zimno: +4°C
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawce
przepisow dotyczacych technologii produkcji i jakosci wykonywanych ustug.
Positki musza by¢ dostarczane do placowki oswiatowe] s$rodkiem transportu dopuszczonym
decyzja wlasciwego inspektora sanitarnego do przewozu positkow dla potrzeb zbiorowego
zywienia dzieci, w specjalistycznych termosach, gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej
temperatury oraz jakos$ci przewozonych potraw.
Sktadniki poszczegolnych positkow musza zosta¢ utozone na naczyniach w sposob umozliwiajacy
ich rozréznienie. Zapis nie dotyczy positkéw ktore wymagaja zmieszania sktadnikow zgodnie ze
sztukg kulinarng (np. gulaszu, zupy).
Wykonawca wydawac bedzie positki na nieuszkodzonych, jednolitych naczyniach wielokrotnego
uzytku, dostosowanych do wyparzania i spetniajacych normy uzytkowe dla dzieci w zywieniu
zbiorowym z nierdzewnymi sztu¢cami. Korzystanie przez Wykonawce z zastawy jednorazowej
jest niedopuszczalne. Niedopuszczalne jest podanie obiadu na talerzu deserowym/$niadaniowym,

obiad (drugie danie) musi by¢ podane na duzych talerzach.

Po spozyciu positkow przez dzieci/uczniow Wykonawca zobowiazuje si¢ do usuniecia z placowki
we wlasnym zakresie brudnych naczyn, sztu¢céw oraz innego sprzgtu kuchennego, jak i wszelkich
odpadow pokonsumpcyjnych. Jest odpowiedzialny za czysto$¢ miejsca w ktorym wydawane sg
positki.

Brudne naczynia, sztucce, sprzet kuchenny Wykonawca zmywa oraz dezynfekuje we wlasnym
zakresie, poza siedzibg Zamawiajacego.

W celu realizacji umowy, Wykonawcy zostana udostgpnione w placowce pomieszczenia
niezbedne do wydawania positkow oraz odbioru brudnych naczyn.

Personel Wykonawcy musi posiadaé biezace przeszkolenie z zakresu BHP a takze aktualne
orzeczenie lekarskie dla celow sanitarno—epidemiologicznych o braku przeciwwskazan do
wykonywania prac, przy wykonywaniu czynnosci zwigzanych z przedmiotem zamowienia,
ktorych istnieje mozliwos¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby.

Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie dzieci przed Panstwowym Powiatowym
Inspektorem Sanitarnym.

Wykonawca ponosi pelng odpowiedzialno$¢ cywilng, administracyjng i karng za jakos¢
dostarczanych positkow oraz skutki wynikajace z zaniedban przy ich transporcie, mogace mie¢
negatywny wplyw na zdrowie zywionych dzieci.

Szkota Podstawowa - obiad podawany w stolowce powinien dostarcza¢ 30 % catodziennego
zapotrzebowania energetycznego, zgodnie z aktualnymi normami Zzywienia okreslonymi w
rozporzadzeniu Ministra Zdrowia (Dz. U. z 26 lipca 2016r. poz. 1154) przy wyliczeniu
sredniowazonej normy dla danej grupy uczniow w wieku 6-14 lat (szkota podstawowa).

Szkota Podstawowa - positek sktadac si¢ bedzie z:
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a) zupy przygotowanej z dostgpnych sezonowych warzyw; na wywarze warzywno-migsnym

(migso wotowe), bez uzycia koncentratéw spozywczych, z wylaczeniem koncentratow
Z naturalnych sktadnikow, z ,,wkladem miesnym”, chleb bez ograniczen 2 razy w tygodniu
lub

drugiego dania: (w tygodniu: 1 raz danie jarskie / danie maczne, 3 razy dania migsne, 1 raz
danie rybne; zawsze porcja warzyw przetworzonych lub surowki); drugie danie moga
stanowi¢: pierogi, nalesniki, krokiety, kopytka, makaron z sosem warzywno -—
miesnym/owocowym 3 razy w tygodniu,

b) kompotu owocowego lub wody z cytryna.

Wykonawca zobowiazany jest poza ziemniakami podawaé rowniez wszelkiego rodzaju kasze oraz

ryzZ.

Obiad musi spetnia¢ nastepujgce warunki ilosciowe:

zupa: gramatura nie mniej niz 300 ml i kaloryczno$¢ nie mniej niz 400 kcal,

drugie danie: gramatura nie mniej niz 500 gram (w tym min. 100 g gotowej porcji migsa)
i kaloryczno$¢ nie mniej niz 700 kcal,

napoj: gramatura nie mniej niz 200 ml.

42. Szkota - Zamawiajacy bedzie wymagat od Wykonawcy, aby w ramach realizowanego

43.

zamoOwienia zapewnit positki dla dzieci specjalnej diety (bezglutenowej, ze skaza biatkowa, z
alergia pokarmowa lub innymi schorzeniami pokarmowymi). Dzieci uczulone na produkty
mleczne beda otrzymywaty zupe bez $mietany. Produkty nabiatowe zastgpowane beda innymi
produktami np.mleko—herbata, ser — wedling. Dzieci uczulone na inne pokarmy beda musiaty mie¢
przygotowane positki alternatywne.

Wykonawca zobowigzany jest, w ramach umowy, do zapewnienia positkow alternatywnych dla
dzieci i uczniéw wymaganych diet eliminacyjnych.
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Zatacznik nr 1 do umowy
EWIDENCJA DOSTARCZONYCH POSILKOW — wzér

zaokresod ..........ooviiiiiiiin. r. do

dla placowki

Podpis Uwagi (*)
Data Godzina L. Podpis dyrektora
. Ilosé¢ . L.
Lp. | dostarczen | dostarczenia o dostarczajac | placowki lub
. . . positkow i
ia positku positku ego posilki osoby
upowaznionej
Razem: | ..............
szt.

Lgczna ilos¢ wydanych positkow x cena jednostkowa brutto jednego positku = Lgczna naleinosé za
miesigc

(*) Nalezy uwzglednia¢ uwagi dotyczace przede wszystkim:

|. dostawy positkow o niewlasciwej temperaturze /letnie, zimne positki/
I1. dostawy positkéw niezgodnej z jadtospisem.
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Zatacznik nr 2 do umowy

Jadlospis zgodny z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia

dzien tygodnia data Menu (gramatura kaloryczno$¢)

Poniedziatek

Wtorek

Sroda

Czwartek

Pigtek

Poniedziatek

Wtorek

Sroda

Czwartek

Pigtek




