Zatacznik do formularza ofertowego nr 4f-SWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Dostawa wedlin i mies: wolowego, wieprzowego i drobiowego

CPV: 15100000-9

dla Powiatowego Zespolu Domow Pomocy Spotecznej w Nowym Targu
z siedzibg w Zaskalu

MIEJSCE DOSTAWY: Migjscem dostawy jest Dom i magazyn zlokalizowany w:
a) Dom Pomocy Spolecznej w Zaskalu

Adres: ul. Kardynata Karola Wojtyty 136, 34-424 Szaflary
Tel. 18 265 55 92

b) Dom Pomocy Spolecznej w Rabce-Zdroju
Adres: ul. Parkowa 4, 34-700 Rabka-Zdroj
Tel. 18 2680434

LISTOPAD 2023 roku



Zatacznik do formularza ofertowego nr 4f-SWZ

Lp.

Nazwa artykulu

Jednost-
ka miary

Tlo$é Za-
skale

Tlosé
Rabka

2

3

4

Boczek wedzony/ parzony/ 85%

Wyrdb §wiezy bez kosci peklowany, wedzony ze skora, parzony. Powierzchnia
sucha, czysta bez jakichkolwiek sladow zanieczyszczen, obcych zapachow i
bez nalotow plesni. Smak i zapach typowy dla danego asortymentu, konsysten-
cja dos¢ Scisla i1 soczysta. Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywnoS$cig
oznakowane: nazwa produktu, nazwg producenta, masg netto, wykazem sktad-
nikow, wartoécig odzywcza w 100g produktu, datg produkeji i przydatnosci
do spozycia.

kg

25

20

Kaszanka

Wyrob §wiezy w jelicie naturalnym, $rednio rozdrobniony, parzony. Wykonany
z kaszy, z migsa 1 podrobow oraz krwi wieprzowej, struktura i konsystencja
Scista, barwa w przekroju ciemnoczerwona. Powierzchnia czysta lekko wilgot-
na bez jakichkolwiek §ladéw zanieczyszczen, obcych zapachow i nalotow ple-
$ni. Smak i zapach typowy dla uzytych sktadnikow. Opakowanie dopuszczone
do kontaktu z zywnos$ciag oznakowane: nazwa produktu, nazwa producenta,
masg netto, wykazem sktadnikow, wartoscig odzywcza w 100g produktu, datg
produkcji i przydatnosci do spozycia.

30

40

Kielbasa biala surowa / parzona

Minimalna zawarto$¢ migsa 70% . Wyrob z migsa wieprzowo/wotowego $red-
nio rozdrobniona w ostonce naturalnej z jelita wieprzowego, zawiera nieliczne
kawatki thuszczu. Konsystencja $cista, zwarta, farsz rownomiernie wymieszany
i doktadnie wypelniajacy ostonki. Smak i zapach typowy dla uzytych sktadni-
kéw. Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywnoscia oznakowane: nazwa
produktu, nazwa producenta, masa netto, wykazem sktadnikow, wartoscia od-
zywcza w 100g produktu, data produkcji i przydatnosci do spozycia.

kg

35

Kielbasa szynkowa wieprzowa

Minimalna zawarto$¢ migsa 70%. Z migsa grubo rozdrobniona. Konsystencja
Scista, na przekroju barwa jasnorézowa do ciemnorézowej. Smak i zapach ty-
powy dla uzytych sktadnikow. Niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o
zepsuciu. Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywnos$cia oznakowane: na-
zwa produktu, nazwa producenta, masg netto, wykazem skladnikow, wartoscia
odzywcza w 100g produktu, data produkcji i przydatnosci do spozycia.

kg

135

80

Kielbasa $lgska

Minimalna zawarto$¢ migsa 75% $rednio rozdrobnionego. Konsystencja $cista.
Farsz r6wnomiernie wymieszany, doktadnie wypetniajacy ostonki naturalne.
Smak i zapach typowy dla uzytych sktadnikow. Opakowanie dopuszczone do
kontaktu z zywnos$cia oznakowane: nazwa produktu, nazwg producenta, masa
netto, wykazem sktadnikow, wartoscig odzywceza w 100g produktu, datg pro-
dukcji i przydatnosci do spozycia.

40

120

Kielbasa wiejska drobiowa/wieprzowa

Minimalna zawarto$¢ migsa 85% z migsa Srednio zmielonego, zawiera nielicz-
ne kawalki thuszczu. Konsystencja $cista, na przekroju barwa jasnorézowa do
ciemnorézowej. Farsz rownomiernie wymieszany, doktadnie wypeltniajacy
ostonki (naturalne - jelito wieprzowe). Smak i zapach typowy dla uzytych
sktadnikéw. Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywnoscia oznakowane:
nazwa produktu, nazwa producenta, masa netto, wykazem sktadnikow, warto-
$cig odzywcza w 100g produktu, data produkcji i przydatno$ci do spozycia.

kg

10

Kielbasa zwyczajna

Minimalna zawarto$¢ migsa 72%. Wyrob z migsa wieprzowo, srednio roz-
drobnionego. Konsystencja $cista, wyczuwalne przyprawy naturalne lub kom-
ponenty przypraw. Farsz rownomiernie wymieszany, dokladnie wypetniajacy
ostonki (naturalne- jelito wieprzowe). Smak i zapach typowy dla uzytych sktad-
nikéw. Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywnos$cia oznakowane: na-
zwa produktu, nazwg producenta, masg netto, wykazem skladnikéw, wartoscia

odzywcza w 100g produktu, datg produkcji i przydatnosci do spozycia.

kg

65

10




Zatacznik do formularza ofertowego nr 4f-SWZ

Kielbasa Zywiecka

Minimalna zawarto$¢ migsa 80%. Wyrob z migsa wieprzowego grubo roz-
drobniona. Konsystencja $cista, na przekroju barwa jasnorézowa. Smak i za-
pach typowy dla uzytych sktadnikéw. Opakowanie dopuszczone do kontaktu z
zywnos$cia oznakowane: nazwg produktu, nazwg producenta, masg netto, wy-
kazem sktadnikoéw, warto$cig odzywczag w 100g produktu, datg produkeji i
przydatnosci do spozycia.

kg

100

60

Parowki drobiowe/indycze

(dopuszczalny dodatek migsa wieprzowego) Minimalna zawarto$¢ migsa 73%.
Wyrodb z migsa nie oddzielonego mechanicznie (bez MOM) w ostonkach celu-
lozowych. Powierzchnia gtadka, sucha, czysta bez jakichkolwiek $ladow zanie-
czyszczen, obeych zapachdéw, bez nalotéw plesni. Opakowanie dopuszczone do
kontaktu z zywnoscia oznakowane: nazwg produktu, nazwa producenta, masa
netto, wykazem sktadnikow, wartoscia odzywcza w 100g produktu, data pro-
dukcji i przydatnosci do spozycia.

120

50

10.

Pasztet drobiowy pieczony

Minimalna zawarto$¢ migsa 75%. Wyrob formowany z migsa drobiowego z
dodatkiem tluszczu wieprzowego, zapiekany w foremkach z naturalnymi przy-
prawami. Smak i zapach typowy dla uzytych sktadnikow. Powierzchnia gtadka,
sucha, czysta bez jakichkolwiek sladow zanieczyszczen, obcych zapachow, bez
nalotow plesni. Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywnos$cia oznako-
wane: nazwa produktu, nazwa producenta, masg netto, wykazem sktadnikow,
wartoscig odzywcza w 100g produktu, datg produkcji i przydatnosci do spozy-
cia.

kg

920

55

11.

Pieczen rzymska

Minimalna zawarto$¢ migsa 70%. Wyrob z migsa wieprzowego, $rednio roz-
drobnionego, konsystencji dos¢ $cistej, ksztattu walca. Powierzchnia gtadka,
sucha, czysta bez jakichkolwiek §ladow zanieczyszczen, obcych zapachow, bez
nalotow plesni. Smak i zapach typowy dla uzytych sktadnikow. Opakowanie
dopuszczone do kontaktu z zywnoscia oznakowane: nazwa produktu, nazwa
producenta, masg netto, wykazem sktadnikow, wartoscig odzywcza w 100g
produktu, datg produkcji i przydatnosci do spozycia.

kg

80

60

12.

Poledwica wieprzowa parzona/wedzona.

Minimalna zawarto$¢ mig¢sa 70%. Konsystencja migsnia dos¢ $cista. Po-
wierzchnia gtadka, sucha, czysta. Produkt soczysty bez widocznego wycieku,
ksztalt sptaszczonego walca. Smak i zapach typowy dla uzytych sktadnikow.
Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywno$ciag oznakowane: nazwa pro-
duktu, nazwg producenta, masg netto, wykazem sktadnikow, wartoscig odzyw-
czg w 100g produktu, datg produkcji i przydatnosci do spozycia.

kg

130

90

13.

Salceson wieprzowy wiejski.

Minimalna zawarto$¢ migsa 75%. Wyrdb wykonany z mig¢sa i podrobow wie-
przowych, parzony o tradycyjnym smaku z naturalnymi przyprawami. Smak i
zapach typowy dla uzytych sktadnikow. Opakowanie dopuszczone do kontaktu
z zywnoscig oznakowane: nazwa produktu, nazwg producenta, masa netto, wy-
kazem sktadnikow, warto$cig odzywcza w 100g produktu, datg produkeji i
przydatnoséci do spozycia.

kg

22

14.

Salceson z indyka/ indyk w galarecie

Minimalna zawarto$¢ mig¢sa 75%. Wyrob wykonany z migsa i podroboéw indy-
czych, parzony o tradycyjnym smaku z naturalnymi przyprawami. Smak i za-
pach typowy dla uzytych sktadnikéw. Opakowanie dopuszczone do kontaktu z
zywno$cig oznakowane: nazwa produktu, nazwa producenta, masg netto, wy-
kazem sktadnikow, warto$cig odzywcza w 100g produktu, datg produkeji i
przydatnosci do spozycia.

kg

26

30

15.

Szynka drobiowa

Minimalna zawarto$¢ mig¢sa 75%. Wyrob z migsa drobiowego. Konsystencja
migsnia dos¢ $cista. Smak i zapach typowy dla uzytych sktadnikow. Opakowa-
nie dopuszczone do kontaktu z zywno$cia oznakowane: nazwa produktu, na-
zwa producenta, masg netto, wykazem sktadnikow, wartoscig odzywcza w
100g produktu, datg produkcji i przydatnosci do spozycia.

kg

140

80
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16.

Szynka wiejska

Minimalna zawarto$¢ migsa 80%. Produkt (formowany za pomocg siatki) so-
czysty bez widocznego wycieku, ksztalt nieforemnego walca lub kulista. Na
przekroju barwa migsa rézowa do ciemnorézowej. Niedopuszczalne zlogi thusz-
czu wewngtrznego i $ciggien oraz zawarto$¢ srodkéw zwiekszajacych objetosc.
Smak i zapach typowy dla uzytych sktadnikow. Opakowanie dopuszczone do
kontaktu z zywnoscia oznakowane: nazwg produktu, nazwa producenta, masa
netto, wykazem sktadnikow, wartoscig odzywceza w 100g produktu, datg pro-
dukcji i przydatnos$ci do spozycia.

kg

15

17.

Szynka wieprzowa biala - nie wedzona /parzona/gotowana

Minimalna zawarto$¢ mig¢sa 80%. Produkt (formowany za pomocg siatki) so-
czysty bez widocznego wycieku, ksztatt nieforemnego walca lub kulista. Na
przekroju barwa migsa rézowa do ciemnorézowej. Niedopuszczalne ztogi thisz-
czu wewngtrznego i $ciggien oraz zawartos¢ srodkéw zwiekszajacych objetosc.
Smak i zapach typowy dla uzytych sktadnikoéw. Opakowanie dopuszczone do
kontaktu z zywnosciag oznakowane: nazwg produktu, nazwa producenta, masa
netto, wykazem sktadnikow, wartoscig odzywcza w 100g produktu, data pro-
dukcji i przydatnosci do spozycia.

kg

120

90

18.

Kielbasa krakowska parzona

Minimalna zawarto$¢ mig¢sa 80%. Wyrdb z migsa wieprzowego grubo roz-
drobniona. Konsystencja $cisla, na przekroju barwa jasnor6zowa. Smak i za-
pach typowy dla uzytych sktadnikéw. Opakowanie dopuszczone do kontaktu z
zywno$cig oznakowane: nazwa produktu, nazwa producenta, masg netto, wy-
kazem sktadnikow, warto$cig odzywcza w 100g produktu, datg produkeji i
przydatnoséci do spozycia.

kg

20

60

19.

Pasztetowa drobiowa

Wyréb formowany z migsa drobiowego (z dopuszczalnym dodatkiem migsa
wieprzowego) podrobow, skorki oraz z dodatkiem thuszczu. Smak i zapach ty-
powy dla uzytych sktadnikow. Nadziewana w opakowaniu dopuszczonym do
kontaktu z zywnos$cia, oznakowane: nazwa produktu, nazwg producenta,
masg netto, wykazem sktadnikow, wartoscig odzywcza w 100g produktu, datg
produkcji i przydatno$ci do spozycia.

kg

80

20.

Kosci wedzone wieprzowe

swieze, wedzone, powierzchnia czysta bez zanieczyszczen. Opakowanie do-
puszczone do kontaktu z zywnoS$cia oznakowane: nazwa produktu, nazwa pro-
ducenta, masg netto, data produkecji i przydatnosci do spozycia.

kg

20

21.

Kosci wieprzowe schabowe/karkowe

swieze, powierzchnia czysta bez zanieczyszczen i przekrwien oraz pomiazdzo-
nych kos$ci. Poé¢wiartowane o dtugosci 20 cm.-30 cm. Opakowanie dopuszczo-
ne do kontaktu z zywno$cia oznakowane: nazwa produktu, nazwa producenta,
masg netto, datg produkcji i przydatnosci do spozycia.

kg

920

22.

Lopatka wieprzowa ekstra bez kosci

$wieze migso z topatki bez przerostow ttuszczowych, odthuszczone, pozbawio-
ne kosci, $ciggien i thuszczu Srdédmigsniowego oraz skory. Powierzchnia czysta
bez: przekrwien, zanieczyszczen, pozacinan, pomiazdzonych kosci. Barwa mig-
sa jasnor6zowa do czerwonej. Konsystencja migéni jedrna i elastyczna. Opako-
wanie dopuszczone do kontaktu z zywnoscia oznakowane: nazwg produktu,
nazwa producenta, masa netto, datg produkcji i przydatnosci do spozycia.

kg

140

100

23.

Mieso gulaszowe wolowe

$wieze migso bez przerostow tluszczowych, pozbawione okrywy thuszczowe;,
kos$ci. Powierzchnia czysta, gtadka, niepostrzepiona, bez opitkéw i pomiazdzo-
nych koS$ci oraz bez zanieczyszczen, bez przekrwien. Opakowanie dopuszczone
do kontaktu z zywnos$cig oznakowane: nazwg produktu, nazwg producenta,
masg netto, datg produkcji i przydatnosci do spozycia.

70

100

24.

Mieso $wieze rosolowe wolowe z koScia

powierzchnia czysta, gladka, niepostrzgpiona, bez opitkéw i pomiazdzonych
kosci oraz bez zanieczyszczen, bez przekrwien. Opakowanie dopuszczone do
kontaktu z zywnoscig oznakowane: nazwa produktu, nazwa producenta, masa
netto, datg produkcji i przydatnosci do spozycia.

kg

35
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25.

Pieczen wolowa bez koS$ci

$wieze migso z ¢wierétuszy tylnej mtodego bydta, bez przerostow thuszczo-
wych, usunigty ttuszcz i btony, bez: przekrwien, pomiazdzonych kosci, zanie-
czyszczen. Konsystencja migsni jedrna i elastyczna. Opakowanie dopuszczone
do kontaktu z zywnos$cia oznakowane: nazwa produktu, nazwa producenta,
masg netto, datg produkcji i przydatnosci do spozycia.

kg

26

50

26.

Schab bez koSci

migso swieze bez przerostow thuszczowych, pozbawione okrywy tluszczowe;j,
kosci, bez przekrwien, opitkow i pomiazdzonych kosci, gltebokich pozacinan,
bez zanieczyszczen. Konsystencja migsa jedrna i elastyczna. Opakowanie do-
puszczone do kontaktu z zywno$cig oznakowane: nazwg produktu, nazwg pro-
ducenta, masg netto, datg produkcji i przydatnosci do spozycia.

125

100

27

Zeberka wieprzowe /waskie miesne paski

$wieze waskie umigsnione pasy zeber, posiadajace mi¢snie migdzyzebrowe ze-
wnetrzne 1 wewngtrzne oraz niewielki przerost thuszczowy i delikatng btong.
Powierzchnia czysta bez zanieczyszczen i przekrwien. Opakowanie dopuszczo-
ne do kontaktu z zywnos$cig oznakowane: nazwg produktu, nazwa producenta,
masa netto, datg produkcji i przydatnosci do spozycia.

kg

75

28.

Szynka wieprzowa surowa bez kosci

migso §wieze bez przerostow ttuszczowych, pozbawione okrywy thuszczowe;j,
kosci, bez przekrwien, opitkow i pomiazdzonych kosci, gltgbokich pozacinan,
bez zanieczyszczen. Konsystencja migsa jedrna i elastyczna. Opakowanie do-
puszczone do kontaktu z zywno$cig oznakowane: nazwa produktu, nazwg pro-
ducenta, masg netto, datg produkcji i przydatnosci do spozycia.

kg

100

29.

Kurczak $§wiezy

migso tuszki doktadnie wypatroszone, wlasciwie umigsnione, prawidtowo wy-
krwawione i ocieknigte, skora bez przebarwien i bez podroboéw oraz resztek
upierzenia. Barwa mig$ni jasnorézowa bez krwawych wylewow i obeych zapa-
chow. Powierzchnia czysta bez zanieczyszczen, gtadka, nie zakrwawiona, nie
postrzgpiona, bez przekrwien, lekko wilgotna. Waga od 1,3kg do 2 kg. Opako-
wanie dopuszczone do kontaktu z zywnoscia oznakowane: nazwa produktu,
nazwa producenta, masg netto, datg produkcji i przydatnosci do spozycia.

360

200

30.

Filet z kurczaka Swiezy/ pojedynczy

migso uzyskane z tuszek kurczat, zawierajace migsnie piersiowe bez skory, ko-
sci klatki piersiowej, grzbietu, i $ciggien. Filet powinien by¢ wlasciwie umig-
$niony, linie cigte rowne, gtadkie, migso prawidlowo wykrwawione i ocieknie-
te, konsystencja jedrna i elastyczna. Barwa migéni jasnorézowa bez krwawych
wylewow 1 obcych zapachow, powierzchnia czysta, bez zanieczyszczen, glad-
ka, nie postrzepiona, bez opitkow kosci, przekrwien, lekko wilgotna. Opakowa-
nie dopuszczone do kontaktu z zywnos$cia oznakowane: nazwa produktu, na-
zwa producenta, masg netto, datg produkcji i przydatnosci do spozycia.

kg

200

100

31.

Watroba drobiowa

$wieza prawidtowo odcigta od tuszki, w calej strukturze, pozbawiona woreczka
z6tciowego oraz obcych zapachow i smakow. Barwa naturalna czerwona do
ciemnoczerwonej. Niedopuszczalne przebarwienia $wiadczace o rozlaniu za-
warto$ci woreczka zolciowego. Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zyw-
noscig oznakowane: nazwg produktu, nazwg producenta, masa netto, data pro-
dukcji i przydatnosci do spozycia.

kg

100

80

32.

Filet z indyka

$wieze migso indycze piersiowe pozbawione kosci, chrzastek i skory, prawidto-
wo wykrwawione. Konsystencja jedrna, elastyczna. Barwa jasnorézowa bez
krwawych wylewow, pozbawione tluszczu. Opakowanie dopuszczone do kon-
taktu z zywno$cia oznakowane: nazwa produktu, nazwa producenta, masa net-
to, datg produkcji i przydatnosci do spozycia.

45

30

33.

Porcje rosolowe drobiowe duze

$wieze, powierzchnia czysta bez zanieczyszczen i przekrwien oraz pomiazdzo-
nych kos$ci. Duzy korpus. Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywnoscia
oznakowane: nazwa produktu, nazwg producenta, masg netto, datg produkcji i
przydatnoséci do spozycia.

kg

100
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34.

Udko z kurczaka

swieze o $redniej wielko$ci (od 250g do 270g) wlasciwie umigénione, linia cig-
ta rowna, konsystencja jedrna, elastyczna. Powierzchnia czysta, gladka, nie za-
krwawiona, nie postrzgpiona, bez przekrwien i zanieczyszczen, lekko wilgotna. | kg 360 300
Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywno$cig oznakowane: nazwg pro-
duktu, nazwa producenta, masg netto, datg produkcji i przydatnosci do spozy-
cia.

Przedmiot, terminy oraz warunki wykonania zamowienia

Przedmiotem zamodwienia jest sukcesywna dostawa wedlin i miesa: wolowego,
wieprzowego i drobiowego dla Powiatowego Zespotu Doméw Pomocy Spotecznej
w Nowym Targu z siedzibg w Zaskalu do wyznaczonego Domu i wskazanego magazynu
zlokalizowanego w:

a) Zaskalu, ul. K. K. Wojtyty 136, 34-424 Szaflary

b) Rabce-Zdroju 34-700, ul. Parkowa 4

Jak réwniez sukcesywna dostawa wraz z transportem i rozladunkiem, wedtug
zapotrzebowania Odbiorcy zgtaszanego Wykonawcy w formie odrebnych czgsciowych
/czastkowych zamdwien w terminie od 02 stycznia 2024 roku do 30 czerwca 2024 roku.
Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ zamowiony towar/asortyment wraz z fakturg do
wskazanego Domu i wyznaczonego magazynu co najmniej 2 razy w tygodniu, od
poniedzialku do piatku w godzinach od 7.00- 11.00.

Umowa na realizacje zamowienia zostanie podpisana w dniu 2 stycznia 2024 r.

Szacunkowe ilosci produktow podane w szczegdlowym opisie przedmiotu zamowienia
nie s3 wigzace dla Zamawiajacego w czasie realizacji umowy — rzeczywista ilo$ci
wynika¢ beda z biezacego zapotrzebowania Zamawiajacego. Zamawiajacy dopuszcza
zmniejszenie lub zwigkszenie dostawy o nie wiecej niz 10%.

Zamawiajacy wymaga aby towar bedacy przedmiotem dostawy byt §wiezy z minimum

70% terminem przydatnosci do spozycia przewidzianym dla danego artykutu.

Dostarczane produkty beda I gatunku, posiada¢ beda niezbgdne dokumenty dotyczace

badan i dopuszczenia do obrotu na terenie Polski, w tym dokumentacj¢ pozwalajaca na

zidentyfikowanie zrédta pochodzenia dostarczonej partii towaru (producent i kraj
pochodzenia), ktore beda udostepniane na wniosek Zamawiajacego.

Zamawiajacy wymaga, aby wszystkie dostarczane produkty:

a) posiadaly nienaruszone fabryczne jednostkowe opakowanie, dopuszczone do kontaktu
Z Zywnoscig;

b) opakowanie oznakowane w jezyku polskim nazwa: produktu, producenta, masg netto,
wykazem sktadnikow, wartoscig odzywcza w 100g produktu, datg produkcji lub
przydatnosci do spozycia;

¢) posiadaly odpowiednie atesty;

d) posiadalty HDI (handlowe dokumenty identyfikacyjne);

e) spehialy normy zwigzane ze Zintegrowanym Systemem Zarzadzania HACCP.

Dostawy realizowane bedg w ilo$ciach i asortymencie okreslonym przez Zmawiajgcego

kazdorazowo pisemnie lub telefonicznie z wyprzedzeniem przed dostawa.
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Zatacznik do formularza ofertowego nr 4f-SWZ

Koszty przewozu, roztadunku, dostarczenia na miejsce wskazane, zabezpieczenia
1 ubezpieczenia towaru za czas przewozu ponosi Wykonawca.

Zamawiajacy zapewni odbior zamoOwionego towaru/asortymentu do wskazanego Domu
1 wyznaczonego magazynu zlokalizowanego:

a) Zaskalu, ul. K. K. Wojtyty 136, 34-424 Szaflary

b) Rabce-Zdroju 34-700, ul. Parkowa 4

Rozliczenia mogg by¢ przeprowadzone jedynie w ztotych polskich.

Zamawiajacy dopuszcza zaoferowanie produktow w opakowaniach o innych
wielko$ciach/gramaturze tylko w przypadku zmiany sposobu konfekcjonowania towarow
objetych umowg lub zmiany wielko$ci opakowania wprowadzonej przez producenta
z zachowaniem zasady proporcjonalnosci w stosunku do ceny objetej umowsg, pod
warunkiem uzyskania zgody Zamawiajgcego.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$s¢ odmowy przyjecia catej partii towaru lub jej
czesci w przypadku, gdy w trakcie oceny wizualnej zostang stwierdzone uszkodzenia
spowodowane niewlasciwym  zabezpieczeniem produktow, ztymi  warunkami
transportowymi lub niewlasciwym stanem higienicznym $rodkéw  transportu
przewozacych przedmiot umowy. W tej sytuacji Zamawiajacy ma prawo dokonania
zakupu zaméwionego towaru w dowolnej jednostce handlowej. Koszty powstale z tego
tytutu obcigzaja Wykonawce.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ dokonania zakupu zamoéwionego towaru
w dowolnej jednostce handlowej, a kosztami powstaltymi z tego tytutu obcigzy¢
Wykonawce w przypadku nieuzasadnionej zwioki w dostawie lub odmowy dostarczenia
Zamawiajacemu produktéw objetych formularzem ofertowym.

W przypadku zakupu interwencyjnego Zamawiajacy odstepuje od zakupu u Wykonawcy
towaru objetego zakupem interwencyjnym. Z tego tytutu Wykonawca nie ma zadnych
roszczen.

W przypadku zakupu interwencyjnego Wykonawca zobowigzany jest do zwrotu
Zamawiajacemu réznicy pomigdzy ceng zakupu interwencyjnego, a ceng dostawy
ustalong w umowie. Wykonawca wyraza zgod¢ na dokonanie przez Zamawiajacego
potracenia obliczonej roznicy z wynagrodzenia naleznego Wykonawcy.

Produkty musza by¢ dostarczane do Zamawiajacego na koszt Wykonawcy, $rodkiem
transportu do tego przeznaczonym (spelniajacym wymagania higieniczno-sanitarne),
w warunkach zapewniajacych ich wysoka jakos$¢, brak uszkodzen oraz odpowiednie
przechowywanie 1 transport. Dostawa obejmuje roztadunek w miejscu wskazanym przez
Zamawiajacego.

Dostawa 1 transport artykulow spozywczych musi odbywaé si¢ w warunkach
chtodniczych zgodne z wytycznymi tych produktow. Temperatura w czesci zatadunkowe;j
powinna wynosi¢ pomiedzy 2°C a 5°C.Przy transporcie nietrwalych produktow konieczne
jest utrzymanie wskazanej temperatury przez caly czas i1 jednocze$nie zachowanie tzw.
fancucha chtodniczego.

Ponadto dostawa i transport artykutow zywnosciowych musi odbywac si¢ w warunkach
chronigc produkt przed: uszkodzeniami, zanieczyszczeniem zewngetrznym, szkodnikami
oraz z zachowaniem zasad higieniczno-sanitarnych. Kazdy pojazd wykorzystywany do
przewozu zywnosci musi by¢ do tego przystosowany i zatwierdzony przed PIS,
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Zatacznik do formularza ofertowego nr 4f-SWZ

a w przypadku przewozéw migsa lub produktow pochodzenia zwierzgcego dodatkowo
konieczne jest zatwierdzenie /zarejestrowanie tego pojazdu w Glownym Inspektoracie
Weterynaryjnym

Dostarczony towar odpowiada przepisom i normom obowigzujagcym na terenie Unii

Europejskiej oraz Polski, zgodny z obowigzujacymi atestami oraz systemem HACCP.

Przy realizacji przedmiotu umowy Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania

przepisow:

a) 62 ust. 1 pkt 2 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnos$ci
1 zywienia (t.j. Dz. U. 22022 r., poz. 2132),

b) zaswiadczenie o wpisie do rejestru zaktadow zgodne z rozporzadzeniem Ministra
Zdrowia z dnia 29 maja 2007 r., w sprawie wzoréw dokumentéw dotyczacych
rejestracji 1 zatwierdzania zakladow produkujacych lub wprowadzajacych do obrotu
zywnos$¢ podlegajacych urzedowej kontroli Panstwowej Inspekceji Sanitarnej (Dz. U. z
2007 r. Nr 106, poz. 730 ze zmianami).

c) ustawy z dnia 12 grudnia 2003 r. 0 ogélnym bezpieczenstwie produktow (t.j. Dz. U. z
2021 r., poz 222)

d) zgodnie z art. 20 ust. 1 pkt 2 ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach
pochodzenia zwierzecego (t.j. Dz. U. z 2020 r. poz. 1753)

Zamawiajacy informuje, ze na kazdym etapie prowadzonego postepowania, jaki i odbioru

asortymentu zamowionego towaru (w trakcie dostaw) zamawiajacy moze zweryfikowaé
1 dokona¢ kontroli zgodnosci danego produktu z wymaganiami zawartym
w szczegblowym opisie przedmiotu zaméwienia. Niedopuszczalne jest ztozenie oferty
z gorszymi parametrami nizeli wymaga zamawiajacy.
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