(pieczec adresowa firmy Wykonawcy)

Zalacznik nr 1 do SWZ
Zam. 257/2024/US/DZP

FORMULARZ CENOWY / OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Sukcesywne §wiadczenie ustug hotelarskich i restauracyjnych dla jednostek organizacyjnych

Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie

Miejsce §wiadczenia uslug — w granicach administracyjnych miasta Olsztyna lub w odlegtosci
do 15 km od siedziby UWM w Olsztynie.

Usluga

J.m.

Cena jednostkowa
brutto w PLN

Noclegi

Nocleg (ze $niadaniem w formie bufetu szwedzkiego)

Pokdj 1-osobowy

Pokdj 2-osobowy

Wyzywienie

Obiad : zupa, danie gtowne

1/0s

Obiad uroczysty / kolacja uroczysta : przekaska, zupa,
danie gtowne, deser

1/0s

Obiad bufet szwedzki/ Kolacja bufet szwedzki:

Dwie zupy w tym 1 zupa vege; 1 danie gtéwne mig-So,

1 danie gtéwne ryba; 2 rodzaje dodatkoéw do dan, Swieze
warzywa; 1 danie gldéwne Vege

1/0s

Obiadokolacja dla goscia hotelowego przyjezdzajacego
w po6znych godzinach : 1 danie glowne , zimne przeka-
ski, pieczywo.

1/0s

Kolacja uroczysta: przekaska, zupa, danie glowne, des

Kolacja uroczysta przedluzona /bankiet : zupa, danie

glowne serwowane.

Bufet: 1 danie gorace, bufet zimnych przekasek: min.3
rodzaje przekasek migsnych, 2 bez migsnych, 2 rodzaje

safat, 2 rodzaje satatek, bufet deserowy.

1/os

Obiad w plenerze / Kolacja w plenerze: bufet dan
goracych: zupa, 2 rodzaje dan: migso, ryba, 2 rodza-je
dodatkéw do dan; 1 danie Vege , bufet zimnych przeka-
sek min.3 rodzaje przekasek migsnych, 2 bez-migsnych,2
rodzaje satat, 2 rodzaje salatek, bufet deserowy.

1 /os




Napoje

napoje gorace kawa /herbata (400 ml/os.),

1 osoba

napoje gorace kawa/herbata (800 ml/os.)
Napoje zi k I/0s. I/0s.

apoje zimne sok (300 ml/os.), woda (300 ml/os.), 1 osoba
napoje zimne sok (1000 ml/os.) woda (1000 ml/os.),

Serwis kawowy
Serwis kawowy jednorazowy: 1/os
kawa/herbata  (400ml/os) woda  niegazowana
(500ml/os) kruche ciasteczka min. 30gr/osoba;
ciasto/ buteczki drozdzowe 70gram/osoba
Serwis kawowy ciagly 1/os
kawa/herbata ~ (1000ml/os) woda  niegazowana
(1000ml/os) kruche ciasteczka min. 90gr/osoba; ciasto/
buleczki drozdzowe 210gram/osoba
Ushugi dodatkowe
Wynajem Sali konferencyjnej wraz z wyposazeniem 1 godz.
Y.aczna wartos¢ brutto:

UWAGA: Nalezy wyceni¢ kazda pozycje formularza wartoscia w zl wyzsza od ..,0”.

Zamawiajacy wymaga wyceny jednostkowej za wykonywanie ustug hotelarskich 1 restauracyj-
nych w celu poréwnania ofert ztozonych w niniejszym postepowaniu. t.aczna wartos¢ brutto
Formularza cenowego, ktora jest sumg cen jednostkowych za §wiadczenie ustug hotelarskich i
restauracyjnych stanowi cen¢ oferty stuzaca Zamawiajacemu do poréwnania ofert ztozonych
W niniejszym postgpowaniu. Ze wzgledu na specyfike przedmiotu zamdwienia, Zamawiajacy
nie jest w stanie oszacowac ilosci uslug w trakcie trwania umowy o zamoéwienie publiczne.
Cena oferty stuzy porownaniu ofert Wykonawcow bioracych udzial w postgpowaniu o udzie-
lenie zamowienia publicznego oraz wyborze najkorzystniejszej oferty. Po zawarciu umowy
strony beda rozliczaty si¢ wedtug stawek jednostkowych zaoferowanych przez Wykonawce,
ktory przedstawi najkorzystniejszg oferte.

Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia ustuga hotelarska:

1. Ustuga hotelowa obejmuje zapewnienie bazy noclegowej wraz z mozliwosciag wyzy-
wienia zgodnie z wybrang przez Zamawiajgcego opcja.




10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Wykonawca zapewni nocleg w hotelu o standardzie minimum trzygwiazdkowym (***)
(kategoryzacja obiektow hotelarskich uzyskana zgodnie z wymaganiami rozporzadze-
nia Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektow hote-
larskich i1 innych obiektow, w ktorych sa swiadczone ustugi hotelarskie (t.j. Dz. U.
z 2017 r., poz. 2166 z pdézn. zm.) okreslonymi w Zalaczniku nr 1 do rozporzadzenia.
Wykonawca musi zapewni¢ $niadanie w formie bufetu samoobstugowego wliczone w
cene noclegu serwowane w tym samym hotelu, w ktérym beda Swiadczone ustugi noc-
legowe dla wszystkich gosci Zamawiajgcego korzystajacych z noclegu.

W hotelu, w ktorym beda §wiadczone ustugi musi znajdowac si¢ restauracja.

W hotelu, w ktorym beda §wiadczone ustugi musi panowac cisza i spokoj.
Wykonawca musi mie¢ mozliwo$¢ realizacji przedmiotu zamowienia w jednym bu-
dynku tj (nocleg, wyzywienie oraz udostepnienie sali konferencyjne;j).

Doba hotelowa musi rozpoczynac¢ si¢ nie poézniej niz o godz. 14:00 i konczy¢ si¢ nie
wczesniej niz w dniu wyjazdu gosci o godz. 12:00. Dopuszcza si¢ mozliwo$¢ zmian
godzin doby hotelowej, po wczesniejszym uzgodnieniu z przedstawicielem Wyko-
nawcy.

W przypadku, gdy z uzasadnionych wzgledow Wykonawca nie bedzie mogt zapewnic
rezerwacji miejsc noclegowych gosciom w swoim hotelu, Zamawiajacy wymaga nie-
zwlocznego zapewnienia przez Wykonawce noclegow w maksymalnie jednym
hotelu, o standardzie nie gorszym niz oferowany w ofercie, SPELNIAJACYM WY-
MAGANIA OPISU PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA i w cenie nie przekraczajacej
ceny noclegu okre$lonej w umowie. O powyzszej zmianie Wykonawca musi poinfor-
mowa¢ Zamawiajacego najpdzniej na 2 dni robocze przed rozpoczeciem doby
hotelowej, ktorej zmiana bedzie dotyczyla;

Obiekt musi posiada¢ miejsca noclegowe w pokojach 1, 2 osobowych, salg restaura-
cyjng oraz co najmniej 1 sale konferencyjng mogaca pomiesci¢ okoto 90 oséb.
Zamawiajacy wymaga, aby sala konferencyjna znajdowata si¢ w budynku hotelowym,
aby byla salg wielofunkcyjng z mozliwoscig podziatu na mniejsze 1 na min. 90 0sob.
Zamawiajacy wymaga, aby sala konferencyjna byla wyposazona w sprzgt multime-
dialny, posiadata naglto$nienie , klimatyzacje¢ ,dostgp do $wiatta dziennego z mozliwo-
Scig pelnego zaciemnienia. Wykonawca zapewni asyst¢ techniczng do obstugi sali.

W bezposrednim sgsiedztwie Sali konferencyjnej Zamawiajacy wymaga lobby w kto-
rym jest mozliwo$¢ serwowania lunchu, serwisu kawowego dla min. 90 osob.
Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca zapewnit mozliwo$¢ bezptatnego korzystania
z parkingu dla gosci Zamawiajacego przy obiekcie, w ktorym beda Swiadczone ustugi.
Zamawiajacy wymaga, aby hotel, w ktorym beda swiadczone ustugi zapewnit w jedne;j
dobie hotelowej co najmniej 90 miejsc noclegowych w pokojach jednoosobowych lub
tacznie jednoosobowych 1 dwuosobowych do pojedynczego wykorzystania.
Wszystkie pokoje muszg posiadac fazienki z petnymi weztami sanitarnymi. W tazience
musi znajdowac si¢ podstawowe wyposazenie do dyspozycji gosci, jak: reczniki, my-
dlo, Zel pod prysznic,

Pokoje musza by¢ wyposazone w czajnik elektryczny/dostep do goracych napoi, TV
oraz posiada¢ bezptatny dostep do Internetu,

Pokoje powinny by¢ przystosowane do pracy biznesowej, wyposazone w biurko lub
stot do pracy, odpowiednie o§wietlenie miejsca pracy, mozliwos¢ podigczenia kompu-
tera osobistego bezposrednio w pokoju,



18

19.

20.

. Ustugi o ktérych mowa w pkt. 1 beda S$wiadczone w okresie 12 miesi¢cy od podpisania

umowy lub do wyczerpania srodkow, jakie Zamawiajacy przeznaczyt na realizacj¢ za-
moéwienia, zgodnie z zapotrzebowaniem zglaszanym przez Zamawiajacego drogg elek-
troniczng (e-mail) w formie zlecenia, ktore bedzie zawierato informacje na temat ter-
minu i liczby rezerwacji miejsc noclegowych oraz zakresu zamawianych ustug.
Rozliczenie ptatnosci za ustugi nastgpi na podstawie faktury wystawionej po zrealizo-
waniu zamowienia. Zamawiajacy zostanie obcigzony na podstawie faktycznie zreali-
zowanych ushug zgodnie wyszczegolnionych na protokole zatagczonym do faktury pod-
pisanym przez przedstawiciela Zamawiajacego.

Wykonawca zobowigzany bedzie do rezerwacji miejsc noclegowych, zgodnie ze skta-
danymi zleceniami przesytanymi droga elektroniczng (e-mail). Zlecenia bgda przesy-
tane zgodnie z zasadg opisang w tabeli ponize;j.

Ilo$¢ rezerwacji miejsc noclegowych Termin skladania zlecenia
do 20 os6b Minimum na 14 dni przed terminem $wiadcze-
nia ustugi
0d 21 do 60 osdb Mmlmum na 25 dni przed terminem $wiadcze-
nia ustugi
od 61 do 120 oso6b Minimum na 60 dni przed terminem $wiadcze-
nia ushugi
od 121 osob Minimum na 90 dni przed terminem $wiadcze-
nia ushugi
21. W kazdym zleceniu Zamawiajacy okresli termin rezerwacji miejsc noclegowych oraz
wstepng liczbe rezerwacji miejsc noclegowych w danej dobie;
22. Zamawiajacy kazdorazowo, najp6zniej na 5 dni roboczych przed nadejSciem terminu

rezerwacji wskazanego w zleceniu, o ktorym mowa w pkt 17 przekaze Wykonawcy
droga elektroniczng (e-mail), ostateczng liczbe rezerwacji miejsc noclegowych w dane;j
dobie wraz z imienng listg rezerwacji miejsc noclegowych w poszczegolnych dniach;

Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia uslug gastronomicznych:

1.

Zamawiajacy zastrzega, ze przedstawione przez Wykonawce w Zalaczniku nr 1
wyceny posilkow: obiad, obiadokolacja, uroczysta kolacja oraz uslug dodatko-
wych: serwis kawowy, napoje do obiadu/obiadokolacji/kolacji, napoje do uroczy-
stej kolacji - sa warto$ciami orientacyjnymi przyjetymi na potrzebe poréwnania
zlozonych ofert.

Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca zapewnit Zamawiajgcemu mozliwo$¢ organi-
zacji dowolnej uroczystosci potaczonej z konsumpcja w obiekcie hotelowym Wyko-
nawcy w miejscu do tego przeznaczonym ( sala restauracyjna, sala bankietowa)
Wykonawca zobowiazuje si¢ do przygotowania kazdorazowo propozycji menu zgod-
nego z charakterem imprezy w trzech wersjach i przestania go do Zamawiajacego w
celu ostatecznego zatwierdzenia.

Propozycje menu powinny w zaleznosci od zamawianego rodzaju uslugi obejmowac
swoim zakresem positki wskazane w ofercie Wykonawcy.

Zamawiajacy poinformuje o zamiarze zorganizowania uroczystosci potaczonej z kon-
sumpcja Wykonawce w terminie zgodnym z ponizszg zasada:




Ilos¢ osob przewidzianych do obslugi
w ushudze gastronomicznej

do 20 os6b Minimum do 14 dni przed terminem
swiadczenia ustugi

Minimum do 25 dni przed terminem
swiadczenia ustugi

Termin skladania zlecenia

od 21 do 60 osbéb

od 61 do 120 osob Minimum do 60 dni przed terminem
$wiadczenia ustugi
od 121 osob Minimum do 90 dni przed terminem

$wiadczenia ustugi

6. W jednostkowym zleceniu Zamawiajacy okresli termin, miejsce, liczbe uczestnikow,
zakres ustugi restauracyjne;.

7. Wykonawca zobowigzany bedzie przestrzega¢ przepiséw prawnych w zakresie prze-
chowywania i przygotowania artykutow spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia
2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia - Dz. U. z 2010 r. Nr 136 poz. 914 z
pozn. zm.).

8. Wykonawca jest zobowigzany do uwzglednienia powszechnie obowigzujacych przepi-
sOW prawa, w tym przepisow ustawy z dnia 24 listopada 2017 r. o imprezach turystycz-
nych i powigzanych ustugach turystycznych (Dz. U. z 2020 r., poz. 2139 t.j.) oraz roz-
porzadzenia Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektow
hotelarskich i innych obiektow, w ktérych sa swiadczone ustugi hotelarskie (t.j. Dz. U.
z 2017 r. poz. z pdézn. zm.), jak rowniez, ze przy przetwarzaniu danych osobowych
otrzymanych w zwigzku z realizacjg umowy nie naruszy przepiséw ustawy z dnia 10
maja 2018 r. o ochronie danych osobowych (t.j. Dz. U. 2019, poz. 1781 z pdzn. zm.);

Ushugi dodatkowe

1. W ramach ustugi dodatkowej Wykonawca udostgpni Zamawiajacemu mozliwos¢ sko-
rzystania z Sali konferencyjnej wraz z jej wyposazeniem ( rzutnik, flipchart, ekran, na-
glosnienie) w cenie zgodnej z oferta Wykonawcy.

Dotyczy zatrudnienia na umowge o prace¢ przez wykonawce lub podwykonawce
Zamawiajacy okresla wymagania, o ktorych mowa w art. 95 ust. 1 ustawy pzp zwigzane

z realizacjag zamoOwienia, dotyczace zatrudnienia na podstawie umowy o prace przez
wykonawce lub podwykonawce.

Podpis Wykonawcy zgodnie z zapisami SWZ



