
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
WSSz - NZP –  244/19 Łódź, dn. 18.06. 2019 r. 
 
 
 UCZESTNICY POSTĘPOWANIA  
 PRZETARGOWEGO 

 
 

dotyczy: postępowania w trybie przetargu nieograniczonego o wartości powyżej 221.000 EURO na Usługę 
przygotowywania i dostarczania posiłków dla pacjentów Szpitala oraz posiłków regeneracyjnych dla pracowników 
Szpitala, sprawa ZP 25/19 
 

I. Na podstawie art. 38 ust. 2 ustawy Prawo zamówień publicznych (t. j. Dz. U. z 2018r. poz. 1986 z późniejszymi 
zmianami) oraz w związku z pytaniami dotyczącymi przedmiotowego postępowania Zamawiający wyjaśnia, co następuje: 
 
 
1. Prosimy  o załączenie jadłospisu dekadowego obowiązującego obecnie w szpitalu z podziałem na diety. 

Wyjaśnienia: Zamawiający nie wyraża zgody. Obecny jadłospis dekadowy nie ma wpływu na przygotowanie i złożenie 
oferty w przedmiotowym postępowaniu.  

2. Proszę o podanie liczby wydanych posiłków w rozbiciu na śniadania, II śniadania, obiady, podwieczorki, kolacje, 
posiłki nocne w przedziale na poszczególne oddziały, diety za okres kwiecień  2018 – maj  2019. 

Wyjaśnienia: Na podstawie obecnej umowy Zamawiający oszacował swoje potrzeby i opisał je w punkcie 15 – rozdział 
III SIWZ.  

3. Czy Zamawiający przewiduje w trakcie trwania kontraktu zmiany co do ilości oddziałów lub łóżek np. likwidacja bądź 
zwiększenie? Jeżeli tak proszę o podanie przewidywanego okresu zmiany oraz ilości łóżek. 

Wyjaśnienia: Na dzień dzisiejszy Zamawiający nie przewiduje zmian w strukturze Szpitala. 

4. Prosimy o podanie informacji na ile kuchenek oddziałowych należy dostarczyć posiłki w podziale na poszczególne 
lokalizacje wraz z podaniem pięter i opisem drogi dostarczenia? 

Wyjaśnienia: Patrz załącznik do niniejszego pisma. 

5. Czy w kuchenkach oddziałowych znajdują się kuchenki mikrofalowe do podgrzania posiłków dla pacjentów 
diagnostycznych.  

Wyjaśnienia: Nie. Patrz punkt 42 – rozdział III SIWZ.  

6. Czy Zamawiający planuje w trakcie trwania kontraktu remontów, które skutkowałyby zmniejszeniem liczby żywionych 
pacjentów o 10% i więcej 

Wyjaśnienia: Na dzień dzisiejszy Zamawiający nie przewiduje zmian. Ewentualne zmiany będą regulowane na 
podstawie §9 ustęp 3 oraz § 12 ustęp 2 pkt. a) umowy.  

7. W związku z tym, że odpady żywnościowe w przypadku  stwierdzenia choroby zakaźne będą wytwarzane na terenie 
Państwa Szpitala, stanowią one medyczne odpady niebezpieczne i podlegają Ustawie z dnia 14 grudnia 2012 r. o odpadach. 
Zwracamy się z prośbą o wskazanie miejsca do przechowywania odpadów pokonsumpcyjnych spełniającego wymogi ww. 
ustawy, z którego odpady odbierałaby specjalistyczna firma posiadająca stosowne zezwolenia lub prosimy o wyrażenie zgody, 
aby przygotowane przez Wykonawcę odpady w tym opakowania jednorazowe  zakaźne odbierała obecna firma obsługującego 
Zamawiającego pod względem utylizacji odpadów zakaźnych ? Gdyż gotowość firm utylizacyjnych do odbioru odpadów  jest 
dodatkowo płatna i generuje nie potrzebny koszt. 

Wyjaśnienia: Wywóz odpadów pokonsumpcyjnych z terenu Szpitala i ich utylizacja nie jest przedmiotem niniejszego 
postępowania. 
 



8. Czy Zamawiający odstąpi od kary za spóźnienie, jeżeli będzie ono spowodowane przyczynami niezależnymi od 
Wykonawcy, których nie mógł on przewidzieć i nie miał na nie wpływu? 

Wyjaśnienia: Tak, o ile będzie miało charakter incydentalny. 

9. Czy Zamawiający odstąpi od nałożenia kary w przypadku usunięcia uchybień przed wydaniem posiłków pacjentom 

Wyjaśnienia: Tak. 

10. Prosimy o uwzględnienie odchyłu od wymaganej temperatury ±5º 

Wyjaśnienia: Zamawiający nie wyraża zgody. 

11. Czy Zamawiający dopuszcza minimalne temperatury posiłków zgodnie z systemem HACCP. 

Wyjaśnienia: Tak, Zamawiający dopuszcza. 

12. Wykonawca nalicza karę umowną za nieprzestrzeganie wymaganej gramatury, wartości odżywczej prosimy o 
uwzględnienie zgodnie z przyjętymi normami na poziomie ±10% 

Wyjaśnienia: Nie, Zamawiający nie wyraża zgody. 

13. Kto ze Strony Zamawiającego odpowiedzialny będzie zamówienia pisemne posiłków poprzez przygotowane 
zestawienia z oddziałów? 

Wyjaśnienia: Za zamówienia pisemne po stronie Zamawiającego odpowiedzialny jest dietetyk szpitala. 

14. W jaki sposób dokonywane będą zmiany stanów przed  każdym posiłkiem? 

Wyjaśnienia: Zamawiający podtrzymuje zapisy SIWZ. Patrz zał. Nr 1 do umowy pkt. 28. 

15. Czy są jakiekolwiek inne koszty nie ujęte w SIWZ,  a którymi będzie obciążany Wykonawca. 

Wyjaśnienia: Nie. 

16. Czy w budynkach znajdują się windy i czy Wykonawca będzie ponosił koszty związane z ich użytkowaniem. 

Wyjaśnienia: Tak w budynkach znajdują się windy i Wykonawca nie będzie ponosił kosztów związanych z ich 
użytkowaniem. 

17. Kto obecnie odbiera odpady pokonsumpcyjne z oddziałów, w jakiej ilości  
Wyjaśnienia: Wywóz odpadów pokonsumpcyjnych z terenu Szpitala i ich utylizacja nie jest przedmiotem niniejszego 
postępowania. 
 
18. Prosimy o informację, jaki jest obecnie wsad do kotła w odniesieniu do jednego osobodnia żywienia pacjent 

Wyjaśnienia: Obecny wsad do kotła nie ma wpływu na przygotowanie i złożenie oferty w przedmiotowym 
postępowaniu.  

19. Zwracamy się z prośba o wprowadzenie w § 6 wzoru umowy ( zał. nr 5 do SIWZ) zapisu umożliwiającego stronom 
rozwiązanie umowy z 3 miesięcznym okresem wypowiedzenia. Proponujemy wprowadzenie następującego zapisu: „Każda ze 
stron może wypowiedzieć umowę z ważnych powodów z zachowaniem 3 miesięcznego okresu wypowiedzenia.” 

Należy zauważyć, że w przypadku umów długoterminowych zawieranych na okres 1 - 2 lat w momencie zawierania umowy 
strony nie są w stanie przewidzieć wszystkich okoliczności oraz czynników mogących mieć negatywny wpływ na wykonywanie 
zobowiązań umownych dla każdej ze stron, jak również w sposób kompleksowy i wyczerpujący uregulować procedury 
postępowania w takich wypadkach, Wprowadzenie możliwości rozwiązania umowy za wypowiedzeniem ma na celu stworzenie 
podstaw prawnych do zakończenia stosunku prawnego pomiędzy stronami, jeżeli z określonych powodów nie są one 
zainteresowane dalszym kontynuowaniem współpracy na dotychczasowych warunkach. Mając na względzie dynamikę życia 
gospodarczego, czyli pojawianie się nowych technologii wykonywania zamówień, czy też nowych środków, może po kilku 
latach dojść do sytuacji, gdy jedna ze stron w tym również zamawiający będzie chciał skorzystać z jednostronnego 
uprawnienia do zakończenia umowy przed upływem jej obowiązywania. Obowiązujące przepisy ustawy prawo zamówień 
publicznych nie zawierają w tym zakresie żadnych zakazów. 

Wyjaśnienia: Nie, Zamawiający nie wyraża zgody. 

20. Czy Zamawiający odstąpi od kary za spóźnienie, jeżeli będzie ono spowodowane przyczynami niezależnymi od 
Wykonawcy, których nie mógł on przewidzieć i nie miał na nie wpływu? 
Wyjaśnienia: Tak, o ile będzie miało charakter incydentalny. 
 
21. Czy w przypadku zmniejszenia liczby żywionych Zamawiający wyraża zgodę na negocjację ceny? 
Wyjaśnienia: Nie, Zamawiający nie wyraża zgody. 
 
22. Prosimy o szczegółowe wyjaśnienie pojęcia złą jakość i warunków przyznawania kar. Czy wykonawca dobrze 
rozumie, że kwestionowanie złej jakości będzie potwierdzane w obecności pracownika wykonawcy  i przy dostarczeniu 
posiłków ? 



Wyjaśnienia: Systematyczny nadzór nad jakością sprawować będą wyznaczeni pracownicy Zamawiającego. Kontrola 
może się odbywać w obecności pracownika Wykonawcy lub bez obecności pracownika Wykonawcy. 
 
23. Jeżeli Sanepid badał jadłospisy, czy były wydane zalecenia dotyczące zmian w jadłospisach, oraz czy ewentualnie 
zostały one uwzględnione w SIWZ? 
Wyjaśnienia: Tak. 
 
24. Czy zamawiający udostępni energię elektryczną do podgrzania posiłków w termosach grzewczych 
Wyjaśnienia: Nie. 

25. Prosimy o podanie przewidywanego przez Zamawiającego zapotrzebowania na naczynia jednorazowego dla 
pacjentów nowo przyjętych oraz diagnostycznych. 

Wyjaśnienia: Patrz punkt 26 w załączniku nr 1 do umowy. 

26. Kto obecnie odbiera odpady pokonsumpcyjne z oddziałów, w jakiej ilości i ile razy w tygodniu? 
Wyjaśnienia: Wywóz odpadów pokonsumpcyjnych z terenu Szpitala i ich utylizacja nie jest przedmiotem niniejszego 
postępowania. 
 
27. Czy zamawiający udostępni miejsce na składowanie odpadów pokonsumpcyjnych zebranych z oddziałów? 
Wyjaśnienia: Wywóz odpadów pokonsumpcyjnych z terenu Szpitala i ich utylizacja nie jest przedmiotem niniejszego 
postępowania. 
 
28. Po czyjej stronie leży zbieranie naczyń jednorazowych po spożytych posiłkach? 
Wyjaśnienia: Zamawiającego. 
 
29. Prosimy o informację, jaki jest obecnie wsad do kotła w odniesieniu do jednego osobodnia żywienia pacjenta 
Wyjaśnienia: Obecny wsad do kotła nie ma wpływu na przygotowanie i złożenie oferty w przedmiotowym 
postępowaniu. 
 
30. Prosimy o podanie jaka obecnie dziennie jest przygotowywana ilość mieszanek dla dzieci? 
Wyjaśnienia: Mieszanki dla dzieci nie są przedmiotem niniejszego postępowania. 
 
31. Czy Wykonawca ma do dyspozycji dźwigi towarowe przy dystrybucji posiłków do oddziałów, czy musi korzystać ze 
schodów? 
Wyjaśnienia: Budynki z oddziałami na piętrach wyposażone są w windy. 

32. Prosimy o wyszczególnienie wszystkich oddziałów z wykazem ilości pacjentów i rozmieszczeniem ich położenia na 
terenie szpitala. 
Wyjaśnienia: Patrz załącznik do niniejszego pisma. 
 
33. Prosimy o podanie średniej miesięcznej ilości wydanych diet 3, 4, 5-posiłkowych  
Wyjaśnienia: Patrz załącznik nr 1 do umowy – opis warunków realizacji zamówienia oraz opis przedmiotu zamówienia 
w SIWZ. 
 
34. Wnosimy o wyrażenie zgody na zatrudnienie pracowników na umowę zlecenie wyłącznie w przypadku nagłych i 
niespodziewanych nieobecności, pracownika zatrudnionego na umowę o pracę, wynikających z przyczyn losowych (m.in. 
zwolnienia lekarskie, porodu, urlopu na żądanie).  

Uzasadnienie:  Konieczność zachowania wymogu zatrudnienia wyłącznie na umowę o pracę w sytuacjach losowych, 
zdarzeniach niemożliwych do przewidzenia jest nierealne. Wykonawca nie jest w stanie przewidzieć ile osób będzie w 
danym okresie czasu np. na zwolnieniu lekarskim. Zatrudnienie na umowę o pracę poprzedzane jest spełnieniem 
szeregu wymagań m. in. wykonaniem i dostarczenia badań lekarskich z zakresu medycyny pracy, czy szkoleń BHP, co 
w sytuacjach nagłych jest nierealne i wymaga dodatkowego czasu. W związku z powyższym wnosimy jak na wstępie. 

Wyjaśnienia: Nie, Zamawiający nie wyraża zgody. 

35. Czy Zamawiający wymaga podawania zup mlecznych we wszystkich dietach z wyjątkiem diety cukrzycowej ? 
Wyjaśnienia: Patrz punkt 7 w załączniku nr 1 do umowy. 
 
36. Jakie zupy Zamawiający ma myśli pod pojęciem „zupa bezmleczna do śniadania” ? Prosimy o podanie przykładów. 
Wyjaśnienia: Zupa bezmleczna to zupa bez mleka np. kasza manna na wywarze z jarzyn.  
 
37. W zał. nr 7 do SIWZ jedyne wytyczne odnośnie gramatury potraw dla dzieci jakie podaje Zamawiający to: „bułka 
maślana, rogal, inne/np. dla dzieci 1 szt./ nie dopuszcza się dzielenia” oraz „masło 82% - dzieci (….) – 15g”. 
 
W związku z powyższym prosimy o podanie minimalnej wymaganej gramatury pozostałych potraw dla dzieci m.in. zup 
śniadaniowych, zup do obiadu, pieczywa, warzyw do obiadu, warzyw do śniadań i kolacji, mięsa na obiad, II dań obiadowych: 
mięsa, ryby, pirogi itp.,  ryżu, kasz, makaronów, ziemniaków itp. oraz innych.  



Wyjaśnienia: Podany opis stanowi przykład. Diety muszą być zgodne z wytycznymi opisanymi w załączniku nr 1 do 
umowy.  
 

38. Dotyczy zał. nr 8 do SIWZ pkt e) 

Zamawiający pisze: „Śniadanie dwuskładnikowe (wędlina – ser itp.) w jadłospisie dekadowym w ciągu 10 dni - 2 pkt; 
jednoskładnikowe – 0 pkt” 

Prosimy o informację czy aby uzyskać maksymalna ilość punktów  w tym kryterium tj. 2 pkt Wykonawca ma uwzględnić w 
jadłospisie dekadowym śniadanie dwuskładnikowe przynajmniej raz na 10 dni, czy musi być planować śniadania 
dwuskładnikowe codziennie tj. 10 razy w  ciągu 10 dni ?  

Wyjaśnienia: Zamawiający przyzna punkty w tym kryterium jeśli  w jadłospisie dekadowym będzie uwzględnione 
przynajmniej raz śniadanie dwuskładnikowe. 

39. Dotyczy zał. nr 8 do SIWZ pkt f) 
Zamawiający pisze: „Kolacja dwuskładnikowa (wędlina – ser itp.) w jadłospisie dekadowym w ciągu 10 dni - 2 pkt; 
jednoskładnikowa – 0 pkt” 
Prosimy o informację czy aby uzyskać maksymalna ilość punktów  w tym kryterium tj. 2 pkt Wykonawca ma uwzględnić w 
jadłospisie dekadowym kolację dwuskładnikową przynajmniej raz na 10 dni, czy musi być planować kolacje dwuskładnikowe 
codziennie tj. 10 razy w  ciągu 10 dni ?  
Wyjaśnienia: Zamawiający przyzna punkty w tym kryterium jeśli  w jadłospisie dekadowym będzie uwzględniona 
przynajmniej raz kolacja dwuskładnikowa. 
 
40. Zamawiający w rozdz. III SIWZ pkt 13 oraz w zał. nr 1 do umowy pkt 7 pisze: 
„Dobowe zapotrzebowanie kaloryczne dla diet musi spełniać poniższe wartości: Kcal od 2200 do 2400; pełnowartościowe 
białko: 75-85g; tłuszcze: 55-65g ; węglowodany złożone, głównie pochodzące z produktów zbożowych: 350-360g”. 
Prosimy o potwierdzenie, iż w/w wartości dotyczą jedynie diety podstawowej. 
W/w wartości nie mają zastosowania w przypadku diet takich jak cukrzycowa, dla dzieci oraz innych diet specjalistycznych. 
Wyjaśnienia: Powyższe zapisy dotyczą wszystkich diet. 
 
41. Dotyczy zał. nr 8 do SIWZ pkt i) 
Zamawiający pisze: „Posiłki jarskie II danie do obiadu: Pierogi, naleśniki, kotlet z jaj, gołąbek, kluski leniwe, do wyboru 3 x w 
jadłospisie dekadowym w ciągu 10 dni – 2 pkt; nie zastosowanie powyższego   – 0 pkt”. 
Prosimy o potwierdzenie, iż Wykonawca może zaplanować w ramach tego kryterium do obiadu innego rodzaju dania jarskie 
np. makaron z warzywami, risotto z warzywami itp. i w przypadku uwzględnienia ich 3 razy w jadłospisie dekadowym otrzyma 
maksymalną ilość punktów tj. 2 pkt. 
Uzasadnienie:  
W przypadku diety lekkostrawnej oraz diet na  niej bazujących niewskazane jest planowanie potraw smażonych takich jak: 
naleśniki czy kotlet z jaja, natomiast w przypadku diety cukrzycowej niewskazanie jest nie tylko planowanie potraw smażonych 
ale także mącznych takich jak pierogi czy kluski leniwe. 
Wyjaśnienia: Tak. 
 
42. Prosimy o potwierdzenie, iż minimalne gramatury potraw podawanych pacjentom w jednym posiłku określone w  zał. 
nr 7 do SIWZ dotyczą jedynie posiłków głównych tj. śniadanie, obiad, kolacja i Wykonawca nie ma obowiązku planować np. na 
II kolacje w diecie cukrzycowej pieczywa  ilości 110g. 
Wyjaśnienia: Tak. 
 
43. Zamawiający w rozdz. IX SIWZ pkt 122 ppkt 5 pisze, iż Wykonawca ma złożyć do oferty: 
„dekadowy jadłospis z podaniem gramatury, kaloryczności posiłków oraz składu jakościowego, 
zgodny z wytycznymi w załączniku nr 7, dla diet: ogólnej (żywienie podstawowe), łatwostrawnej, z 
ograniczeniem łatwoprzyswajalnych węglowodanów (cukrzycowej), niskotłuszczowej z 
ograniczeniem błonnika (trzustka), lekkostrawnej dla dzieci w wieku od roku do 5 lat”. 
Prosimy o potwierdzenie, iż Wykonawca ma złożyć do oferty w/w jadłospisy w ramach kryterium oceny oferty określonej w 
rozdz. XII SIWZ pkt 160 ppkt 2) Jakość jadłospisu – 40%. 
Wyjaśnienia: Tak. 
 
44. Czy w diecie cukrzycowej Zamawiający zamiast zupy mlecznej na śniadanie ma planować zupę bezmleczną ? 
Wyjaśnienia: Patrz wyjaśnienia w punkcie nr 35. 
 
45. Czy wykonawca może podawać masło roślinne dla wszystkich pacjentów za wyjątkiem dzieci ? 
Wyjaśnienia: Nie. Zgodnie z SIWZ. 
 
46. Czy Zamawiający dopuszcza stosowanie wędlin blokowych czyli  produktów mięsnych wykonane z surowców mięsno- 
tłuszczowych o zachowanej lub częściowo zachowanej strukturze tkankowej lub rozdrobnionych, peklowanych lub solonych z 
ewentualnym dodatkiem surowców uzupełniających, przyprawione, poddane obróbce cieplnej w formach lub osłonkach i 
formach zachowujących ich kształt np. wędliny mielone (tj. mielonki), wędliny konserwowe czy też wymaga stosowania tylko 



wyrobów mięsnych wysokogatunkowych typu polędwica, szynka, filet z indyka/kurczaka, schab pieczony, baleron gotowany. 
Proszę również o określenie minimalnej procentowej zawartości mięsa w 100g produktu. 
Wyjaśnienia: Zamawiający dopuszcza stosowanie wyrobów wysokogatunkowych o zawartości mięsa min. 70% w 
100g produktu. 
 

47. Czy Zamawiający dopuszcza planowanie w diecie dla dzieci (lekkostrawnej) w ramach kolacji na ciepło parówki na 
ciepło ? 
Wyjaśnienia: Nie. 
 
48. Czy Zamawiający dopuszcza planowanie w diecie dla dzieci (lekkostrawnej) w ramach dodatku do pieczywa ser           
żółty ? 
Wyjaśnienia: Nie.  
 
49. Prosimy o potwierdzenie, że jeżeli Wykonawca planuje na drugie danie obiadowe danie typu: naleśniki z serem, 
pierogi itp. to nie uwzględnia już w tym dniu dodatku węglowodanowego typu: ziemniaki, makaron, kasza, ryż itp. 
Wyjaśnienia: Nie, musi uwzględnić w tym dniu dodatek węglowodanowy. 
 
50. Zamawiający w rozdz. IX SIWZ pkt 122 ppkt 5 pisze, iż Wykonawca ma złożyć do oferty: 
„dekadowy jadłospis z podaniem gramatury, kaloryczności posiłków oraz składu jakościowego, 
zgodny z wytycznymi w załączniku nr 7, dla diet: ogólnej (żywienie podstawowe), łatwostrawnej, z 
ograniczeniem łatwoprzyswajalnych węglowodanów (cukrzycowej), niskotłuszczowej z 
ograniczeniem błonnika (trzustka), lekkostrawnej dla dzieci w wieku od roku do 5 lat”. 
W związku z faktem , iż w/w jadłospisy Wykonawca ma dołączyć do oferty w ramach kryterium oceny ofert: „jakość jadłospisu” 
zgodnie z oceną podaną w zał. nr 8 do SIWZ oraz zgodnie z wytycznymi z zał. nr 7 do SIWZ wnosimy o odstąpienie od 
wymogu dołączenia do oferty jadłospisu dla diety lekkostrawnej dla dzieci w wieku od roku do 5 lat. 
Uzasadnienie: 
Zgodnie z IŻŻ wytyczne dotyczące żywienia dzieci w wieku od 1 do 3 lat oraz od 4 do 6 lat różnią się. 
Podana grupa wiekowa dzieci powoduje także rozbieżności w ocenie jadłospisu zgodnie z zał. nr 8 do SIWZ tj. dzieci w wieku 
1 rok nie jedzą np. ryby pieczonej, naleśników, kotletów z jaj, gołąbków itd. 
W związku z powyższym prosimy o wykreślnie w ppkt 5 pkt 122 rozdz. IX SIWZ zapisu: „lekkostrawnej dla dzieci w wieku od 
roku do 5” lat lub zmianę powyższego na dostarczenie jadłospisu dla dzieci w wieku od 4 do 6 lat. 
Wyjaśnienia: Zamawiający modyfikuje treść SIWZ. Patrz punkt II niniejszego pisma. 
 
51. Z treści art. 36b p.z.p. regulującego wprowadzanie podwykonawców wynika, iż obowiązek wskazania nazw 
podwykonawców dotyczy jedynie podwykonawców znanych na etapie składania oferty. Na etapie składania ofert Wykonawca 
nie zawsze jest w stanie podać dokładnych danych podwykonawcy z którego usług będzie korzystał. Dopiero w trakcie 
realizacji zamówienia na potrzeby należytego wykonania usługi Wykonawca może skorzystać z usług podwykonawcy, a co za 
tym idzie przekazać Zamawiającemu wymagane dane i informacje o podwykonawcy (zgodnie z art. 36b ust.1a P.zp.). W 
związku z powyższym prosimy o potwierdzenie czy Wykonawca dobrze rozumie, że obowiązek wskazania nazw 
podwykonawców  dotyczy jedynie tych, znanych na etapie składania oferty, którzy w szczególności udostępniają swoje zasoby 
lub których wykonawca będzie chciał uwzględnić w wyjaśnieniach niskiej ceny? 
Wyjaśnienia: Tak, Zamawiający potwierdza. 
 
52. Prosimy Zamawiającego o obniżenie kar umownych przewidzianych w projekcie umowy (załącznik nr 5 do SIWZ). 
Zamawiający wykorzystuje pozycję dominującą organizatora przetargu i uprzywilejowaną pozycję Zamawiającego wobec 
Wykonawcy, polegającą na nałożeniu w SIWZ rażąco wygórowanych kar umownych na Wykonawcę. 
Prosimy Zamawiającego o zmianę zapisu § 8 ust. 6, pkt. 1 wzoru umowy ( załącznik nr 5 do SIWZ) zgodnie z poniższą 
propozycją: 
Jest: 
” 300 stawek za osobodzień (brutto) za każde stwierdzone i opisane w okresie obowiązywania umowy zdarzenie stanowiące 
rażące naruszenie zasad wykonywania usługi, o których mowa w § 2, w szczególności zasad opisanych w załączniku nr 1 do 
umowy „Opis warunków realizacji umowy” 
Proponujemy: 
” 100 stawek za osobodzień (brutto) za każde stwierdzone i opisane w okresie obowiązywania umowy zdarzenie stanowiące 
rażące naruszenie zasad wykonywania usługi, o których mowa w § 2, w szczególności zasad opisanych w załączniku nr 1 do 
umowy „Opis warunków realizacji umowy”  
Relacja wysokości przewidzianych kar umownych do uchybień, na wypadek których zostały przewidziane, powoduje 
zachwianie relacji pomiędzy wysokością zastrzeżonej kary umownej do  wysokości wynagrodzenia za wykonanie zobowiązania 
oraz zachwianie stosunku wysokości zastrzeżonej kary umownej do wysokości doznawanej szkody (zob. wyrok Sądu 
Najwyższego z dnia 21 września 2007 r., V CSK 139/07 oraz uchwałę składu 7 sędziów Sądu Najwyższego z dnia 6 listopada 
2003 r., III CZP 61/03). Kara umowna jest, bowiem surogatem odszkodowania, zastrzeżonym w określonej wysokości i nie 
może prowadzić do nieuzasadnionego wzbogacenia wierzyciela (zob. wyrok Sądu Apelacyjnego w Katowicach z dnia 28 
września 2010 r., V ACa 267/10). Kary umowne zastrzeżone przez Zamawiającego pozwolą mu nie tylko na pokrycie 
ewentualnej szkody, ale przede wszystkim na sfinansowanie znacznej części zamówienia przez Wykonawcę, a tym samym na 
wzbogacenie Zamawiającego. Pozbawienie Wykonawcy znacznej części miesięcznego wynagrodzenia z powodu 
jednorazowych uchybień, doprowadzi do zachwiania zasady ekwiwalentności świadczeń w umowie o charakterze wzajemnym.  



Fakt, że kara umowna pełni funkcję dyscyplinującą, nie może prowadzić do nadmiernego wzbogacenia Zamawiającego. Kara 
umowna pełni w pierwszej kolejności funkcję odszkodowawczą (zob. wyrok Sądu Apelacyjnego w Szczecinie z dnia 4 grudnia 
2014 r., I ACa 793/14 oraz wyrok Sądu Apelacyjnego w Szczecinie z dnia 23 września 2014 r., I ACa 343/14). Przewidziane 
przez Zamawiającego kary umowne są nie do zaakceptowania, ponieważ prowadzą do rażącego pokrzywdzenia jednej ze 
stron, w sposób nieadekwatny do celu ochrony, którą zamierzała uzyskać strona przez jej wprowadzenie (zob. wyrok Sądu 
Apelacyjnego w Gdańsku z dnia 14 maja 2013 roku, I ACa 173/13). W związku z powyższym wnosimy jak na wstępie.  
Dodatkowo    zapłaty kary umownej nie pozbawia Zamawiającego prawa dochodzenia na zasadach ogólnych odszkodowania 
przewyższającego wysokość kary umownej. 
Wyjaśnienia: Zamawiający nie wyraża zgody. Wskazana w § 8 ust. 6 pkt 1 wzoru umowy wysokość kary umownej nie 
odbiega od stosowanych w poprzednich postępowaniach przetargowych i jest adekwatna do rażącego naruszenia 
zasad wykonywania usługi (tylko takiego naruszenia dotyczy). 
 
53. Prosimy Zamawiającego o określenie rodzaju pojemników do dostarczania posiłków. Czy mają one być styropianowe 
typu lunchbox, czy plastikowe z folią zgrzewaną na górze? 
Wyjaśnienia: Zamawiający podtrzymuje zapisy SIWZ. Patrz punkt 21 w załączniku nr 1 do umowy. 
 
54. Czy w pojemnikach opisanych w powyższym pytaniu 53 mają być również dostarczane herbata i kompot? 
Wyjaśnienia: Patrz punkt 23 w załączniku nr 1 do umowy. 
 
55. Kto ponosi koszty utylizacji pojemników jednorazowych? Jeżeli koszty te ponosi Wykonawca to, czy jest możliwość 
postawienia kontenera na odpady na terenie szpitala? 
Wyjaśnienia: Utylizacja nie jest przedmiotem niniejszego postępowania. 
 
56. Czy jednorazowe sztućce i kubki na napoje mają być również dostarczane do Zamawiającego razem z posiłkami w 
liczbie niezbędnej do wydania posiłków wszystkim pacjentom? 
Wyjaśnienia: Tak. 

 

II. Modyfikacja SIWZ 
Zgodnie z art. 38 ust. 4 ustawy Prawo zamówień publicznych (t.j. Dz. U. z 2018r. poz. 1986 z późniejszymi 
zmianami) Wojewódzki Specjalistyczny Szpital im. dr Wł. Biegańskiego w Łodzi modyfikuje treść Specyfikacji 
Istotnych Warunków Zamówienia w zakresie: 

a)  załącznika nr 5 do SIWZ Projekt umowy – – zmodyfikowana treść w załączeniu. 
 
b) Punktu 122. 5)  - który otrzymuje brzmienie: dekadowy jadłospis z podaniem gramatury, 
kaloryczności posiłków oraz składu jakościowego,  zgodny z wytycznymi w załączniku nr 7, dla diet: ogólnej 
(żywienie podstawowe), łatwostrawnej, z ograniczeniem  łatwoprzyswajalnych węglowodanów 
(cukrzycowej), niskotłuszczowej z ograniczeniem błonnika  (trzustka). 
 
 

 III. W związku z powyższym, na podstawie art. 38 ust. 4a ustawy Prawo Zamówień Publicznych 
Zamawiający zmienia termin składania i otwarcia ofert: 
Było:  
144. Oferty należy złożyć najpóźniej do dnia 03.07. 2019 r., do godziny 09:30 na platformie zakupowej 
Zamawiającego, przy czym ewentualnie oryginał dokumentu wniesienia wadium należy złożyć w siedzibie 
Zamawiającego w Sekcji Zamówień Publicznych w Łodzi przy ul. Kniaziewicza 1/5, budynek administracji, III 
piętro, pokój nr 31, w tym samym terminie 
 
149. Publiczne, komisyjne otwarcie ofert nastąpi w siedzibie Zamawiającego: Łódź, ul. Kniaziewicza 1/5, w sali 
szkoleń nr 3 budynek administracji, III piętro. w dniu 03.07.2019 r., o godzinie 10:00 
 
Jest: 
144. Oferty należy złożyć najpóźniej do dnia 05.07. 2019 r., do godziny 09:30 na platformie zakupowej 
Zamawiającego, przy czym ewentualnie oryginał dokumentu wniesienia wadium należy złożyć w siedzibie 
Zamawiającego w Sekcji Zamówień Publicznych w Łodzi przy ul. Kniaziewicza 1/5, budynek administracji, III 
piętro, pokój nr 31, w tym samym terminie 
 
149. Publiczne, komisyjne otwarcie ofert nastąpi w siedzibie Zamawiającego: Łódź, ul. Kniaziewicza 1/5, w sali 
szkoleń nr 3 budynek administracji, III piętro. w dniu 05.07.2019 r., o godzinie 10:00 
 
 
Integralnymi załącznikami do niniejszego pisma są:  

 Załącznik – wykaz oddziałów 



 zmodyfikowany Załącznik nr 5 do SIWZ  
 Informacja o zmianie Ogłoszenia 

 
 
        

Z poważaniem 
 
 
 
Wersja elektroniczna dokumentu. 
Dokument podpisany w oryginale przez Dyrektor Szpitala – Elżbietę Szklarek 
 
 
 


